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TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO AMAZONAS
Av. André Aratjo, S/N - Bairro Aleixo - CEP 69060-000 - Manaus - AM - www.tjam.jus.br

TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO

1.1. Contratagdo de solugdo integrada para realizagdo do VIII ENCONTRO DO CONSELHO DOS PRESIDENTES DOS
TRIBUNAIS DE JUSTICA — CONSEPRE, incluindo os seguintes servicos: Servigo completo de Buffet (com cessdo de recursos humanos/equipe de
apoio); Servico de Ornamentagdo; Mobilidrios; Atragdo Musical; Infraestrutura; Servico de Valet e Locagdo de espago, conforme condigdes,
quantidades e exigéncias estabelecidas no Termo de Referéncia e seus anexos.

1.2. O cédigo para o procedimento licitatorio ¢ CATSER 000014591.

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1. O Tribunal de Justica do Estado do Amazonas sediara nos dias 08, 09 ¢ 10 de novembro de 2023, o Encontro do Conselho dos
Presidentes dos Tribunais de Justica - CONSEPRE, com a participagdo dos representantes ¢ membros dos Tribunais de Justi¢a dos 26 Estados e do
Distrito Federal, além de Ministros das Cortes Superiores, todos acompanhados de suas respectivas comitivas no evento. O encontro contard com
dois tipos de programacdo: a social e a de trabalhos, nas quais serfo necessarios servigos de buffet, valet, atragdo musical, palcos, som, iluminagdo e
imagem, e todo aparato de recursos humanos e demais materiais especializados e peculiares para eventos de grande porte.

2.2. Visto que tal programacéo demanda diferentes tipos de servigo para melhor atendimento na questdo de infraestrutura completa
de eventos, viu-se a necessidade de adotar uma solugdo que atenda da melhor forma a realizagdo do evento supracitado, objetivando atender com
maior exatiddo o quantitativo, a organizagdo e a receptividade idealizada para o Encontro do Conselho dos Presidentes dos Tribunais de Justica.

3. DA FUNDAMENTACAO LEGAL

3.1. Consiste na legislagdo aplicavel ao objeto a ser contratado, no que couber:
a) Resolugdo - RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 - ANVISA;

b) Resolugdo - RDC n® 656, de 24 de margo de 2022 — ANVISA;

¢) Resolugdo CNNPA n° 12, de 1978;

d) Resolugdo — RDC n° 331, de 23 de dezembro de 2019 — ANVISA,;
e) Lei Estadual n° 5.504, de 17 de junho de 2021;

f) Lei n® 8.234, de 17 de setembro de 1991,

g) Lein® 9.610, de 19 de fevereiro de 1998 e suas alteragdes;

h) Lei Municipal n° 2.129, de 03 de junho de 2016;

i) Normas ABNT: NBR 16004; NBR 16513; NBR 16566, NBR 16571.

4. DO REGISTRO DE PRECOS

4.1. O procedimento para a contratacdo pretendida ndo serd regido pelo Sistema de Registro de Pregos.

5. DA DESCRICAO DO OBJETO E DO QUANTITATIVO

5.1. A descrigdo do cardapio e de cada tipo de servigo, bem como o respectivo quantitativo esta especificado na tabela abaixo:

GRUPO 1 - SERVICO DE BUFFET

Item | Descricao Unidade Quantidade

1 COFFEE BREAK 1: UNID (PESSOA) 500

e Crepes recheados;
e Mini quiches (02 sabores);

e Mini Beirute: pdo sirio com queijo minas tomate, alfaces e pasta
cremosa de atum;

e Trouxinhas de sabores variados;

¢ Croissant recheado, queijo mugarela/coalho, geleia cupuagu, queijo
mugarela e presunto e romeu e julieta;

e Pastéis assados Carne, frango e misto;

¢ Mini sanduiches gratinado com queijo especial com frutas e/ou
legumes;

e Canapés com recheio (03 tipos);

¢ Frutas frescas no palito, servidas no gelo;




o Cesta de paes (3 tipos: integral, batata e torradas);
¢ Geleias, patés e pastas minimos de 2 sabores cada;
e Tabua de queijo e frios 5 tipos de queijos;

¢ 01 (uma) opgdo de bolo com calda;

e 02 (dois) tipos de Saladas (simples e caesar);

e 01 (um) tipo de torta salgada (frango ou palmito ou ricota);

e 01 (um) tipo de suflé (camardo ou bacalhau ou peito de peru);

e Trufas (sabores diversos);

e Brownies de chocolate com calda de brigadeiro;
e Quadradinho de red velvet

e Merengue de morango;

e  Mini tortas (Cupuagu, limao, chocolate).

BEBIDAS: Sucos de frutas (3 tipos);
Refrigerante (light, zero e normal);
Agua ¢/ e s/ gas; 4gua saborizada

Café preto (sem agtcar), café com leite.

COFFEE BREAK 2:

e Cesta de mini pdes e torradas especiais
e Pao de queijo

e Croissant Romeu e Julieta

e Mini caboquinho (mini francés com tucuma, queijo coalho, banana)

e Mini natural (pao integral com pasta de ricota e peito de peru

defumado)

¢ Ilha de queijos (mugarela, coalho, Gouda )

¢ Ilha de embutidos especiais (mortadelas especiais, salame tipo

italiano, peito de peru defumado)

e Antepastos (berinjela, queijo com ervas, geleia de frutas vermelhas)

¢ Bolo de cenoura com calda de chocolate

¢ Bolo de macaxeira com caramelo

e Empadéo de camardo ou bacalhau

¢ Sanduiche americano de atum ou frango

¢ Brownies de chocolate com calda de brigadeiro;
e Tabua de frutas com calda de maracuja

e Cupuagu em fruta cortado no meio para demonstragio

BEDIDAS

* Cha Quente (Diversos Sabores)

« Café Preto E Com Leite (Sem Agtcar)
« Leite Quente

* Chocolate Quente

* Sucos De Frutas Naturais (3 Opgoes)
« Agua Mineral Com E Sem Gas

* Maquina de café cappuccino

UNID (PESSOA)

500

COFFEE BREAK 3:

 Canapé de Pasta de Queijo
» Canapé de Pasta de Ricota com Ervas Finas
* Quiches e Mini quiches regionais com tucuma e pupunha

 Canapé Quente de Creme de Camardo

UNID (PESSOA)

500



* Canapé Quente de Creme de Siri
* Casquinha de Queijo Parmesdo
* Mini Empada de Palmito

* Mini empada de Legumes

* Mini Empada de Frango

* Escondidinho de Bacalhau

* Mini porgdo de Caranguejo

* Brigadeiro gourmet

* Quindim

* Queijadinha

* Delicias de Damasco

* Brownies chocolate com cauda de brigadeiro

PRATOS QUENTES:
* Suflé de Bacalhau

« Filé ao Molho madeira ou outro a combinar previamente com a
Assessoria de Cerimonial

* Acompanhamento: Arroz Branco, Batata Soute

BEBIDAS:

* Sucos de frutas (3 tipos);

* Refrigerante (light, zero e normal);
« Aguac/es/ gas;

« Café preto (sem agucar),

« café com leite

« Agua saborizada

COFFEE BREAK 4:

« PETIT FOURS DOCE
* PETIT FOURS SALGADO
* Pao de queijo

* Bolo (03 Variedades de Bolos Caseiros COM OU SEM RECHEIO
(Laranja, Liméao, Coco, Maracuja, Fuba, Milho, Cenoura, Chocolate)

« Tabua de frios (com pelo menos 3 variedades de queijos, 4 variedades de
embutido (salame, presunto e peito de peru), 1 variedade de conserva
(azeitonas), paes, paté, castanhas e frutas

« CANAPE QUENTE DE CREME DE CAMARAO » CANAPE
QUENTE DE CREME DE MILHO

« CANAPE QUENTE DE CREME DE ESPINAFRE * CANAPE
QUENTE DE CREME DE SIRI

+ CASQUINHA DE QUEIJO PARMESAO

« Frutas variadas: melancia, mam&o, meldo, abacaxi, uva, kiwi
« Sanduiche americano de atum ou frango

« Torta gelada de morango e chocolate

* Brownies de chocolate com calda de brigadeiro;

* Pupunha com queijo

BEDIDAS:
« CHA QUENTE (DIVERSOS SABORES)

« CAFE PRETO E COM LEITE (sem agucar)

« LEITE QUENTE

« CHOCOLATE QUENTE

« SUCOS DE FRUTAS NATURAIS (3 OPCOES)
+ AGUA MINERAL COM E SEM GAS

UNID (PESSOA)

500




COFFEE BREAK 5:

e Crepes recheados;
e Mini quiches (02 sabores);

e Mini Beirute: pdo sirio com queijo minas tomate, alfaces e pasta
cremosa de atum;

e Trouxinhas;

¢ Croissant recheado queijo mugarela/coalho, geleia cupuagu, queijo
mugarela e presunto e romeu e julieta;

e Pastéis assados, regionais com tucuma, cupuacu e frango;

e Mini- sanduiches gratinado com queijo especial com frutas e/ou
legumes;

¢ Canapés com recheio (03 tipos);
¢ Frutas frescas no palito, servidas no gelo, com molhos a parte;

e Cesta de paes (3 tipos: integral, batata e torradas);

¢ Geleias, patés e pastas; UNID (PESSOA) 500
e Tabua de queijo e frios — variedade de 5(cinco) queijos;
¢ 01 (uma) opgdo de bolo com calda;
e 02 (dois) tipos de Saladas (simples e caesar);
e 01 (um) tipo de torta salgada (frango ou palmito ou ricota);
¢ 01 (um) tipo de suflé (camaro ou bacalhau ou peito de peru);
e Trufas (sabores diversos);
¢ Brownies de chocolate com calda de brigadeiro;
e Quadradinho de red velvet
e Merengue de morango; e
e Mini tortas.
BEBIDAS: Sucos de frutas (3 tipos); Refrigerante (light, zero e normal);
Agua ¢/ e s/ gas; Café preto (sem agtcar), café com leite e agua
saborizada;
COFFEE BREAK 6: UNID (PESSOA) 500

« Sanduiche natural (atum e salada)

« Pastelzinho de queijo coalho e tucuma

« Tortas salgadas: - 4 queijos, alho pord, palmito

« Frutas laminadas: - uva, morango, kiwi, manga abacaxi e mamao;

« Croissants em 3 (trés) sabores

* Mini natural (pdo integral com pasta de ricota e peito de peru defumado)
* Chips de batata e cara roxo crocantes

* Banana frita

« Cara roxo e macaxeira cozida

« Tapioca simples, com queijo coalho, com queijo mugarela, caboquinha
* Anéis de cebola empanados

* Pudim de leite

* Delicia de Cupuagu

BEBIDAS:

* Sucos de frutas (3 tipos);

« Refrigerante (light, zero e normal);
« Aguac/ e s/ gas;

« Café preto (sem aguicar),

* café com leite

* dgua saborizada




COFFEE BREAK 7:

« Sanduiche natural (atum e salada)

« Pastelzinho de queijo mugarela/qualho, peixe ou carne

« Tortas salgadas: - Camardo com catupiry

« Frutas laminadas: uva, morango, kiwi, manga abacaxi e mamao;
« Salgados fritos: Risole de queijo e presunto

* Bolinha de queijo

Sobremesa:
« Torta de morango

« churros com doce de leite

BEBIDAS:

* Sucos de frutas (3 tipos);

* Refrigerante (light, zero e normal);
« Aguac/ e s/ gas;

« Café preto (sem agticar)

UNID (PESSOA)

500

ALMOCO 1:
SERVICO A FRANCESA

Entrada
« Salada de Pirarucu Desfiado

* Ceviche com Peixe Fresco, marinado com Lima&o Siciliano e Tucupi com
Cebola Roxa;

« Bruschettas Italianas

* Mix de Folhas Verdes e Crocantes (Tomate Cereja, Lascas De Parma,
Damascos e Mugarela de Bufala) Acompanha Molho de Mostarda e Mel
(Opgao Vegetariana)

« Salada de Riicula Com Molho De Manga (Opgdo Vegana)

Prato Principal

*Costela de Tambaqui sem espinha assado com molho a escolher, com
Arroz Branco e Farofa .

*Medalhdo de Filé Mignon com Crosta De Castanha do Brasil e Farofa
Amazoénica (Com Banana da Terra)

* Bacalhau Imperial (Postas de Bacalhau Assadas no Azeite, Brocolis,
Batata Bolinha, e Cebola Roxa), com Legumes a Vapor Regados Com
Azeite e Ervas

* Rondelli de Massa Fresca Com Recheio De Mugarela E Peito De Peru
Ao Molho De Tomates Artesanal

* Rizoto De Shimeji Com Queijo Vegano E Noz-Moscada (Opg¢do Vegana)
» Lasanha De Abobrinha Com Molho Branco (Opgdo Vegetariana)

Sobremesa

* Nuvem De Chocolate, Com Caldas De Frutas Vermelhas
* Docinhos Tipo Brigadeiro Gourmet (5 Por Pessoa)

* Mini Folhado De Batata-Doce (Opg¢ao Vegana)

* Frutas Frescas Laminadas (Opg¢do Vegetariana)

* Pudim de Cupuagu

* Dadinhos tipo brigadeiro Gourmet sabor cupuagu e castanha

Bebidas: Sucos De Frutas (3 Tipos); Refrigerante (Light, Zero E Normal);
Agua C/ E S/ Gés; Café Preto (Sem Agucar)

UNID (PESSOA)

500



ALMOCO 2:

SERVICO A FRANCESA

Entrada
* Ceviche vegano;
« Salada Regional (A ser definida pela Assessoria de Cerimonial)

« Salada de folhas com gréo de bico, Quinoa, Tomatinhos, Pepino,
Rabanete, Gergelim e molho de iogurte com hortela

* Croquete de Carne de panela com Aioli

« Bruschetta de tomates assados com mossarella

Prato Principal

« Escalopes de mignon ao molho de mostarda francesa e Risoto de alho
pord com bacon e abobrinha italiana

* Nhoque de Mandioquinha com Ragu de carne ao molho roti,
Champignon e farofa de pdo artesanal

* Cagarola de abobrinha com carne moida (Opcao Vegana)

* Crepe de Palmito ao sugo (ovo, farinha, creme de palmito, molho de
tomate ao sugo)

« File de Pirarucu ao molho de alcaparras
Sobremesa
« Mille Feuilles (camadas de massa folhada, creme de baunilha e agucar)

* Creme Brulée (creme de baunilha e coberto por uma capa de agucar
solida)

* Cheesecake vegana de jaboticaba (Opgdo Vegana)
* Frutas frescas laminadas (Op¢do Vegetariana)

» Sobremesa Regional a ser definida pela Assessoria de Cerimonial

Bebidas: Sucos de frutas (3 tipos); Refrigerante (light, zero e normal);
Agua ¢/ e s/ gas; Café preto (sem agtcar), café com leite e agua
saborizada.

UNID (PESSOA)

500

10

ALMOCO 3:

SERVICO EM BUFFET
e Picadinho de tambaqui com crétons de banana da tera e farofa
ovinha
¢ Capeletti a0 molho de pomodoro
e Tambaqui assado

¢ Mini medalhdes ao molho de gorgonzola acompanhado de batata
bolinha

ACOMPANHAMENTOS:

e Arroz branco com ervas

e Arroz a piomontesi

e Farofa de com fios de cebola
e Legumes rusticos grelhados

¢ Salda tropical

UNID (PESSOA)

500

11

JANTAR 1:

UNID (PESSOA)

500



SERVICO A FRANCESA

Entrada

* Dadinho De Tapioca, Com Geleia De Cupuagu Picante — Minimo 4
Unidades por pessoa

* Mini Vol-Au-Vent Servido Com Mussarela De Bufala, Mel E Laminas
De Améndoas - 50g - Minimo 2 Unidades

* Torradas Com Laminas De Carpaccio De Filé — 3 Und Com 2 Fatias De
Carpaccio cada

*Mini Picadinho de Tambaqui.

« Salada De Folhas Com Queijo Coalho Grelhado, Tomates Assados E
Molho Pesto De Manjericdo (Opgdo Vegetariana)

* Escondidinho De Alho Pord Vegano

Prato Principal
» Camardo na Moranga ou a combinar

*Supreme de tambaqui (lombo de tambaqui assado na brasa, castanhas
frescas, abacaxi grelhado com gotas de mel, macaxeira prensada com

queijo)
*Medalhdes de filé ao molho de alho e salsinha com champignons ou ao
molho

* Risoto de cogumelos selvagens (opcdo vegetariana)

* Risoto de abobrinha com palmito (opgao vegano)

Sobremesa

* Mousse Cabocla (agai e tapioca com coulis — molho fino de caramelo
salgado e castanha);

* Pudim de Leite com calda de cupuagu separada.

* Frutas Frescas Laminadas (com sorvete opcional)

Bebidas

« Agua Mineral Sem Gés

+ Agua Mineral Gas

* Refrigerante Normal

* Refrigerante Ligth

* Sucos de Frutas Naturais (3 Opgdes)
* Café preto

* Café com leite

Disponibilizar sempre agtcar e adogantes (em sachés), com mexedores de
plastico descartaveis

12

JANTAR 2:

ENTRADA
e Prato Regional em mini lougas a ser combinado com a Assessoria de
Cerimonial

¢ Bolinho de tambaqui (acompanhado de cupuagu agridoce e arubé
(mandioca com pimenta e alho)

e Ceviche com peixe fresco marinado em limdo e tucupi de
preferéncia pirarucu

e CAPRESE (folhas crocantes e fresquinhas de alface americana,
tomates cereja, queijo mozarela de bufala e manjericao) (Opgao
Vegetariana)

e Chips de beterrabas temperadas com ervas finas (Opgao Vegana)

PRATO PRINCIPAL

* Pirarucu Amazodnico (postas de pirarucu assadas no azeite acompanhadas
de banana da terra e queijo coalho)

« Filé Mignon ao molho de Vinho

UNID (PESSOA)

500



* Canellone de queijo e Presunto Parma

* Moqueca Vegana de banana pacovan, legumes assados e castanhas
(Opgao Vegana)

* Panqueca integral de legumes (Opgdo Vegetariana)

SOBREMESA

¢ Quadradinhos de Brownie servidos com sorverte de creme e calda de
chocolate meio amargo

» Pavlova Amazonica (Suspiros, creme de cumaru, caldo de pitaya e frutas
frescas)

« Frutas frescas laminadas (com sorvete opcional)

BEDIDAS

+ AGUA MINERAL SEM GAS

+ AGUA MINERAL GAS

+ REFRIGERANTE (3 OPCOES sendo 1 regional (Baré, Real, Magistral))
« REFRIGERANTE LIGTH

+ SUCOS DE FRUTAS NATURAIS (3 OPCOES)

« CAFE PRETO

« CAFE COM LEITE

+ AGUA SABORIZADA

JANTAR 3:

ENTRADA

¢ Folhado de Palmito (Vegetariano)

e Ceviche de palmitos (Vegana)

¢ Escondidinho de camardo, servido em mini porcelanas
¢ Casquinha de caranguejo

¢ Salgados de Forno

e Canapés Variados regionais sendo 6 por pessoa

PRATO PRINCIPAL
e  Medalhdes de filé ao molho de alho e salsinha com champignons ou
ao molho
¢ Filé de pirarucu com risoto de jambu e tucupi

¢ Nhoque de mandioca com molho vermelho e Manjericdo (Prato
Vegano)

¢ Escondidinho Vegetariano de legumes (Prato Vegetariano)

SOBREMESA

* Cheesecake de Frutas Vermelhas

* Creme de Cupuagu com Chocolate
* Frutas laminadas

* Crumble com castanha e doce de banana com gelato de creme

BEBIDAS: Sucos de frutas (3 tipos); Refrigerante (light, zero e normal);
Agua ¢/ e s/ gas; Café preto (sem agucar), café preto, café com leite e agua
saborizada.

UNID (PESSOA)

500

14

ILHA DE BEBIDAS:

+ AGUA (com e sem gas)
* SUCOS (dois sabores)
* REFRIGERANTES (tipo cola e guarana) inclusive zero

UNID (PESSOA)

500



« CAFE PRETO (sem agucar) (Disponibilizar agticar e adogante, e
mexedores)

« CAFE COM LEITE
« AGUA SABORIZADA

GRUPO 2 - ORNAMENTACAO

Arranjo de mesa: Arranjos de centro mesas baixos com flores tropicais e

15 folhagens. Medidas 27cm de altura x 30 cm de didmetro (no maximo, ja Unidade 150
incluindo as flores)
Arranjo de chio: Arranjos de chao altos com folhagem tipo palmeira .
16 natural com vaso de fibra. Medidas 2x0,80m Unidade >0
17 Arranjo de banheiros: Arranjo de decoragdo com flores do campo para Unidade 20
banheiro. Medidas 27cm de altura x 30 cm de didmetro
18 Arranjo para mesa de buffet: Arranjo de decoragdo com flores nobres Unidade 20
para mesas de buffet. Medidas 40 cm de altura x 40 cm de didmetro
19 Arranjo para mesa de sobremesa: Arranjo de decoragdo com flores Unidade 20
tropicais e folhagens. Medidas 27cm de altura x 30 cm de didmetro
20 Parede verde: Parede verde com Ficus e outras folhagens medindo 5x5m | Unidade 10
Adesivo de pista: Adesivo de pista de tamanho 5x5 metros com a logo do
21 evento (fornecida por este Tribunal) a ser instalada previamente de acordo | Unidade 10
com a solicitagdo da assessoria de Cerimonial do TTAM.
2 Lus_tljes: Lustres fie Cristais para <_16cora<;ao com mstalaﬁ:ao e . Unidade 120
posicionamentos informados previamente pela assessoria de cerimonial
23 Iluminagdo cénica: Spot de [luminagdo cénica para saldo e entradas de Unidade 150
acordo com as cores do evento.
Tecidos e amarradores: Tecidos e amarradores para ornamentagdo de
24 ~ Pega 150
saldo e buffet nas cores do evento Sm x 5Sm
GRUPO 3 - MOBILIARIOS
25 Sofa de 2 lugares (2 modelos de cores) Unidade 30
26 Sofé de 3 lugares (2 modelos de cores) Unidade 30
27 Tapetes estilo persa medindo no minimo 5x5m Unidade 20
28 Aparador decorativo versatil para ambientes (Madeira ou Acrilico) Unidade 20
29 Espelhos dourados para decoragdo de ambiente com fixagdo inclusa Unidade 100
30 Mesa estilo bistro pretas, com estrutura de Ago ou Ferro de no minimo Unidade 20
1,04m, com 3 cadeiras altas que se adequem a mesa
31 Mesa de centro de no minimo 45 c¢cm de altura, 81 cm de didmetro Unidade 20
32 Cadeiras estilo Tiffany transparentes, Branca e ou Imbuia, com almofadas | Unidade 1.000
33 Mesa de apoio lateral 2 modelos (redonda e quadrada) Unidade 40
GRUPO 4 - ATRACAO MUSICAL
Atrac¢io musical 1:
Tempo de show: minimo de 6 (seis) horas
34 2 vozes (Uma Feminina e Uma Masculina) Unidade/servigo 5
Teclado e Violao
Sonorizagio para eventos de até 200 pessoas
35 Atrac¢io musical 2: Unidade/servigo 5

Tempo de show: minimo de 6 horas

Sonorizac¢io: Para eventos de 201 a 500 pessoas
4 vozes (2 masculinas e 2 femininas)

Bateria

Baixo




Violdo/Guitarra
Teclado
Percussao
Repertorio

* Jazz

* Bossa Nova

* MPB

* Eletronica

* Pop

* Rock

* Reggae

« Flashback

* Anos 80/90/00
* Romanticas

* Boleros

» Musicas Latinas em espanhol
 Bregas

* Serestas

» Xote

* Forré

» Samba-Enredo
* Axé

* Regional

* Boi Bumba
 Carimbo

» Musica Crista Evangélica

* Musica Crista Catolica

36

Atrac¢ido musical 3:

Tempo de show: minimo de 6 horas

Sonorizac¢io: Para eventos de 201 a 500 pessoas
Voz Feminina

Voz Masculina

Violino

Teclado

Violado

Violoncelo

Flauta

Baixo Acustico

Repertorio

* Jazz

* Bossa Nova

* MPB

« Eletronica

* Pop

* Rock

* Reggae

* Flashback

* Anos 80/90/00
* Romanticas

* Boleros

» Musicas Latinas em espanhol
* Bregas

* Serestas

* Xote

Unidade/servigo




* Forr6

» Samba-Enredo

* Axé

* Regional

* Boi Bumba

 Carimbo

» Musica Cristd Evangélica

* Musica Crista Catolica

GRUPO 5 - INFRAESTRUTURA

Palco 1: palco de pequeno porte, montagem e desmontagem de palco
médio em aluminio com 6 m de largura e 4 m de profundidade piso de
37 ferro e/ou madeira, com capacidade suficiente para suportar a circulagdo Unidade/servigo 3
de pessoas e instrumentos sonoros, devera possuir escada traseira com
degrau de acesso, cobertura vinilica

Palco 2: palco de médio porte, montagem e desmontagem de palco médio
em aluminio com 8 m de largura e 6 m de profundidade piso de ferro e/ou
38 madeira, com capacidade suficiente para suportar a circulagdo de pessoas ¢ | Unidade/servigo 5
instrumentos sonoros, devera possuir escada traseira com degrau de
acesso, cobertura vinilica

Palco 3: palco de grande porte, montagem e desmontagem de palco médio
em aluminio com 12m de largura e 8m de profundidade piso de ferro e/ou
39 madeira, com capacidade suficiente para suportar a circulacdo de pessoas e | Unidade/servigo 3
instrumentos sonoros, devera possuir escada traseira com degrau de
acesso, cobertura vinilica

Locagao de sistema de iluminagdo de médio porte, com canhdes de luz ¢/
foco I, 06 canhdes de luz foco V, 08 refletores, stroves dmx 1500, 01

40 maquina rack 01 mesa de 24 canais, 01 multcabo de 50m, 01 canhdo Unidade/servigo 5
seguidor, 01 méaquina de lazer com capacidade para a iluminacao do palco,
skay paper hauser

Locagao de sistema de iluminagdo de médio porte, com canhdes de luz ¢/
foco I, 12 canhdes de luz foco V, 16 refletores, stroves dmx 1500, 02

41 maquina rack 02 mesa de 24 canais, 02 multcabo de 50m, 02 canhdo Unidade/servigo 5
seguidor, 02 maquina de lazer com capacidade para a iluminagdo do palco,
skay paper hauser.

42 Gerador de energia de no minimo 250 KVA Unidade/servigo 3

Banheiro quimico individual portatil, com montagem e manuten¢ao diaria
e desmontagem, em

43 polietileno ou material similar, com teto, dimensdes minimas de 1,10m de | ypidade 10
frente x 1,10 de fundo x 2,10 de altura, composto de caixa de dejeto, porta
papel higiénico, fechamento com identificagdo de ocupado, para uso do
publico em geral, (com assepsia)

Climatizadores: Regulagem de Neblina, vazdo de ar de 18.000 m3/h,
nivel maximo de ruido de 67

44 dB, tensdo 220 V, reservatorio de 100 litros, com instala¢do, desinstalagdo Unidade 100
e fornecimento de 4gua, com técnico para manutencgdo presente durante
todo o evento.

GRUPO 6 - SERVICO DE VALET

Servigo de valet, para em média 30 carros, com pelo menos 5 manobristas

4 e 1 Coordenador geral. Unidade/servigo >
GRUPO 7-LOCACAO DE ESPACO

46 Espago com capacidade para 400 pessoas Unidade/servigo 5
47 Espaco com capacidade para 500 pessoas Unidade/servico 3

6. DA CARACTERIZACAO DO OBJETO E CRITERIO DE JULGAMENTO

6.1. O objeto do presente Termo de Referéncia ¢ considerado comum, nos termos do paragrafo tnico do art. 1° da Lei n. 10.520/02.
6.2. A licitacdo sera realizada em lote Uinico, contendo 47 (quarenta e sete) itens.

6.3. Para julgamento e classificagdo das propostas, sera adotado o critério dce MENOR PRECO GLOBAL.

7. DAS CONDICOES DE EXECUCAO



7.1. O fornecimento se dard mediante demanda, conforme os servigos a serem prestados durante o evento, conforme prévia
solicitagao feita pela Assessoria de Cerimonial.

7.1.1. Os servigos serdo solicitados com no minimo 7 (sete) dias de antecedéncia, por meio de uma Ordem de Servigo. As ordens de
servigo, referentes aos servigos descritos nas tabelas do item 5, serdo enviadas por meio de endereco eletronico pela Assessoria de Cerimonial, com
confirmagdo de recebimento pela empresa contratada. O prazo para a empresa confirmar o recebimento sera de 24 (vinte e quatro) horas uteis a partir
da data de recebimento da ordem.

7.1.2. A responsabilidade pelo recebimento dos servigos, materiais e equipamentos associados ficard a cargo de funcionario
designado pela Assessoria de Cerimonial deste Tribunal de Justica, para efeito de verificagdo da conformidade do servigo prestado com o solicitado,
e posterior avaliagdo de desempenho e o atesto da nota fiscal.

7.1.3. O local de entrega sera indicado pela Assessoria de Cerimonial do TJAM, quando da solicitagdo dos servigos.

7.1.4. A contratada devera providenciar toda arrumacdo do espago de realizagdo do evento com antecedéncia de no minimo 24
(vinte e quatro) horas, e a comida 2 (duas) horas antes do evento.

7.2. Dos servigos de Buffet:

7.2.1. Os servigos de Buffet compreendem: Coffee break (com e sem pratos quentes), almogo e jantar (servicos a francesa e
americano), todos com servigo de liquidos inclusos, bem como equipe de apoio.

7.2.2. Os cardapios foram discriminados a titulo exemplificativo, ndo exaustivo, podendo a CONTRATADA apresentar outras
opgdes de cardapio, de padrio equivalente, sujeito a aprovagdo da CONTRATANTE.

7.2.3. Os cardapios escolhidos pela CONTRATANTE poderdo ser formados a partir da combinagéo dos pratos apresentados, ou de
outros que venham a ser considerados adequados para cada ocasido.

7.2.4. A contabilizagdo do consumo dos alimentos e bebidas descritos em cada item devera levar em conta a quantidade de pessoas
no evento.

7.3. Utensilios e Materiais:
7.3.1. Os alimentos deverdo ser servidos em travessas de metal, (inox ou cobre) louga, porcelana, ceramica ou vidro.

7.3.2. Os apetrechos em metal tais como, talheres de mesa e de servigo, bandejas, baixelas, travessas, bules, agucareiros e porta
adogantes, dentre outros, deverdo ser em “inox, cobre, porcelana ou cerdmicas”, em materiais nobres.

7.3.3. As garrafas térmicas utilizadas deverdo ser de inox, com detalhes pretos de alto padrdo, sem ornamentos excessivos, sendo
proibido a utilizagdo de garrafas coloridas.

7.3.4. As jarras para sucos deverdo ser em vidro ou inox, em alto padrdo, sem ornamentos excessivos.

7.3.5. As tacas de mesa deverdo ser em cristal ou em vidro de boa qualidade, altas, estilo tagas de vinho, com exclusividade de uso
das tacas de cristal quando solicitado pela Assessoria de Cerimonial, informando com 48 horas de antecedéncia.

7.3.6. As mesas deverdo comportar, no minimo, 10 pessoas confortavelmente, com no minimo 30cm de espago entre as cadeiras.

7.3.7. As lougas, tais como: pratos; xicaras de cha, pires etc., deverdo ser em porcelana, previamente aprovadas uma semana antes
do evento solicitado, em uma visita in loco para aprovagdo dos materiais. Caso ndo seja aprovado pela Assessoria de Cerimonial do TIAM, a
empresa devera adquirir outros modelos para se adequar a solicitagdo da assessoria.

7.3.8. As toalhas, sobretoalhas, sousplat e guardanapos deverdo ser em tecidos de boa qualidade, ndo podendo ser cetim, em tons
escolhidos previamente uma semana antes do evento solicitado, em uma visita in loco para aprovagdo dos materiais. Caso ndo seja aprovado pela
Assessoria de Cerimonial do TJAM, a empresa devera adquirir outros modelos para se adequar a solicitagdo da assessoria.

7.3.9. Os guardanapos devem ser de tecido de boa qualidade, sempre se adequando ao evento especifico, em especial cambraia de
linho.

7.3.10. O material utilizado no servigo devera ser disponibilizado em quantidade suficiente para reposi¢do sempre que o local de
realizag@o ndo dispuser de copa com pia para higienizagdo dos utensilios.

7.3.11. O material utilizado para o servigo deverd ter qualidade compativel com o proposto no evento. A verificagdo sera feita por
meio de visita in loco uma semana antes do evento. Serd de inteira responsabilidade da contratada, inclusive no que diz respeito a avarias e a
extravios.

7.4. Dos Funcionarios:

7.4.1. Os recursos humanos alocados a prestacdo dos servigos deverdo apresentar-se devidamente asseados, com cabelos cortados,
sem barba, com discri¢do, sobriedade e postura correta.

7.4.2. A contratada devera apresentar sua equipe com uniformes padronizados e de acordo com a fungdo desempenhada.

7.4.3. A equipe da contratada deverd, durante sua permanéncia nas dependéncias do local onde o servigo for prestado, estar
devidamente identificada por meio de Bottons (identificagdo da pessoa e da empresa).

7.4.4. Deverao possuir carteira de saude atualizada ou atestado de saude periodico, emitido por 6rgdo competente, de acordo com a
legislagdo em vigor.

7.4.5. A contratada deve possuir em seu quadro de pessoal um profissional da 4rea de nutri¢do, responsavel técnico pelas diversas
atividades profissionais relativas a alimentagao e nutri¢do, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutri¢éo.

7.4.6. Os servicos deverdo ser prestados por maitre, copeiras e gargons com experiéncia comprovada em eventos do porte daquele
no qual prestarfo os servigos e preparo para a fungdo. A comprovagdo de experiéncia dos prestadores de servico do buffet sera exigida uma semana
antes do evento, durante a escolha dos materiais e utensilios do buffet (lougas, toalhas, etc).

7.4.7 A equipe responsavel pela prestacdo do servico de buffet sera montada de acordo e proporcionalmente a complexidade e
dimensao do evento.

7.4.8. A contratada devera disponibilizar gargons e copeiros conforme quadro abaixo

N° de participantes | N° de Garcons | N° de Copeiros

Até 100 10 05




100 —-200 15 05

200 -300 20 05
300 —400 30 05
400 - 500 40 05

7.4.9. Sera exigida a presenca de 01 (um) maitre em todo o evento para cada grupo de 40 (quarenta) participantes.

7.4.10. Em todos os precos ja devem estar incluidos os servigos de maitre, copeiragem e gargom e todos os demais recursos
humanos indispensaveis para a realizagdo do evento, ndo sendo admitida a acumulagdo dessas fungdes pelo mesmo profissional no mesmo evento.

7.4.11. Os manobristas do servigo de valet deverdo se apresentar ao local do evento com no minimo 4 (quatro) horas de
antecedéncia ao inicio do evento, trajando ternos pretos, camisas brancas, gravatas pretas e sapatos sociais pretos, devidamente asseados, com
cabelos cortados, sem barba, com discri¢do, sobriedade e postura correta.

7.5. Do Manuseio e Preparo dos Alimentos:
7.5.1. Os alimentos deverao ser preparados utilizando-se matéria-prima e insumos de primeira qualidade.

7.5.2. O transporte de alimentos e bebidas devera ser realizado em veiculo apropriado, devidamente higienizado com
compartimentos apropriados para o transporte de alimentos, conforme legislacdo vigente.

7.5.3. Em todas as fases de preparacdo dos alimentos, deverdo ser obedecidas as técnicas corretas de culinaria, mantendo os
alimentos saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente, bem como, os diferentes fatores de
modificagdo — fisico, quimico e bioldgico — no sentido de assegurar a preservagao dos nutrientes.

7.5.4. Na assepsia das verduras e frutas a serem utilizadas no preparo dos alimentos devera ser empregado hipoclorito de sddio ou
produto equivalente.

7.5.5. Os alimentos preparados para determinado evento deverdo ser consumidos naquele periodo e, no caso de eventual excedente,
cabera ao contratante determinar a sua destina¢ao sendo obrigatdrio o questionamento do destino dos mesmos.

7.5.6. Qualquer tipo de alimento anteriormente preparado pela contratada, ndo podera ser reutilizado no preparo de lanches e
congéneres a serem servidos nos outros eventos organizados pelo contratante.

7.5.7. Obrigatoria cozinha com instalagdo propria localizada na cidade de Manaus. Podera ou ndo haver uma visita ao local da
cozinha pela Assessoria de Cerimonial deste Tribunal, ficando a critério de sua Diretora.

7.5.8. Os alimentos deverdo ser servidos de forma correspondente ao ntimero de participantes/convidados, de acordo com as
quantidades descritas.

7.5.9. Deverdo ser dispostos de forma harmoniosa nas travessas e bandejas, ndo no mesmo nivel, sendo varias alturas e armagdes
inclusive, no tocante a distribuicdo de cores e decoragdo, sem exageros, devendo ser considerada na arrumagdo da mesa a relagdo entre os tipos de
pratos colocados proximos entre si, sendo a decoragdo por conta da contratada, em comum acordo com a contratante.

7.5.10. Com o objetivo de adequag@o dos servigos a cada dia do evento, poderdo ser exigidas degustacdes para aprovacdo dos
cardapios, apos a definigdo dos mesmos e antes do evento, em data e local a serem estabelecidos pela fiscalizagdo, sem Onus para a contratante.

7.5.11. Os cardapios poderdo contemplar restrigdes alimentares, tais como: menu vegano, doenga celiaca, intolerancia a lactose,
alergia a frutos do mar, alergia a ovo, entre outras, sem que isso onere o valor do servi¢o contratado.

7.5.12. Quanto ao sabor dos pratos, estes ndo deverdo ser excessivamente temperados nem insossos.
7.5.13. Os salgados deverdo ser servidos quentes, bem como os sucos, refrigerantes e agua gelados.

7.5.14. Os alimentos utilizados devem ser prioritariamente, frescos e naturais, evitando-se, os enlatados, corantes, aromatizantes
quimicos e artificiais.

7.5.15. Para transporte de alimentos, os produtos deverdo ser acondicionados em recipientes térmicos apropriados. Nao serdo
recebidos alimentos que estiverem em desacordo com suas condi¢des de receita (frias ou quentes) ou acondicionados de maneira incorreta.

7.5.16. Todos os pratos deverdo ter assinatura de um Chef devidamente certificado no curso gastronomia com no minimo 4 anos de
formagdo comprovada.

7.6. Da Organizacao das Mesas:

7.6.1. As mesas deverdo estar impecavelmente dispostas com toalhas bem passadas e com pratos, copos, xicaras, talheres, garrafas
térmicas, jarras, bandejas, dentre outros, perfeitamente limpos.

7.6.2. Na arrumagdo das mesas deverdo ser utilizadas toalhas até o chdo e sobretoalhas a meia-altura do chdao, bem como, sem
toalhas caso haja necessidades.

7.6.3. As mesas deverdo ser retangulares ou redondas, a serem fornecidas em quantidade suficiente para a realizagdo do evento.

7.6.4. As bebidas servidas em jarras ou garrafas térmicas deverdo ser identificadas por um prisma pequeno em acrilico contendo seu
nome impresso em papel branco, posicionado a sua frente na mesa, bem como os sabores e recheios de alimentos (tortas, pastas, geleias, salgados,
biscoitos etc.).

7.6.5. A contratada devera fornecer nimero suficiente de mesas e cadeiras e outros mobiliarios, para a perfeita realizagdo dos
servigos, conforme o nimero de convidados do evento, a ser informado na solicitacdo.

7.7. Do local do evento:

7.7.1. A empresa devera fornecer o local adequado para a prestacdo do servigo, sendo obrigatoria a anuéncia da Assessoria de
Cerimonial do TJAM.

7.7.2. O local deve contar com estrutura de cozinha, e comportar 300 convidados ou mais em um inico ambiente (piso térreo), ndo
sendo permitida utilizagdo de ambientes elevados, que necessitem de elevadores, escadas e rampas, ou que seja necessaria a separacao de ambientes
(mezaninos, anexos e 2° Andares), para melhor acessibilidade.

7.7.2.1. Os espagos deverdo contar com instalagdes sanitarias dimensionadas e compativeis com o niimero de pessoas previsto para
a ocupacdo desses, inclusive no que se refere a instalagdes sanitarias adaptadas a Pessoa Com Deficiéncia (PCD). Os acessos aos espacos deverdo
assegurar a acessibilidade plena, em especial as pessoas com necessidades especiais. Também deverfo ser adequados ao tamanho de cada evento,



com opg¢des de espaco para montagem do servigo de buffet, bem como da decoragdo, palco e demais itens de infraestrutura a serem utilizados durante
0 evento.

7.7.3. A contratada devera fornecer um local, (préximo ao local do evento) para as equipes de apoio fazerem as refei¢des durante o
evento.

7.7.4. Caso o local da contratada ndo acomode o niimero de pessoas solicitadas na ordem de servigo, a mesma devera subcontratar
um local, com a anuéncia da Assessoria de Cerimonial do TJAM, para que atenda a demanda solicitada atendendo, no minimo, as mesmas exigéncias
do item 7.7.2, 7.7.2.1 e do Grupo 7. Os locais deverdo possuir todos os documentos necessarios para comprovar que estdo aptos ao funcionamento,
tais como alvara, licenga dos bombeiros, etc.

7.7.4.1. ACONTRATADA devera apresentar trés opgdes de locais para aprovagao prévia do fiscal do contrato.
7.7.5. Os mobiliarios deverdo estar limpos sem marcas de desgaste, remendos ou manchas de fungos etc.

7.7.6. A montagem do evento devera ser executada 24 horas antes do evento solicitado, compreendendo a montagem de toda
infraestrutura necessaria a realizagdo do evento. Envolvendo checagem, preparagdo, decoragdo de ambientes, aluguel de mobilidrio, servigos de
sonorizacdo e iluminagdo, com o correspondente suporte técnico, servigo de buffet, entre outras agdes que envolvam a perfeita execugdo do objeto.

7.7.7. Em caso de eventos realizados dentro das dependéncias do TJAM, a montagem devera ser feita pelo menos com 24 horas de
antecedéncia.

7.7.8. A montagem do palco, iluminagdo, bandas e ornamentagdes, quando solicitadas, deverdo seguir o cronograma a ser enviado
juntamente com a solicitagdo do servigo.

7.7.9. Para o servigo de atragdo musical, a empresa contratada manterd no local do evento equipe de operagdo e manutengdo, para o
perfeito funcionamento dos equipamentos. Todas as despesas relativas ao transporte, operagdo, montagem, e seguranca serdo por conta da empresa
contratada, ¢ os equipamentos devem ser montados/instalados pelo prestador dos servigos.

7.7.10. Para o servico de infraestrutura, a empresa contratada mantera no local do evento equipe de operagdo e manutengao, para o
perfeito funcionamento dos equipamentos. Todas as despesas relativas ao transporte, operagdo, montagem, e seguranga serdo por conta da empresa
contratada, e os equipamentos devem ser montados/instalados pelo prestador dos servigos.

7.8. Condicdes de fornecimento:

7.8.1. A contratada observara a Resolu¢do RDC ANVISA 216, de 2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas
para os Servicos de Alimentagdo, bem como legislagdo e/ou normas de orgos de vigilancia sanitaria estadual e municipal.

7.8.2. Os servigos deverdo obedecer aos cardapios estabelecidos e/ou aprovados pela contratante e primar pela qualidade dos
produtos que atenderdo aos membros, servidores, autoridades e convidados, sempre respeitando as determinagdes de higiene estabelecidas pela
vigilancia sanitaria e demais o6rgdos afins.

7.8.3. Considerando que os servigos de Buffet deverdo ser adequados a cada tipo de evento, ¢ de responsabilidade da contratada os
servigos complementares para adequag@o dos ambientes a serem utilizados como: aluguel de cadeiras avulsas, capas de cadeiras, locagdo de mesas
plasticas e ou de vidro, tablados, toalhas, cobre manchas em tecidos finos, tapetes/passadeiras e divisorias, e demais mencionados neste Termo de
Referéncia.

7.8.4. A contratada devera se responsabilizar pelo transporte, montagem, operagdo e pleno funcionamento dos equipamentos,
mobiliarios e servigos solicitados de acordo com a demanda do evento.

7.8.5. A contratada serd responsavel pelo transporte de ida e volta, as respectivas origens, dos materiais e recursos humanos para o
local do evento, bem como o seu devido descarte apds o evento, conforme rigorosa observancia da legislagdo ambiental em vigor, quando aplicavel.

7.8.6. Todos os impostos, taxas (inclusive despesas relacionadas ao ECAD), fretes e demais encargos deverdo estar incluidos no
preco, o qual devera, ainda, abranger toda atividade ou material necessarios a execugdo do objeto, mesmo quando ndo expressamente indicados, ndo
cabendo, posteriormente, quaisquer acréscimos previsiveis.

7.8.7. Os cardapios deverdo variar, conforme o especificado neste Termo de Referéncia, evitando repeti¢des, podendo ser utilizado
mais de um no evento.

7.8.8. A contratada, antes do evento, devera providenciar toda arrumagdo do espago onde o Buffet sera servido, com antecedéncia
de no minimo 24 horas, ¢ a comida 2 horas antes do evento.

7.8.9. A montagem e organizagdo dos servigos solicitados devera proceder de forma a viabilizar o inicio do evento, garantindo que
ndo haja atrasos.

7.8.10. A empresa contratada também sera responsavel pela pontualidade e profissionalismo do pessoal que venha a ser contratado
para qualquer evento. Caso o contratante note alguma incompatibilidade entre o profissional e suas atribuicdes, a empresa contratada devera
substituir o profissional de modo a ndo prejudicar o andamento ou a qualidade do evento.

7.8.11. Todo o 6nus da contratagdo de servigos devera ser de total responsabilidade da contratada, tais como valet, bandas, palcos,
ornamentagdo, espago etc.

7.8.12. Os servigos serdo solicitados com no minimo 7 (sete) dias de antecedéncia por meio de uma ordem de servigo.
7.8.13. A empresa vencedora, devera dar prioridade as datas do CONTRATANTE, sobressaindo eventos previamente marcados.

7.8.14. As solicitagdes serdo enviadas com no minimo 1 semana antes do evento, salvo excegdes de urgéncia de pequeno porte de
até 150 (cento e cinquenta) pessoas no qual ndo sero utilizados valets, banda, palcos e ornamentagdo, que poderdo ser enviados em até 48 (quarenta
e oito) horas antes do evento. Cada solicitagdo incluird os itens que serdo utilizados assim como a data, local e hora da montagem e do evento.

7.8.15. A banda, quando requisitada, devera montar seus equipamentos e realizar os testes (passagem de som), no dia do evento,
com no minimo 5 (cinco) horas de antecedéncia.

7.8.16. Em caso de constatagdo de falha, defeito ou funcionamento insatisfatorio dos equipamentos/produtos/servigos contratados
durante a realizagdo do evento, a contratada devera substituir os equipamentos/produtos/servigos defeituosos imediatamente, de modo a ndo
comprometer a continuidade dos eventos.

7.8.17. A retirada dos equipamentos, apos a realizagdo do evento, devera ser feita pela contratada no prazo méaximo de 3 (trés) horas
do término do evento.

7.8.18. A contratada disponibilizara motoristas (manobristas) para realizagdo do servigo no local, os quais deverdo ser devidamente
habilitados para execucdo, apresentando carteira de motorista e experiéncia previa comprovada deste tipo de servico, sendo que caberd a
responsabilizagdo da contratada enquanto os veiculos estiverem sob sua guarda e algum prejuizo ou avaria atingir algum desses.



7.8.19. A contratada devera disponibilizar os banheiros quimicos em perfeito estado de conservagio, nos quantitativos previamente
solicitados, sendo por conta da licitante contratada todas as despesas decorrentes da contratagdo, tais como: servigos de montagem, desmontagem e
higienizagdo didria, inclusive o fornecimento de materiais de limpeza, material de higienizagdo (papel higiénico e gel higienizador), bem como que
se responsabilizara pelo descarte em local devidamente autorizado, dos dejetos oriundos da higienizagao.

8. DAS AMOSTRAS DO SERVICO DE BUFFET

8.1. Nio serdo solicitadas amostras para o objeto deste Termo de Referéncia.

9. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

9.1. Prestar os servigos de buffet de forma a obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culindria, propiciando alimenta¢do
saudavel e adequadamente temperada, respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificacao
fisica, quimica e biologica, no sentido de assegurar a preservagdo dos nutrientes.

9.2. Durante a preparacdo e manuseio dos alimentos, utilizar exclusivamente produtos de qualidade e de origem conhecida,
acondicionando-os em embalagens apropriadas e mantendo suas propriedades organolépticas.

9.3. Manter, por conta propria, a conservacdo das refeigdes e os estoques de alimentos, insumos e materiais, dentro do prazo de
validade, preservando-os de qualquer contaminagio, conforme normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

9.3.1. Prestar os servigos dentro dos parametros de qualidade e higiene fixados pelos orgdos de fiscalizagdo sanitaria competentes.
9.4. Realizar o transporte dos alimentos em recipientes proprios a fim de manter a sua qualidade e suas propriedades organolépticas.

9.5. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as exigéncias legais pertinentes as atividades de restaurantes, mantendo
obrigatoriamente atualizadas todas as suas credenciais exigidas pelos 6rgdos competentes. No caso de notificagdes resultantes de autuagdes,
determinagdes, obrigagdes ou sangdes impostas por parte dos orgdos fiscalizadores, a empresa obriga-se a atender rigorosamente 0s prazos e as
exigéncias estabelecidas.

9.6. Cumprir rigorosamente as leis, instru¢cdes, normas e demais legislagdes sanitarias Federais, Estaduais e Municipais e
orientagdes dos orgaos fiscalizadores sobre os procedimentos de manipulagdo e a qualidade dos alimentos, segundo a legislacdo vigente.

9.7. Manter, as suas expensas, todos os funciondrios em servigo devidamente uniformizados, os quais deverdo apresentar-se sempre
limpos, asseados ¢ munidos de cracha de identificacdo, sendo imediatamente substituidos aqueles que ndo se enquadrarem as exigéncias quanto as
normas de higiene e seguranca do trabalho.

9.8. Manter sigilo sobre todo e qualquer assunto do interesse da CONTRATANTE ou de terceiros de que tomar conhecimento em
razdo da contrata¢do, devendo orientar seus empregados nesse sentido, sob pena de responsabilidade civil, penal e administrativa, conforme o caso.

9.9. Comunicar ao Gestor, por escrito, por telefone ou e-mail, qualquer anormalidade de cardter urgente e prestar os
esclarecimentos que julgar necessario.

9.10. Manter durante toda a vigéncia do contrato as condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas para a contratagio.
9.11. Zelar pela conservagao das instalagdes, moveis, equipamentos e utensilios de propriedade da CONTRATANTE.
9.11.1. Zelar pela perfeita execug@o dos servigos, sanando as falhas eventuais, imediatamente apds sua verificagdo.

9.12. Observar as leis do trabalho cabendo-lhes todos os pagamentos, inclusive dos encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios e
fiscais previstos na legislagdo vigente e de quaisquer outros, em decorréncia de sua condi¢do de empregadora, sem qualquer solidariedade
da CONTRATANTE. A CONTRATADA devera considerar, obrigatoriamente, o salario base de cada categoria profissional, conforme Convengao
Coletiva em vigor.

9.13. A CONTRATADA devera comprovar que possui, em seu quadro funcional, cozinheiro profissional e nutricionista, através de
Carteira de Trabalho e Previdéncia Social — CTPS, Registro ou Inscri¢do no Conselho Regional de Nutricionista ou contrato de prestagdo de servigos.

9.14. A CONTRATADA devera apresentar:

a) Comprovante de registro no 6rgdo competente onde ¢ sediada a empresa - alvara de funcionamento (no ramo de fornecimento de
bufé ou similar);

b) Coépia do Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados, nos termos da RDC n° 216 — ANVISA;

¢) Carteira de Trabalho e Previdéncia Social — CTPS de Cozinheiro Profissional ou contrato de trabalho;

d) Registro ou Inscri¢do da empresa no Conselho Regional de Nutricionista (CRN);

e) Licenga Sanitaria emitida pelo Departamento de Vigilancia Sanitaria (DVISA) ou equivalente.

9.15. A inobservancia das especifica¢des constantes deste Termo, bem como das clausulas contratuais, implicara na rejei¢@o parcial
ou total dos servigos, devendo a CONTRATADA refazer as partes recusadas sem direito a indenizacdo.

9.16. Nao serdo toleradas solugdes parciais ou improvisadas, ou que ndo atendam a melhor técnica preconizada para os servigos.

9.17. A CONTRATADA devera permitir o livre acesso do funciondrio designado pela CONTRATANTE quando a mesma
considerar necessario, com aviso prévio, aos locais de manipulacdo e preparo dos alimentos, do armazenamento dos materiais, utensilios e
equipamentos, e da prestacdo dos servigos, bem como aos veiculos que realizam o transporte dos alimentos e utensilios, a fim de acompanhar os
trabalhos, conferir marcas, especificagdes, prazos de validade etc.

9.18. Selecionar e preparar rigorosamente os empregados que executardo o objeto deste Termo, os quais serdo de sua
responsabilidade tnica e exclusiva, ndo tendo nenhum vinculo empregaticio com a CONTRATANTE, inclusive instruindo-os quanto a prevengdo de
acidentes e incéndios nas areas de trabalho.

9.19. Cumprir e fazer cumprir todas as normas relativas a seguranca e medicina do trabalho, eliminando as condi¢des inseguras por
meio de equipamentos e instalagdes apropriadas a execugdo dos servigos e provendo seus empregados de uniformes (toucas, luvas etc.) adequados
para cada tipo de servico desenvolvido, responsabilizando-se por seu uso obrigatdrio.

9.20. Todos aqueles que estardo prestando servigos em nome da CONTRATADA no local do evento, mesmo que temporariamente,
deverdo estar uniformizados e identificados por meio de cracha, com fotografia recente. Os uniformes deverdo ser mantidos em bom estado e
condigdes de higiene.

9.21. Responder pela idoneidade moral e técnica dos seus empregados, sendo Unica, integral e exclusivamente responsavel, em
qualquer caso, por todos os danos e prejuizos, de qualquer natureza causados, direta ou indiretamente, por culpa ou dolo, 8 CONTRATANTE ou a



terceiros, provenientes da execugdo dos servigos objeto deste Termo de Referéncia, quaisquer que tenham sido as medidas preventivas adotadas,
respondendo por si e seus procuradores.

9.22. A inadimpléncia da CONTRATADA, com referéncia aos encargos decorrentes da execugdo do objeto deste Termo, ndo
transfere 8 CONTRATANTE a responsabilidade por seu pagamento.

9.23. Aceitar, integralmente, todas as decis6es, métodos ¢ processos de inspecdo, verificagdo e controle adotados pelo TJAM,
acatando as observagdes feitas pela FISCALIZACAO quanto a execugdo dos servigos e a qualidade dos materiais empregados e obrigando-se a
fornecer todos os dados, elementos e explicagdes que a CONTRATANTE julgar necessario.

9.24. A agdo de fiscalizagdo ndo exonera a CONTRATADA de suas responsabilidades contratuais. Nao transferir a outrem, no todo
ou em parte, o objeto deste Termo sem prévia e expressa anuéncia da CONTRATANTE.

9.25. O TJAM nao aceitara, sob pretexto algum, a transferéncia de responsabilidade da CONTRATADA para outras entidades,
sejam fabricantes, distribuidores, técnicos ou quaisquer outros.

9.26. Manter-se em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢Ges de habilitagdo e qualificagdo exigidas no
edital e neste Termo.

9.27. Nao promover a publicidade de seus servigos usando o objeto deste certame, salvo se expressamente autorizada pela
CONTRATANTE.

9.28. Sob nenhuma hipotese, a CONTRATADA devera contratar servidor pertencente ao quadro de pessoal da CONTRATANTE
durante a execug¢ao dos servigos licitados.

9.29. Atender a todas as condigdes de execugdo dos servigos previstas nos itens 5 e 7 deste Termo de Referéncia.

9.30. Incluir no prego dos servigos todos os impostos, taxas, fretes e demais encargos abrangendo toda atividade ou material
necessarios a execugdo do objeto, mesmo quando ndo expressamente indicados, ndo cabendo, posteriormente, quaisquer acréscimos previsiveis.

9.31. Promover a organizagdo técnica ¢ administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com
os documentos e especificacdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo determinado.

9.32. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos executivos que
fujam as especificagdes do memorial descritivo.

9.33. Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto
aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatorio para o atendimento do objeto da licitagdo.

9.34. Apresentar copia de todas as notas fiscais relativas aos servigos subcontratados pela empresa organizadora, de forma a
possibilitar a identificagdo da despesa executada.

9.35. A CONTRATADA se compromete a manter sigilo e confidencialidade de todas as informagdes — em especial os dados
pessoais e os dados pessoais sensiveis — repassados em decorréncia da execugdo contratual, em consonancia com o disposto na Lei n. 13.709/2018
(Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais - LGPD).

9.36. Participar, em conjunto com a contratante, do planejamento e levantamento preliminar para gestdo de todos os recursos
necessarios a realizagdo do evento, além de planejar o descarte dos materiais, observando as legislagdes ambientais.

10. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

10.1. Efetuar os pagamentos nas condigdes e pre¢os pactuados.

10.2. Acompanhar e fiscalizar a execug@o dos servigos, nos termos do art. 67 da Lei n.° 8.666/93.

10.3. Rejeitar, no todo ou em parte, os servigos executados em desacordo com as exigéncias deste Termo de Referéncia.

10.4. Notificar por escrito a CONTRATADA a ocorréncia de eventuais imperfei¢des na execugdo dos servigos, fixando prazo para a
sua correcao.

10.5. Proporcionar todas as facilidades para que a CONTRATADA possa desempenhar seus servigos.

10.6. Exigir o imediato afastamento de qualquer empregado ou preposto da CONTRATADA que n3o merega confianga ou
embarace a fiscalizagdo, ou, ainda, que se conduza de modo inconveniente ou incompativel com o exercicio das fun¢des que lhe foram atribuidas.

10.7. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pela Contratada, de acordo com as clausulas contratuais e os termos
de sua proposta.

10.8. Exigir copia de todas as notas fiscais, recibos ou qualquer outro documento que comprove a efetiva realizag@o, relativas aos
servigos subcontratados pela empresa organizadora.

10.9. A contratante se compromete a manter sigilo e confidencialidade de todas as informagdes — em especial os dados pessoais e 0s
dados pessoais sensiveis — repassados em decorréncia da execucdo contratual, em consondncia com o disposto na Lei n. 13.709/2018 (Lei Geral de
Protecao de Dados Pessoais - LGPD).

11. DA FISCALIZACAO E ACOMPANHAMENTO DOS SERVICOS

11.1. O recebimento dos servigos, materiais e a fiscalizagdo relacionados ao objeto da presente contratagdo ficardo a cargo de
servidor previamente designado pela Assessoria de Cerimonial, para efeito de verificagdo da conformidade do servigo prestado e posterior avaliagdo
de qualidade e desempenho.

11.2. A CONTRATANTE podera em qualquer fase da execucdo contratual, realizar vistoria as instalagdes da empresa
CONTRATADA. A vistoria tera o objetivo de comprovar o cumprimento da legislagdo e das normas sanitarias em vigor.

11.3. As instalagdes destinadas ao preparo dos alimentos deverdo ter o mesmo endereco informado na licenga sanitaria, no alvara e
no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica — CNPJ.

11.4. A existéncia da fiscalizagdo de nenhum modo diminui ou altera a responsabilidade da licitante vencedora na prestagdo dos
servigos a serem executados.

11.5. A licitante vencedora devera manter preposto, aceito pela CONTRATANTE, para representa-la sempre que for necessario.



12. DA FORMA DO FORNECIMENTO

12.1. O fornecimento sera mediante a demanda, conforme os servicos a serem prestados durante o evento, conforme prévia
solicitagao feita pela Assessoria de Cerimonial.

12.2. Os servigos serdo solicitados com no minimo 7 (sete) dias de antecedéncia, por meio de uma Ordem de Servico. As ordens de
servigo, referentes aos servigos descritos nas tabelas do item 5, serdo enviadas por meio de endereco eletronico pela Assessoria de Cerimonial, com
confirmag@o de recebimento pela empresa contratada. O prazo para a empresa confirmar o recebimento sera de 24 (vinte e quatro) horas uteis a partir
da data de recebimento da ordem.

12.3. A Assessoria de Cerimonial podera cancelar as Ordens de Servico mediante comunicagdo 8 CONTRATADA, ndo cabendo
qualquer 6nus a contratante caso o cancelamento seja efetuado com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas da data prevista para a
realizagdo do evento.

13. DO RECEBIMENTO
13.1. Os servigos serdo recebidos:

a) Provisoriamente: a partir da entrega, em até 01 dia, sendo para averiguacdo e efeito de verificagdo da conformidade com as
especificacdes constantes do Termo de Referéncia, do Edital e da proposta.

b) Definitivamente: apds a verificagdo da conformidade com as especificagdes constantes do Termo de Referéncia, do Edital e da
proposta, e sua consequente aceitagdo, que se dard em 01 dia do recebimento provisorio. Para o recebimento definitivo, deverdo ser apresentadas as
notas fiscais relativas a presta¢ao de todos os servicos realizados durante o evento, bem como as relativas aos servigos subcontratados.

14. DA NECESSIDADE DE CONTRATO

14.1. Sera necessaria a formaliza¢do de contrato para a execugdo dos servigos objeto desse termo.

15. DO PERIODO DE VIGENCIA

15.1. O contrato tera sua vigéncia até a data de 10 de dezembro de 2023.

16. DA GARANTIA CONTRATUAL

16.1. Para a execugdo contratual do objeto deste Termo de Referéncia, ndo havera necessidade de garantia

17. DA SUBCONTRATACAO

17.1. Dos itens detalhados na tabela do Item 5, a parcela de maior relevancia técnica refere-se ao Grupo 1 — Servigos de Buffet,
sendo o unico item que ndo € passivel de subcontratacao.

17.2. A subcontratacdo dos demais Grupos depende de autorizagdo prévia da Contratante, a quem incumbe avaliar se a
subcontratada cumpre os requisitos de qualifica¢do técnica necessarios para a execugao do objeto.

17.3. Em qualquer hipétese de subcontratagdo, permanece a responsabilidade integral da Contratada pela perfeita execucdo
contratual, cabendo-lhe realizar a supervisdo e coordenagdo das atividades da subcontratada, bem como responder perante a Contratante pelo
rigoroso cumprimento das obrigagdes contratuais correspondentes ao objeto da subcontratacao.

17.4. A empresa contratada serd responsavel pela padronizacdo, pela compatibilidade, pelo gerenciamento centralizado e pela
qualidade da subcontratag@o.

17.5. Salienta-se, que todos os custos oriundos da contratagdo sdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA.

18. DO PAGAMENTO

18.1. O pagamento serd efetuado em até 30 (trinta) dias, contados do recebimento da nota fiscal/fatura, apds ser devidamente
atestada a sua conformidade pelo gestor designado para fiscalizar e acompanhar a execugéo do contrato.

18.2. Considerando que a execucdo dos servigos sera sob demanda, os pagamentos serdo realizados para os itens efetivamente
prestados, mediante apresentagdo da Nota Fiscal da empresa contratada, acompanhada das notas fiscais relativas as subcontratagdes, quando for o
caso, conforme exigido no item 13.1 “b”.

19. DA QUALIFICACAO TECNICA

19.1. Para o servigo de Buffet, a licitante devera apresentar Atestados de Capacidade Técnica Operacional em eventos de mais de
300 pessoas emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado dos ultimos 2 anos, estabelecidas no territorio nacional, que comprove a
aptiddo para o desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristica, quantidades e prazos.

19.1.1. Para o servigo de realizacdo de eventos ¢ necessdrio que a empresa contratada tenha experiéncia, devendo comprovar
mediante Atestados de Capacidade Técnica operacional em eventos de mais de 300 pessoas, emitido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, constando a descricio e detalhamento de todos os servicos realizados para fins de verificacdo da compatibilidade com os servicos
descritos no item 5 deste Termo de Referéncia.

19.1.2. Nos atestados devera conter telefone e e-mail de contato do emissor.
19.2. Registro ou Inscri¢do da empresa no Conselho Regional de Nutricionista (CRN).
19.3. Licenca Sanitaria emitida pelo Departamento de Vigilancia Sanitaria (DVISA) ou equivalente.

19.4. Comprovante de registro no 6rgdo competente onde ¢ sediada a empresa - alvara de funcionamento (no ramo de fornecimento
de buf€ ou similar).

19.5. Copia do Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados, nos termos da RDC n°® 216 — ANVISA.



20. DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

20.1. A empresa contratada devera contribuir para a promog¢do do desenvolvimento nacional sustentivel no cumprimento de
diretrizes e critérios de sustentabilidade ambiental, de acordo com o art. 225 da Constituicdo Federal de 1988, ¢ em conformidade com o art. 3° da
Lei n® 8.666/93.

20.2. A empresa contratada deverd observar, sempre que possivel, para a execu¢do dos servigos as normas em vigor atinentes a
sustentabilidade ambiental, bem como as boas praticas estabelecidas no Guia Pratico de Critérios de Sustentabilidade para Compras no TIAM —
2022, tais como:

20.2.1. Recomenda-se que a CONTRATADA cumpra as cotas raciais, de género e de pessoas com deficiéncia;

20.2.2. Recomenda-se que a CONTRATADA tenha um programa interno de treinamento visando a redugdo de consumo de energia
elétrica, de consumo de agua e redugéo de produgao de residuos sélidos;

20.2.3. Materiais de divulgagdo devem, preferencialmente, ser utilizados em formato digital, como forma de evitar o gasto
desnecessario com papel e impressio;

20.2.4. No caso de produtos que possuam plastico em sua composi¢do, como canetas e outros, recomenda-se que seja dada
preferéncia aqueles confeccionados em plastico biodegradavel, reciclado e/ou reciclavel;

20.2.5. Dar preferéncia a compra de copos, xicaras, pratos, bandejas e talheres de material duravel como vidro, cerdmica, ago
escovado ou fibras naturais, como a fibra de coco, em substitui¢do aos descartaveis;

20.2.6. Sendo necessaria a aquisi¢do de materiais descartaveis, optar por aqueles biodegradaveis e, se possivel, fabricados em
material ndo plastico, como de papel ou a base de amido de milho, dentre outros.

20.2.7. Recomenda-se exigir da contratada um programa interno de treinamento visando a reducdo de consumo de energia elétrica,
de consumo de agua e redugdo de produgdo de residuos solidos.

20.2.8. A contratada deve proceder ao recolhimento dos residuos reciclaveis descartados, de forma seletiva, bem como de pilhas e
baterias nos papas-pilhas instalados nas unidades do TJAM.

20.2.9. Recomenda-se exigir que os aparelhos consumidores de energia necessarios a realizagdo dos servigos sejam classificados
com classe de eficiéncia ‘A’ na Etiqueta Nacional de Conservagdo de Energia (Ence). A exigéncia da Ence s6 pode ocorrer caso o produto a ser
adquirido tenha Avaliagdo da Conformidade compulsoria.

21. RESPONSAVEIS PELO TERMO DE REFERENCIA

21.1. Subscrevem o Termo de Referéncia os servidores responsaveis por sua elaborag@o, nos moldes e parametros estabelecidos
pelo Tribunal de Justica do Estado do Amazonas.

Manaus, data do sistema.

Thiago Lima dos Santos

Diretor da Divisdo de Compras e Operagdes

Karla Rozeana Bau Zarth

Assessor Técnico-Administrativo de Compras e Operagdes

ANEXO1
FORMULARIO DE PROPOSTA DE PRECOS

RAZAO SOCIAL:

CNPJ: [TELEFONE(S):
[E-MAIL:
ENDERECO:
BANCO: AGENCIA: ICONTA CORRENTE:

I
GRUPO 1 - SERVICO DE BUFFET
Item |Descricio Unidade Quantidade [Valor Unitario (R$) [Valor Total (RS)
1 COFFEE BREAK 1: [UNID (PESSOA) [500

¢ Crepes recheados;

¢ Mini quiches (02 sabores);

¢ Mini Beirute: pao sirio
com queijo minas tomate,
alfaces e pasta cremosa de
atum;

¢ Trouxinhas de sabores
variados;

¢ Croissant recheado, queijo
mugarela/coalho, geleia




cupuagu, queijo mugarela
e presunto e romeu e
julieta;

Pastéis assados Carne,
frango e misto;

Mini sanduiches gratinado
com queijo especial com
frutas e/ou legumes;
Canapés com recheio (03
tipos);

Frutas frescas no palito,
servidas no gelo;

Cesta de paes (3 tipos:
integral, batata e torradas);
Geleias, patés e pastas
minimos de 2 sabores
cada;

Tabua de queijo e frios 5
tipos de queijos;

01 (uma) opgéo de bolo
com calda;

02 (dois) tipos de Saladas
(simples e caesar);

01 (um) tipo de torta
salgada (frango ou palmito
ou ricota);

01 (um) tipo de suflé
(camardo ou bacalhau ou
peito de peru);

Trufas (sabores diversos);
Brownies de chocolate
com calda de brigadeiro;
Quadradinho de red velvet
Merengue de morango;
Mini tortas (Cupuagu,
limao, chocolate).

BEBIDAS: Sucos de frutas (3
tipos);

Refrigerante (light, zero e
normal);

Agua ¢/ e s/ gas; 4gua
saborizada

Café preto (sem agucar), café
com leite.

COFFEE BREAK 2:

Cesta de mini paes e
torradas especiais

Pdo de queijo

Croissant Romeu e Julieta
Mini caboquinho (mini
francés com tucuma,
queijo coalho, banana)
Mini natural (pao integral
com pasta de ricota e peito
de peru defumado)

Ilha de queijos (mugarela,
coalho, Gouda )

Ilha de embutidos
especiais (mortadelas
especiais, salame tipo
italiano, peito de peru
defumado)

Antepastos (berinjela,
queijo com ervas, geleia
de frutas vermelhas)
Bolo de cenoura com
calda de chocolate

Bolo de macaxeira com
caramelo

Empaddo de camardo ou
bacalhau

Sanduiche americano de
atum ou frango

Brownies de chocolate
com calda de brigadeiro;

UNID (PESSOA)

500




¢ Tabua de frutas com calda
de maracuja

¢ Cupuagu em fruta cortado
no meio para
demonstragao

|BEDIDAS

* Cha Quente (Diversos Sabores)
» Café Preto E Com Leite (Sem
Agucar)

* Leite Quente

* Chocolate Quente

* Sucos De Frutas Naturais (3
Opgoes)

- Agua Mineral Com E Sem Gas
* Maquina de café cappuccino

COFFEE BREAK 3:

» Canapé de Pasta de Queijo

* Canapé de Pasta de Ricota com
Ervas Finas

* Quiches e Mini quiches
regionais com tucuma e pupunha
* Canapé Quente de Creme de
Camardo

* Canapé Quente de Creme de
Siri

» Casquinha de Queijo Parmesdo
* Mini Empada de Palmito

* Mini empada de Legumes

* Mini Empada de Frango

* Escondidinho de Bacalhau

* Mini por¢do de Caranguejo

* Brigadeiro gourmet

* Quindim

* Queijadinha

» Delicias de Damasco

» Brownies chocolate com cauda
de brigadeiro

PRATOS QUENTES:

» Suflé de Bacalhau

* Fil¢ a0 Molho madeira ou
outro a combinar previamente
com a Assessoria de Cerimonial
* Acompanhamento: Arroz
Branco, Batata Soute

BEBIDAS:

» Sucos de frutas (3 tipos);
» Refrigerante (light, zero e
normal);

. Agua c/ e s/ gas;

e Café preto (sem aguicar),
 café com leite

+ Agua saborizada

UNID (PESSOA)

500

COFFEE BREAK 4:

» PETIT FOURS DOCE

» PETIT FOURS SALGADO

» Pdo de queijo

* Bolo (03 Variedades de Bolos
Caseiros COM OU SEM
RECHEIO (Laranja, Limao,
Coco, Maracuja, Fuba, Milho,
Cenoura, Chocolate)

» Tabua de frios (com pelo
menos 3 variedades de queijos, 4
variedades de embutido (salame,
presunto e peito de peru), 1
variedade de conserva
(azeitonas), paes, paté, castanhas
e frutas

« CANAPE QUENTE DE
CREME DE CAMARAO -

UNID (PESSOA)

500




CANAPE QUENTE DE
CREME DE MILHO

« CANAPE QUENTE DE
CREME DE ESPINAFRE -
CANAPE QUENTE DE
CREME DE SIRI

- CASQUINHA DE QUELIO
PARMESAO

* Frutas variadas: melancia,
mamao, meldo, abacaxi, uva,
kiwi

» Sanduiche americano de atum
ou frango

» Torta gelada de morango e
chocolate

* Brownies de chocolate com
calda de brigadeiro;

» Pupunha com queijo

BEDIDAS:

» CHA QUENTE (DIVERSOS
SABORES)

« CAFE PRETO E COM LEITE
(sem acucar)

« LEITE QUENTE

« CHOCOLATE QUENTE

- SUCOS DE FRUTAS
INATURALIS (3 OPCOES)

- AGUA MINERAL COM E
SEM GAS

COFFEE BREAK 5:

¢ Crepes recheados;

e Mini quiches (02 sabores);

¢ Mini Beirute: pao sirio
com queijo minas tomate,
alfaces e pasta cremosa de
atum;

¢ Trouxinhas;

¢ Croissant recheado queijo
mugarela/coalho, geleia
cupuagu, queijo mugarela
e presunto e romeu e
julieta;

o Pastéis assados, regionais
com tucuma, cupuagu e
frango;

¢ Mini- sanduiches
gratinado com queijo
especial com frutas e/ou
legumes;

¢ Canapés com recheio (03
tipos);

¢ Frutas frescas no palito,
servidas no gelo, com
molhos a parte;

o Cesta de paes (3 tipos:
integral, batata e torradas);

o Geleias, patés e pastas;

¢ Tabua de queijo e frios —
variedade de 5(cinco)
queijos;

¢ 01 (uma) opgdo de bolo
com calda;

¢ 02 (dois) tipos de Saladas
(simples e caesar);

e 01 (um) tipo de torta
salgada (frango ou palmito
ou ricota);

¢ 01 (um) tipo de suflé
(camardo ou bacalhau ou
peito de peru);

o Trufas (sabores diversos);

¢ Brownies de chocolate
com calda de brigadeiro;

¢ Quadradinho de red velvet

¢ Merengue de morango; e

¢ Mini tortas.

IUNID (PESSOA)

500




BEBIDAS: Sucos de frutas (3
tipos); Refrigerante (light, zero e
normal); Agua ¢/ e s/ gas; Café
preto (sem agucar), café com
leite e agua saborizada;

COFFEE BREAK 6:

» Sanduiche natural (atum e
salada)

» Pastelzinho de queijo coalho e
tucuma

» Tortas salgadas: - 4 queijos,
alho poro, palmito

« Frutas laminadas: - uva,
morango, kiwi, manga abacaxi e
mamao;

» Croissants em 3 (trés) sabores
» Mini natural (pao integral com
pasta de ricota e peito de peru
defumado)

* Chips de batata e cara roxo
crocantes

* Banana frita

» Cara roxo e macaxeira cozida
» Tapioca simples, com queijo
coalho, com queijo mugarela,
caboquinha

* Anéis de cebola empanados

* Pudim de leite

« Delicia de Cupuagu

BEBIDAS:

* Sucos de frutas (3 tipos);
» Refrigerante (light, zero e
normal);

. Agua c/ e s/ gas;

» Café preto (sem aguicar),
- café com leite

 agua saborizada

IUNID (PESSOA)

500

COFFEE BREAK 7:

» Sanduiche natural (atum e
salada)

* Pastelzinho de queijo
mugarela/qualho, peixe ou carne
- Tortas salgadas: - Camarao
com catupiry

* Frutas laminadas: uva,
morango, kiwi, manga abacaxi e
mamao;

» Salgados fritos: Risole de
queijo e presunto

» Bolinha de queijo

Sobremesa:
» Torta de morango
* churros com doce de leite

BEBIDAS:

* Sucos de frutas (3 tipos);
» Refrigerante (light, zero e
normal);

. Agua c/ e s/ gas;

» Café preto (sem agticar)

UNID (PESSOA)

500

ALMOCO 1:
SERVICO A FRANCESA

|Entrada

 Salada de Pirarucu Desfiado

* Ceviche com Peixe Fresco,
marinado com Limao Siciliano e
Tucupi com Cebola Roxa;

* Bruschettas Italianas

UNID (PESSOA)

500




* Mix de Folhas Verdes e
Crocantes (Tomate Cereja,
Lascas De Parma, Damascos e
Mugarela de Bufala) Acompanha
Molho de Mostarda e Mel
(Opgao Vegetariana)

» Salada de Rucula Com Molho
De Manga (Opc¢édo Vegana)

|Prato Principal

*Costela de Tambaqui sem
espinha assado com molho a
escolher, com Arroz Branco e
Farofa .

*Medalhdo de Filé Mignon com
Crosta De Castanha do Brasil e
Farofa Amazonica (Com Banana
da Terra)

* Bacalhau Imperial (Postas de
Bacalhau Assadas no Azeite,
Brocolis, Batata Bolinha, ¢
Cebola Roxa), com Legumes a
Vapor Regados Com Azeite e
Ervas

» Rondelli de Massa Fresca Com
Recheio De Mugarela E Peito
De Peru Ao Molho De Tomates
Artesanal

* Rizoto De Shimeji Com Queijo
'Vegano E Noz-Moscada (Opgao
Vegana)

» Lasanha De Abobrinha Com
Molho Branco (Opgao
Vegetariana)

Sobremesa

* Nuvem De Chocolate, Com
Caldas De Frutas Vermelhas
* Docinhos Tipo Brigadeiro
Gourmet (5 Por Pessoa)

* Mini Folhado De Batata-Doce
(Opgdo Vegana)

* Frutas Frescas Laminadas
(Opgao Vegetariana)

* Pudim de Cupuagu

* Dadinhos tipo brigadeiro
Gourmet sabor cupuagu e
castanha

Bebidas: Sucos De Frutas (3
Tipos); Refrigerante (Light, Zero
E Normal); Agua C/E S/ Gas;
Café Preto (Sem Acucar)

ALMOCO 2:
SERVICO A FRANCESA

|Entrada

» Ceviche vegano;

» Salada Regional (A ser
definida pela Assessoria de
Cerimonial)

» Salada de folhas com gréo de
bico, Quinoa, Tomatinhos,
Pepino, Rabanete, Gergelim e
molho de iogurte com hortela
» Croquete de Carne de panela
com Aioli

» Bruschetta de tomates assados
com mossarella

|Prato Principal

» Escalopes de mignon ao molho
de mostarda francesa e Risoto de
alho por6 com bacon e
abobrinha italiana

UNID (PESSOA)

500




* Nhoque de Mandioquinha com
Ragu de carne ao molho roti,
Champignon e farofa de pao
artesanal

* Cacarola de abobrinha com
carne moida (Opgao Vegana)

* Crepe de Palmito ao sugo (ovo,
farinha, creme de palmito,
molho de tomate ao sugo)

» File de Pirarucu ao molho de
alcaparras

Sobremesa

» Mille Feuilles (camadas de
massa folhada, creme de
baunilha e agtcar)

* Créme Brulée (creme de
baunilha e coberto por uma capa
de agucar solida)

» Cheesecake vegana de
jaboticaba (Opgao Vegana)

* Frutas frescas laminadas
(Opgao Vegetariana)

* Sobremesa Regional a ser
definida pela Assessoria de
Cerimonial

Bebidas: Sucos de frutas (3
tipos); Refrigerante (light, zero e
normal); Agua ¢/ e s/ gas; Café
preto (sem agucar), café com
leite e agua saborizada.

10

ALMOCO 3:

SERVICO EM BUFFET

¢ Picadinho de tambaqui
com croétons de banana da
tera e farofa ovinha

¢ Capeletti ao molho de
pomodoro

e Tambaqui assado

¢ Mini medalhdes ao molho
de gorgonzola
acompanhado de batata
bolinha

ACOMPANHAMENTOS:

e Arroz branco com ervas

¢ Arroz a piomontesi

e Farofa de com fios de
cebola

¢ Legumes risticos
grelhados

o Salda tropical

UNID (PESSOA)

500

11

JANTAR 1:
SERVICO A FRANCESA

|Entrada

* Dadinho De Tapioca, Com
Geleia De Cupuagu Picante —
Minimo 4 Unidades por pessoa
* Mini Vol-Au-Vent Servido
Com Mussarela De Bufala, Mel
E Laminas De Améndoas - 50g -
Minimo 2 Unidades

» Torradas Com Laminas De
Carpaccio De Filé — 3 Und Com
2 Fatias De Carpaccio cada
*Mini Picadinho de Tambaqui.

» Salada De Folhas Com Queijo
Coalho Grelhado, Tomates

IUNID (PESSOA

500




Assados E Molho Pesto De
Manjericdo (Opgdo Vegetariana)
» Escondidinho De Alho Poro
Vegano

|Prato Principal

» Camardo na Moranga ou a
combinar

*Supreme de tambaqui (lombo
de tambaqui assado na brasa,
castanhas frescas, abacaxi
grelhado com gotas de mel,
macaxeira prensada com queijo)
*Medalhdes de fil¢ a0 molho de
alho e salsinha com
champignons ou ao molho

» Risoto de cogumelos selvagens
(opgdo vegetariana)

* Risoto de abobrinha com
palmito (opgdo vegano)

Sobremesa

* Mousse Cabocla (agai e
tapioca com coulis — molho fino
de caramelo salgado e castanha);
* Pudim de Leite com calda de
cupuagu separada.
* Frutas Frescas Laminadas
(com sorvete opcional)

Bebidas

- Agua Mineral Sem Gas

- Agua Mineral Gas

* Refrigerante Normal

* Refrigerante Ligth

* Sucos de Frutas Naturais (3
Opgcdes)

> Café preto

» Café com leite
Disponibilizar sempre agucar e
adogantes (em sachés), com
mexedores de plastico
descartaveis

12

JANTAR 2:

|[ENTRADA

¢ Prato Regional em mini
lougas a ser combinado
com a Assessoria de
Cerimonial

¢ Bolinho de tambaqui
(acompanhado de cupuagu
agridoce e arubé
(mandioca com pimenta e
alho)

¢ Ceviche com peixe fresco
marinado em liméo e
tucupi de preferéncia
pirarucu

e CAPRESE (folhas
crocantes e fresquinhas de
alface americana, tomates
cereja, queijo mozarela de
bufala e manjericdo)
(Opgao Vegetariana)

¢ Chips de beterrabas
temperadas com ervas
finas (Opg¢do Vegana)

|PRATO PRINCIPAL

* Pirarucu Amazonico (postas de
pirarucu assadas no azeite
acompanhadas de banana da
terra e queijo coalho)

» Filé Mignon ao molho de
'Vinho

» Canellone de queijo e Presunto
Parma

UNID (PESSOA

500




* Moqueca Vegana de banana
pacovan, legumes assados e
castanhas (Opgdo Vegana)

» Panqueca integral de legumes
(Opgao Vegetariana)

SOBREMESA

* Quadradinhos de Brownie
servidos com sorverte de creme
e calda de chocolate meio
amargo
» Pavlova Amazonica (Suspiros,
creme de cumaru, caldo de
pitaya e frutas frescas)
 Frutas frescas laminadas (com
sorvete opcional)

BEDIDAS
- AGUA MINERAL SEM GAS
- AGUA MINERAL GAS

« REFRIGERANTE (3 OPCOES
sendo 1 regional (Baré, Real,
Magistral))

- REFRIGERANTE LIGTH

- SUCOS DE FRUTAS
INATURAIS (3 OPCOES)

- CAFE PRETO

- CAFE COM LEITE

- AGUA SABORIZADA

13

JANTAR 3:

|[ENTRADA

¢ Folhado de Palmito
(Vegetariano)

¢ Ceviche de palmitos
(Vegana)

e Escondidinho de camardo,
servido em mini
porcelanas

¢ Casquinha de caranguejo

¢ Salgados de Forno

e Canapés Variados
regionais sendo 6 por
pessoa

|PRATO PRINCIPAL

¢ Medalhdes de fil¢ ao
molho de alho e salsinha
com champignons ou ao
molho

¢ Filé de pirarucu com
risoto de jambu e tucupi

¢ Nhoque de mandioca com
molho vermelho e
Manjericéo (Prato
Vegano)

¢ Escondidinho Vegetariano
de legumes (Prato
Vegetariano)

SOBREMESA

* Cheesecake de Frutas
'Vermelhas

* Creme de Cupuagu com
Chocolate

* Frutas laminadas

* Crumble com castanha e doce
de banana com gelato de creme

BEBIDAS: Sucos de frutas (3
tipos); Refrigerante (light, zero e
normal); Agua ¢/ e s/ gas; Café
preto (sem agucar), café preto,
café com leite e agua saborizada.

UNID (PESSOA

500




14

ILHA DE BEBIDAS:

« AGUA (com e sem gés)

* SUCOS (dois sabores)

* REFRIGERANTES (tipo cola
e guarand) inclusive zero

- CAFE PRETO (sem agucar)
(Disponibilizar agucar e
adocante, e mexedores)

+ CAFE COM LEITE

* AGUA SABORIZADA

UNID (PESSOA

500

IGRUPO 2 - ORNAMENTACAO

15

Arranjo de mesa: Arranjos de
centro mesas baixos com flores
tropicais e folhagens. Medidas
27cm de altura x 30 cm de
didmetro (no maximo, ja
incluindo as flores)

(Unidade

150

16

Arranjo de chio: Arranjos de
chdo altos com folhagem tipo
palmeira natural com vaso de
fibra. Medidas 2x0,80m

[Unidade

50

17

Arranjo de banheiros: Arranjo
de decoragdo com flores do
campo para banheiro. Medidas
27cm de altura x 30 cm de
didmetro

(Unidade

20

18

Arranjo para mesa de buffet:
Arranjo de decora¢do com flores
nobres para mesas de buffet.
Medidas 40 cm de altura x 40
cm de didmetro

[Unidade

20

19

Arranjo para mesa de
sobremesa: Arranjo de
decorag@o com flores tropicais e

folhagens. Medidas 27cm de
altura x 30 cm de didmetro

[Unidade

20

20

Parede verde: Parede verde
com Ficus e outras folhagens
medindo 5x5m

(Unidade

10

21

Adesivo de pista: Adesivo de
ista de tamanho 5x5 metros
com a logo do evento (fornecida
or este Tribunal) a ser instalada
reviamente de acordo com a
solicitagao da assessoria de
Cerimonial do TJAM.

[Unidade

10

22

Lustres: Lustres de Cristais para
decorag@o com instalagdo e
posicionamentos informados
previamente pela assessoria de
cerimonial

[Unidade

120

23

Iluminagdo cénica: Spot de
[luminagdo cénica para saldo e
entradas de acordo com as cores
do evento.

[Unidade

150

b4

Tecidos e amarradores:
Tecidos e amarradores para
ornamentagao de saldo e buffet
nas cores do evento 5m x Sm

IPeca

150

IGRUPO 3 - MOBILIARIOS

25

Sofa de 2 lugares (2 modelos de
cores)

[Unidade

30

26

Sofa de 3 lugares (2 modelos de
cores)

[Unidade

30

27

Tapetes estilo persa medindo no
minimo 5x5m

[Unidade

20

28

Aparador decorativo versatil
para ambientes (Madeira ou
Acrilico)

[Unidade

20

29

Espelhos dourados para
decoragdo de ambiente com
fixacdo inclusa

[Unidade

100

30

Mesa estilo bistrd pretas, com
estrutura de Ago ou Ferro de no
minimo 1,04m, com 3 cadeiras

altas que se adequem a mesa

(Unidade

20




31

Mesa de centro de no minimo 45
cm de altura, 81 cm de didmetro

[Unidade

20

32

Cadeiras estilo Tiffany
transparentes, Branca e ou
Imbuia, com almofadas

[Unidade

1.000

33

Mesa de apoio lateral 2 modelos
(redonda e quadrada)

[Unidade

40

GRUPO 4 - ATRACAO MUSICAL

34

Atrac¢io musical 1:

Tempo de show: minimo de 6
(seis) horas

2 vozes (Uma Feminina e Uma
Masculina)

Teclado e Violao

Sonorizagido para eventos de
até 200 pessoas

[Unidade/servigo

35

Atracio musical 2:
Tempo de show: minimo de 6
horas

Sonorizacao: Para eventos de
201 a 500 pessoas

4 vozes (2 masculinas e 2
femininas)

Bateria

Baixo

'Violao/Guitarra

Teclado

Percussao

Repertorio

» Jazz

* Bossa Nova

- MPB

* Eletronica

» Pop

* Rock

* Reggae

» Flashback

> Anos 80/90/00

* Romanticas

* Boleros

» Musicas Latinas em espanhol
» Bregas

* Serestas

* Xote

» Forrd

* Samba-Enredo

* Axé

* Regional

* Boi Bumba

* Carimbo

* Musica Cristd Evangélica
* Musica Cristd Catolica

[Unidade/servigo

[

36

Atracdo musical 3:

Tempo de show: minimo de 6
horas

Sonorizac¢io: Para eventos de
201 a 500 pessoas

'Voz Feminina

'Voz Masculina

Violino

Teclado

Violdo

Violoncelo

Flauta

Baixo Actstico

Repertorio

* Jazz

* Bossa Nova

- MPB

* Eletronica

> Pop

* Rock

* Reggae

» Flashback

* Anos 80/90/00
* Romanticas

* Boleros

» Musicas Latinas em espanhol

[Unidade/servico




* Bregas

* Serestas

* Xote

* Forro

* Samba-Enredo

* Axé

» Regional

* Boi Bumba

* Carimbo

* Musica Cristd Evangélica
* Musica Crista Catolica

IGRUPO 5 - INFRAESTRUTURA

37

Palco 1: palco de pequeno porte,
montagem e desmontagem de
palco médio em aluminio com 6
m de largura ¢ 4 m de
profundidade piso de ferro e/ou
madeira, com capacidade
suficiente para suportar a
circulagdo de pessoas e
instrumentos sonoros, devera
possuir escada traseira com
degrau de acesso, cobertura
vinilica

[Unidade/servico

38

Palco 2: palco de médio porte,
montagem e desmontagem de
palco médio em aluminio com 8
m de largura e 6 m de
profundidade piso de ferro e/ou
madeira, com capacidade
suficiente para suportar a
circulagdo de pessoas e
instrumentos sonoros, devera
possuir escada traseira com
degrau de acesso, cobertura
vinilica

[Unidade/servigo

[

39

Palco 3: palco de grande porte,
montagem e desmontagem de
palco médio em aluminio com
12m de largura e 8m de
profundidade piso de ferro e/ou
madeira, com capacidade
suficiente para suportar a
circulagdo de pessoas e
instrumentos sonoros, devera
possuir escada traseira com
degrau de acesso, cobertura
vinilica

[Unidade/servigo

40

Locagao de sistema de
iluminagdo de médio porte, com
canhdes de luz ¢/ foco I, 06
canhdes de luz foco V, 08
refletores, stroves dmx 1500, 01
maquina rack 01 mesa de 24
canais, 01 multcabo de 50m, 01
canhdo seguidor, 01 maquina de
lazer com capacidade para a
iluminagdo do palco, skay paper
hauser

[Unidade/servico

[}

41

Locag@o de sistema de
iluminagdo de médio porte, com
canhdes de luz ¢/ foco I, 12
canhdes de luz foco V, 16
refletores, stroves dmx 1500, 02
maquina rack 02 mesa de 24
canais, 02 multcabo de 50m, 02
canhdo seguidor, 02 maquina de
lazer com capacidade para a
iluminagdo do palco, skay paper
hauser.

[Unidade/servigo

[

42

Gerador de energia de no
minimo 250 KVA

[Unidade/servico

13

Banheiro quimico individual
portatil, com montagem e
manutencao diaria e
desmontagem, em
polietileno ou material similar,
com teto, dimensdes minimas de

1,10m de frente x 1,10 de fundo

[Unidade




x 2,10 de altura, composto de
caixa de dejeto, porta papel
higiénico, fechamento com
identificagdo de ocupado, para
uso do publico em geral, (com
assepsia)

14

Climatizadores: Regulagem de
INeblina, vazdo de ar de 18.000
m3/h, nivel maximo de ruido de
67
dB, tensdo 220 V, reservatorio de!
100 litros, com instalacéo,
desinstalagdo e fornecimento de

Agua, com técnico para
manutencdo presente durante
todo o evento.

[Unidade 100

GRUPO 6 — SERVICO DE VALET

45

Servigo de valet, para em média
30 carros, com pelo menos 5
manobristas ¢ 1 Coordenador
geral.

[Unidade/servigo |5

GRUPO 7- LOCACAO DE ESPACO

Espago com capacidade para

16 400 pessoas (Unidade/servigo |5

47 Espago com capacidade para Unidade/servico |3
500 pessoas

IVALOR TOTAL (RS)

Valor total por extenso da Proposta de Pregos:

Validade da proposta: 60 (sessenta) dias.

Observacao: Estiao inclusos nos precos supramencionados todos os custos diretos e indiretos, inclusive de embalagens,

transportes ou fretes, e ainda os resultantes da incidéncia de quaisquer tributos, contribui¢does ou obrigacdes decorrentes da legislacio
trabalhista, fiscal e previdenciaria a que estiver sujeito.

Manaus, XX de XXXXXXXX de 202X.

carimbo (ou nome legivel)

e assinatura do Representante legal

r L]
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