Ministério da Economia N° DO PROTOCOLO (Uso da Junta Comercial)
Secretaria de Governo Digital

4 Departamento Nacional de Registro Empresarial e Integracéo
¥, Secretaria do Desenvolvimento Econémico

NIRE (da sede ou filial, quando a Caédigo da Natureza N° de Matricula do Agente
sede for em outra UF) Juridica Auxiliar do Comércio

2062

1 - REQUERIMENTO

ILMO(A). SR.(A) PRESIDENTE DA Junta Comercial do Estado do Ceara
Nome: EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LTDA

(da Empresa ou do Agente Auxiliar do Comércio) N° FCN/REMP

requer a V.S2 o deferimento do seguinte ato: |H ” |I ||| |‘

N°DE CODIGO CODIGO DO

VIAS DOATO EVENTO QTDE DESCRIGAO DO ATO / EVENTO CEP2200463391
1 002 ALTERACAO

020 1 | ALTERACAO DE NOME EMPRESARIAL

046 1 | TRANSFORMACAO

2221 1 | ALTERACAO DO TITULO DO ESTABELECIMENTO (NOME DE FANTASIA)

2244 1 | ALTERACAO DE ATIVIDADES ECONOMICAS (PRINCIPAL E SECUNDARIAS)

HORIZONTE Representante Legal da Empresa / Agente Auxiliar do Comércio:
Local Nome:
Assinatura:
20 Julho 2022 Telefone de Contato:
Data
2 - USO DA JUNTA COMERCIAL
[] pEcisAo SINGULAR [] pEcisAo coLEGIADA
Nome(s) Empresarial(ais) igual(ais) ou semelhante(s):
I:l SIM I:l SIM Processo em Ordem
A decisdo
_
Data
I:l NAO ___/ I:l NAO ___/ Responséavel
Data Responsavel Data Responsavel
DECISAO SINGULAR
22 Exigéncia 32 Exigéncia 42 Exigéncia 52 Exigéncia

I:l Processo em exigéncia. (Vide despacho em folha anexa)

I:l Processo deferido. Publique-se e arquive-se. I:l I:l I:l I:l

I:l Processo indeferido. Publique-se.

1
Data Responsavel
DECISAO COLEGIADA N s N o
22 Exigéncia 32 Exigéncia 42 Exigéncia 52 Exigéncia

I:l Processo em exigéncia. (Vide despacho em folha anexa)

I:l Processo deferido. Publique-se e arquive-se. I:l I:l I:l I:l

I:l Processo indeferido. Publique-se.

/___ 1

Data Vogal Vogal Vogal

Presidente da Turma

OBSERVACOES

Junta Comercial do Estado do Ceara

, Certifico registro sob o n°® 23202354601 em 21/07/2022 da Empresa EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LTDA, CNPJ 33171503000189 e
protocolo 221050523 - 19/07/2022. Autenticagdo: 8EC42F1C99D43F243A46ADDCA9205F50147A78EO0. Lenira Cardoso de Alencar Seraine -
Secretaria-Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 22/105.052-3 e o cédigo de seguranca
bwhE Esta copia foi autenticada digitalmente e assinada em 21/07/2022 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéria—(;w
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JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

Capa de Processo

Identificacdo do Processo
Numero do Protocolo |Numero do Processo Mdédulo Integrador Data

22/105.052-3 CEP2200463391 19/07/2022

Identificacdo do(s) Assinante(s)
CPF Nome Data Assinatura

057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR 20/07/2022

Assinado utilizando o(s) seguinte(s) selo(s) do govb e

Selo Prata - Cadastro via Internet Banking

z7» Junta Comercial do Estado do Ceara
frines , Certifico registro sob o n°® 23202354601 em 21/07/2022 da Empresa EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LTDA, CNPJ 33171503000189 e

protocolo 221050523 - 19/07/2022. Autenticagdo: 8EC42F1C99D43F243A46ADDCA9205F50147A78EO0. Lenira Cardoso de Alencar Seraine -
Secretaria-Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 22/105.052-3 e o cédigo de seguranca
bwhE Esta copia foi autenticada digitalmente e assinada em 21/07/2022 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéria—(fﬁ .
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ATO DE TRANSFORMAGAO EM SOCIEDADE EMPRESARIA LIMITADA

EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, brasileira, empresaria, casada com comunhdo
parcial de bens, data de nascimento 29/10/1994, n° do CPF 057.563.373-50, documento
de identidade 20075276954, SSP, CE, com domicilio / residéncia a RUA ZACARIAS DA
MATA PEREIRA, nimero 177, bairro / distrito CENTRO, municipio HORIZONTE - CEARA,
CEP 62.880-099, empresaria da empresa EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
05756337350, NIRE 23804001811, CNPJ 33.171.503/0001-89, com sede e domicilio na
RUA PROFESSORA ZULEIDE BEZERRA DE CARVALHO, numero 209, bairro / distrito
DIADEMA, municipio HORIZONTE - CEARA, CEP 62.882-534, resolve transformar a
empresa individual em Sociedade empresaria Limitada, mediante as seguintes clausulas:

Clausula Primeira - A empresa adotara o nome empresarial de EMILANE LIMA DA
SILVA ALENCAR LTDA

Paragrafo Unico: A empresa tem como nome fantasia ENGLOBA K COMERCIO E
SERVICO.

Clausula Segunda - O objeto ser& COMERCIO A VAREJO DE PECAS E ACESSORIOS
NOVOS PARA MOTOCICLETAS E MOTONETAS, COMERCIO VAREJISTA DE
LATICINIOS E FRIOS, COMERCIO VAREJISTA DE COSMETICOS, PRODUTOS DE
PERFUMARIA E DE HIGIENE PESSOAL, COMERCIO VAREJISTA DE ARTIGOS DO
VESTUARIO E ACESSORIOS, COMERCIO VAREJISTA ESPECIALIZADO DE
EQUIPAMENTOS E SUPRIMENTOS DE INFORMATICA, INSTALACAO E
MANUTENCAO DE SISTEMAS CENTRAIS DE AR CONDICIONADO, DE VENTILACAO E
REFRIGERACAO, COMERCIO VAREJISTA DE ARTIGOS DE ARMARINHO, COMERCIO
VAREJISTA DE BICICLETAS E TRICICLOS, PECAS E ACESSORIOS, COMERCIO
VAREJISTA DE ARTIGOS ESPORTIVOS, COMERCIO VAREJISTA DE BRINQUEDOS E
ARTIGOS RECREATIVOS, COMERCIO VAREJISTA DE ARTIGOS DE ILUMINACAO,
COMERCIO VAREJISTA DE ARTIGOS FOTOGRAFICOS E PARA FILMAGEM,
COMERCIO VAREJISTA DE FERRAGENS E FERRAMENTAS, COMERCIO VAREJISTA
DE EQUIPAMENTOS PARA ESCRITORIO, COMERCIO VAREJISTA DE PRODUTOS
SANEANTES DOMISSANITARIOS, SERVICOS COMBINADOS DE ESCRITORIO E
APOIO ADMINISTRATIVO, PINTURA PARA SINALIZACAO EM PISTAS RODOVIARIAS
E AEROPORTOS, SERVICOS DE MANUTENCAO E REPARACAO MECANICA DE
VEICULOS AUTOMOTORES, MANUTENCAO E REPARACAO DE MAQUINAS PARA A
INDUSTRIA METALURGICA, EXCETO MAQUINAS FERRAMENTA, SERVICOS
COMBINADOS PARA APOIO A EDIFICIOS, EXCETO CONDOMINIOS PREDIAIS,

- Junta Comercial do Estado do Ceara

, Certifico registro sob o n°® 23202354601 em 21/07/2022 da Empresa EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LTDA, CNPJ 33171503000189 e

" protocolo 221050523 - 19/07/2022. Autenticacédo: SEC42F1C99D43F243A46ADDCA9205F50147A78EO. Lenira Cardoso de Alencar Seraine -
Secretaria-Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 22/105.052-3 e o cédigo de seguranca
bwhE Esta cépia foi autenticada digitalmente e assinada em 21/07/2022 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéria—Ger(al.
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COMERCIO VAREJISTA DE PRODUTOS SANEANTES DOMISSANITARIOS,
COMERCIO VAREJISTA DE MERCADORIAS , COM PREDOMINANCIA DE PRODUTOS
ALIMENTICIOS - MINIMERCADOS, MERCEARIAS E ARMAZENS, COMERCIO
VAREJISTA DE ARTIGOS MEDICOS E ORTOPEDICOS, REPARACAO DE ARTIGOS
DO MOBILIARIO, SERVICOS DE ENGENHARIA, COMERCIO VAREJISTA DE OUTROS
PRODUTOS , OBRAS DE ACABAMENTO EM GESSO E ESTUQUE, OUTRAS
ATIVIDADES DE SERVICOS PRESTADOS PRINCIPALMENTE AS EMPRESAS ,
OUTRAS OBRAS DE INSTALACOES EM CONSTRUCOES.

Paragrafo unico: OS CNAES da empresa sera 8211300; 3314718; 4211102; 4322302;
4329199; 4330403; 4520001; 4541206; 4712100; 4721103; 4744001; 4751201; 4754703;
4755502; 4763601; 4763602; 4763603; 4772500; 4773300; 4781400; 4789005; 4789007;
4789008; 4789099; 7112000; 8111700; 8299799; 9529105.

Clausula Terceira - A sede da empresa € na RUA PROFESSORA ZULEIDE BEZERRA
DE CARVALHO, namero 209, bairro / distrito DIADEMA, municipio HORIZONTE - CEARA,
CEP 62.882-534

Clausula Quarta - A empresa iniciou suas atividades em 28/03/2019 e seu prazo de

duragéao ¢é indeterminado.

Clausula Quinta - O capital € R$ 120.000,00 (CENTO e VINTE MIL reais), totalmente

integralizado neste ato em moeda corrente do Pais.

Clausula Sexta - A administragdo da sociedade sera exercida pela sécia EMILANE LIMA
DA SILVA ALENCAR, sendo-lhe vedado delegar seu poder de administragdo e geréncia a

pessoas estranhas aos quadros sociais.

Clausula Sétima - Ao término de cada exercicio social, em 31 de dezembro, proceder-se-

a a elaboracao do inventario, do balanco patrimonial e do balango de resultado econdmico.

Clausula Oitava - A sociedade podera a qualquer tempo, abrir ou fechar filial ou outra

dependéncia, mediante ato de alteragdo do ato constitutivo

Clausula Nona — A so6cia da empresa declara, sob as penas da lei, de que nao esta
impedido de exercer a administracdo da empresa, por lei especial, ou em virtude de
condenacao criminal, ou por se encontrar sob os efeitos dela, a pena que vede, ainda que
temporariamente, o acesso a cargos publicos; ou por crime falimentar, de prevaricagao,
peita ou suborno, concussao, peculato, ou contra a economia popular, contra o sistema
financeiro nacional, contra normas de defesa da concorréncia, contra as relagdes de

consumo, fé publica, ou a propriedade.

- Junta Comercial do Estado do Ceara

ﬁ , Certifico registro sob o n°® 23202354601 em 21/07/2022 da Empresa EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LTDA, CNPJ 33171503000189 e
™" protocolo 221050523 - 19/07/2022. Autenticacdo: 8EC42F1C99D43F243A46ADDCA9205F50147A78E0. Lenira Cardoso de Alencar Seraine -
Secretaria-Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 22/105.052-3 e o cédigo de seguranca
bwhE Esta cépia foi autenticada digitalmente e assinada em 21/07/2022 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéria—Ger(al.
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Clausula Décima: Fica eleito o Foro de Horizonte - CE, para dirimir duvidas ou casos

omissos da presente sociedade, os quais possam surgir e ndo haja condi¢cdes de sana-las
amigavelmente.

E por estarem assim justas e contratadas, assinam o presente instrumento em 01 (uma)

via de igual forma e teor, a ser arquivada na Junta Comercial do Estado do Ceara.

Horizonte-CE, 19 de Julho de 2022.

EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
Soécia Administradora

= Junta Comercial do Estado do Ceara

Certifico registro sob o n°® 23202354601 em 21/07/2022 da Empresa EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LTDA, CNPJ 33171503000189 e
protocolo 221050523 - 19/07/2022. Autenticagdo: 8EC42F1C99D43F243A46ADDCA9205F50147A78EO. Lenira Cardoso de Alencar Seraine -
Secretaria-Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 22/105.052-3 e o cédigo de seguranca
bwhE Esta cépia foi autenticada digitalmente e assinada em 21/07/2022 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéria—Ger'al.
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JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

Documento Principal

Identificacdo do Processo
Numero do Protocolo |Numero do Processo Mdédulo Integrador Data

22/105.052-3 CEP2200463391 19/07/2022

Identificacdo do(s) Assinante(s)
CPF Nome Data Assinatura

057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR 20/07/2022

Assinado utilizando o(s) seguinte(s) selo(s) do govb e

Selo Prata - Cadastro via Internet Banking

z7» Junta Comercial do Estado do Ceara
frines , Certifico registro sob o n°® 23202354601 em 21/07/2022 da Empresa EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LTDA, CNPJ 33171503000189 e

protocolo 221050523 - 19/07/2022. Autenticagdo: 8EC42F1C99D43F243A46ADDCA9205F50147A78EO0. Lenira Cardoso de Alencar Seraine -
Secretaria-Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 22/105.052-3 e o cédigo de seguranca
bwhE Esta copia foi autenticada digitalmente e assinada em 21/07/2022 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéria—(fﬁ .
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Sistema Nacional de Registro de Empresas Mercantil - SINREM
Governo do Estado do Ceara

Secretaria de Estado da Fazenda do Estado do Ceara

Junta Comercial do Estado do Ceara

TERMO DE AUTENTICACAO - REGISTRO DIGITAL

Certifico que o ato, assinado digitalmente, da empresa EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LTDA, de CNPJ
33.171.503/0001-89 e protocolado sob o numero 22/105.052-3 em 19/07/2022, encontra-se registrado na Junta
Comercial sob o nimero 23202354601, em 21/07/2022. O ato foi deferido eletronicamente pelo examinador Jessica
FelipedaSilva.

Certifica o registro, a Secretaria-Geral, Lenira Cardoso de Alencar Seraine. Para sua validagdo, devera ser acessado o
sitio eletrébnico do Portal de Servicos / Validar Documentos (https://portal servicos.jucec.ce.gov.br/Portal/pages/
imagemProcesso/viaUnica.jsf) e informar o nimero de protocolo e chave de seguranca.

Capa de Processo

Assinante(s)
CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR 20/07/2022
Assinado utilizando o(s) seguinte(s) selo(s) do  govb "
Selo Prata - Cadastro via Internet Banking

Documento Principal

Assinante(s)
CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR 20/07/2022
Assinado utilizando o(s) seguinte(s) selo(s) do  govb m
Selo Prata - Cadastro via Internet Banking

Data deinicio dos efeitos do registro (art. 36, Lei 8.934/1994): 19/07/2022

Documento assinado eletronicamente por Jessica Felipe da Silva, Servidor(a) Publico(a), em
21/07/2022, as 11:36.

A autencidade desse documento pode ser conferida no portal de servicos da jucec informando o
numero do protocolo 22/105.052-3.

= Junta Comercial do Estado do Ceara
, Certifico registro sob o n® 23202354601 em 21/07/2022 da Empresa EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LTDA, CNPJ 33171503000189 e
protocolo 221050523 - 19/07/2022. Autenticacdo: 8EC42F1C99D43F243A46ADDCA9205F50147A78E0. Lenira Cardoso de Alencar Seraine -
Secretaria-Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 22/105.052-3 e o cddigo de seguranga
bwhE Esta cépia foi autenticada digitalmente e assinada em 21/07/2022 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéria-ijxl.
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JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

O ato foi assinado digitalmente por :

Identificacdo do(s) Assinante(s)

CPF Nome

236.117.073-68 LENIRA CARDOSO DE ALENCAR SERAINE

Fortaleza. quinta-feira, 21 de julho de 2022

= Junta Comercial do Estado do Ceara

l, certifico registro sob o n° 23202354601 em 21/07/2022 da Empresa EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LTDA, CNPJ 33171503000189 e
protocolo 221050523 - 19/07/2022. Autenticagdo: 8EC42F1C99D43F243A46ADDCA9205F50147A78EO0. Lenira Cardoso de Alencar Seraine -
Secretaria-Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 22/105.052-3 e o cédigo de seguranca
bwhE Esta copia foi autenticada digitalmente e assinada em 21/07/2022 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéria—(ﬁ

I
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Pequeno Porte

¥. Diretoria Nacional de Registro Empresarial e Integracéo
Secretaria do Desenvolvimento Econémico

Ministério do Empreendedorismo, da Microempresa e da Empresa de

Secretaria Nacional de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte

N° DO PROTOCOLO (Uso da Junta Comercial)

NIRE (da sede ou filial, quando a
sede for em outra UF)

23202354601

Cadigo da Natureza
Juridica

2062

N° de Matricula do Agente
Auxiliar do Comércio

1 - REQUERIMENTO

Nome: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA

(da Empresa ou do Agente Auxiliar do Comércio)

requer a V.S2 o deferimento do seguinte ato:

N°DE CODIGO CODIGO DO
VIAS DO ATO EVENTO

QTDE DESCRIGCAO DO ATO / EVENTO

ILMO(A). SR.(A) PRESIDENTE DA Junta Comercial do Estado do Ceara

N° FCN/REMP

CEE2500134200

1 002 ALTERACAO

026 1

ABERTURA DE FILIAL EM OUTRA UF

HORIZONTE
Local

21 Maio 2025
Data

Representante Legal da Empresa / Agente Auxiliar do Comércio:
Nome:

Assinatura:

Telefone de Contato:

2 - USO DA JUNTA COMERCIAL

[] pEcisAo SINGULAR

[] pEcisAo coLEGIADA

Nome(s) Empresarial(ais) igual(ais) ou semelhante(s):

HEL

[Indo 1/

Data

Responsavel

I:l SIM Processo em Ordem
A decisdo
I/
Data
I:l NAO [/ Responsavel
Data Responsavel

DECISAO SINGULAR

I:l Processo em exigéncia. (Vide despacho em folha anexa)
I:l Processo deferido. Publique-se e arquive-se.

I:l Processo indeferido. Publique-se.

22 Exigéncia

L]

32 Exigéncia

L]

42 Exigéncia

L]

52 Exigéncia

L]

1

Data Responsavel

DECISAO COLEGIADA

I:l Processo em exigéncia. (Vide despacho em folha anexa)
I:l Processo deferido. Publique-se e arquive-se.

I:l Processo indeferido. Publique-se.

/1

22 Exigéncia

L]

32 Exigéncia

L]

42 Exigéncia

L]

52 Exigéncia

L]

Data

Vogal Vogal Vogal

Presidente da Turma

OBSERVACOES

Junta Comercial do Estado do Ceara

, Certifico registro sob o n° 7173067 em 23/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250992264 - 22/05/2025. Autenticagdo: 1693F59C16C5542062AB43D11FC25D3335BD6991. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-

Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/099.226-4 e o cédigo de seguranca TZPu Esta
copia foi autenticada digitalmente e assinada em 23/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéaria-Geral.
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JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

Capa de Processo

Identificacdo do Processo

Numero do Protocolo |Numero do Processo Mdédulo Integrador Data

25/099.226-4 CEE2500134200 21/05/2025

Identificacdo do(s) Assinante(s)

CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR 22/05/2025 08:55:36
Assinado utilizando assinaturas avangadas govb ITI

009.858.233-05 MARY STEFHANY BOUERES PEREIRA FREITAS 22/05/2025 08:32:48
Assinado utilizando assinaturas avancadas govb m

Junta Comercial do Estado do Ceara
, Certifico registro sob o n°® 7173067 em 23/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250992264 - 22/05/2025. Autenticagdo: 1693F59C16C5542062AB43D11FC25D3335BD6991. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-
Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/099.226-4 e o cédigo de seguranca TZPu Esta
copia foi autenticada digitalmente e assinada em 23/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéaria-Geral.
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ALTERACAO CONTRATUAL - ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
CNPJ: 33.171.503/0001-89
NIRE: 23.20235460-1

EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, brasileira, empresaria, casada com comunhao parcial de
bens, data de nascimento 29/10/1994, n® do CPF 057.563.37350, documento de identidade 20075276954,
SSP, CE, com domicilio / residéncia a RUA ZACARIAS DA MATA PEREIRA, namero 177, bairro /
distrito CENTRO, municipio HORIZONTE CEARA, CEP 62.880099.

MARY STEFHANY BOUERES PEREIRA FREITAS, nacionalidade BRASILEIRA, Divorciada,
nascida em 25/06/1985, profissio: EMPRESARIA, n° do CPF: 009.858.233-05, identidade:
20182030088, o6rgao expedidor: SSPDS-CE, RESIDENTE E DOMICILIADA no(a): AV. SARGENTO
HERMINIO, nimero 880, APT 201 QUADRA — A BLOCO -06, bairro MONTE CASTELO, municipio
FORTALEZA - CE, CEP: 60326-500.

Unicas sécias da sociedade empresaria limitada denominada ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA,
com sede na Rua Professora Zuleide Bezerra de Carvalho, n° 209, Bairro Diadema, Municipio de Horizonte —
CE, CEP 62882-534, inscrita no CNPJ sob o n°® 33.171.503/0001-89 e registrada na Junta Comercial do
Estado do Ceara sob o NIRE n°® 23.20235460-1, resolvem, de comum acordo, alterar o Contrato Social da
empresa, mediante as cliusulas seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA — DA FILIAL

Fica constituida uma filial da sociedade, localizada no seguinte endereco:

© Rua Gabriel Monteiro da Silva, n° 700, Prédio 1 — Centro, Municipio de Alfenas — MG, CEP 37130-001.

CLAUSULA SEGUNDA — DO OBJETO SOCIAL DA FILIAL

A filial ora constituida exercera as seguintes atividades econdmicas:

. CNAE 5611-2/01 — Restaurantes e similares;
. CNAE 5620-1/01 — Fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para
empresas.

CLAUSULA TERCEIRA — DO CAPITAL DESTACADO PARA A FILIAL

A filial ora criada contara com capital destacado no valor de R$ 10.000,00 (dez mil reais), ja integralizado
pelas sécias.

CLAUSULA QUARTA — DISPOSICOES GERAIS

As demais clausulas e condi¢des do Contrato Social e alteragdes posteriores permanecem inalteradas e em
pleno vigor, por ndo serem afetadas por este instrumento.

E por estarem assim justas e contratadas, firmam o presente instrumento em via Ginica com assinatura digital
pelas socias.
HORIZONTE CEARA 03 de Abril de 2025.
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR: Sécia/Administradora

MARY STEFHANY BOUERES PEREIRA FREITAS: Sécia

= Junta Comercial do Estado do Ceara
i certifico registro sob o n° 7173067 em 23/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
¥ 250992264 - 22/05/2025. Autenticacdo: 1693F59C16C5542062AB43D11FC25D3335BD6991. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-
Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/099.226-4 e o cédigo de seguranca TZPu Esta
copia foi autenticada digitalmente e assinada em 23/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
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JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

Documento Principal

Identificacdo do Processo

Numero do Protocolo |Numero do Processo Mdédulo Integrador Data

25/099.226-4 CEE2500134200 21/05/2025

Identificacdo do(s) Assinante(s)

CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR 22/05/2025 08:55:36
Assinado utilizando assinaturas avangadas govb ITI

009.858.233-05 MARY STEFHANY BOUERES PEREIRA FREITAS 22/05/2025 08:32:48
Assinado utilizando assinaturas avancadas govb m

Junta Comercial do Estado do Ceara
, Certifico registro sob o n°® 7173067 em 23/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250992264 - 22/05/2025. Autenticagdo: 1693F59C16C5542062AB43D11FC25D3335BD6991. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-
Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/099.226-4 e o cédigo de seguranca TZPu Esta
copia foi autenticada digitalmente e assinada em 23/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéaria-Geral.
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Sistema Nacional de Registro de Empresas Mercantil - SINREM
Governo do Estado do Ceara

Secretaria de Estado da Fazenda do Estado do Ceara

Junta Comercial do Estado do Ceara

TERMO DE AUTENTICACAO - REGISTRO DIGITAL

Certifico que o ato, assinado digitalmente, da empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, de CNPJ
33.171.503/0001-89 e protocolado sob o numero 25/099.226-4 em 22/05/2025, encontra-se registrado na Junta
Comercial sob o nUmero 7173067, em 23/05/2025. O ato foi deferido eletronicamente pelo examinador Maria José
Cysne Linhares.

Certifica o registro, a Secretaria-Geral, Lenira Cardoso de Alencar Seraine. Para sua validagdo, devera ser acessado o
sitio eletrébnico do Portal de Servicos / Validar Documentos (https://portal servicos.jucec.ce.gov.br/Portal/pages/
imagemProcesso/viaUnica.jsf) e informar o nimero de protocolo e chave de seguranca.

Capa de Processo
Assinante(s)
CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR  22/05/2025
Assinado utilizando assinaturas avangadas govb m
009.858.233-05 MARY STEFHANY BOUERES PEREIRA 22/05/2025
FREITAS
Assinado utilizando assinaturas avancadas govb m
Documento Principal
Assinante(s)
CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR  22/05/2025
Assinado utilizando assinaturas avangadas govb m
009.858.233-05 MARY STEFHANY BOUERES PEREIRA 22/05/2025
FREITAS
Assinado utilizando assinaturas avangadas govb m

Data deinicio dos efeitos do registro (art. 36, Lei 8.934/1994): 23/05/2025

Documento assinado eletronicamente por Maria José Cysne Linhares, Servidor(a) Publico(a), em
23/05/2025, as 10:55.

A autencidade desse documento pode ser conferida no portal de servicos da jucec informando o
numero do protocolo 25/099.226-4.

=, Junta Comercial do Estado do Ceara

, Certifico registro sob o n°® 7173067 em 23/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250992264 - 22/05/2025. Autenticag&o: 1693F59C16C5542062AB43D11FC25D3335BD6991. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-
Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/099.226-4 e o cédigo de seguranca TZPu Esta

copia foi autenticada digitalmente e assinada em 23/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
\Jﬁmgg pag. 5/7




JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

O ato foi assinado digitalmente por :

Identificacdo do(s) Assinante(s)

CPF Nome

236.117.073-68 LENIRA CARDOSO DE ALENCAR SERAINE

Fortaleza. sexta-feira, 23 de maio de 2025

= Junta Comercial do Estado do Ceara
l, Certifico registro sob o n°® 7173067 em 23/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250992264 - 22/05/2025. Autenticagdo: 1693F59C16C5542062AB43D11FC25D3335BD6991. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-
Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/099.226-4 e o cédigo de seguranca TZPu Esta
copia foi autenticada digitalmente e assinada em 23/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretéaria-Geral.
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Ministério do Empreendedorismo, da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte
Secretaria Nacional de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte

Diretoria Nacional de Registro Empresarial e Integracao

Secretaria do Desenvolvimento Econémico

Junta Comercial do Estado do Ceara

Relatério de Filiais Abertas

Informamos que, do processo 25/099.226-4 arquivado nesta Junta Comercial sob o nimero 7173067 em 23/05/2025 da
empresa 2320235460-1 ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, consta a abertura da(s) seguinte(s) filial(ais):

NIRE

ENDERECO

3192018189-4

RUA GABRIEL MONTEIRO DA SILVA 700 PREDIO | - BAIRRO CENTRO CEP 37130-001 - ALFENAS/MG

23 de mai de 2025

Junta Comercial do Estado do Ceara
, Certifico registro sob o n°® 7173067 em 23/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo

250992264 - 22/05/2025. Autenticag&o: 1693F59C16C5542062AB43D11FC25D3335BD6991. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-
Geral. Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/099.226-4 e o cédigo de seguranca TZPu Esta
copia foi autenticada digitalmente e assinada em 23/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
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Analise pelos indices do Balango

Pag.: 1de 1
Empresa: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - CNPJ: 33.171.503/0001-89 Fortes Contabil
Més/Ano: 12/2024
Codigo Nome Expressao
Valores Resultado
indice de Liquidez Geral Ativo Circulante + Realizavel Longo Prazo 2.700.836.44 + 0,00 INF
Passivo Circulante + Passivo Nao-Circulante 0,00 + 0,00
indice de Liquidez Corrente Ativo Circulante 2.700.836,44 INF
Passivo Circulante 0,00
indice de Solvéncia Geral Ativo 4.547.752.06 INF
Passivo Circulante + Passivo Nao-Circulante 0,00 + 0,00
indice de Endividamento Passivo Circulante + Passivo Nao-Circulante 0,00 + 0,00 0,00
Geral Ativo 4.547.752,06

Documento assinado digitalmente

EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
Data: 01/09/2025 12:31:39-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

govb govb

EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
SOCIA ADMINISTRADORA
CPF: 057.563.373-50

Documento assinado digitalmente

LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA
Data: 01/09/2025 10:09:18-0300
Verifique em https:/fvalidar.iti.gov.br

Horizonte-CE, 31 de Dezembro de 2023

LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA
CONTADORA
CRC 023567

Fim



Ministério do Empreendedorismo, da Microempresa e da Empresa de | N° DO PROTOCOLO (Uso da Junta Comercial)
Pequeno Porte

4 Secretaria Nacional de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte
¥, Diretoria Nacional de Registro Empresarial e Integracao

Secretaria do Desenvolvimento Econémico

NIRE (da sede ou filial, quando a Caédigo da Natureza N° de Matricula do Agente
sede for em outra UF) Juridica Auxiliar do Comércio
23202354601 2062

1 - REQUERIMENTO

ILMO(A). SR.(A) PRESIDENTE DA Junta Comercial do Estado do Ceara
Nome: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA

(da Empresa ou do Agente Auxiliar do Comércio) N° FCN/REMP

requer a V.S?2 o deferimento do seguinte ato: |H ” |I| ”l |‘|

N°DE CODIGO CODIGO DO

VIAS DOATO EVENTO QTDE DESCRIGAO DO ATO / EVENTO CEE2500124693
1 223 BALANCO
HORIZONTE Representante Legal da Empresa / Agente Auxiliar do Comércio:
Local Nome:
Assinatura:
16 Abril 2025 Telefone de Contato:
Data
2 - USO DA JUNTA COMERCIAL
[] pEcisAo SINGULAR [] pEcisAo coLEGIADA
Nome(s) Empresarial(ais) igual(ais) ou semelhante(s):
I:l SIM I:l SIM Processo em Ordem
A decisdo
1
Data
I:l NAO I I:l NAO [/ Responsavel
Data Responsavel Data Responsavel
DECISAO SINGULAR
22 Exigéncia 32 Exigéncia 42 Exigéncia 52 Exigéncia

I:l Processo em exigéncia. (Vide despacho em folha anexa)

I:l Processo deferido. Publique-se e arquive-se. I:l I:l I:l I:l

I:l Processo indeferido. Publique-se.

1
Data Responsavel
DECISAO COLEGIADA N s N o
22 Exigéncia 32 Exigéncia 42 Exigéncia 52 Exigéncia

I:l Processo em exigéncia. (Vide despacho em folha anexa)

I:l Processo deferido. Publique-se e arquive-se. I:l I:l I:l I:l

I:l Processo indeferido. Publique-se.

/1

Data Vogal Vogal Vogal

Presidente da Turma

OBSERVACOES

Junta Comercial do Estado do Ceara

, Certifico registro sob o n® 7159967 em 14/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250767589 - 16/04/2025. Autenticacéo: 18BEBOF7B88AFB44EC9480164A96C8238BB976. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-Geral.
Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/076.758-9 e o cédigo de seguranca IETc Esta cépia foi
autenticada digitalmente e assinada em 14/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
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JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

Capa de Processo

Identificacdo do Processo

Numero do Protocolo |Numero do Processo Mdédulo Integrador Data

25/076.758-9 CEE2500124693 16/04/2025

Identificacdo do(s) Assinante(s)

CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR 24/04/2025 16:37:21
Assinado utilizando assinaturas avangadas govb ITI

030.962.693-51 LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA 14/05/2025 08:22:30

Assinado utilizando assinatura qualificada

009.858.233-05 MARY STEFHANY BOUERES PEREIRA FREITAS 25/04/2025 09:44:38

Assinado utilizando assinaturas avancgadas govb Im

= Junta Comercial do Estado do Ceara
, Certifico registro sob o n® 7159967 em 14/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250767589 - 16/04/2025. Autenticacéo: 18BEBOF7B88AFB44EC9480164A96C8238BB976. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-Geral.
Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/076.758-9 e o cédigo de seguranca IETc Esta cépia foi
autenticada digitalmente e assinada em 14/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
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Balanco Patrimonial Pag.: 1 de 2
Empresa: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - CNPJ: 33.171.503/0001-89 Fortes Contabil

Conta Descricao 31/12/2024

11101.0001 Caixa 100.000,00 D

11102.0001 Banco do Brasil 69.177,40 D

11103.0001 Aplicagdo Banco do Brasil 2.179.997,00 D

11301.0001 Dupl.Receber de Clientes 85.641,63 D
11301.0002 Mercadorias para Revenda 266.020,41 D

13301.0003 Instalagdes Industriais 985.345,12 D
13301.0004 Maquinas, Aparelhos e Equipamentos 852.135,85 D
13301.0005 Méveis e Utensilios 9.434,65 D

21101.0001 Fornecedores Diversos 0,00

21301.0010 Simples a Recolher 0,00

24101.0001 Capital Social Subscrito 120.000,00 C

24301.0001 Lucro Acumulado 4.427.752,06 C

Data de Encerramento: 31/12/2024
Valor de Ativo e Passivo: R$ 4.547.752,06 (Quatro Milhdes Quinhentos e Quarenta e Sete Mil Setecentos e Cinqlienta e Dois Reais e Seis Centavos) .

Horizonte-CE, 31 de Dezembro de 2024

Fim

» Junta Comercial do Estado do Ceara
Certifico registro sob o n°® 7159967 em 14/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250767589 - 16/04/2025. Autenticacdo: 18BEBOF7B88AFB44EC9480164A96C8238BB976. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretéaria-Geral.
Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/076.758-9 e o cédigo de seguranca IETc Esta copia foi
autenticada digitalmente e assinada em 14/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
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Balanco Patrimonial Pag.: 2 de 2

Empresa: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - CNPJ: 33.171.503/0001-89 Fortes Contabil

Conta Descricao 31/12/2024
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA
SOCIA ADMINISTRADORA CONTADORA
CPF: 057.563.373-50 CRC 023567
Fim

Junta Comercial do Estado do Ceara
% Certifico registro sob o n°® 7159967 em 14/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250767589 - 16/04/2025. Autenticacdo: 18BEBOF7B88AFB44EC9480164A96C8238BB976. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-Geral.
Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/076.758-9 e o cédigo de seguranca IETc Esta coépia foi
autenticada digitalmente e assinada em 14/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
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Demonstracao do Resultado do Exercicio

Empresa: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - CNPJ: 33.171.503/0001-89

Estabelecimentos: Todos; Centros de Resultado: Todos

Pag.:3de 3

Fortes Contabil

01/01/2024
Conta a
31/12/2024
(+) Receita Bruta Operacional 4.511.163,46
Faturamento Prod. Merc. e Servigos 4.511.163,46
Vendas de Produtos 4.504.663,46
41101 Faturamento de Produtos 4.504.663,46
41101.0001 Faturamento a Vista 4.504.663,46
Vendas de Mercadorias 6.500,00
41103 Vendas de Mercadorias 6.500,00
41103.0001 Vendas a Vista 6.500,00
(-) Dedugdes da Receita 10.958,22
Impostos Faturados 10.958,22
Simples 10.958,22
31101.0005 Simples 10.958,22
(=) Receita Liquida 4.500.205,24
(-) Custo Mercadorias/Servigos Vendidos 978.257,99
Custo das Mercadorias Vendidas 978.257,99
32101.0002 Custos das Mercadorias Vendidas 978.257,99
(=) Lucro Bruto 3.521.947,25
(-) Despesas Operacionais 879.978,66
Despesas Administrativas 879.978,66
342 Despesas Administrativas 879.978,66
34201 Despesas Administrativas 879.978,66
34201.0008 Pré-labores 102.000,00
34201.0013 Energia Elétrica 41.560,74
34201.0014 Agua - Cagece 14.615,21
34201.0015 Telefones 5.350,06
34201.0018 Manut.Conservagao e Limpeza 357.133,65
34201.0020 Assessoria Contabil 26.400,00
34201.0023 Materiais de Expediente 60.218,77
34201.0025 Materiais Auxiliares e de Consumo 87.417,14
34201.0029 Aluguel de Equipamentos 75.672,11
34201.0037 Despesas C/Festas e Comemoragdes 6.157,92
34201.0039 Assessoria Juridica 58.500,00
34201.0040 Softwares 9.845,83
34201.0043 Internet 1.440,00
34201.0046 Despesas de Viagens 20.060,81
34201.0047 Fretes 13.606,42
(=) Lucro Operacional 2.641.968,59
(+) Receitas Nao Operacionais (76.800,00)
42 Receitas Nao Operacionais ( 76.800,00)
421 Receitas Nao Operacionais ( 76.800,00)
42101 Receitas Nao Operacionais ( 76.800,00)
42101.0003 Alugueis (76.800,00)
(=) Res. Antes Imp.Renda e Contrib. Social 2.565.168,59
(=) Res. Antes das Participagdes e Contrib. 2.565.168,59
(=) Resultado Liquido do Exercicio 2.565.168,59

EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
SOCIA ADMINISTRADORA
CPF: 057.563.373-50

Junta Comercial do Estado do Ceara

Horizonte-CE, 31 de Dezembro de 2024

LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA
CONTADORA
CRC 023567

Fim

Certifico registro sob o n°® 7159967 em 14/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250767589 - 16/04/2025. Autenticacdo: 18BEBOF7B88AFB44EC9480164A96C8238BB976. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-Geral.

Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/076.758-9 e o cédigo de seguranca IETc Esta coépia foi

autenticada digitalmente e assinada em 14/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
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Analise pelos indices do Balango Pag.: 4 de 4
Empresa: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - CNPJ: 33.171.503/0001-89 Fortes Contabil

Més/Ano: 05/2024

Cadigo Nome Expressao
Valores Resultado
IEG INDICE DE ENDIVIDAMENTO GERAL (c21+c22)/ct1
(739,44 + 0,00 )/ 3.071.884,57 0,00
ILC INDICE DE LIQUIDEZ GERAL (c11+c12)/(c21+c22)
(1.224.968,95 + 0,00 )/( 739,44 + 0,00 ) 1.656,62
ILS INDICE DE LIQUIDEZ CORRENTE cl1/c21
1.224.968,95 / 739,44 1.656,62
ISG INDICE DE SOLVENCIA GERAL c1/(c21+c22)
3.071.884,57 /( 739,44 + 0,00) 4.154,34
Horizonte-CE, 31 de Dezembro de 2024
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA
SOCIA ADMINISTRADORA CONTADORA
CPF: 057.563.373-50 CRC 023567

Fim

Junta Comercial do Estado do Ceara
% Certifico registro sob o n°® 7159967 em 14/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250767589 - 16/04/2025. Autenticacdo: 18BEBOF7B88AFB44EC9480164A96C8238BB976. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-Geral.
Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/076.758-9 e o cédigo de seguranca IETc Esta coépia foi
autenticada digitalmente e assinada em 14/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
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JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

Documento Principal

Identificacdo do Processo

Numero do Protocolo |Numero do Processo Mdédulo Integrador Data

25/076.758-9 CEE2500124693 16/04/2025

Identificacdo do(s) Assinante(s)

CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR 24/04/2025 16:37:21
Assinado utilizando assinaturas avangadas govb ITI

030.962.693-51 LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA 14/05/2025 08:22:30

Assinado utilizando assinatura qualificada

009.858.233-05 MARY STEFHANY BOUERES PEREIRA FREITAS 25/04/2025 09:44:38

Assinado utilizando assinaturas avancgadas govb Im

= Junta Comercial do Estado do Ceara
, Certifico registro sob o n® 7159967 em 14/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250767589 - 16/04/2025. Autenticacéo: 18BEBOF7B88AFB44EC9480164A96C8238BB976. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-Geral.
Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/076.758-9 e o cédigo de seguranca IETc Esta cépia foi
autenticada digitalmente e assinada em 14/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
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Sistema Nacional de Registro de Empresas Mercantil - SINREM
Governo do Estado do Ceara

Secretaria de Estado da Fazenda do Estado do Ceara

Junta Comercial do Estado do Ceara

TERMO DE AUTENTICACAO - REGISTRO DIGITAL

Certifico que o ato, assinado digitalmente, da empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, de CNPJ
33.171.503/0001-89 e protocolado sob o numero 25/076.758-9 em 16/04/2025, encontra-se registrado na Junta
Comercial sob 0 nimero 7159967, em 14/05/2025. O ato foi deferido el etronicamente pelo examinador Camila Saboia
Morais Gabriele Freire.

Certifica o registro, a Secretaria-Geral, Lenira Cardoso de Alencar Seraine. Para sua validagdo, devera ser acessado o
sitio eletrébnico do Portal de Servicos / Validar Documentos (https://portal servicos.jucec.ce.gov.br/Portal/pages/
imagemProcesso/viaUnica.jsf) e informar o nimero de protocolo e chave de seguranca.

Capa de Processo
Assinante(s)

CPF Nome Data Assinatura
009.858.233-05 MARY STEFHANY BOUERES PEREIRA 25/04/2025

FREITAS
Assinado utilizando assinaturas avangadas govb o
030.962.693-51 LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA 14/05/2025 08:22:30
Assinado utilizando assinatura qualificada Autoridade Certificadora SAFE-ID BRASIL
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR  24/04/2025
Assinado utilizando assinaturas avancadas govb m
Documento Principal

Assinante(s)

CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR  24/04/2025
Assinado utilizando assinaturas avancadas g-vb m
009.858.233-05 MARY STEFHANY BOUERES PEREIRA 25/04/2025

FREITAS
Assinado utilizando assinaturas avangadas govb m
030.962.693-51 LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA 14/05/2025 08:22:30
Assinado utilizando assinatura qualificada Autoridade Certificadora SAFE-ID BRASIL

Data deinicio dos efeitos do registro (art. 36, Lei 8.934/1994): 14/05/2025

Documento assinado eletronicamente por Camila Saboia Morais Gabriele Freire, Servidor(a)
Publico(a), em 14/05/2025, as 08:22.

A autencidade desse documento pode ser conferida no portal de servicos da jucec informando o
numero do protocolo 25/076.758-9.

=, Junta Comercial do Estado do Ceara

, Certifico registro sob o n° 7159967 em 14/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250767589 - 16/04/2025. Autenticacédo: 18BEBOF7B88AFB44EC9480164A96C8238BB976. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-Geral.
Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/076.758-9 e o codigo de seguranca IETc Esta copia foi

autenticada digitalmente e assinada em 14/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
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JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

O ato foi assinado digitalmente por :

Identificacdo do(s) Assinante(s)

CPF Nome

236.117.073-68 LENIRA CARDOSO DE ALENCAR SERAINE

Fortaleza. quarta-feira, 14 de maio de 2025

= Junta Comercial do Estado do Ceara
l, Certifico registro sob o n°® 7159967 em 14/05/2025 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
250767589 - 16/04/2025. Autenticacéo: 18BEBOF7B88AFB44EC9480164A96C8238BB976. Lenira Cardoso de Alencar Seraine - Secretaria-Geral

Para validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 25/076.758-9 e o cédigo de seguranca IETc Esta cépia foi
autenticada digitalmente e assinada em 14/05/2025 por Lenira Cardoso de Alencar Seraine Secretaria-Geral.
\KL«J- pag. 9/9




Pequeno Porte

¥. Diretoria Nacional de Registro Empresarial e Integracéo
Secretaria do Desenvolvimento Econémico

Ministério do Empreendedorismo, da Microempresa e da Empresa de

Secretaria Nacional de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte

N° DO PROTOCOLO (Uso da Junta Comercial)

NIRE (da sede ou filial, quando a
sede for em outra UF)

23202354601

Cadigo da Natureza
Juridica

2062

N° de Matricula do Agente
Auxiliar do Comércio

1 - REQUERIMENTO

Nome: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA

(da Empresa ou do Agente Auxiliar do Comércio)

requer a V.S2 o deferimento do seguinte ato:

N°DE CODIGO CODIGO DO

ILMO(A). SR.(A) PRESIDENTE DA Junta Comercial do Estado do Ceara

N° FCN/REMP

VIAS DOATO EVENTO  QTDE DESCRICAO DO ATO/EVENTO CEE2600178257
1 223 BALANCO
HORIZONTE Representante Legal da Empresa / Agente Auxiliar do Comércio:
Local Nome:
Assinatura:
8 Maio 2026 Telefone de Contato:
Data

2 - USO DA JUNTA COMERCIAL

[] pEcisAo SINGULAR

[] pEcisAo coLEGIADA

Nome(s) Empresarial(ais) igual(ais) ou semelhante(s):

HEL

[Indo 1/

Data

Responsavel

I:l SIM Processo em Ordem
A decisdo
I/
Data
I:l NAO [/ Responsavel
Data Responsavel

DECISAO SINGULAR

I:l Processo em exigéncia. (Vide despacho em folha anexa)
I:l Processo deferido. Publique-se e arquive-se.

I:l Processo indeferido. Publique-se.

22 Exigéncia

L]

32 Exigéncia

L]

42 Exigéncia

L]

52 Exigéncia

L]

1

Data Responsavel

DECISAO COLEGIADA

I:l Processo em exigéncia. (Vide despacho em folha anexa)
I:l Processo deferido. Publique-se e arquive-se.

I:l Processo indeferido. Publique-se.

/1

22 Exigéncia

L]

32 Exigéncia

L]

42 Exigéncia

L]

52 Exigéncia

L]

Data

Vogal Vogal Vogal

Presidente da Turma

OBSERVACOES

Junta Comercial do Estado do Ceara

, Certifico registro sob o n°® 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
260878839 - 07/05/2026. Autenticacdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretéario-Geral. Para

validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cddigo de seguranca 4iMO Esta cdpia foi
autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral.
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JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

Capa de Processo

Identificacdo do Processo
Numero do Protocolo |Numero do Processo Mdédulo Integrador Data

26/087.883-9 CEE2600178257 06/05/2026

Identificacdo do(s) Assinante(s)

CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR 08/05/2026 10:21:50
Assinado utilizando assinaturas avancadas govb ITI

030.962.693-51 LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA 08/05/2026 09:32:19

Assinado utilizando assinatura qualificada

Junta Comercial do Estado do Ceara
, Certifico registro sob o n°® 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo

" 260878839 - 07/05/2026. Autenticacdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretario-Geral. Para
validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cddigo de seguranca 4iMO Esta cdpia foi

autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral.
pag. 2/13




Balango Patrimonial Pag.: 1 de 2
Empresa: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - CNPJ: 33.171.503/0001-89 Fortes Contabil

Conta Descrigao 31/12/2025

11101.0001 Caixa 100.000,00 D

11102.0001 Banco do Brasil 2.896.013,55 D

11103.0001 Aplicagdo Banco do Brasil 2.179.997,00 D

11301.0001 Dupl.Receber de Clientes 171.283,26 D
11301.0002 Mercadorias para Revenda 266.020,41 D

11410.0001 Salario Familia 855,83 D

13301.0003 Instalagdes Industriais 985.345,12 D
13301.0004 Maquinas, Aparelhos e Equipamentos 852.135,85 D
13301.0005 Méveis e Utensilios 9.434,65 D
13302.0002 Instalacdes Industriais 90.323,20 C
13302.0003 Maquinas, Aparelhos e Equipamentos 85.213,56 C
13302.0004 Méveis e Utensilios 11.321,52 C

Continua...

Junta Comercial do Estado do Ceara

Certifico registro sob o n°® 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
260878839 - 07/05/2026. Autenticagdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretario-Geral. Para
validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cddigo de seguranca 4iMO Esta coépia foi
autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral.
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Balango Patrimonial Pag.: 2 de 2
Empresa: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - CNPJ: 33.171.503/0001-89 Fortes Contabil

Conta Descrigao 31/12/2025

21101.0001 Fornecedores Diversos 1.271.735,38 C

21301.0008 IRRF a Recolher 219,57 C
21301.0010 Simples a Recolher 43.450,27 C
21302.0001 INSS a Recolher 3.400,00 C
21302.0002 FGTS a Recolher 1.640,92 C

21601.0001 Salarios a Pagar 42.880,85 C

21801.0001 Décimo Terceiro Salario 1.709,29 C

22102 Empréstimo Pronampe 450.000,00 C

24101.0001 Capital Social Subscrito 120.000,00 C

24301.0001 Lucro Acumulado 5.339.191,11 C

Assinado de forma digital .
ENGLOBAK COMERCIO . por ENGLOBAK COMERIO E Horizonte-CE, 31 de Dezembro de 2025
E SERVICO SERVICO Assinado de forma digital por
LTDA:33171503000189 LUANA DOS SANTOS  LuANA DOS SANTOS
LTDA:33171503000189 Dados: 2026.05.06 13:56: ) ¢
Dados 20260506 135625 OLIVEIRA03096269351 BRIty
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA
SOCIA ADMINISTRADORA CONTADORA
CPF: 057.563.373-50 CRC 023567

Fim

Junta Comercial do Estado do Ceara

Certifico registro sob o n°® 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
260878839 - 07/05/2026. Autenticagdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretario-Geral. Para
validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cddigo de seguranca 4iMO Esta coépia foi
autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral.
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Demonstracao do Resultado do Exercicio

Empresa: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - CNPJ: 33.171.503/0001-89

Estabelecimentos: Todos; Centros de Resultado: Todos

Pag.: 1 de 2
Fortes Contabil

01/01/2025
Conta Descricdo a
31/12/2025
(+) 010 Receita Bruta Operacional 4.749.030,00
010.01 Faturamento Prod. Merc. e Servigos 4.749.030,00
010.01.01 Vendas de Produtos 4.749.030,00
41101 Faturamento de Produtos 4.749.030,00
41101.0001 Faturamento a Vista 4.749.030,00
(-) 020 Deducgdes da Receita 521.403,30
020.01 Impostos Faturados 521.403,30
020.01.05 Simples 521.403,30
31101.0005 Simples 521.403,30
=) 030 Receita Liquida 4.227.626,70
-) 040 Custo Mercadorias/Servigos Vendidos 1.271.735,38
040.02 Custo das Mercadorias Vendidas 1.271.735,38
32101.0002 Custos das Mercadorias Vendidas 1.271.735,38
=) 060 Lucro Bruto 2.955.891,32
-) 070 Despesas Operacionais 1.865.805,19
070.01 Despesas com Vendas 1.201,34
341 Despesas de Vendas 1.201,34
34101 Despesas de Vendas 1.201,34
34101.0026 Idenizagao Trabalhista 1.201,34
070.02 Despesas Administrativas 1.864.603,85
342 Despesas Administrativas 1.864.603,85
34201 Despesas Administrativas 1.864.603,85
34201.0001 Ordenados, Salarios e Gratificagdes 246.138,08
34201.0003 Décimo Terceiro Salario 20.511,51
34201.0005 FGTS 19.691,05
34201.0008 Pré-labores 108.120,00
34201.0012 Depreciagdes, Amort./Exaustdes 8.211,20
34201.0013 Energia Elétrica 44.054,38
34201.0014 Agua - Cagece 15.345,97
34201.0015 Telefones 5.617,56
34201.0018 Manut.Conservagdo e Limpeza 385.704,34
34201.0020 Assessoria Contabil 28.248,00
34201.0023 Materiais de Expediente 63.831,90
34201.0025 Materiais Auxiliares e de Consumo 91.788,00
34201.0029 Aluguel de Equipamentos 79.455,72
34201.0037 Despesas C/Festas e Comemoracgdes 6.650,55
34201.0039 Assessoria Juridica 63.180,00
34201.0040 Softwares 10.535,04
34201.0043 Internet 1.526,40
34201.0046 Despesas de Viagens 21.063,85
34201.0047 Fretes 13.606,42
34201.0048 Servigo Prestado Pessoa Fisica 621.323,88
34201.0049 Servigo Prestado Pessoa Juridica 10.000,00
(=) 110 Lucro Operacional 1.090.086,13
(=) 150 Res. Antes Imp.Renda e Contrib. Social 1.090.086,13
(=) 180 Res. Antes das Participagdes e Contrib. 1.090.086,13
(=) 200 Resultado Liquido do Exercicio 1.090.086,13

Horizonte-CE, 31 de Dezembro de 2025

Fim

Junta Comercial do Estado do Ceara

Certifico registro sob o n°® 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
260878839 - 07/05/2026. Autenticacdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretario-Geral. Para
validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cédigo de seguranca 4iMO Esta copia foi
autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral.
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Demonstracao do Resultado do Exercicio Pag.: 2 de 2

Empresa: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - CNPJ: 33.171.503/0001-89
Estabelecimentos: Todos; Centros de Resultado: Todos

Fortes Contabil

01/01/2025
Conta Descricdo a
LUANA DOS Assinado de forma digital 31/12/2025
- — SANTOS por LUANA DUS SANTOS
ENGLOBAK COMERCIO Assinado de forma digital por OLIVEIRA:03096269351
E SERVICO ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO OLIVEIRA:030962 bados: 2026.05.06
LTDA:33171503000189 Dados: 2026.05.06 13:56:57 -03'00' 69351 13:51:18-03'00'
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA
SOCIA ADMINISTRADORA CONTADORA
CPF: 057.563.373-50 CRC 023567
Fim

Junta Comercial do Estado do Ceara
% Certifico registro sob o n°® 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo

260878839 - 07/05/2026. Autenticagdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretario-Geral. Para
validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cédigo de seguranca 4iMO Esta copia foi

autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral. A
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Andlise pelos Indices do Balanco Pag.: 1de 2
Empresa: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - CNPJ: 33.171.503/0001-89 Fortes Contabil

Més/Ano: 12/2025

Cadigo Nome Expressao

Valores Resultado
GA Giro do Ativo d030/c1

4.227.626,70/7.274.227,39 0,58
GE GRAU DE ENDIVIDAMENTO (c21+c22)/c1

(1.365.036,28 + 450.000,00 )/ 7.274.227,39 0,25
ICPP INDICE DE CAPITAL PROPRIO c24/c1

5.459.191,11/ 7.274.227,39 0,75
ICT INDICE DE CAPITAL DE TERCEIROS (c21+c22)/c24

(1.365.036,28 + 450.000,00 )/ 5.459.191,11 0,33
IDCP INDICE DE DIVIDA A CURTO PRAZO c21/(c21+c22)

1.365.036,28 /( 1.365.036,28 + 450.000,00 ) 0,75
IEC INDICE DE ENDIVIDAMENTO CORRENTE c21/c1

1.365.036,28 / 7.274.227,39 0,19
IEG INDICE DE ENDIVIDAMENTO GERAL (c21+c22)/c1

(1.365.036,28 + 450.000,00 )/ 7.274.227,39 0,25
1IPL INDICE DE IMOBILIZAGAO DO PL c133/c243

1.660.057,34 / 5.339.191,11 0,31
ILC INDICE DE LIQUIDEZ CORRENTE c11/c21

5.614.170,05 / 1.365.036,28 4,11
ILS INDICE DE LIQUIDEZ SECA (c11-c116)/c21

(5.614.170,05 - 0,00 )/ 1.365.036,28 4,11
ISG INDICE DE SOLVENCIA GERAL c2/(c21+c22)

7.274.227,39 /( 1.365.036,28 + 450.000,00 ) 4,01
LC Liquidez Corrente c11/c21

5.614.170,05 / 1.365.036,28 4,11
LI Liquidez Imediata c111/c21

5.176.010,55 / 1.365.036,28 3,79
RA Rentabilidade do Ativo (d200/c1)*100

(1.090.086,13 / 7.274.227,39 )*100 14,99
RPL RENTABILIDADE DO PATRIMONIO LIQUIDO (d110/c243)*100

(1.090.086,13 / 5.339.191,11 )*100 20,42

Horizonte-CE, 31 de Dezembro de 2025

Fim

Junta Comercial do Estado do Ceara
% Certifico registro sob o n°® 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
260878839 - 07/05/2026. Autenticacdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretario-Geral. Para
validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cédigo de seguranca 4iMO Esta copia foi

autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral. A
N
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Analise pelos indices do Balango Pag.: 2 de 2

Empresa: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - CNPJ: 33.171.503/0001-89

Fortes Contabil
Més/Ano: 12/2025

Cadigo Nome Expressao
Valores L e Resultado
LUANA DOS SANTOS &
ENGLOBAK COMERCIOY Acsinado de forma distelpor OLIVEIRA:030962693 OLIVERA03096269551
E SERVICO LTDA:33171503000189 51 Dados: 2026.05.06 13:51:47
LTDA:33171503000189 Dados: 2026.05.06 13:55:33 -03'00' -03'00'
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA
SOCIA ADMINISTRADORA CONTADORA
CPF: 057.563.373-50 CRC 023567
Fim

Junta Comercial do Estado do Ceara
% Certifico registro sob o n°® 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
260878839 - 07/05/2026. Autenticacdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretario-Geral. Para

validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cédigo de seguranca 4iMO Esta copia foi
autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral.
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MODELO 1
(INTEGRA A IN/DREI N. 81/2020 E A IN/DREI N. 82/2021)

DECLARAGAO DE ARQUIVAMENTO DE BALANGO COMO DOCUMENTO
DE INTERESSE (ANTES DA APROVAGAO DAS CONTAS DO
TITULAR/ADMINISTRADOR)

Pelo presente instrumento eletrénico, os abaixo qualificados:

. — EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, brasileira, casada, empresaria, inscrito(a) no CPF
sob o n° 057.563.373-50, representante legal da sociedade ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO
LTDA, inscrita no CNPJ sob o n°® 33.171.503/0001-89, com sede a Av Juvenal De Castro N° 316, - bairro
Centro- Horizonte Ceara, CEP 62.880-162, conforme poderes atribuidos pelo contrato ou requerimento
de empresario;

. — LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA, brasileira, casada, contadora, inscrito(a) no CPF sob o
n°® 030.962.693-51, e no CRC sob o n°® 023567, contador(a) responsavel pela elaboracao e validacao das
demonstragdes contabeis;

APRESENTAM a registro, como documento de interesse, da via n° Gnica do Balango
Patrimonial ou Balanco de Resultado Economico, referente ao periodo de 01/01/2025 a 31/12/2025,
exercicio de 2025 ;

DECLARAM, sob as penas da lei, que:

. As informagGes cadastrais constantes neste ato sdo verdadeiras e constardo do Balango
Patrimonial a ser formalmente aprovado, nos moldes da legislacao vigente;

. As informagdes poderdo ser consultadas perante a Junta Comercial do [Estado] ;

. Foram observadas as disposi¢des contidas no art. 10-B da Instru¢do Normativa DREI n°®

81/2020 e no § 2° do art. 2° da Instrugdo Normativa DREI n°® 82/2021;

Reconhecem que a falsidade de qualquer das informagdes declaradas podera ensejar
responsabilizacdo civil, administrativa ¢ penal dos signatarios, nos termos da legislacdo vigente,
incluindo os artigos 299 e 304 do Cédigo Penal Brasileiro, além das sanc¢des previstas nas normas
societarias, contabeis e tributarias.

Esta declaragdo sera assinada eletronicamente, com validade juridica plena, por meio
de qualquer plataforma de assinatura eletronica legalmente reconhecida no Brasil, como o Portal
Gov.br (contas com selo prata ou ouro, com validagdo garantida pelo governo federal), ou pelos
portais de assinatura eletronica das Autoridades Certificadoras (AR) credenciadas pela ICP-

= Junta Comercial do Estado do Ceara
i , Certifico registro sob o n°® 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
~ 260878839 - 07/05/2026. Autenticagdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretario-Geral. Para
validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cédigo de seguranca 4iMO Esta copia foi
autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral.
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Brasil, utilizando certificados digitais emitidos conforme os requisitos legais, nos termos da Medida
Proviséria n® 2.200-2/2001, do Decreto n° 10.543/2020, da Lei n° 14.063/2020 e demais dispositivos
aplicaveis.

E, por estarem de pleno acordo com as clausulas acima, firmam eletronicamente a
presente Declaragao, para que produza todos os seus efeitos legais.

Horizonte -CE, 08/05/2026

Assinatura Eletronica do Representante Legal/Titular
(Realizada por meio de plataforma legalmente reconhecida)

EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
SOCIA ADMINISTRADORA
CPF: 057.563.373-50

Assinatura Eletronica do Contador Responsavel
(Realizada por meio de plataforma legalmente reconhecida)

ealizada por meio de plataforma legalmente reconhecida)
Nome completo: LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA
CPF: 030.962.693-51
Cargo: CONTADORA

» Junta Comercial do Estado do Ceara

% Certifico registro sob o n°® 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo

260878839 - 07/05/2026. Autenticagdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretario-Geral. Para

validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cédigo de seguranca 4iMO Esta copia foi

autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral.
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JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

Documento Principal

Identificacdo do Processo
Numero do Protocolo |Numero do Processo Mdédulo Integrador Data

26/087.883-9 CEE2600178257 06/05/2026

Identificacdo do(s) Assinante(s)

CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR 08/05/2026 10:21:50
Assinado utilizando assinaturas avancadas govb ITI

030.962.693-51 LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA 08/05/2026 09:32:19

Assinado utilizando assinatura qualificada

Junta Comercial do Estado do Ceara
, Certifico registro sob o n°® 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo

" 260878839 - 07/05/2026. Autenticacdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretario-Geral. Para
validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cddigo de seguranca 4iMO Esta cdpia foi

autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral.
pag. 11/13




Governo do Estado do Ceara

Sistema Nacional de Registro de Empresas Mercantil - SINREM

Secretaria de Estado da Fazenda do Estado do Ceara
Junta Comercial do Estado do Ceara

TERMO DE AUTENTICACAO - REGISTRO DIGITAL

Certifico que o ato, assinado digitalmente, da empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, de CNPJ
33.171.503/0001-89 e protocolado sob o numero 26/087.883-9 em 07/05/2026, encontra-se registrado na Junta
Comercial sob o nimero 7487368, em 08/05/2026. O ato foi deferido eletronicamente pelo examinador Luiz Felipe

TeixeiraMartins.

Certifica o registro, o Secretario_Geral, Edson Pereira Portela Neto. Para sua validagdo, devera ser acessado o sitio
eletrébnico do Portal de Servicos / Vaidar Documentos (https://portal servicos.jucec.ce.gov.br/Portal/pages/
imagemProcesso/viaUnica.jsf) e informar o nimero de protocolo e chave de seguranca.

Capa de Processo

Assinante(s)
CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR  08/05/2026

Assinado utilizando assinaturas avancadas

g \I-b T

030.962.693-51

LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA

08/05/2026 09:32:19

Assinado utilizando assinatura qualificada

Autoridade Certificadora SAFE-ID BRASIL

Documento Principal

Assinante(s)
CPF Nome Data Assinatura
057.563.373-50 EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR  08/05/2026

Assinado utilizando assinaturas avancadas

g \I-b T

030.962.693-51

LUANA DOS SANTOS OLIVEIRA

08/05/2026 09:32:19

Assinado utilizando assinatura qualificada

Autoridade Certificadora SAFE-ID BRASIL

Data deinicio dos efeitos do registro (art. 36, Lei 8.934/1994): 08/05/2026

Documento assinado €eletronicamente por Luiz Felipe Teixeira Martins, Servidor(a) Pdblico(a), em

08/05/2026, as 11:15.

=, Junta Comercial do Estado do Ceara

A autencidade desse documento pode ser conferida no portal de servicos da jucec informando o

numero do protocolo 26/087.883-9.

, Certifico registro sob o n° 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
260878839 - 07/05/2026. Autenticagdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretario-Geral. Para
validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cédigo de seguranca 4iMO Esta copia foi
autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral.

pag. 12/13



JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO CEARA
Registro Digital

O ato foi assinado digitalmente por :

Identificacdo do(s) Assinante(s)
CPF Nome

026.055.413-80 EDSON PEREIRA PORTELA NETO

Fortaleza. sexta-feira, 08 de maio de 2026

= Junta Comercial do Estado do Ceara

l, Certifico registro sob o n° 7487368 em 08/05/2026 da Empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, CNPJ 33171503000189 e protocolo
260878839 - 07/05/2026. Autenticacdo: 2D763A44C54041263B22A5FCB5ED633083C1BB60. Edson Pereira Portela Neto - Secretéario-Geral. Para
validar este documento, acesse http://www.jucec.ce.gov.br e informe n° do protocolo 26/087.883-9 e o cddigo de seguranca 4iMO Esta cdpia foi

autenticada digitalmente e assinada em 11/05/2026 por Edson Pereira Portela Neto Secretario-Geral.
\\a& <

pag. 13/13



Tribunal de Justica do Estado de Minas Gerais
ALFENAS

CERTIDAO CIVEL DE FALENCIA E CONCORDATA NEGATIVA

CERTIFICO que, revendo os registros de distribuicdo de acdo de NATUREZA CIVEL nesta comarca, até a
presente data, nas acdes especificas de Concordata Preventiva / Suspensiva, Faléncia de Empresarios,
Sociedades Empresariais, Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, Recuperacao Extrajudicial,
Recuperacao Judicial, NADA CONSTA em tramitacdo contra:

Nome: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
CNPJ: 33.171.503/0002-60

Observacoes:
a) Certiddo expedida gratuitamente através da internet, nos termos do caput do art. 8° da Resolugdo 121/2010
do Conselho Nacional de Justica;

b) a informacao do niumero do CPF/CNPJ é de responsabilidade do solicitante da certidao, sendo pesquisados
o0 nome e o CPF/CNPJ exatamente como digitados;

c) ao destinatario cabe conferir o nome e a titularidade do nimero do CPF/CNPJ informado, podendo
confirmar a autenticidade da Certiddo no portal do Tribunal de Justica do Estado de Minas Gerais
(http://www.tjmg.jus.br), pelo prazo de 3 (trés) meses apds a sua expedicao;

d) esta Certidao inclui os processos fisicos e eletrénicos, onde houver sido implantado o Processo Judicial
Eletrdnico - PJe, o eproc, o Sistema CNJ (Ex-Projudi) e o SEEU - Sistema Eletrdnico de Execucdo Unificada,
tendo a mesma validade da certiddo emitida diretamente no Forum e abrange os processos da Justica
Comum, do Juizado Especial e da Turma Recursal apenas da comarca pesquisada, com excec¢édo do SEEU,
cujo sistema unificado abrange todas as comarcas do Estado;

e) A presente certiddo nédo faz referéncia a periodo de anos, uma vez que somente se refere a existéncia de
feitos judicias em andamento (processos ativos) contra 0 nome pesquisado, conforme Provimento 355/2018 da
Corregedoria Geral de Justica.

A presente certiddo NAO EXCLUI a possibilidade da existéncia de outras a¢des de natureza diversa daquelas
aqui mencionadas.

Certidao solicitada em 25 de Junho de 2026 as 08:09

ALFENAS, 25 de Junho de 2026 as 14:12

Cdédigo de Autenticagcdo: 2606-2514-1223-0454-4339

Para validar esta certiddo, acesse 0 sitio do TIMG (www.tjmg.jus.br) em Certiddo Judicial AUTENTICIDADE DA CERTIDAO
/AUTENTICACAO 2 informando o cédigo.

ATENCAO: Documento composto de 1 folhas(s). Documento emitido por processamento eletrénico. Qualquer
emenda ou rasura gera sua invalidade e sera considerada como indicio de possivel adulteragéo ou tentativa
de fraude.

1de1l



MUNICIPIO DE ALFENAS
CNPJ: 18.243.220/0001-01
Praga Dr. Fausto Monteiro, 347 - Centro - Cep 37130-000 - Alfenas (MG)

ALVARA DE LICENGA PROVISORIO

Decreto N° - 414, de 14 de Julho de 2011,

Nimero de Ordem Verificado em Valido até Data de Emisso
[_ 700 I 2026 | 211122026 I 24/06/2026 I

Pelo presende & concedico kcenga pana localzagdo e lknconamenio ao condribuinie

—— Nome e Razdo Social CNPJ———
26773 ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
CNPJ: 33.171.503/0002-60

- ENDERECO

Logradouro: ~ Rua GABRIEL MONTEIRO DA SILVA Namero: 700

Complemento: CEP: 37130-001

Bairro: Caniro
L

AFIXAR EM LUGAR VISIVEL
Atividade Principal

5611201 - Restaurantes e similares

y Observagbes
APRESENTAR LAUDO DO CORPO DE BOMBEIROS

P

_,_f?;,.{j‘rﬁ X -

tsabel Criztina Viela Sanios
Dirstoria e Gostlo de Arrec. de Rec. P_mpriw
Socrelavin Municipal de Fapends & Suprimenios

MUNICIPIO DE ALFENAS 24 de Junho de 2026.




Wl Prefeitura Municipal de Alfenas
¥ W SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE g =
®  DIVISAO DE VIGILANCIA SANITARIA :

Fone: (35) 3297-2308 - Emall. visa@alfenas mg gov.br

ALVARA SANITARIO
26773/2026 VISA

A VIGILANCIA SANITARIA MUNICIPAL DE ALFENAS, Estado de Minas Gerais, de Acordo com a
1 legislaglo vigente ¢ tendo em vista a regularidade do processo 268242025, com pendéncia de adequaclo, em que
&s30) interessado(s):
i Razio Social:  Englobak Comercio e Servico LTDA
Nome Fantasia
CPF / CNPJ: 33.171.503/0002-60 Insc. Municipal: 26773 Area Visa W

Resolve conceder-lhe(s) ALVARA SANITARIO para o corrente exercicio, que os) habilitam a manter

Atividade:
. 56.11-2-01 - Restaurantes @ similares
. 56 20-1-01 - Formecime QMWWMW

4

> e— ¥

4‘" — "";Q\z, -

L~

Enderego Frsci ABF
L
Responsavel Ti /

sam‘ﬂ‘ ,Jlaa. : "m

Nutriconista - Chno 16766
fiseal Sanitdrio - Matr. 4450
oVS/sMas/Pref Mun Alfenss

B o) —1 ) w— ), 4 — 1 Y

<L

o»% FIXAR EM LOCAL VISIVEL *

** Vilido até: 18032027***
Alvard Saminirio
entre 90 ¢ 120 dias antes do trmine da vigincla deste
A remorag b e e T o 5.8, Lk Edial 131799




04/05/2026, 09:38 SEI/CFN - 2396647 - CRN9 - Pessoa Juridica - Anotagdo de RT 795

CONSELHO REGIONAL DE NUTRICAO 92 REGIAO
Rua Maranhdo, 310, 42 Andar, Belo Horizonte/MG, CEP 30150-330
Telefone: (31) 3226-8403 - http://crn9.org.br/ - E-mail: crn9@crn9.org.br

ANOTAGAO DE RESPONSABILIDADE TECNICA (ART) N2: 0259/2026

NUTRICIONISTA CRN9 N2
ANA PAULA PETITE MORAES MALVONI 2860
. AREA DE ATUACAO E .

PESSOA JURIDICA SEGMENTO CARGA HORARI/
Razdo social: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
Unidade: FILIAL ALFENAS Unidade de
CNPJ: 33.171.503/0002-60 Alimentacdo e Nutricao 44H
Endereco: RUA GABRIEL MONTEIRO DA SILVA, 700, PREDIO |, (UAN) Institucional
CENTRO, ALFENAS/MG, CEP: 37130-001 (publica e privada)

O Nutricionista supracitado encontra-se apto a assumir a Responsabilidade Técnica dessa Pessoa Juridica ou pesst
equiparada a pessoa juridica, de acordo com a Lei n2 8.234, de 17 de setembro de 1991 que regulamenta a
profissional do nutricionista e a Resolugdao CFN n2 795, de 16 de setembro de 2024 que dispde sobre procediment
Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART) e Anotag¢do de Responsabilidade pelas Atividades de Alimentagdo e !
(ARAAN) para o nutricionista e da outras providéncias.

Considerar-se-a nula de pleno direito a Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART) que deixar de corresponder a ¢
atualizada da Responsabilidade Técnica do Nutricionista no CRN (Resolugdo CFN n2 795, de 16 de setembro de 2024,
§29).

Obs: Este documento ndo substitui a Certiddo de Registro e Regularidade (CRR), Certiddo de Regularidade da Unidad:
Atestado de Responsabilidade Técnica por Execugao de Servigos ou Acervo Técnico.

Belo Horizonte-MG, 28 de abril de 2026.

Deyrilucy Ferreira
Presidente - CRN9-1543

Assinado por delegacdo de competéncia conforme portaria CRN9 n2 22, de 31 de agosto

https://sei.cfn.org.br/sei/controlador.php?acao=documento_visualizar&acao_origem=procedimento_visualizar&id_documento=2637174&arvore=1...

Documento assinado eletronicamente por Eliane Azevedo Barros, Pelo(a) Presidente, em
29/04/2026, as 11:41, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62 do Decreto n?
8.539, de 8 de outubro de 2015.

=
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assinatura
eletrénica
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http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm

04/05/2026, 09:38 SEI/CFN - 2396647 - CRN9 - Pessoa Juridica - Anotagdo de RT 795

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
f https://sei.cfn.org.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador 2396647 e

Referéncia: Processo n2 090939.000714/2026-77 SEI n2 2396647

Criado por monica.moreno, versao 3 por monica.moreno em 28/04/2026 15:03:08.

https://sei.cfn.org.br/sei/controlador.php?acao=documento_visualizar&acao_origem=procedimento_visualizar&id_documento=2637174&arvore=1...  2/2


https://sei.cfn.org.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
https://sei.cfn.org.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

04/05/2026, 09:35 SEI/CFN - 2396569 - CRN9 - Pessoa Juridica - Atestado de RT 703

CONSELHO REGIONAL DE NUTRICAO 92 REGIAO
Rua Maranhdo, 310, 42 Andar, Belo Horizonte/MG, CEP 30150-330
Telefone: (31) 3226-8403 - http://crn9.org.br/ - E-mail: crn9@crn9.org.br

ATESTADO DE RESPONSABILIDADE TECNICA POR EXECUCAO DE
SERVICOS

N2 ATRT-0015/2026

Atestamos para os devidos fins que a nutricionista ANA PAULA PETITE MORAES MALVONI, inscrita no
CRN-9, sob o n? 2860, assume a responsabilidade técnica por execucdo de servicos de alimentacdo e
nutricdo da Pessoa Juridica ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA - FILIAL ALFENAS, CNPJ-
33.171.503/0002-60, registrada neste Regional sob o numero 8198-00/PJ.

Belo Horizonte-MG, 28 de abril de 2026.

Deyrilucy Ferreira
Presidente - CRN9-1543

Assinado por delegacdo de competéncia conforme Portaria CRN9 n2 22, de 31 de agosto de 2023

Obs: O presente atestado ndo dispensa a apresentacdo da Certiddo de Registro e Regularidade
(CRR) atualizada.

Documento assinado eletronicamente por Eliane Azevedo Barros, Pelo(a) Presidente, em
29/04/2026, as 11:40, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62 do Decreto n?
8.539, de 8 de outubro de 2015.

il
EIi i
2 )
assinatura
eletronica

» A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

FEAL https://sei.cfn.org.br/sei/controlador_externo.php?

g+ acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo verificador 2396569 e
oy %0 cédigo CRC 6886336C.

Referéncia: Processo n2 090939.000714/2026-77 SEI n2 2396569

Criado por cleo.souza, versao 4 por monica.moreno em 28/04/2026 14:54:28.

https://sei.cfn.org.br/sei/controlador.php?acao=documento_visualizar&acao_origem=procedimento_visualizar&id_documento=2637088&arvore=1... 11


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
https://sei.cfn.org.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
https://sei.cfn.org.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

CONSELHO FEDERAL DE NUTRICIONISTAS
CONSELHO REGIONAL DE NUTRIGAO - 92Regi&io MINAS GERAIS

CERTIDAO DE REGULARIDADE CRN9 CERTIDAO POSITIVA COM EFEITOS DE NEGATIVA

102371
O Conselho Regional de Nutricionistas da 92 Regido — Minas Gerais (CRN-9/MG), CERTIFICA que o (a) Nutricionista
ANA PAULA PETITE MORAES MALVONI, inscrito no CPF 050.452.876-99, e no CRN-9 2860, ndo esta sob

alcance de processo ético ou de infracdo, encontrando-se em pleno gozo de seus direitos profissionais.

Ressalvado o direito deste Conselho Regional em cobrar quaisquer dividas de responsabilidade do profissional, que
vierem a ser apuradas, CERTIFICA-SE, também, que constam, até a presente data, débitos relativos as
contribuicbes da categoria profissional, conforme disposto no art. 149 da Constituicdo Federal, administrados por

este Conselho, com a exigibilidade suspensa, nos termos do art. 151 da Lei Federal n® 5.172, de 25 de outubro de

1966, que instituiu o Codigo Tributario Nacional.

Conforme o disposto no art. 206 do Cédigo Tributario Nacional, este documento tem 0s mesmos efeitos de

certiddo negativa, expedida de acordo com o art. 205, do referido Cédigo.

Esta certiddo é valida até 10/08/2026
Belo Horizonte, 14 de Julho de 2026

o
&W?{ J-éfﬂ/u_f.fu()/

Deyrilucy Ferreira - CRN9-1543
Presidente do CRN-9

Atencdo: qualquer rasura ou emenda invalidara este documento.

CRN/9-MG: SEDE: Rua Maranhé&o, 310, 4° Andar, Santa Efigénia - BH - CEP: 30150-330 - Tel: (0xx31) 3226-8403



CONTRATO DE TRABALHO POR PRAZO INDETERMINADO

EMPREGADOR:

ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
CNPI 33171502000 .60

Enderego: Gabnel Montero da Silva, n® 700, Centro

Representante legal Emulane Lima da Silva Alencar. socia

EMPREGADO:

Nome Ana Paula Petite Moraes Malvoni
Nacionahdade: Brasilemra

Estado (vl Casada

Profissao: nutncionista

CPF. 059 452.716-99

RG: 107122622

Endereco: Alameda do cafe, 416

As partes acima identificadas tem entre si justo e acertado o presente Contrato de Trabalho por
Prazo Indeterminado. nos termos dos artigos 443, 445 ¢ 451 da Consolidacao das Leis do Trabalho

(CLT). mediante as clausulas e condigoes seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

O presente contrato tem como objeto a prestagao de servigos pelo EMPREGADQO. na fungao de
nutricionista, desempenhando atividades correlatas ao cargo, sob subordinac¢ao direta da
geréncia da empresa. conforme descrito em regulamento interno, com observancia das normas da

CLT e demais disposi¢oes legais aplicavels.

CLAUSULA SEGUNDA - PRAZO
Este contrato é celebrado por prazo indeterminado, com 1nicio em 17 de Margo de 2025.

—

CLAUSULA TERCEIRA - JORNADA DE TRABALHO

A jornada de trabalho do EMPREGADO sera de 8 (oito) horas diarias, totalizando 44 (quarenta e
quatro) horas semanais, de segunda a sabado. com intervalo para refeigio ¢ descanso conforme

previsto na legislagao.

CLAUSULA QUARTA - REMUNERACAO
O EMPREGADO recebera. a titulo de salario bruto mensal, a quantia de

com pagamento até o 5° (quinto) dia util do més subsequente ao vencido.

RS 4.300,00,

3 Scanned with
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Além do salarno,. o EMPREGADO fara jus a

*  Vale-transporte no valor vanavel de acordo com os dias trabalhados no més, pagos em
dinheiro ou pix

* Demais direitos trabalhistas previstos na CLT, tais como: 13° salério e férias

proporcionais

e e e ———— e
e e co——— - e

CLAUSULA QUINTA - OBRIGACOES E CONDUTA
O EMPREGADO obniga-se a:

1. Cumprir rigorosamente os horarios estabelecidos, sendo a pontualidade critério essencial ao
desempenho das fungoes;

2. Zelar pelo bom uso dos equipamentos e utensilios de cozinha:

3. Observar as normas internas da empresa quanto a higiene, seguranca e conduta no ambiente
de trabalho;

4. Manter postura profissional, tratar colegas, superiores e clientes com respeito e cordialidade:

5. Cumprir todas as orientagGes da chefia imediata com presteza e diligéncia.

CLAUSULA SEXTA — RESCISAO

O presente contrato podera ser rescindido antes do prazo final:

* Porniciativa de qualquer das partes, com aviso prévio e indenizagio conforme previsto nos
artigos 479 e 480 da CLT;

* Por justa causa, nos termos do artigo 482 da CLT;

* Por mutuo acordo, com as devidas verbas rescisorias proporcionais.

CLAUSULA SETIMA — DISPOSICOES GERAIS

I O presente contrato estd em conformidade com a Consolidacio das Leis do Trabalho (CLT).

2. As partes elegem o foro da comarca de Alfenas-MG para dirimir eventuais dividas ou
controversias oriundas deste contrato.

3. O presente contrato ¢ firmado em duas vias de 1gual teor, assinadas pelas partes e por duas
testemunhas.

Alfenas, 13 de MOULO  de 2025.

EMPREGADOR:
ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
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Assinatura bm[h‘“'* &vmﬂ oa. ‘S‘l\’l Ofvean,

Nome EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
Cargo SQCTA

EMPREGA
Assinatura; -

Nome: *\\\O\ 3\-\”\10/ PJL“‘l [« Meacuws Mol G

~

DO: :

TESTEMUNHAS:

. Nome:
CPF:

Assinatura:

2. Nome:
CPF:

Assinatura:

iiiii

i -~ _-J_. --. .n-r' thth —

CARTORIOC DO SEGUNDO OFICIO DE NOTAS - ALFENAS =
Reconheco, por autenticidade, a(s) assinatura(s) de <
KCH537361) ANA PAULA PETITE BUENO MORAES “*********** Em S
em testemunho da verdade. EQ . <
alfenas, 21/05/2025 15:15:01 78337 zq 9 N
(e 25 § —
3§ NES
SELO DE CONSULTA: KCH537361 3 8 NGO
CODIGO DE SEGURANGA: 1737.1592.697 S oo
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CONSELHO REGIONAL DE NUTRICAO 92 REGIAO
Rua Maranhdo, 310, 42 Andar, Belo Horizonte/MG, CEP 30150-330
Telefone: (31) 3226-8403 - http://crn9.org.br/ - E-mail: crn9@crn9.org.br

CERTIDAO DE REGISTRO E REGULARIDADE - CRR

VALIDA ATE:30/04/2027 UF DO REGISTRO: MG
REGISTRADA NO CRN-9 EM: 09/09/2025 SOBON° 8198-00/PJ
DADOS DA PESSOA JURIDICA
Razao Social:  ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA

Nome Fantasia:

Enderego R PROFESSORA ZULEIDE BEZERRA DE CARVALHO, 209, BAIRRO: DIADEMA - CNPJ Matriz:
CAMPOS GERAISIMG - CEP: 62.882-534 33.171.503/0001-89

Enderego R GABRIEL MONTEIRO DA SILVA, 700 PREDIO |, BAIRRO: CENTRO - ALFENASING - CNPJ Filial:
CEP:37.130-001 33.171.503/0002-60

Capital Social da Matriz:
R$ 120.000,00 (CENTO E VINTE MIL REAIS).

Capital Social da Filial:
0 (ZERO REAIS)

Objeto Social:
46.31-1-00 - Comércio atacadista de leite e laticinios

46.39-7-01 - Comércio atacadista de produtos alimenticios em geral

46.93-1-00 - Comércio atacadista de mercadorias em geral, sem predomindncia de alimentos ou de
insumos agropecuarios

5620-1/01 - Fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas.

Ramo de atividade relacionado ao registro:

CONCESSIONARIAS DE ALIMENTACAO

DADOS DO(A) NUTRICIONISTA RESPON SAVEL T_ECNICO{A) PELAS
ATIVIDADES DE ALIMENTAGCAO E NUTRICAO HUMANA

Nome: ANA PAULA PETITE MORAES MALVONI
Inscrito no CRN-9 em 01/01/2005, sob o n° 2860
Responsabilidade Técnica concedida em: 08/09/2025

CERTIFICAMOS que a pessoa juridica acima citada se encontra registrada em situacdo cadastral regular e sem pendé¢
neste Conselho, nos termos da Lei Federal n2 6.583/1978, do Decreto n? 84.444/1980 e da Lei Federal n26.839/1980.

Esta certiddo ndo concede a pessoa juridica direito de executar quaisquer servicos relacionados com seu registro nest
sem a participagao efetiva de seu nutricionista responsdvel técnico.

HAVENDO QUALQUER ALTERACAO NOS DADOS ACIMA DESCRITOS, APOS A DATA DE EXPEDICAO DESTA CERTIDAO, TO
DOCUMENTO INVALIDO E NULO DE PLENO DIREITO.

Belo Horizonte/MG, 28 d
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

CADASTRO NACIONAL DA PESSOA JURIDICA

NUMERO DE INSCRICAO
33.171.503/0003-40
FILIAL

COMPROVANTE DE INSCRICAO E DE SITUACAO
CADASTRAL

DATA DE ABERTURA
09/10/2025

NOME EMPRESARIAL

ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA

TITULO DO ESTABELECIMENTO (NOME DE FANTASIA) PORTE
ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO ME
CODIGO E DESCRIGCAO DA ATIVIDADE ECONOMICA PRINCIPAL

56.11-2-01 - Restaurantes e similares

CODIGO E DESCRIGAO DAS ATIVIDADES ECONOMICAS SECUNDARIAS

56.20-1-01 - Fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas

CODIGO E DESCRIGAO DA NATUREZA JURIDICA

206-2 - Sociedade Empresaria Limitada

LOGRADOURO NUMERO COMPLEMENTO

AV COSME FERREIRA SN REFEITORIO

CEP BAIRRO/DISTRITO MUNICIPIO UF
69.089-400 ARMANDO MENDES MANAUS AM
ENDEREGO ELETRONICO TELEFONE

EMILANE.LIMA@GMAIL.COM (85) 9137-4301
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ENTE FEDERATIVO RESPONSAVEL (EFR)

SITUACAO CADASTRAL
ATIVA

DATA DA SITUAGAO CADASTRAL
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MOTIVO DE SITUACAO CADASTRAL

SITUACAO ESPECIAL
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Aprovado pela Instrugao Normativa RFB n° 2.119, de 06 de dezembro de 2022.
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ENGLOBA K COMERCIO E SERVICO
EMALIL: englobak@gmail.com
TEL: (85) 9.9137-4301

DECLARACAO

DECLARACAO DE EXISTENCIA DE FILIAL NA LOCALIDADE DE PRESTACAO DOS SERVICOS

A empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, inscrita no CNPJ sob o n°®
33.171.503/0002-60, por intermédio de seu representante legal, DECLARA, para os devidos
fins, especialmente para participacdo em procedimentos licitatdrios e contratacdo com a
Administracdo Publica, que possui filial regularmente estabelecida no municipio de Manaus,
Estado do Amazonas, apta a dar suporte integral a execucdo dos servicos objeto da
contratacdo.

A referida filial esta inscrita no CNP) sob 0 n° 33.171.503/0003-40, localizada na Avenida
Cosme Ferreira, s/n, Refeitorio, Bairro Armando Mendes, CEP 69089-400, Manaus/AM.

Declara, ainda, que a existéncia da filial na localidade de prestacao dos servicos possibilita a
producdo, logistica, distribuicio e atendimento de forma agil e eficiente, garantindo pleno
suporte operacional, pronta resposta as demandas contratuais e a continuidade dos
servicos, em conformidade com as exigéncias do edital e da legislacao aplicavel.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente declaracao para que produza os efeitos
legais cabiveis.

Fortaleza, Ceara, 14 DE JULHO DE 2026.
é /rru,Q,O"(\L i%) MO- J‘-)l Q. \(")& va. Q,QQ.{\Q QL

EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
REPRESENTANTE DA EMPRESA
ENGLOBA K COMERCIO E SERVICO

CNPJ: 33.171.503/0002-60
REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, CASADA, EMPRESARIA, RG: 20075276954, CPF: 05756337350, HORIONTE, (85)9.9137-4301




Eu EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, portador(a) da CI/RG n® 20075276954 e do CPF n°

057.563.373-50, Representante Legal da empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA,
CNPJ 33.171.503/0002-60, sediada em R. GABRIEL MONTEIRO, 700 - CENTRO - ALFENAS-
MG

, DECLARA, para fins do disposto no inciso V do art 27 da Lei n° 8.666, de 21
de junho de 1993, acrescido pela Lei n® 9.854, de 27 de outubro de 1959, que naoc emprega
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao emprega menor de
dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicao de aprendiz ( ).

Grato pela compreensao

Fortaleza, Ceara, 14 DE JULHO DE 2026.
é/rru?.ﬁ"‘k f?"w“l doo Odva. QQ&”‘\\L

EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
REPRESENTANTE DA EMPRESA
ENGLOBA K COMERCIO E SERVICO

CNPJ: 33.171.503/0002-60
REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, CASADA, EMPRESARIA, RG: 20075276954, CPF: 05756337350, HORIONTE, (85)9.9137-4301




Eu EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, portador(a) da CI/RG n°® 20075276954 e do CPF n°

057.563.373-50, Representante Legal da empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA,
CNPJ 33.171.503/0002-60, sediada em R. GABRIEL MONTEIRO, 700 — CENTRO - ALFENAS-
MG

DECLARA que sua proposta econdmicas

compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicao

Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e
nos termos de

ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

Fortaleza, Ceara, 14 DE JULHO DE 2026.
é/rmim’\k {)mea oo Odoa mﬁ”‘\ Ak

EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
REPRESENTANTE DA EMPRESA
ENGLOBA K COMERCIO E SERVICO

CNPJ: 33.171.503/0002-60
REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, CASADA, EMPRESARIA, RG: 20075276954, CPF: 05756337350, HORIONTE, (85)9.9137-4301
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1. OBJETIVO

O Manual Corporativo de Boas Praticas visa estabelecer e padronizar as
operacoles realizadas para area de seguranca alimentar com o objetivo de que todos
os alimentos oferecidos aos clientes e colaboradores sejam seguros do ponto de

vista higiénico-sanitario.

2. RESPONSABILIDADES

e Auxiliares de Cozinha e Cozinheiros: aplicar todos os
procedimentos descritos neste manual;

e Chefe de Cozinha: garantir a implementacdo dos procedimentos
descritos neste manual, através da supervisado de todos as atividades
operacionais realizadas na cozinha;

e Nutricionista ou Responsavel Técnico: supervisionar todas as
areas envolvidas (recebimento e armazenamento de matérias- primas,
cozinha, com relacdo aos requisitos previstos neste manual e reportar
a geréncia geral as necessidades (material, estrutural ou de recursos
humanos) para ajustes aos critérios de boas praticas e cumprimento

da legislacéao;

Elaborador por: Glenda Ramos CRN 3877
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3. DEFINICOES

UAN: Unidade de Alimentacédo e Nutricao.

Alimento: Toda substancia ou mistura no estado sdlido, liquido, pastoso ou
qualquer outra forma adequada, destinada a fornecer ao organismo humano os
elementos normais a sua formacdo, manutencdo e desenvolvimento, incluindo

aguas minerais, aguas de fontes e bebidas.

Alimento preparado: Alimento pronto para consumo que foi manipulado na UAN.

Antissepsia: Operacdo destinada a reducdo de micro-organismos presentes na

pele, por meio de agente quimico, apds lavagem, enxague e secagem das maos.

Area de Distribuic&o: inclui o local de espera e o restaurante.

Boas Préticas: Procedimentos que devem ser adotados com o objetivo de garantir
a qualidade higiénico-sanitaria e a conformidade dos alimentos produzidos com a

legislacao.

Centro Geométrico: “nucleo” do alimento; parte do alimento que mais tempo

demora em aquecer ou resfriar.

Coccdao: cozimento; operacdo que transforma através do calor os alimentos. Esta
etapa pode ser a seco, em liquido, com agua ou Oleo, pode ser cozida, frita,

grelhada, assada ou gratinada.

Elaborado por: Glenda Ramos - CRN 3877
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Congelamento: etapa onde os alimentos passam da temperatura original para

faixas de temperatura abaixo de 0°C.

Contaminante: Qualquer agente de origem fisica, bioldégica ou quimica, matéria
estranha ou outras substancias néo intencionalmente adicionadas ao alimento que

possam comprometer a seguranca e a adequacao dos alimentos.

Contaminacédo cruzada: Transferéncia da contaminacdo de uma area ou produto
para areas ou produtos anteriormente ndo contaminados por meio de superficies de

contato, maos, utensilios, equipamentos, entre outros.

Controle Integrado de Pragas: sistema que incorpora acfes preventivas e
corretivas destinadas a impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e/ou proliferacdo de

vetores e pragas urbanas que comprometam a seguranca do alimento.

Copa: local no qual ficam as bebidas, também conhecido como bar de servico.
Cozinha Fria ou “gard manger”: area na qual sdo preparados os produtos que
vao compor os pratos finais; neste setor sdo executadas as operacdes que podem
ser antecipadas: higienizagéo e corte de vegetais, legumes ou frutas; fatiamento de
frios, selecéo de graos, temperos, saladas, decoracao de pratos, etc.

Cozinha Quente: area de coccao.

Descongelamento: etapa onde os alimentos passam da temperatura de

congelamento para até 4°C, em refrigeracéo.

Elaborado por: Glenda Ramos - CRN 3877
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Desinfeccdo ou sanitizacdo: operacéo que apresenta como finalidade a reducéo
de micro-organismos das superficies, instalacbes, moveis, equipamentos e

utensilios.

Distribuicao: etapa onde os alimentos estdo expostos para consumo imediato, em

condicBes de tempo e temperatura controlados.

DTA: sigla para abreviacao do termo Doenca Transmitida por Alimento.

DVA: sigla para abreviacdo do termo Doenga Veiculada por Alimento.

Embalagem priméria: E a embalagem que estd em contato direto com 0s

alimentos.

Embalagem secundéaria: E a embalagem destinada a conter a embalagem

primaria.

Equipamentos de refrigeracdo: Equipamentos destinados a manter as
temperaturas dos alimentos resfriados ou congelados.
EPI: Equipamento de Protecéo Individual.

EPC: Equipamento de Protecado Coletiva.

Higienizac&o: Operacéo que compreende as etapas de limpeza e desinfeccao.

Elaborado por: Glenda Ramos - CRN 3877
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Instrucdes de trabalho: documento objetivo que descreve com clareza, mas
simplificada, a sequéncia de agdes que devem ser executadas durante as tarefas

rotineiras de um processo.

Limpeza: operacdo que apresenta como finalidade a eliminacédo de sujidades ou
agentes contaminantes das superficies, instalacbes, moveis, equipamentos e

utensilios.

Lote: é o conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo
fabricante ou fracionado, em um espaco de tempo determinado, sob condi¢bes

essencialmente iguais;

Material sanitario: Material inerte que nao favorece a migracao de elementos para
os alimentos, atoxico, liso, impermeavel, lavavel, de facil higienizacao, resistente ao

ataque de substancias corrosivas e a acao mecanica.

Manipulacdo de alimentos: Operacfes efetuadas sobre as matérias-primas para
obtencédo e entrega ao consumo do alimento preparado ou do produto acabado,
envolvendo as etapas de preparagdo, embalagem, armazenamento, transporte,

distribuicdo, exposicdo a venda, oferta de refei¢cdes, entre outras.

Manipulador de alimentos: Toda pessoa que manipule ingredientes e matérias-
primas, equipamentos e utensilios utilizados na producéo, embalagens, produtos
alimenticios embalados ou nédo, e que realizem fracionamento, distribuicdo e

transporte de alimentos.
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Manual De Boas Préticas De Fabricagcdo: documento que descreve as operacdes
realizadas pelo estabelecimento, incluindo, no minimo, os requisitos sanitarios dos
edificios, a manutencédo e higienizacdo das instala¢cfes, dos equipamentos e dos
utensilios, o controle da d4gua de abastecimento, o controle integrado de vetores e
pragas urbanas, a capacitacdo profissional, o controle da higiene e saude dos
colaboradores, o0 manejo de residuos e o controle e garantia de qualidade do
produto final.

Mise-en-place: organizacdo das mesas; disposicdo, alinhamento das mesas e

cadeiras.

Porcionamento: etapa onde os alimentos sofrem manipulacdo com a finalidade de

obter por¢6es menores.
PPM: medida de concentragao que indica partes por milhdo.
Pré-preparo: etapa onde os alimentos sofrem tratamento ou modificacées iniciais

através de higienizacao, tempero, corte, proporcionamento, selecdo, escolha,

moagem e/ou adi¢céo de outros ingredientes.

Elaborado por: Glenda Ramos - CRN 3877
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Procedimentos: regras fixas de como fazer uma analise ou como cumprir

determinada operacao ou colocacéo.

Procedimento Operacional Padronizado — POP: procedimento escrito de forma
objetiva que estabelece instrugcdes sequenciais para a realizacdo de operacdes
rotineiras e especificas na producédo, armazenamento e transporte de alimentos,

incluindo a monitorizagéo e a verificacdo da execuc¢dao correta das tarefas.

Producdo: conjunto de setores do processo de elaboracdo de alimentos,
compreendendo desde a recepcao e controle de ingredientes e matérias primas
(industrializadas, congeladas, resfriadas, pré-preparadas), inclusive seu
armazenamento, e as areas de pré-preparo e preparo, cocgao, resfriamento, até as

operacodes de higienizagéo, fracionamento e oferta dos produtos.

Reaquecimento: etapa onde os alimentos que ja sofreram coccéo inicial devem

atingir novamente a temperatura de seguran¢a no centro geométrico.

Recebimento: etapa onde se recebe o material entregue por um fornecedor,
avaliando-se qualitativa e quantitativamente, segundo critérios pré-definidos para

cada produto.

Reconstituicdo: etapa onde os alimentos recebem &gua propria para consumo e,
apos esta reconstituicdo devem ser consumidos imediatamente ou aquecidos ou
refrigerados, conforme critérios de uso.

Refrigeracéo: etapa onde o alimento passa da temperatura original ou pos- cocgao
para temperaturas inferiores a 10°C, de acordo com a caracteristica de cada

produto.
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Registro: anotacédo de um ato, em planilha ou outro documento, apresentando a

data e identificacdo do funcionario responsavel pelo seu preenchimento.

Residuos: materiais a serem descartados, oriundos da area de producéo e das

demais areas do estabelecimento.

Risco: estimativa da probabilidade de ocorrer um perigo fisico-quimico ou

biolégico que possa afetar a inocuidade do alimento.

Surtos: Episédio em que duas ou mais pessoas apresentam doenca semelhante

apos ingerirem alimentos e ou agua da mesma origem.

UPR: Unidade Produtora de Refeic¢ao.
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4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Portaria SVS/MS 1428/93, de 26 de novembro de 1993.
Portaria SVS/MS 326/97, de 30 de julho de 1997.
Portaria 3523, de 28 de agosto de 1998.

Resolugcdo RDC 12/01, de 02 de janeiro de 2001.
Resolucdo RDC 275/02, de 21 de outubro de 2002.
Resolucdo RDC 216/04, de 15 de setembro de 2004.
Resolugcdo RDC 218/05, de 29 de julho de 2005.
Portaria 2619/11 — SMS, de 06 de dezembro de 2011.
Portaria 2.914 de 12 de dezembro de 2011.

Portaria CVS/SP 5/13, de 09 de abril de 2013.

5. CAMPO DE APLICACAO

Este manual destina-se aos setores de producdo e distribuicdo de

alimentos.
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6. DESCRICAO DA EMPRESA

Razao social: ENGLOBAK

Nome Fantasia: ENGLOBAK
Endereco: Av: Cosme Ferreira, 8045- Sao José Operario, Manus- Am, 69083-000

Horéario de Funcionamento da Empresa: de segunda a sexta de 07:00 as 16:30h

6.1 SERVICOS OFERECIDOS

- ALMOCO: média de 480 unidades, nos horarios de 11:00h as 13:30h
- LANCHE: média de 100 unidades, nos horarios de 16:00h as 16:30h

7. RECURSOS HUMANOS

7.1 Procedimento na admissé&o dos colaboradores:
Realizado por meio de recebimento de curriculos (sites, colaboradores, redes
sociais e escolas preparatérias). Os candidatos passam por entrevista técnica e

teste para a funcéo.
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7.2 Método utilizado para treinamento dos colaboradores:
Na integracdo: Recebem o treinamento sobre Boas Praticas na manipulacdo dos

Alimentos. Tempo de duracgéo: 2h.

Anualmente/Em caso de necessidade: os colaboradores da area de manipulacéo
de alimentos séo treinados por nutricionista, quanto aos aspectos gerais das Boas
Praticas na manipulacdo alimentos. Os temas abordados séo:

o Nocodes de legislacdes relacionadas ao controle higiénico-sanitario dos
alimentos;

o DTA’s — Doencas Transmitidas por Alimentos.

o Perigos encontrados em alimentos;

o Principais micro-organismos encontrados em alimentos;

o BPF: Infraestrutura, higienizacdo de equipamentos, moéveis, utensilios e

instalagdes, controle de pragas, higiene e conduta pessoal;
. Processos: recebimento, armazenamento, pré-preparo, cocc¢ao, espera,
resfriamento, porcionamento, distribuicéo e sobras.

Além disso, 1 vez ao ano, os manipuladores passam por treinamento de
reciclagem sobre o tema.

Estes treinamentos sao registrados em documento chamado Registro de
Treinamento. Os registros preenchidos encontram-se sob responsabilidade do

Recursos Humanos.
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7.3 Higiene Pessoal

Os colaboradores sao orientados a seguirem as regras de conduta e

higiene pessoal.

Habitos
Higiénicos e

Padrbes darede

Tomar banho diariamente;

Escovar os dentes com frequéncia;

Manter os cabelos limpos e completamente protegidos
com touca;

Fazer a barba diariamente;

Utilizar desodorantes inodoros;

Utilizar uniformes limpos e em bom estado de
conservacao;

Utilizar calcados limpos e em bom estado de conservacao;
N&o usar maquiagem;

Conservar unhas curtas, limpas e sem esmaltes ou base;
N&o usar barba, bigodes e costeletas;

Caso sejam fumantes, fumar nos locais permitidos e sem
uniformes;

N&o usar qualquer objeto e/ou adornos como: pulseiras,
aneéis, corddes, brincos, aliancas e similares;

N&o usar locdes, perfumes, cremes hidratantes ou

substancias que exalem perfume.

Os colaboradores também estéo conscientizados a NAO:
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Atitudes

Armazenar e/ou consumir alimentos no interior dos
vestiarios;

Sentar no ch&o quando uniformizados;

Tossir, espirrar sobre os alimentos, equipamentos e
utensilios (quando houver a necessidade de tossir ou
espirrar, o manipulador devera afastar-se dos alimentos,
cobrir nariz e boca com as méos e imediatamente realizar
a higienizacdo das maos);

Levar a médo a boca, ao nariz e as orelhas;

Cuspir no ambiente de trabalho;

Depositar roupas e objetos pessoais nas areas de
manipulacdo de alimentos;

Falar, cantar e assobiar sobre os alimentos;

Mascar gomas, palitos, chupar balas e se alimentar nas
areas produtivas;

Experimentar alimentos com as maos. Deve-se utilizar
utensilios limpos para esse fim e, apds o uso, higieniza-lo
ou fazer o uso de utensilios descartaveis;

Enxugar o suor com as maos, panos ou qualquer parte da
vestimenta (o suor devera ser enxugado com papel toalha
descartavel e imediatamente realizar a higienizacdo das
maos);

Manipular dinheiro;

Pentear-se ou passar as maos nos cabelos;
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Provar alimentos em talheres e devolvé-los a panela sem
prévia higienizacgéo.

Os colaboradores sé@o diariamente cobrados e monitorados em relagédo a

manipulagéo higiénica dos alimentos, higiene e conduta pessoal, a fim de que

saibam adotar as precaucdes necessarias para evitar a contaminacdo dos

alimentos.

7.3.1 Higienizagcao das maos

Os colaboradores sdo orientados quanto ao correto procedimento e

frequéncia de higiene das maos. Para realizar o processo corretamente, ha

lavatérios de maos, posicionados estrategicamente, nos acessos e préximos as

areas produtivas, com as caracteristicas abaixo descritas:

LAVATORIOS DE MAOS

e Torneira de acionamento e/ou
fechamento manual;

e Sabonete liquido antisséptico
bactericida;

e Papel toalha nao reciclado;

e Lixeira com tampa de acionamento
por pedal;

e Cartaz orientativo com 0
procedimento de higienizacdo das

maos;
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e O lavatério € mantido sempre limpo e

abastecido.

Os colaboradores realizam a higienizacdo das maos sempre que:

e Iniciar as atividades de trabalho;

e ApGs 0 manuseio de lixo;

e Antes de vestir luvas descartaveis;

e Antes e apos utilizar o sanitario;

e Trocar de atividades;

e Fumar;

e Usar esfregdes, panos e materiais de limpeza;

e Tocar em alimentos n&o higienizados ou crus;

e Tocar em superficies sujas;

e Qualquer interrupcdo do servico, principalmente entre alimentos crus e

cozidos;

e Cada vez que as maos estiverem sujas.
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ETAPAS PARA HIGIENIZACAO DAS MAOS

e Molhar méos e antebracos;

e Aplicar o sabonete bactericida;

e Esfregar as méos e antebragos
(palma e dorso das maos, dedos,
entre dedos, unhas);

e Enxaguar até completa remocéao do
sabonete;

e Secar com papel toalha ndo
reciclado. Duas folhas sé@o

suficientes.
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7.3.2 Utilizacao de luvas

Para cada atividade existe uma luva especifica e h4 a correta higienizacéo

antes e apos o0 uso das mesmas.

O uso de luvas descartaveis ndo dispensa a higienizacdo das maos.

UTILIZACAO CORRETA DAS LUVAS

Luvas descartaveis

S&o obrigatdrias nas seguintes atividades:

Manipulagédo de alimentos prontos para o
consumo que ja sofreram tratamento
térmico ou que ndo serdo submetidos a
tratamento térmico, em que ndo existe a
possibilidade de uso de utensilios, tais
como sanduiches, doces confeitados e
outros;

Manipulagdo de vegetais higienizados em
gue nao existe a possibilidade de uso de

utensilios.

As luvas sdo trocadas a cada mudanca de

atividade e a cada alimento.

N&o € necessario o uso de luvas na
manipulacdo de carnes cruas e vegetais
gue serdo submetidos a tratamento térmico
posterior;

As luvas sao guardadas em utensilios
tampados para evitar que sejam
contaminadas;
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Ndo é permitido o uso de luvas em
procedimentos que envolvam diretamente
o calor (cozimento, fritura, processos de
grelhar e assar alimentos) e no uso de
maquinas que acarretem em riscos de
acidentes (maquina de moer, cortador e
amaciador de carnes, cortador de frios e

outros).

Luvas térmicas

P SN r‘Tl-\,
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Séo utilizadas no manuseio de recipientes
guentes;
Existe o cuidado para que a luva néo

toque os alimentos;

Luvas de malha de aco

E considerado um Equipamento de
Protecao Individual (EPI) sendo utilizada no
corte de carnes;

Apds o0 uso, as luvas sdo lavadas com agua
quente e detergente neutro;

Antes do uso, é borrifado sanitizante sobre
as luvas;

Sao acondicionadas em local protegido,
podendo ser envolvidas em filme plastico e

mantidas refrigeradas.
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Luvas de borracha

e S&o utilizadas luvas diferentes para cada
atividade:
- Lavagem de panelas e utensilios;
- Coleta e transporte de residuos;
- Higienizagao dos recipientes de lixo;
- Limpeza dos sanitarios, area de lixo e
instalacoes;
- Manipulacdo de produtos quimicos, de
acordo com as instru¢cdes dos fabricantes.
e Apods o uso, as luvas sao higienizadas com
detergente neutro, enxaguado em &agua
corrente, secado naturalmente e guardado
em local limpo, seco e especifico para esse

fim.

7.4 Procedimento para avaliagdo médica.

O controle do estado de saude clinico dos colaboradores e o PCMSO

(Programa de Controle Médico e Saude Ocupacional) sdo realizados por empresa

terceirizada especializada em Medicina e Seguranca do trabalho.

Os exames meédicos sdo realizados na admissdo, mudanga de fungéo,

retorno ao trabalho e periddico (semestral). Sdo realizados os exames clinicos

acompanhados dos exames laboratoriais solicitados no PCMSO.
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Os colaboradores que apresentarem infeccao cutanea e/ou ferida e/ou lesao
e/ou corte nas maos ou nos bragcos e/ou sintomas de gastroenterite aguda ou
cronica bem como aqueles que estiverem acometidos de infecgbes oculares,
pulmonares ou faringites sédo orientados a informar ao superior imediato, devendo
ser afastados das atividades que tenham contato com alimentos, somente
retornando as fun¢des quando se apresentarem completamente curados.

Todo colaborador é orientado a comunicar ao responsavel pelo controle das
condicBes de saude, toda e qualquer ocorréncia de ferimentos, lesdes e infec¢des
que o impossibilite de manipular diretamente o alimento. O colaborador que
apresentar lesdo nas maos ou no braco somente é mantido na fungéo se o ferimento
permitir a desinfecgéo e a prote¢do com luva, de forma a ndo oferecer risco de

contaminacgéo dos alimentos.

7.5 Procedimentos para uso de uniformes

Os uniformes dos manipuladores de alimentos variam de acordo com a
funcao.

A responsabilidade da higiene do uniforme € do colaborador. A substituicdo
das pecas dos uniformes que se encontram em mau estado de conservacao,
inclusive os sapatos, sao realizadas de acordo com a necessidade.

Os colaboradores sdo monitorados diariamente quanto a limpeza e estado

de conservacao dos uniformes

7.6 Procedimentos para a alimentac¢do dos funcionérios

A empresa dispde de um refeitorio para alimentagéo de seus colaboradores.
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7.7 Procedimentos em relacdo a seguranca do trabalho
A entrega dos EPI’'s é registrada no documento EPI — Equipamento de
Protecdo Individual Termo de Responsabilidade. As fichas preenchidas
permanecem na pasta de registros e documentacéo na propria unidade.
Séao utilizados os seguintes EPI's na UAN:
- avental plastico;
- bota;
- luva de latex de cano longo.
- luvas de malha de aco;
- luva térmica;
- Oculos de protecdo;
- protetor auricular.
Todos os EPIs possuem registro aprovado pelo Ministério do Trabalho (CA).
Os colaboradores também passam por treinamento sobre uso correto dos
equipamentos de protecdo individual, realizado pela responsavel técnica. Os

treinamentos sao realizados uma vez por ano ou de acordo com a necessidade.

7.8 Procedimento em relacdo aos visitantes
Todas as pessoas que néo fazem parte da equipe envolvida nos servigos de
alimentacdo desta empresa sao consideradas visitantes. Todos os visitantes s&o

orientados quanto as normas de higiene, como:

o Higienizar as maos ao entrar nas areas de manipulacdo de alimentos;
o Fazer uso de toucas descartaveis, sapatos fechados e cal¢ca comprida;
o N&o fazer uso de adornos como brincos, colares, anéis, aliangas e piercing;
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o N&o tocar, tossir, espirrar e ou falar sobre os alimentos, equipamentos e
utensilios;

o N&o consumir nenhum tipo de alimento dentro das areas produtivas.

E vedada a entrada de visitantes, que estiverem com ferimentos expostos,
gripes, doenca respiratéria ou qualquer quadro clinico que possa representar risco
de contaminag&o nos alimentos.8. CONDICOES AMBIENTAIS EXTERNAS

As vias de acesso da cozinha sdo asfaltadas e calcadas cimentadas.

8. INSTALACOES, EDIFICACOES E SANEAMENTO

8.1 Distribuicédo das éareas
O lay-out da cozinha deve ser planejado de forma a garantir que o fluxo das
operacdes seja linear, ou seja, evite-se 0 cruzamento de atividades incompativeis
(ex.: manipulacdo de alimentos em areas de lavagem).
As unidades sédo divididas em areas especificas de processo, com a
finalidade de separacao de cada operacdo desenvolvida:
- Area para recepcao de mercadorias;
- Area para preparo de carnes, aves e pescados;
- Area para preparo de hortifrutis;
- Estoque seco
- Vestiario Feminino e Masculino
- Refeitorio
- Area de lixo
- Area de armazenamento de produtos de limpeza

- Sala da administracao
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8.2 Tipo de construcao e material empregado em cada setor

INSTALACAO / SETORES

CARACTERISTICAS

PISOS

Piso liso, resistente, impermeéavel e de
material lavavel nas areas de
manipulacdo e armazenamento.

Apresenta inclinagdo suficiente em
direcéo aos ralos, ndo permitindo que

a agua fique parada.

PAREDES

Paredes azulejadas e em bom estado
de conservagéo.

ILUMINACAO

Uniforme, sem ofuscamentos, sem
contrastes excessivos, sombras e
cantos escuros;

As lampadas e luminarias estéo limpas
e protegidas contra explosdo e
gquedas.
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RALOS E ESGOTAMENTO
SANITARIO

Séo sifonados e com dispositivos que
permitem o fechamento;

Ligado a rede de esgoto.

TETOS E FORROS

Impermeavel, lavavel, sem frestas e
resistente ao calor;

Livre de (goteiras, vazamentos,
umidade, trincas, rachaduras, bolor e

descascamento.

PORTAS

As portas apresentam superficie lisa,
de cores claras e de facil limpeza;

Ajustadas aos batentes, de material
ndo absorvente, com fechamento

automatico e protetor no rodapé.
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e Separada da éarea de lavagem e

AREA DE LAVAGEM DE UTENSILIO utensilios de preparo;
DE SERVICO (lougas, pratos, e Os utensilios ja higienizados nao
talheres, etc) entram em contato com 0s Sujos;
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SANITARIOS E
VESTIARIOS DE
FUNCIONARIOS

Separados por sexo;

Vasos sanitérios, pias e chuveiros: 1 para cada 20
funcionérios;

Local bem iluminado;

Paredes e pisos de material liso, impermeéavel e
resistente;

Portas com molas, protecdo inferior e janelas
teladas;

Ventilacdo adequada;

Sem comunicacéo direta com cozinha ou refeitério;
Vasos sanitarios com assento e tampa;

Sabonete liquido bactericida sem fragrancia ou
sabonete liquido neutro indolor;

Papel higiénico;

Papel toalha néo reciclado;

Lixeira com tampa de acionamento por pedal;
Armarios individuais;

Auséncia de roupas, calgcados e objetos pessoais
espalhados;

Auséncia de alimentos e utensilios de cozinha nos

armarios.

8.3 Sistema de 4gua e outros fluidos

O sistema de abastecimento de agua é através de pogo tubular.
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Uma empresa terceirizada faz a coleta de alguns pontos da agua potavel,
comprovada através de andlises microbioldgicas e fisico-quimicas, seguindo 0s
padrbes estabelecidos na Portaria 2.914, de 12/12/2011. A &gua é coletada
periodicamente em quatro pontos: um na cozinha, na area de higienizacao de
vegetais ou no acougue ou em mais dois pontos escolhidos aleatoriamente. Os
laudos laboratoriais encontram se na pasta de registros na prépria unidade e no
departamento de EHS da fabrica.

8.4 Sistema de esgoto

A evacuacao de efluentes e aguas residuais é realizada na ETEB (Estacao
de tratamento de Efluentes Bioldgica) localizado na empresa. Todos as caixas de
passagem se encontram em bom estado de funcionamento e conservacéo, néo
colocando em risco a rede de abastecimento de agua potavel.

A caixa de gordura da unidade esta localizada na area externa. Mensalmente
a capacidade da caixa é checada e quando a mesma apresenta-se cheia € acionada
uma empresa terceirizada para realizagao da limpeza.

Todos o0s registros referentes a esses servicos encontram-se no

departamento de SSMA (Seguranca Saude e Meio Ambiente) da fabrica.

8.5 Lixo
As lixeiras das areas de producao sao de material plastico resistente, providas

de tampa com sistema de abertura por pedal e identificadas para coleta seletiva.
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Os sacos de lixo sdo removidos sempre que estiverem proximo de se
esgotarem e/ou nos finais de turno. As lixeiras das areas de produgcdo sédo
higienizadas diariamente.

Os sacos de lixos reciclados e orgéanico ficam armazenados em sacos
plasticos separados em depdsito de lixo refrigerado (estrutura em alvenaria)
localizado nas dependéncias externas. O local é azulejado, piso lavavel e resistente,
de cor branca.

O depdosito de lixo € higienizado diariamente.

Diariamente, é realizada a monitorizacdo da higiene das lixeiras internas
(cozinhas/ refeitério dos depdsitos),

O Oleo para descarte é retirado pela empresa h20, O recolhimento é
realizado a cada 100 litros de gordura, preenchido um formuléario, entregue para o
responsavel, cerca de 15 dias € emitido um certificado de destinacdo desse material

e fica arquivada na pasta de registro na prépria unidade.

9. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

9.1 Equipamentos existentes e suas aplicacfes

Todos os equipamentos e utensilios utilizados nas areas de manipulacao que
possam entrar em contato com alimentos sdo de materiais que nao transmitem
substancias toxicas, odores e sabores aos alimentos. Os equipamentos Ssao
resistentes a corrosdo e a repetidas operacdes de limpeza e sanitizacao.

As superficies sé@o lisas, isentas de imperfeicdes, ndo absorventes e
confeccionadas com materiais que néo oferecem risco de contaminag&o ao produto.

A madeira ndo é utilizada.
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Sao adquiridos equipamentos e utensilios projetados e construidos de
modo que assegurem uma facil desmontagem e higienizagéo.

Os equipamentos séo isentos de gotejamento de gordura ou acumulo de
gelo.

Além disso, todos os equipamentos e utensilios sdo dimensionados ao
volume da producéo e sistema de distribuicdo do restaurante.

ApOs o0s procedimentos de higienizacdo, 0os mesmos sao mantidos

organizados e protegidos contra sujidades.

9.2 Manutencao e calibracdo de equipamentos
Toda manutencdo de equipamentos, condicionadores de ar, e estrutura €
realizada pelo cliente.
10. HIGIENIZACAO
10.1 Requisitos gerais
Em relacdo a higiene ambiental e uso dos produtos de limpeza, sao seguidos
0S seguintes procedimentos:
e Manter o ambiente limpo e seco;
¢ Quando houver derramamento de algum produto, a limpeza ocorre de
imediato para evitar contaminacgdes e acidentes;
e Comecar a limpeza pelos lugares mais altos e por ultimo o piso;
e Controlar a operacdo de limpeza para que os utensilios e/ou
equipamentos e suas partes moveis a serem lavados e desinfetados
mantenham-se apoiados em algum suporte, ndo tocando diretamente

0 piso;
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N&o misturar os produtos de higienizagdo. Exemplo: detergentes e
desinfetantes;

Seguir as recomendacdes do fabricante quanto a dosagem e diluicdo
dos produtos quimicos;

Despejar o detergente na esponja, ou seja, as esponjas de limpeza
nao devem imergir em recipiente com detergente. O detergente deve
permanecer em embalagem apropriada e ser despejado na esponja;
Quando utilizado borrifadores para as solucdes, estes devem estar
devidamente identificados;

Produtos de limpeza, principalmente detergentes e desinfetantes,
quando na area de produc¢édo, devem ser mantidos longe de alimentos
e em embalagens e/ou borrifadores identificados;

Utilizar EPIs (luvas, mascaras, 6culos de protecdo) quando manusear

produtos corrosivos ou que possam causar danos a saude;

Além disso, os colaboradores sédo orientados quanto a procedimentos proibidos

durante o processo de higienizacao:

Varrer a seco nas areas de manipulacéo;

Fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;
Uso de escovas, esponjas ou similares de metal, 1a, palha de aco,
madeira, amianto e materiais rugosos e porosos;

Reaproveitamento de embalagens de produtos de limpeza;

Usar nas areas de manipulacdo, os mesmos utensilios e panos de

limpeza utilizados em banheiros, sanitarios e na governanca;
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e Utilizar produtos de limpeza de uso doméstico (detergente comum,
sabao em pedra, lava loucas...).
10.2 Produto e utensilios de limpeza

UTENSILIOS DE LIMPEZA

Esponja dupla face;

Fibras sintéticas;

Escovas com cerdas fixas e cabos plasticos;
Rodo com cabo de aluminio ou de plastico;

Vassoura com cabo de aluminio ou plastico, para

limpeza umida;
Esfregéo;

Panos de limpeza descartaveis com troca adequada.

Esponja de aco;
Escova de aco;
Palha de aco;
Escova de piacava;

Escova com cabo de madeira;

Vassoura ou rodo com cabo de madeira;

Pano de algodédo, de material ndo descartavel,

Objetos pontiagudos, pontas de facas e agulhas.

Os produtos quimicos utilizados nas etapas de limpeza e desinfeccéo

possuem registro no Ministério da Saude e sdo utilizados somente os produtos
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cadastrados pela rede, para a finalidade a que se destina e na concentragéo
indicada pelo fabricante. As fichas técnicas dos produtos utilizados encontram-se
na pasta de registro na propria unidade.

Todos o0s produtos quimicos encontram-se nos setores devidamente
identificados, guardados separados, fechados e distantes de alimentos e utensilios
de cozinha.

Os locais para higienizacdo de equipamentos e utensilios sé&o

isolados/separados das areas de manipulacéo de alimentos.

10.3 Higienizacéao de instalacdes, méveis, equipamentos e utensilios
Os colaboradores sdo treinados quanto aos corretos procedimentos de

higienizacdo das instalacdes, méveis, equipamentos e utensilios.

11. CONTROLE DE PRAGAS URBANAS

O programa de controle inclui medidas preventivas para impedir a invaséo,
instalacao e proliferacdo de pragas e para a aplicacdo de produtos quimicos.

O controle quimico de pragas é terceirizado, realizado pela empresa EMOPS,
e administrada pelo cliente.

A empresa contratada realiza o servico de desinsetizacdo e desratizacao
conforme frequéncia definida no cronograma da execucao. Apds as visitas técnicas
a empresa emite o relatério de execucdo dos servicos onde relata as informacdes
do servico prestado. O contrato de prestacdo de servicos, assim como O
cronograma da execucdo, mapeamento das iscas e os relatérios de execucéo de

servigos encontram-se disponiveis na pasta de registro da prépria unidade.
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Todos os produtos quimicos utilizados no programa possuem registro no Ministério
da Saude e as fichas técnicas encontram-se disponiveis na pasta de registro na
propria unidade.

Além disso, o0s colaboradores sédo orientados a seguir 0s seguintes
procedimentos de boas praticas, para prevenir ou minimizar a presenca de insetos
e roedores:

e Evitar acimulo de residuo, ou material em desuso nas areas externas, ou

gualquer condicdo que sirva de atrativo ou abrigo para pragas;

e Manter lixeiras sempre fechadas;

e Impedir o acesso de pragas nas areas internas através de barreiras

fisicas (telas, sistema de fechamento de portas, protecéo inferiores e
laterais nas portas, protecdo nos ralos);

e Higienizacdo adequada das areas e utensilios de processo.

12. PRODUCAO
12.1 Recebimento
12.1.1 Transporte
O transporte dos alimentos utilizados pela UAN deve garantir sua integridade
e qualidade para impedir sua deterioracdo e contaminacdo, atendendo a critérios
sanitarios, previstos por lei, que devem ser avaliados no recebimento:
e E proibido transportar alimentos e embalagens descartaveis junto
com pessoas e animais;
e Os veiculos devem estar em bom estado de conservagédo, sem
buracos, trincas, goteiras, livres de pragas, sem bolor ou umidade;
e Os recipientes devem ser de material liso, resistente, impermeavel,

nao téxico e lavavel;
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e Os alimentos e embalagens para alimentos ndo séo colocados

diretamente no piso do veiculo.

Os alimentos pereciveis devem ser transportados em veiculos que

mantenha a temperatura adequada, de acordo com a natureza do alimento:

Tipo de Alimento

Temperatura do alimento

transportado

Congelados

No maximo a -12°C ou conforme

especificacao do fabricante

Pescados resfriados crus

No maximo a 3°C ou conforme

especificacao do fabricante

Carnes e derivados resfriados crus

No maximo a 7°C ou conforme

especificacao do fabricante

Alimentos prontos para consumo
preparados com pescados crus e

carnes cruas

No maximo a 5°C

Produtos de panificacdo e confeitaria
com coberturas e recheios que
possuam
Ingredientes que necessitem de

refrigeracao

No maximo a 5°C

Demais produtos resfriados

No méaximo a 10°C ou conforme

especificacao do fabricante
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12.1.2

Entrega e recebimento das matérias-primas

O responsavel pelo recebimento é devidamente treinado para realizar o

procedimento.

A entrega de mercadorias ocorre de segunda a sabado, horario comercial.
Nota fiscal — avaliacdo do pedido de compra e quantidade recebida de
acordo com a quantidade solicitada;

Pontualidade: o horario de entrega deve ser o mesmo que foi acordado
entre a UAN e o fornecedor;

Estado de conservacao e higiene do veiculo de transporte;

Higiene do entregador: uniforme limpo, calgado fechado e uso de touca
quando 0 mesmo entrar em &areas de processo, para auxiliar 0s processos
de descarregamento;

Condicdes de embalagens: devem estar limpas e integras;

Integridade e caracteristicas organolépticas dos produtos, de acordo com a
tabela abaixo.

Data de fabricacao e validade;

Rotulagem: dados do fornecedor (nome e endereco do fabricante e
distribuidor). Dados do produto (nome, composi¢ao do produto e inscricdo no
orgao oficial);

Temperatura dos alimentos conservados sob refrigeracado e congelamento.

Todos os produtos (matérias-primas, ingredientes, embalagens etc.)

utilizados séo previamente aprovados pela equipe treinada.

O tempo entre o recebimento e o armazenamento dos produtos pereciveis

nao pode ultrapassar 30 minutos.
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PROCEDIMENTO PARA MEDIR A TEMPERATURA E ACONDICIONAR AS

MATERIAS PRIMAS

Sanitizar o termOmetro (caso seja
utilizado termémetro de espeto);
Perfurar no centro geométrico (nucleo)
do alimento;

Aguardar a estabilizacao da
temperatura;

Fazer a leitura;

Caso seja utilizado termOmetro
infravermelho, apontar o termdémetro
para o centro geométrico (nucleo) do
alimento;

Fazer a leitura;

Anotar a temperatura na Planilha de
Controle de Recebimento de Produtos
Pereciveis;

Fechar a embalagem, protegendo o
produto;

Quando utilizado termémetro de espeto
para a medicédo de produtos congelados
ou em embalagens herméticas, a vacuo
ou atmosfera modificada (ex.:
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sanduiches  prontos) verificar a
temperatura entre 2 pecas, colocando a
haste do termOmetro entre 2
embalagens e aguardar até a
estabilizacdo da temperatura.

Eliminar embalagens de papeldo
(embalagem secundaria) ou envolver em
sacos plasticos transparentes, 0s
alimentos pereciveis e caixas de

fornecedores de hortifruti.

Os produtos recebidos devem ser verificados com relacéo a temperatura e

as caracteristicas particulares que apresentam, de acordo com o quadro abaixo:

Aves Refrigeradas

TEMPERATU .
PRODUTO RA MAXIMA CARACTERISTICAS
e Aparéncia: auséncia de sujidades,
hematomas, parasitas, larvas;
e Odor: caracteristico;
e Cor: amarelo rosada, sem
+7°C escurecimento ou manchas esverdeadas;

e Textura: firme, ndo deve ser pegajosa,
sem limosidade entre juntas; nao
permanece contraida guando

pressionada.

e Aparéncia: auséncia de sujidades,
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Carne Bovina
Refrigerada/
Maturada

+7°C

hematomas, parasitas e larvas;

e Odor: caracteristico;

e Cor: vermelho brilhante; vermelho
escuro para carnes maturadas embaladas
a vacuo, sem manchas esverdeadas;

e Textura: ndo deve ser pegajosa, sem
formacdo de limo superficial, né&o
permanece contraida guando

pressionada.

Carne Suina

Refrigerada

+7°C

e Aparéncia: auséncia de sujidades,
parasitas ou larvas.;

e Odor: caracteristico;

e Cor: rosada, sem escurecimentos ou
manchas esverdeadas;

e Textura: ndo deve ser pegajosa, sem
formagcdo de limo superficial; néo
permanece contraida quando

pressionada.

Peixe Refrigerado

+3°C

e Aparéncia: auséncia de sujidades,
hematomas, parasitas, larvas, isento de
evidéncia de decomposicdo. Olhos
brilhantes, limpos e cheios;

e Odor: nao amoniaco; suave
(lembrando cheiro de “mar”), néo
pungente;

e Cor: branca ou ligeiramente rosea;
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e Textura: firme, consistente a presséo

dos dedos e ndo desfaz-se facilmente.

Moluscos (ostras,

mariscos, vieira,

e Embalagens integras e limpas;

e Sem formagédo de cristais de gelo

Ideal: —18°C
lula, polvo) / . . grandes.
] aceitavel até:
Crustaceos
-12°C
(camarao, lagosta)

Defumados / o Aparéncia: sem formacéo de bolor
Salgados (carne superficial, manchas avermelhadas ou
seca, bacalhau, esverdeadas;

o Temperatura
paio, linguica _ e Odor: caracteristico de cada produto.
ambiente
defumada, salame,
bacon, pertences

para feijoada)

Produtos carneos e Aparéncia: aspecto firme, sem
embutidos ou +10°C ou formacdo visivel de bolor;
curados, néo secos conforme e Odor: caracteristico de cada tipo;

ou defumados

indicacbes do

e Cor: caracteristica de cada tipo, sem

(presunto, fabricante manchas pardas ou esverdeadas;
mortadela, e Textura: de acordo com o tipo, sem
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salsicha, linguica
frescal,

apresuntado)

limosidade ou superficie ressecada.

Leite e Laticinios

+10°C ou
conforme

indicagdes do

e Aparéncia: aspecto homogéneo, sem
manchas ou formacdo de bolor visivel
(excecdo aos queijos especiais, ex.:
estufamento  da

gorgonzola); sem

embalagem;

fabricante e Odor: caracteristico de cada tipo;
e Cor: caracteristica de cada tipo;
e Textura: de acordo com o tipo.
e Aparéncia: Casca lisa, fosca, sem
manchas, rachaduras ou presenca de
fezes de aves;
Temperatura
Ovos ¢ Embalagem: embalagem com selo do
ambiente _
SIF e com data de validade;
e Odor: sem odor desagradavel, cheiro
de enxofre.
e Aparéncia: Podem apresentar
In natura: ligeiros defeitos na cor e desenvolvimento,
Temperatura desde que conservem as suas
ambiente caracteristicas e nao prejudiguem a sua
Frutas, Legumes e aparéncia. Auséncia de sujidades,
Vegetais Processados: parasitas, larvas e infestacao de insetos;
Até 10°C ou e Tamanho: de acordo com a
conforme classificagao do produto, acordado com o
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orientacdes do

fabricante

fornecedor;
e Cor: maturacdo de acordo com
solicitado ao fornecedor, pela data de uso;
e Textura: ndo podem apresentar
estdgio de maturacdo avancada que
tornando-a

prejudigue a  textura,

excessivamente  mole, murcha ou

ressecada.

Cereais, farinhas e
gréos (arroz, feijao,
ervilha, fuba,

farinhas, etc)

Temperatura

ambiente

e Aparéncia: graos limpos e integros,

sem sujidades, parasitas e larvas;
embalagens integras e sem pontos de
umidade. Verificar possivel infestacdo por
pragas (ex.: carunchos);

e Cor e tamanho: caracteristicos de

cada espécie.

Produtos Enlatados

Temperatura

ambiente

e Aparéncia: embalagens integras, nao

devem estar amassadas, furadas,
enferrujadas ou estufadas e devem
conter a data de fabricacdo e de
rétulos

validade. Recipientes e

integros com identificagdo do produto.

Acondicionados em
Vidros/PVC

Temperatura
ambiente ou
conforme
orientacdes do

fabricante

e Aparéncia: Nado devem apresentar
vazamentos, ferrugem na tampa ou
espuma no interior do vidro;

e Rotulos integros e claros em relagéo a

identificacdo do produto.
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Aparéncia: massa cozida; macia;

auséncia de sujidades, parasitas,
larvas, insetos, bolor e com embalagem
fechada e adequada a cada tipo;

Cor: de acordo com o tipo, que denote

Temperatura
Paes ponto de assamento adequado; né&o
ambiente
apresentando cor muito clara ou muito
escura (com partes queimadas);
e Odor: caracteristico.
Produtos Prontos e Aparéncia: sem sujidades, isentos de
refrigerados (tortas, | Até +7°C, ou fragmentos  estranhos, carunchos,
sanduiches, conforme bolores ou parasitas; ou qualquer sinal
sobremesas, orientactes do de deterioragéo;
massas frescas, fabricante e Odor: caracteristico, ndo acido ou
salgadinhos) rancoso.
Produtos
Congelados e Avaliar as condigbes de higiene e
(hamburguer, integridade das embalagens, data de
almoéndega, Ideal: —18°C fabricacéo e prazo de validade;
sobremesas aceitavel até: e N&o devem apresentar sinais de
prontas, -12°C descongelamento, como formacdo de
salgadinhos, cristais grandes, agua condensada.
vegetais, etc)
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12.1.3 CONTROLE DE NAO CONFORMIDADES NO RECEBIMENTO

Toda a mercadoria que nao atender os padrbes estabelecidos no
procedimento de recebimento devera ser devolvida no ato do recebimento ou
segregada e identificada, sendo armazenados em locais especificos até sua

devolugéo.

13. Armazenamento

O controle de rotatividade no armazenamento € fundamental para se garantir
a utilizacao dos produtos dentro do seu prazo de validade. O armazenamento segue
os principios do PVPS (primeiro que vence primeiro que sai). Assim, sempre ao
arrumar os produtos nas prateleiras, sempre colocar o mais antigo, ou seja, 0 que
tem a data de validade mais curta, a frente, e o produto com maior prazo de validade
menos acessivel (atras).

Outras regras sdo seguidas no armazenamento dos produtos no estoque
seco e nas freezer:

Os produtos ndo sdo colocados diretamente no piso, sempre sdo apoiados
em estrados de material sanitario;

e Sao seguidas as regras de distanciamento dos produtos entre as
pilhas, das paredes (10 cm), teto (60 cm) e pisos (25 cm);

e Os produtos alimenticios e ndo alimenticios (embalagens) séo
armazenados em locais proprios, separados e identificados dentro do
estoque;

e As caixas de madeira sao proibidas no estoque e em outras areas;

e Produtos vencidos sao desprezados.
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13.2.1 Estoque seco, despensas e armarios

REGRAS PARA O ESTOQUE SECO, DESPENSAS E ARMARIOS

LOCAL ADEQUADO- piso e paredes em
bom estado de conservagéo; portas
fechadas, iluminarias protegidas.
Prateleiras estrados de material sanitarios e
lavavel, ndo sendo utilizado e permitido o
uso de madeira.
LIMPEZA- pisos e paredes limpos, sem
derramamento de produtos; prateleiras sem
residuos; produtos estocados sem poeiras.
ORGANIZACAO POR CATEGORIAS-
separacao de produtos em prateleiras, de
acordo com sua categoria,;

v" Enlatados

v' Farinaceos

v Bebidas

v' Condimentos
Demais produtos
SEPARADOS DE PRODUTOS QUIMICOS-
produto de higiene pessoal e limpeza
separados dos alimentos de descartaveis, se
possivel em local separado ou armario
fechado.
CAIXAS DE PAPELAO E FARDOS- evitar a
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entrada/permanéncia embalagens
secundarias ou terciarias na area de
armazenamento, para reduzir os riscos de
contaminagao dos alimentos. A eliminagao
destas caixas é feita no ato do recebimento,
transferindo os alimentos para as prateleiras;
Na impossibilidade de eliminar (grande
volume ou falta de espaco fisico) inspecionar
o0 produto para verificar a auséncia de
sujidade e pragas e envolve-lo em sacos
plasticos transparentes; ou armazenar em
prateleiras inferiores ou estrados sem
contato com embalagens

primarias.

13.1 Embalagens ap6s Abertura

Alimentos secos apds abertura sdo protegidos e corretamente identificados. A

protecdo € realizada com fita filme para envolver a embalagem original ou o

conteudo da embalagem deve ser transferido para um recipiente com tampa.

Dependendo da forma de acondicionamento do produto apds a abertura da

embalagem, a identificacéo é realizada da seguinte maneira:

Os produtos mantidos em sua embalagem original sdo identificados com a data

de abertura e nova data de validade, de acordo com o0 modelo abaixo:
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Produto

Data de manipulagao ou abertura

Data de validade

Os produtos transferidos de sua embalagem original e/ou preparados pela UAN

sao identificados com nome do produto, data de manipulacdo ou transferéncia e

data de validade do Os produto apds aberto ou data de validade do produto

manipulado, de acordo com 0os modelos abaixo:

Nome do produto

Data de transferéncia

Data de validade ap0s aberto

Nome do produto

Data de manipulagéo

Data de validade

Para determinar a nova data de validade dos produtos secos:

e Seguir a recomendacao do fabricante;

e Caso o fabricante ndo indique a nova validade do produto no rétulo, o

padréo a ser seguido é 30 dias apds a abertura ou o prazo de validade

original.
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Temperatura dos Equipamentos

TEMPERATURA DO
EQUIPAMENTO PRODUTOS EQUIPAMENTO

CAMARAS e Todos produtos <18°C

CONGELADAS congelados

CAMARAS e Todos os produtos < 5°C

REFRIGERADAS refrigerados

As temperaturas dos equipamentos de congelamento e refrigeragcdo sao

verificadas duas vezes por dia (turno da manha e da noite) e registradas na Planilha

de Controle de Temperatura de Equipamentos (anexo 07).

13.2 Validade dos alimentos
13.2.1 Produtos Refrigerados

Os alimentos refrigerados sdo armazenados de acordo com as informacdes

do fornecedor. Na auséncia desses dados e para alimentos preparados no

estabelecimento sdo seguidas as seguintes condigdes:

produtos manipulados crus, exceto espetos mistos,

TEMPERATU
PRODUTOS VALIDADE
RA
Alimentos p0Os- cocc¢ao, exceto pescados 4°C 3 dias
Carne bovina, suina, aves e outras e Sseus )
4°C 3 dias
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bife a role, carnes cruas empanadas e
preparacdes com carne moida
Espetos mistos, bife role, carnes empanadas cruas _
. ] 4°C 2 dias
e preparacdes com carne moida
Frios e embutidos fatiados, picados ou moidos 4°C 3 dias
Frutas, verduras, legumes higienizados, .
_ 5°C 3 dias
fracionados ou descascados, sucos, polpas
Maionese e misturas de maionese com outros Até 4°C 2 dias
alimentos Até 6°C 1 dia
Pescados e seus produtos manipulados crus Até 2°C 1 dia
Pescados e seus produtos apds coccao Até 2°C 1 dia
Produtos de panificacdo e confeitaria prontos para
0 consumo com coberturas e recheios que possuam _
. _ . 5°C 5 dias
ingredientes que necessitem de
refrigeracao
Até 4°C 3 dias
Sobremesas e outras prepara¢des com laticinios Até 6°C 2 dias
Até 8°C 1 dia

13.2.3.2 Produtos Congelados

O acondicionamento e validade de produtos congelados dependem da
temperatura em que o alimento esta armazenado.

Para produtos industrializados, sdo seguidas as recomendagbes do
fabricante quanto as condi¢cdes de armazenamento dos produtos antes e apoés a

abertura das embalagens.
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Em caso do rétulo ndo trazer este tipo de informacdo para produtos

industrializados e para os produtos preparados no estabelecimento, € seguida a

seguinte recomendagao:

TEMPERATURA DA CAMARA OU

TEMPO MAXIMO DE ARMAZENAMENTO

FREEZER
0a-5°C 10 dias
-6 a -10°C 20 dias
-11 a-18°C 30 dias
Inferior a -18°C 90 dias

13.3 Regras gerais nas etapas de processo

Alguns procedimentos sé&o seguidos em todas as etapas de processo, desde

0 pré-preparo até a distribuicao dos alimentos:
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13.4 Pré-preparo

As embalagens impermeaveis dos alimentos
(enlatados, vidros de conservas, embalagens
UHT) séo lavadas em agua potavel, antes da
abertura das mesmas;

Quando necessario utilizar utensilios e
equipamentos para abertura das embalagens,
como por exemplo, abridor e tesouras, 0S
mesmos devem estar limpos e sanitizados, e
a higienizacéo € repetida na troca de produto;
Produtos em embalagens com ferrugem,
corroidas e conservas com liquidos turvos
sao desprezados;

O conteudo da embalagem néo utilizado deve
ser transferido para um  utensilio,
devidamente higienizado, tampado e

corretamente identificado.

Os gréos, cereais e leguminosas (arroz,
feijdo, graos) devem ser selecionados para
retirada de sujidades, pedras e corpos
estranhos;
Os gréaos, cereais devem ser lavados mais de
uma vez;

Remolho com troca de agua a cada 2 horas.
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13.5 Higienizacgao de hortifruticolas

A higienizacdo dos vegetais segue as seguintes etapas:

Selecao

Selecdo das hortalicas e frutas para
eliminacdo das partes danificadas,

gueimadas, meladas e queimadas.

Em area especifica, as pecas inteiras
devem ser lavadas em agua corrente,
para eliminar o excesso de terra, insetos e

outras sujidades.

Lavagem folha a folha / unidade a
unidade

Lavagem criteriosa, folha por folha,
unidade por unidade, em agua corrente e

potavel
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Desinfecgéo

Preparo da solugcéo clorada de acordo
com as instrucdes do fabricante do
sanitizante. A concentracdo deve ser
seguida de acordo com as instru¢des do
fabricante.

Ao mesmo tempo, mergulhar todas as
folhas e/ou unidades na solucéo clorada e
manter pelo tempo adequado (verificar a
indicacao do fabricante).

A solucdo clorada deve ser trocada
guando perder a concentracdo. A cada
mudancga de lote, antes do
reaproveitamento, a concentracdo da
solucdo deve ser verificada com a fita

medidora.

Enxague

Retirar os vegetais da solucao clorada e
enxaguar em agua potavel e corrente para
completa remocdo do produto saneante

utilizado.
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Os ovos devem ser armazenados em cagapas leves e refrigerados.

Os vegetais que irdo sofrer tratamento térmico deverao atingir 74°C no centro

geomeétrico, nao precisam ser desinfetados. O mesmo é valido para frutas, em que

a casca ndo sera consumida ou ndo sera utilizada no preparo de sucos e vitaminas.

Hortifratis que necessitam cuidados especiais:

Produto

Procedimento

REPOLHO

Devido a dificuldade de sanitizar o repolho em peca,
seguir 0 seguinte processo:

- remover folhas externas (mais sujas)

- cortar a base

- lavar a peca

- cortar ao meio

- picar

- sanitizar em solucéo clorada de 100 a 200 ppm

e manter pelo tempo adequado (seguir instru¢cao
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do fabricante)
- enxaguar
- montar a salada

- manter refrigerado.

BETERRABA COZIDA

A remocdao da casca da beterraba antes do cozimento
prejudica sua cor, porém o descascamento manual,
ap6s a coccao, poderia recontaminar o produto.
Assim, deve- se escaldar a beterraba apds o
descascamento, seguindo o seguinte procedimento:

- lavar unidade a unidade

- cozinhar

- descascar

- cortar

- escaldar em agua fervente

- resfriar rapidamente

- montar a salada

- manter refrigerado até 4°C.

13.6 Descongelamento

O descongelamento é realizado no agcougue em temperatura refrigerada,

sendo monitorada a temperatura X tempo. O alimento a ser descongelado é

transferido para refrigeradores e/ou camaras positivas, e séo etiquetados com a

data do dia do inicio de descongelamento, data de término de descongelamento e

data de validade do produto descongelado. O produto devera seguir para cocgao

dentro do prazo determinado, caso isso ndo ocorra, o produto € descartado apés o

vencimento da etiqueta. O descongelamento e o processamento da proteina
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sempre é feita para o consumo do dia seguinte, portanto essa proteina
descongelada n&o fica armazenada mais que 24 horas.

Para pecas pequenas, o descongelamento também podera ser realizado
em micro-ondas, quando o alimento for levado imediatamente para a cocc¢ao.

Os alimentos descongelados nao séo recongelados.

O produto em descongelamento ¢é identificado de acordo com os modelos

abaixo:

Nome do produto

Data de inicio de descongelamento

Data de término de descongelamento

Data de validade do produto

descongelado

13.7 Dessalgue

O dessalge é realizado sob refrigeracdo, dentro da camara. O alimento é
armazenado em caixas plasticas ou cubas e cobertas com agua protegidos com
filme plastico e identificados com nome do produto, data de inicio do dessalgue e
data de validade. A etiqueta tem validade de 3 (trés) dias. O produto que nao for

utilizado dentro deste prazo, segue para descarte.
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13.8 Coccéao / Reaguecimento
Todos os alimentos que passam pelo processo de aquecimento e
reaquecimento e sdo servidos quentes, tem a temperatura elevada no minimo a

74°C, ou 70°C e mantidos por 2 minutos, ou 65°C e sdo mantidos por 15 minutos.

Procedimento para verificacdo da temperatura dos alimentos na etapa de cocgéo:

Uso do termbémetro
Desinfetar a haste do termometro
(l
Limpar com papel tolha
(]

No caso de alimentos semi-sélidos, pastosos ou
liguidos, mexer para homogeneizar a temperatura
(]

Inserir a haste no centro geométrico (nucleo do
alimento), sem encostar no fundo da panela ou
recipiente
(]

Aguardar a temperatura estabilizar
(l
Fazer a leitura no visor digital
L1
Limpar o termdmetro com papel toalha para
remover os residuos de alimentos e lavar a haste

com detergente neutro, se necessario.
L1
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Desinfetar
(l
Enxugar com papel toalha
(l

Utiliza-lo em outro alimento ou guarda-lo

13.9 Armazenamento pos-manipulacéo — espera até a distribuicéo
Os produtos ja preparados seguem para armazenamento em cubas de ac¢o inox,
devidamente cobertos com filme plastico e etiguetados com nome da preparacéo,
data de manipulacdo de data de validade.
Produtos frios permanecem em refrigeracdo a 4°C e os produtos quentes
permanecem acima de 60°C.

13.10 Resfriamento

Nessa etapa, a temperatura do alimento preparado deve ser reduzida de 60
a 10°C em até duas horas. Posteriormente, o alimento deve ser mantido em
equipamentos de refrigeracdo ou congelamento.

O procedimento pode ser realizado das seguintes maneiras:

Processo 1 Processo 2
EM CAMARA OU FREEZER EM BANHO DE GELO
Distribuir o alimento apds coccao Distribuir o alimento apds coccéo
em recipiente raso (altura de no em recipiente raso (altura de no
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maximo 10 cm)
(|
Cobrir com fita filme perfurada para

liberag&o de vapor

[
Manter a temperatura ambiente por
30 minutos ou
até a superficie atingir 60°C
[
Levar a para camara fria (positiva
ou negativa) ou freezer ou

refrigerador

[

Quando o alimento atingir 10°C
(dentro de 2 horas), remover o filme
perfurado e colocar outro filme
O
Manter na camara de refrigeracéo
ou no refrigerador com temperatura
de 4°C

maximo 10 cm)
(]
Cobrir com fita filme perfurada

para liberacao de vapor

(]

Colocar dentro de outro recipiente
com gelo e agua (na proporcao de
2:1), sem molhar o produto
(]

Quando o alimento atingir 10°C
(dentro de 2 horas), remover o
filme perfurado e colocar outro
filme
(]

Levar refrigeracao (até 4°C).
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13.11 Controle do Oleo de Fritura

OLEO DE FRITURA

O Oleo utlizado para fritura

deve ser: limpido, né&o
VisScoso, sem residuos
gueimados.

N&o deve ser aquecido por a

temperatura superior a 180°C

e ApOs a primeira utilizacao,

antes de reutilizar o 0Oleo,
deve-se monitorar sua
gualidade com o uso da fita de
verificagao. Verificar a
coloragédo, de acordo com a

indicacdo da embalagem.

Oleo adequado

2% - gordura comecgou a
guebrar, mas ainda pode

ser utilizada

3.5% - pode-se utilizar se
o alimento néo apresentar
alteracao no sabor, cor ou

textura
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I 55% - descartar a
gordura

7% - descartar a gordura

e Antes datroca do 6leo,
higienizar a fritadeira,

conforme o procedimento.

14. DISTRIBUICAO E ATENDIMENTO
14.1 Servicos de distribui¢éo

Os alimentos prontos para o consumo, antes de serem expostos e distribuidos,
sao avaliados pela Supervisora de producéo devidamente treinada. S&o avaliados
0S aspectos sensoriais e caracteristicas organolépticas das preparacoes:
aparéncia, aroma, sabor, textura.

A degustacao € realizada com utensilios descartaveis ou limpos, nunca sao
utilizados os utensilios de preparo ou colocados os alimentos sobre as palmas ou
dorsos das maos. A degustacédo ocorre em local afastado dos alimentos em espera.

Caso seja necessario, correcdes sdo realizadas, de acordo com os requisitos de
boas préaticas de manipulacao.

14.2 Distribuicdo dos alimentos
Os alimentos permanecem sob tempo e temperatura controlados no momento

da distribuicdo, de acordo com os critérios abaixo:

Alimentos Equipamento | Temperatura Tempo e Orientacdes

guentes do Temperatura do
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Equipamento alimento
Banho-maria | Minimo 80°C O
Estufa Minimo 60°C | Acima de 60°C por | reaquecimento
Placatérmica | Minimo 60°C | no maximo 6 horas é permitido
(inducéo) somente uma
vez
Passtrough | Minimo 60°C Desprezar
quente apos esses
prazos
Réchaud Minimo 80°C ) Os réchauds
Abaixo de 60°C por
o permanecem
no maximo 1 hora
fechados
guando nao
hé& clientes se
servindo
Equipamento | Temperatura Temperatura do Orientacbes
do equipamento
equipamento
Passtrough . Tempero e Orientacdes
_ Maximo
frio temperatura do
_ 10°C _
Alimentos alimento
frios ) Desprezar
Ate 10° C, por no i
o apos esses
maximo 4 horas
prazos
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A temperatura dos equipamentos de manutencao dos alimentos quentes em
espera é registrada na Planilha de Controle de Temperatura de Pass Trough /
Banho-Maria / Estufa

Durante a reposigao, os alimentos novos ndo devem ser misturados com 0s
velhos. Quando néo for possivel atender aos critérios de tempo e temperatura
adequados, porcionar em volumes menores, com o objetivo de reduzir o
desperdicio.

Todas as sobras do buffet (almoco, jantar) sdo desprezadas.

14.3 Coleta de amostras
Amostras dos alimentos distribuidos devem ser coletados, com excec¢éao de:
- frutas inteiras
- produtos industrializados ndo manipulados (manteiga, cream cheese individuais,
iogurte)
- temperos prontos
- paes secos (sem recheio)

Para a coleta de amostras € seguido o0 seguinte procedimento:
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COLETA DE AMOSTRAS

Separar quantidade de sacos plasticos suficiente
para o numero de preparacdes servidas

e Identificacdo individual - anotar em cada
saquinho:
Nome Da UAN

Data da coleta
Horario da coleta
Nome do Produto — listando os principais
ingredientes (no caso de preparacdes diferenciadas)
Temperatura do alimento (de coleta)
Responsavel pela coleta
e Coletar na segunda hora do tempo de
distribuicdo
e Higienizar as maos
e Abrir o saquinho sem tocar no interior, nem
sopra-lo, utilizando tesoura devidamente
higienizada
e Coletar 100g de cada preparagéo, utilizando os
proprios utensilios de atendimento
e Retirar o ar da embalagem
e Vedar de forma que néo haja vazamentos,
finalizando o fechamento com fita crepe.
e Acondicionar por 72 horas sob refrigeracdo. Os
alimentos que foram  distribuidos  sob

refrigeracdo devem ser guardados no maximo a
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4°C, sendo que alimentos liquidos devem ser
guardados somente nesta condicao.
e Os alimentos que séao distribuidos quentes

devem ser guardados sob congelamento a -18°C

Elaborado por: Glenda Ramos - CRN 3877




ENGLOBACK

PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO

REV
00

DATA: RESPONSAVEL:
08/25
GLENDA RAMOS

PROCEDIMENTOS
OPERACIONAIS
PADRONIZADOS

Documento assinado digitalmente

b GLENDA GABRIELE RAMOS RIBEIRO
g L Data: 21/08/2025 17:48:36-0300
Verifigue em https://validar.iti.gov.br




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRONIZADO
POP 1 - HIGIENIZACAO DE EQUIPAMENTOS, MOVEIS E

ENGLOBACK ,
UTENSILIOS
REV DATA: RESPONSAVEL:
00 08/25 GLENDA RAMOS

POP 1 - HIGIENIZAQAO DE EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS
1. Caracteristicas das Superficies de Contato com os Alimentos

As superficies das maquinas, equipamentos, bancadas, prateleiras, estrados, estantes, utensilios
e que entram em contato direto com os alimentos:

®,

% S&o constituidas prioritariamente de ac¢o inoxidavel alimenticio ou de material plastico ou

outro material que ndo constitua fonte de contaminacao;

IMPORTANTE: N&o é permitido o uso de equipamentos ou utensilios com superficies esmaltadas
ou oxidaveis.

% Tém formato adequado (sem saliéncias ou reentrancias, baixa rugosidade, e que facilitem

a higienizacéao);

% Quando entram em contato direto com outras superficies, sdo constituidas de materiais

preferencialmente similares ou que evitem a corrosao por contato;

®,

% Nao transmitem substancias téxicas, odores nem sabores, e sdo ndo absorventes e
resistentes a corrosdo e capazes de resistir a repetidas operacbes de limpeza e
desinfeccéo.

Somente por determinagcdo expressa dos 6rgdos de fiscalizagdo, sdo utilizadas superficies de
madeira nos processos de elaboracdo de alimentos, constituindo-se, neste caso, uma excecao,
somente justificavel quando:

% Nao oferecerem riscos aos produtos elaborados;

s Nao for possivel o estabelecimento de superficies em conformidade com aquelas

permitidas na legislacéo.

E evitado o uso de equipamentos e utensilios de vidro, a fim de evitar quebras e reduzir a

possibilidade de contaminag&o dos alimentos.
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2. Higienizacao
Fluxo da Higienizac&o

A empresa estabelece um fluxo de higienizacdo a ser seguido por cada funcionario, na

higienizacéo das instalacdes, maquinas, equipamentos, bancadas, moveis e veiculos.

As atividades de higienizacdo em areas adjacentes sdo realizadas no mesmo fluxo das
operacOes de preparo de alimentos, ou seja, das areas de recepcdo até as areas de expedicao

ou consumo, de forma a ser prevenida a contaminacgao cruzada.
Este fluxo é definido de forma que:
% Sejam higienizados todos os itens necessarios;

% Sejam realizadas todas as atividades necessarias para a adequada higienizacdo de cada
item (limpeza e desinfec¢do quando aplicavel);

% Nao haja favorecimento da contaminacéo cruzada.

A higienizacdo simultdnea de varios itens, dentro de um mesmo setor, segue o sentido da
gravidade, ou seja, dos itens localizados no alto, para o piso, de forma que o piso seja o ultimo
item a ser higienizado, jA& que este recebe o0s residuos da higienizacdo dos demais itens

localizados mais acima.
Planejamento da Higienizag&o

A empresa estabelece um plano de higienizacdo para cada setor, constando informagdes a

respeito da higienizacéo de instalagbes, maquinas, equipamentos, moveis, utensilios cada setor.

Neste planejamento, estao referenciados os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) de
cada item do setor, e também o0s responséaveis e registros aplicaveis, que evidenciam a realizacao

dos procedimentos.

Os POP séao elaborados para a higienizacdo de instalacdes, maquinas, equipamentos, moveis,

utensilios, e estabelecem o passo-a-passo da higienizacéo de cada item especificamente.

Quando necessario, para a eficiente higienizagdo, os itens a serem higienizados sao
desmontados, sendo contempladas no POP 01 : Higienizacdo de InstalagGes, equipamentos

utensilios e Moveis.
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Este planejamento e os Procedimentos Operacionais Padronizados séo dispostos no proprio local

de trabalho, disponiveis a todos os funcionérios do setor.
Higienizacdo dos Reservatorios de Agua

Os reservatorios de agua da empresa sao higienizados em intervalos constantes, ndo superiores

a seis meses.

Estas higienizacBes sao realizadas por funcionérios da empresa, devidamente capacitados em
instituicdo habilitada a capacitar pessoas para higienizagcado de caixas d’agua, ou profissionais de
uma empresa especializada, devidamente habilitada a realizar os servigos, ou por um profissional

autébnomo.

Em qualquer destes casos, a empresa assegura que 0S responsaveis pela realizacdo da
higienizacdo possam comprovar que foram adequadamente capacitados para realiza-lo.

Registros das Higienizacbes Realizadas

As higienizac@es realizadas rotineiramente sao registradas a critério da empresa.As higienizacdes
nao realizadas rotineiramente sao registradas obrigatoriamente, por determinacéo legal, de forma

a evidenciar a execuc¢ao dos POP.

Estes registros sdo realizados pelos funcionarios que realizaram a higienizacéo, imediatamente

apos o término da mesma, em planilhas ou relatérios especificos.

Para higienizacdes realizadas por profissionais terceirizados (profissional autbnomo ou empresa
especializada), apés a realizagdo da higienizagdo, o responsavel pela realizagdo emite um
Certificado de Realizacdo da Higienizagdo que identifica: a empresa responsavel (quando
aplicavel), a data de realizacéo, localizacdo do reservatorio e a assinatura do responsavel pela
higienizagéo.
Produtos Quimicos Utilizados na Higienizagéo
Os produtos quimicos utilizados na higienizacdo sao definidos de acordo com:

% A natureza das sujidades presentes;

% A natureza das superficies a serem higienizadas;

% Os cuidados necessarios para garantir a seguranca dos produtos.
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Todos os produtos de limpeza e desinfec¢cdo sdo aprovados previamente para uso, identificados e

guardados em local adequado, fora das &reas de manipulacdo dos alimentos.

A empresa mantém uma lista atualizada dos produtos quimicos utilizados nas atividades de

higienizacéo.

A escolha dos principios ativos a serem utilizados nas atividades de higieniza¢édo considera que o

produto:

% Tenha registro no Ministério da Salude e ser autorizado para uso em estabelecimentos

manipuladores de alimentos;
% Tenha autorizacdo para uso em estabelecimentos que manipulam alimentos;
% Tenha amplo espectro de acéo;
% Tenha rapida acao;
% Na&o seja afetado por fatores ambientais;
% Seja ativo em presenca de matéria organica;
% Seja atoxico;

% Na&o seja corrosivo em superficies metalicas, plasticas ou outros materiais utilizados em

industrias de alimentos;
% Tenha efeito residual na superficie;
% Seja de facil manuseio e uso;
% N&o emita odores;
% Seja economicamente viavel;
% Seja soluvel em agua;
% Seja estavel em concentracgdo original ou diluido;
% Nao seja poluente;
% Seja biodegradavel.

A fim de prevenir o desenvolvimento de resisténcia dos microorganismos aos principios ativos, é

feita a rotacdo de desinfetantes alterando-se os principios ativos utilizados, regularmente.
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Utiliza-se somente solucdo de hipoclorito de sédio a 500ppm ou detergente, elaborado

exclusivamente a base de cloro nas atividades de higienizacao dos reservatorios.
Temperatura da Agua Utilizada na Higienizag&o

A priori, ndo é utilizada agua a temperatura superior a 40°C, a fim de que ndo seja comprometida

a eficacia dos produtos quimicos utilizados.

Salvo nas atividades de desinfec¢do por imersdo em agua fervente ou pelo uso de vapor de agua,

onde néo sao utilizados produtos quimicos.
Utensilios de Higienizacéo

A empresa assegura que os utensilios de higienizacdo sejam constituidos de materiais
aprovados, mantidos em adequadas condi¢cfes e adequadamente higienizados, de forma a néo

se tornarem fontes de contaminacao dos alimentos.

Os utensilios utilizados nos sanitarios e vestiarios sdo exclusivos e diferenciados daqueles

utilizados nas areas de manipulacdo de alimentos.
Vassouras
% Sao utilizadas na higienizacao dos pisos, forros e paredes com revestimentos lavaveis;
% Tém cerdas de nylon ou outro material ndo-organico;
% Nao soltam as cerdas;
% Sao trocadas antes de apresentarem deformacgdes ou defeitos causados pelo uso;
% Possuem cabo com cobertura plastica, cabo de PVC ou aluminio;
% Na&o séo utilizadas quando apresentam deformacgdes, sendo imediatamente substituidas.
Esfregbes

% S&o utilizados na higienizagédo dos pisos, forros e paredes com revestimentos lavaveis, na

esfregacado de superficies com presenca de sujidades pesadas;
% Tém cerdas de nylon ou outro material ndo-organico;

% N&o séo utilizados quando soltam as cerdas ou apresentam deformidades. Quando esta

condicao ocorre, sdo imediatamente substituidos;
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% N&o possuem cabo de madeira. Indica-se cabo com cobertura plastica, cabo de PVC ou

aluminio.

Fibras

X4

Sao utilizadas na higienizacao geral;

*,

% Sdo utilizadas fibras leves na higienizacdo de equipamentos e utensilios, e pesadas na

higienizag&o de pisos e paredes com revestimentos lavaveis;

% As fibras utilizadas sao de boa qualidade, ndo sendo utilizadas fibras que liberam residuos

ou particulas.

% Sao substituidas antes que estas apresentem sinais de deformacéo, decomposi¢do ou uso

excessivo.
Panos
% Os panos sao de uso para o chéo e identificados como tal,
% A higienizacao dos panos é feita imediatamente apos 0 uso;

% Sao mantidos em “molho” com detergente, a fim de facilitar a remog¢ao das sujidades por
um periodo maximo de seis horas, e, entdo, lavados com novo detergente e depois

desinfetados com produtos clorados;
s S&o adequadamente secos antes de serem guardados.
Escovas

% Sao utilizadas na higienizagcdo das portas e janelas, estruturas anti-pragas, ventiladores,

moveis, bancadas, equipamentos e utensilios;
% Tém cerdas de nylon ou outro material ndo-organico;

% S&o substituidas antes que estas apresentem sinais de deformagéo, decomposi¢cao ou uso

Eexcessivo;

% Sao adequadamente lavadas apds o uso e mantidas imersas em solucao desinfetante.

Esponjas
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Baldes

Séo utilizadas na higienizacdo das portas e janelas, estruturas anti-pragas, ventiladores,

moveis, bancadas, equipamentos e utensilios;
Sao constituidas de material ndo-organico;

Sao substituidas antes que estas apresentem sinais de deformacéo, decomposi¢do ou uso

excessivo;

Sao adequadamente lavadas apos o uso e mantidas imersas em solucdo desinfetante.

Sao utilizados na higienizacao geral;
Sao adequados ao uso, com formato adequado, sem sinais de quebras ou rachaduras;
N&o sao utilizados baldes metalicos;

Sao substituidos antes que estas apresentem sinais de deformacao, decomposicdo ou uso

excessivo;
Sao adequadamente lavados apds o0 uso e mantidos secos;

Séo utilizados, durante a higienizacdo, dois baldes claramente identificados (com cores
diferentes), sendo o primeiro para a solucdo detergente e o segundo para o enxague do

pano ou “mop”;

Em caso de desinfeccdo, € utilizado um terceiro balde, diferentemente identificado,
contendo a solucéo de desinfetante.

Mangueiras

R/
**

°

7
o0

7
o0

X/
°e

Sao constituidas de material flexivel e que nao libere particulas;

Sao mantidas em suportes apropriados, quando ndo estdo sendo utilizadas, e nunca sobre

o chao;

Sao completamente esvaziadas antes de guardadas e tém suas partes moveis removidas.

Sao adequadas e constituidas de plastico ou PVC;

N&o possuem cabo de madeira. Possuem cabo com cobertura plastica, cabo de PVC ou
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% Sao completamente esvaziadas e higienizadas antes de guardadas.
Rodos

0,

% Sao adequados e constituidos de borracha ou outro material de elevada resisténcia e

eficiéncia na secagem;

% Possuem cabo com cobertura plastica, cabo de PVC ou aluminio;

% Sa&o higienizados periodicamente;

% Sao completamente secos antes de guardados.
Escovas Sanitarias

% Sao de uso exclusivo nos sanitérios;

% Possuem cerdas de nylon e cabos de material plastico.
Desentupidores de Pia

% Nunca sdo mantidos nas areas de manipulacao;

% Sao lavados, desinfetados e secos para serem guardados;

% Sao substituidos antes que apresentem sinais de decomposi¢ao Ou USO excessivo.
Espatulas

% Sa&o utilizadas para remocéao de sujidades pesadas, por raspagem das superficies;

% Na&ao sao constituidas de material oxidante nem possuem cabo de madeira.
Borrifadores

% Sao identificados de acordo com o tipo de produto quimico utilizado;

% Sao de uso exclusivo para cada tipo de produto, ndo sendo permitido o uso de produtos

diferentes em um mesmo borrifador;
Verificagdo das Atividades de Higienizag&o

A empresa realiza verificagcbes in loco das condicbes de higienizacdo de cada item,

imediatamente apods a realizacdo das atividades de higienizacéo.
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Estas verificacbes sédo realizadas através de observacdo visual da execucdo dos

procedimentos de higienizagao.
Registro das Atividades de Verificagdo da Higienizacéo

As atividades de verificacdo também séo registradas, de forma a evidenciar a execucdo dos
procedimentos de verificacdo e a conformidade dos itens verificados com os padrées

estabelecidos.

Tomada de Ac¢des Corretivas

Se o0s resultados obtidos com as verificagbes indicarem que a higienizacdo nado foi realizada
adequadamente, o encarregado providencia que o funcionario repita esta operacdo sob
supervisao, em casos recorrentes, providencia treinamento especifico para o funcionério e,

em casos recorrentes, providencia a substituicdo do funcionario.

Procedimentos Operacionais Padronizados (POP)

De acordo com a Resolucdo RDC n° 216 / MS / ANVISA, “Os POP referentes as operagdes de
higienizagdo de instalacdes, equipamentos e moveis devem conter as seguintes informacdes:
natureza da superficie a ser higienizada, método de higienizacdo, principio ativo selecionado e
sua concentracéo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operacéo de
higienizag&o, temperatura e outras informagdes que se fizerem necessarias. Quando aplicavel, os

POP devem contemplar a operacao de desmonte dos equipamentos.”.

A empresa estabeleceu e mantém o POP 01 — Higienizacdo das Instalacdes, Equipamentos,

Utensilios e Méveis.
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POP 2 — CONTROLE DE POTABILIDADE DA AGUA
1- OBJETIVO:

Este documento deve descrever:
* A higienizacao do reservatorio regulador de adgua da empresa, incluindo o método
de higienizagdo, o principio ativo do desinfetante utilizado e sua concentracao,
tempo de contato dos agentes quimicos utilizados na operacao de higienizacéo e
outras informacdes que se fizerem necessarias.
2- DESCRICAO:
2.1 - Abastecimento de Agua:

A empresa utiliza dgua potavel na producdo e manipulacdo de alimentos,
sendo abastecida poco artesiano..
2.2 - Processo de Higienizac&o do Reservatério de Agua

O reservatorio deve ser mantido em bom estado de conservagéo e limpeza,
de forma a ndo comprometer a qualidade da agua, permanecendo tampado, livre de
rachaduras, vazamentos, infiltracdes, descascamentos dentre outros defeitos.
2.2.1 - Frequéncia

A empresa deve realizar a higienizacao do reservatério a cada seis meses ou
toda vez em que houver a ocorréncia de acidentes como entrada de animais, insetos
e folhas.
2.2.2 - Procedimento

A higienizacdo do reservatério de agua deve ser planejada para ocorrer
gquando a empresa ndo estiver em funcionamento, ou quando néo for necessaria a
utilizacédo de agua por cerca de 1 hora.
Deve-se aplicar o procedimento a seguir:
__amarrar a boia ou fechar o registro de entrada de agua no reservatorio;
__esvaziar o reservatoério até a altura de cerca de um palmo de agua;
_ fechar a saida de agua;
__escovar as paredes internas e o fundo com agua e escova de fibra vegetal ou
sintética (ndo usar sabdo, detergente ou outro produto), desprendendo todo o

residuo e matéria organica;
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_ retirar os residuos do fundo do reservatorio com auxilio de um balde e um pano
limpo, com cuidado para nao danificar as paredes;

__ abrir os registros de saida e entrada da agua;

__enxaguar bem as paredes com agua limpa, mantendo as torneiras abertas para
gue ndo sobrem residuos nos canos;

_ fechar a entrada da agua,;

_ banhar todo o interior do reservatorio com solucdo de cloro a 500 mg/litro,
deixando as torneiras abertas para que esta solu¢ao escorra pelos canos;

__aguardar 30 minutos;
__ abrir a entrada da agua,

__enxaguar com agua limpa, mantendo todas as torneiras abertas para enxaguar
bem toda a tubulacéo;

_ fechar todas as torneiras;

__encher o reservatorio.

2.2.3 - Preparacédo da Solucéo Clorada

20 mL (ou 2 colheres de sopa) de agua sanitaria com 2,5% de cloro ativo
para cada litro de agua.
3- MONITORACAO:

A empresa utiliza agua potavel na producdo e manipulacdo de alimentos,
sendo abastecida por poco artesiano.

A higienizacdo do reservatorio deve ser monitorada através do formulario
“Registro de Higienizacdo de Reservatério de Agua’, a ser preenchido pelo
responsavel pela higienizacdo, apos a realizacao do procedimento.

4- ACOES CORRETIVAS:

* Em casos especiais, a empresa pode optar pela aquisicdo de agua potavel para
suprir seu abastecimento por determinado periodo de tempo.

* Quando detectadas falhas na periodicidade ou eficacia da higienizacdo dos
reservatorios, os colaboradores responsaveis devem receber novo treinamento para

a correta preparacao da solucao sanitizante e aplicacdo do procedimento, de acordo
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com sua descricdo. No caso de terceirizacdo desse servico, a empresa responsavel

pela higienizacao deve ser contatada ou mesmo substituida.
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POP 3 - MANEJO DE RESIDUOS

O adequado manejo dos residuos sélidos, liquidos e gasosos dos processos
de elaboracédo de alimentos é essencial na prevencéo da contaminac&do dos

alimentos.
Manejo de Residuos Sélidos
Recipientes para Depdsito de Lixo

Todos os recipientes para deposito de lixo sdo padronizados e claramente

identificados, sendo utilizados exclusivamente para armazenar lixo.

Esta identificacdo pode se dar na distingdo entre estes recipientes e os demais,

destinados a outros fins, através da forma, tamanho, inscri¢do, cor, etc.

Todas as lixeiras utilizadas para depdésito provisorio de lixo nas areas de elaboracéo

de alimentos, sdo constituidas de material plastico, sem fendas ou ranhuras.

Possibilitam a adequada higienizacao, nao liberar residuos, sdo acionadas por

pedal, e contém saco de lixo interno.

Somente por determinacéo expressa dos 0rgaos de fiscalizacéo, pode-se utilizar
recipientes sem tampa e ou sem saco plastico interno, constituindo-se, neste caso,
uma excecao, somente justificavel quando néo oferecer riscos aos produtos
elaborados, néo for possivel o estabelecimento das lixeiras conforme determinado

na legislagéo, ndo é permitido ao estabelecimento tomar esta decisao.

A empresa possui trés tipos de recipientes e locais de coleta e armazenamento de

lixo:

 Lixeiras: Localizadas nas areas de geracao dos residuos, proximos as

maquinas, equipamentos, bancadas, etc.;
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¢ Lixeiras Provisorias: Localizadas entre os recipientes definitivos e 0s
recipientes de lixo, de forma a facilitar e agilizar a retirada dos residuos das

areas de elaboracéo de alimentos;

+» Lixeiras Definitivas: Localizadas na extremidade da instalacdo, comporta o

lixo que sera coletado por empresa terceirizada ou servigo publico de coleta.

Todas as lixeiras do estabelecimento tém dimensdes suficientes para suportar

todas as operacoes.

S&o colocadas distante do chao, devidamente tampadas, em perfeitas condi¢cbes de
conservacao e protegidos do sol e da chuva, de forma a impedir o acesso de

liquidos ou vetores aos lixos.
Manejo do Lixo das Areas de Elaboracéo e das Areas Administrativas

O lixo gerado a partir dos processos de elaboracao de alimentos é manipulado de
forma que se evite a contaminagao dos alimentos, da agua, do ambiente e dos

operadores.

O lixo gerado nas areas administrativas da empresa nao é misturado ao lixo gerado

nas areas de elaboracdo, nem adentrar estas areas.
Manejo do Lixo dos Sanitéarios
Os papéis higiénicos utilizados sdo jogados diretamente nos vasos sanitarios.

Nos sanitarios exclusivos de uso dos manipuladores de alimentos, existem lixeiras
para depdsito exclusivo de papel-toalha e outras exclusivas para depdsito de

absorventes intimos (sanitarios femininos).

Em ambas as lixeiras, existem tampas de acionamento ndo-manual e sacos

plasticos internos.
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No entanto, é sabido que em muitas situacdes, ndo se faz possivel a auséncia de

lixeiras para papel higiénico.

Nestes casos, as lixeiras sdo fechadas com tampa de acionamento ndo-manual e

possuir sacos plasticos em seu interior.

Os lixos dos sanitarios séao retirados periodicamente, de acordo com cronograma de
manejo, de forma que nunca seja permitida a permanéncia de lixeiras cheias em

gualquer sanitario do estabelecimento.

O manejo dos lixos dos sanitarios € realizado por pessoal diferente daquele
responsavel pela manipulacéo de alimentos, ter rotina especifica e vias de coleta

igualmente independentes.

Este lixo nunca adentra as areas de manipulacéo ou preparo de alimentos.
Rotina de Depésito e Retirada do Lixo

O lixo gerado € depositado primeiramente nas lixeiras.

Destas, € sistematicamente retirado dos locais onde sé&o gerados, e depositados
nos recipientes provisorios, sendo que a coleta assegura que nao haja acumulo de

lixo superior a 2/3 da capacidade maxima das lixeiras.

Quando o ciclo de retirada de todo o lixo das instalacdes de elaboracéo é
completado, e este depositado nas lixeiras provisorias, desloca-se o lixo coletado
para as lixeiras definitivas, localizadas na parte externa dos estabelecimento, onde
0 mesmo permanece até que seja coletado pelo sistema publico de coleta de lixo

ou empresa terceirizada.

O armazenamento dos diferentes tipos de lixo nas lixeiras definitivas pode ser
conjunto, mas indica-se que seja adotada no estabelecimento, a coleta seletiva de

lixo.
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Imediatamente depois da remocéo dos lixos, os recipientes utilizados para o seu
armazenamento e todos 0s equipamentos que tenham entrado em contato com os

lixos sé@o limpos e desinfetados adequadamente.

A retirada do lixo das areas de geracdo ocorre no minimo uma vez ao dia. As
lixeiras ndo permanecem com lixo em seu interior nos periodos em que a empresa

esteja fechada.

Uso de Sacos de Lixo

O lixo, independente da origem, somente € acondicionado e transportado em saco

plastico fechados ou outro meio igualmente seguro.

Os sacos plasticos contendo lixo dos sanitarios sdo manejados de forma a nunca
Se cruzarem ou se misturarem aos sacos contendo lixo das areas de manipulacéo

de alimentos.
Vias de Transito do Lixo

Os lixos dos sanitarios e das areas administrativas nunca adentram as areas de

manipulacédo de alimentos.

As vias de coleta e transito do lixo séo distintas daquelas utilizadas no transito de

alimentos.
Manejo dos Residuos Liquidos

Os residuos liquidos, salvo sob definicdo expressa dos 6rgaos de fiscalizacéo, sédo
escoados para rede de esgoto, em tubulacGes exclusivas, adequadamente
dimensionadas, de forma a comportar todos os residuos das atividades de

elaboracao de alimentos, e identificadas.
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As caixas de gordura e a rede de esgoto sao localizadas fora das areas produtivas
e dimensionadas de forma que atendam a todas as operagcdes que geram residuos
liquidos, de acordo com o volume maximo necessario, compreendendo as
operacoes de elaboracdo de alimentos, as operac6es de higienizacéo, as

operacdes de combate a incéndios, e 0 uso dos sanitarios.

E assegurado que as caixas de gordura e a rede de esgoto sejam suficientemente
dimensionadas para suportar todas as operacdes, evitando refluxo e contaminacao

da agua potavel ou das instalacoes.
Manejo dos Residuos das Atividades de Higienizagé&o

As aguas residuais decorrentes dos procedimentos de higienizacdo, geradas em
cada setor, sdo escoadas para a rede de coleta de aguas residuais no proprio setor,
como forma de prevenir a contaminac&o, ndo sendo carreadas para setores

adjacentes.

Estas aguas sdo manejadas de forma adequada, visando a protecdo do produto,

das instalagcdes, dos operadores e do meio-ambiente.
Manejo dos Residuos Gasosos

Os residuos gasosos (vapores e gases) sao retirados das areas de manipulacéo de
alimentos através de coifas, ndo sendo permitida a disseminacéo dos vapores e

gases nas instalagdes.

Se necessario, sao instalados equipamentos de exaustao para assegurar 0

adequado manejo dos residuos gasosos.
Limpeza das Caixas de Gordura

A empresa assegura que as caixas de gordura sejam higienizadas periodicamente,
na frequiéncia adequada para prevenir entupimentos, refluxos, transbordamento ou

emissao de odores indesejaveis.
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Esta limpeza é feita por pessoal capacitado, e realizada da forma mais segura
possivel, sob supervisdo de um profissional designado, de forma a ndo contaminar

0 ambiente.

E assegurado que a limpeza das caixas de gordura seja feita em horario que néo

haja manipulac&o de alimentos no estabelecimento.

E assegurado, também, que ndo sejam mantidos alimentos expostos durante a

limpeza. Todos os alimentos estdo devidamente protegidos.
Verificacdo

A empresa assegura gue seja continuamente verificada a conformidade do manejo
dos residuos sélidos, liguidos e gasosos, de acordo com 0s requisitos

estabelecidos.

Séo verificados os canais de escoamento de residuos liquidos, solidos e gasosos,
de forma a prevenir a contaminacéo das instalacdes, ambientes, alimentos e

operadores.
Nestas verificacOes, sdo considerados:
% As condi¢cOes de conservacao das estruturas;

% A prevencao da contaminacgao cruzada (intercruzamento de estruturas

incompativeis, refluxos, etc.);
+ As condi¢Oes de higienizagcao dos recipientes coletores de lixo.
Tomada de Ac¢des Corretivas

Quando o manejo do lixo ndo apresenta a conformidade necessaria com os
requisitos estabelecidos, é assegurado que 0s responsaveis executem
adequadamente a retirada do lixo, através da supervisao da execucao das

atividades, orientacéo e treinamento.
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Quando os canais de escoamento de residuos liquidos ndo apresentarem a
conservacao adequada ou o dimensionamento esta inadequado, ou ainda as
condicBes sanitarias nao forem satisfatérias, sdo tomadas as medidas cabiveis, de

forma que as nao-conformidades sejam eliminadas.

Quando atestado que os residuos liquidos néo estejam sendo esgotados dentro de
cada setor, mas transferidos para setores adjacentes, a empresa informa,
conscientizar e capacitar os funcionarios sobre a importancia do esgotamento dos
residuos liquidos dentro do setor, como forma de prevenir a contaminacao dos

ambientes adjacentes e a contaminac&o cruzada.

Em caso de interrupcdo no escoamento de gases ou em refluxos, as estruturas de

escoamento sao imediatamente desobstruidas.
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POP 4 — CONTROLE DE HIGIENE E SAUDE DOS COLABORADORES
1- OBJETIVO:

Este documento descreve:
* Procedimento a ser utilizado para a higienizacado das maos, contendo suas etapas,
a frequiénciae os principios ativos dos anti-sépticos usados.
* Procedimentos a serem adotados nos casos em que 0s manipuladores apresentem
lesBes ou suspeita de problemas de salude que possam comprometer a seguranca
dos alimentos.
* Programa para a capacitacao técnica dos manipuladores.
2- DESCRICAO:
2.1- Higienizagdo das Méos

Além dos vestiarios, a area de manipulacao de alimentos da empresa também
deve possuir estacao exclusiva para lavagem de maos.
2.1.1- Manutencgao

Os colaboradores devem zelar pelos seguintes cuidados com as estacdes de
lavagem de méaos:
_ Devem ser mantidas em bom estado de conservacao e limpeza.
_ Devem ser mantidas permanentemente abastecidas com sabéo bactericida e
papel toalha descartavel nao reciclado.
_ Alixeira deve possuir sistema de abertura sem a utilizagcado das méaos em perfeito
funcionamento.
2.1.2- Principio Ativo

Principio ativo do produto utilizado na anti-sepsia das maos: alcool a 70%
2.1.3- Frequéncia

Todos os colaboradores devem manter as maos muito bem limpas, fazendo
uso regular das estacdes exclusivas para a lavagem de méos, com a seguinte
frequéncia:
_ Antes de iniciar o trabalho.

_ Antes de manipular o alimento.
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__ Ao trocar de atividades, principalmente quando estiver manipulando alimento cru e
for trabalhar com alimento cozido.

_ Antes de usar luvas e apos tira-las.

__Apo0s utilizar os sanitarios.

__ ApOs pegar em dinheiro.

_ Ap6s tossir, espirrar, assoar 0 nariz ou se cogatr.

_ Ap0s comer ou fumar.

_ Apos recolher lixo e outros residuos.

__ ApOs passar muito tempo em uma mesma atividade.

_ Todas as vezes que interromper um servigo.

2.1.4- Procedimento
A técnica para higienizacdo das maos deve ter a seqiiéncia abaixo:
__molhar as maos e antebracos com agua;
_lavar com sabonete liquido anti-séptico;
__massagear bem as méos e antebracos;
__enxaguar bem as maos e antebracos;
_ secar as maos com papel toalha descartavel néo reciclado;
_ descartar o papel dentro da lixeira, sem toca-la com as méos.
2.2- Controle de Saude dos Colaboradores
A empresa deve manter um programa de controle médico, realizado através
de servico especializado e regulamentado, prestado por clinica especializada,
responsavel pela avaliacéo clinica e exames laboratoriais complementares, de
acordo com determinagao da legislagéo.
2.2.1- Frequéncia
Tais exames devem ser realizados:
_ Na admissao.
_ Na demissao.
_ Periodicamente.

_ No retorno ao trabalho.
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_ Na alteracao de funcéo.
2.2.2- Procedimento para Realizagdo de Exames
Para a realizacdo dos exames, deve-se:
__preencher a ficha de requisicdo de exames, fornecida pela empresa contratada, de
acordo com a funcéo do colaborador;
__encaminhar o colaborador aos locais dos exames;
_ confirmar a realizac@o de todos os exames, junto ao médico responsavel,
_ conferir os resultados dos exames e, quando necessario, tomar as providéncias
indicadas pelo laudo médico para tratamento, devendo o colaborador ser re-
encaminhado para novos exames;
__receber e arquivar o atestado de saude expedido ao final do processo.
2.2.3- Procedimento em Casos de Ferimentos e Lesfes
Todos os colaboradores devem seguir as orientacfes abaixo:
_ Comunicar ao seu supervisor e ao responsavel técnico toda vez que manifestar
quaisquer problemas de saude, antes de comecar o trabalho para que sejam
tomadas as providéncias cabiveis.
_ Caso apresente algum ferimento, lesédo ou infec¢ao na pele, primeiro deve tratar o
ferimento, cobrir com bandagem e proteger com luva de latex.
2.3- Programa de Capacitacao

os colaboradores da empresa que entram em contato com alimentos devem
receber na admisséo e no dia-a-dia das atividades, as instru¢cdes necessarias para
cumprir com suas func¢des de maneira segura e higiénica.

Os manipuladores de alimentos devem ser qualificados tecnicamente nos
requisitos minimos de higiene pessoal, manipulacdo higiénica dos alimentos e
doencas transmitidas por alimentos, através de cursos especificos e periddicos.

A empresa deve manter em arquivo 0s registros da participacdo nominal dos
funcionarios nos treinamentos de qualificacdo a que sdo submetidos, a carga horaria
e o0 conteudo programatico.Os treinamentos devem ser revistos a partir da

realizacdo de cursos especificos que abordam especialmente a vivéncia diaria dos
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manipuladores, incluindo suas principais dificuldades na pratica da Seguranca dos
Alimentos. A manutencgédo do treinamento deve ser realizada ao longo do ano
durante a prética operacional.
3- MONITORACAO:

Para monitorar o cumprimento das ac¢des descritas neste documento, a
empresa deve:
* Realizar avaliacao diaria das condicdes de saude e higiene dos colaboradores.
* Fazer registro de controle de higiene e apresentacéo pessoal.
» Fazer o acompanhamento do programa de controle de saude implementado.
* Manter atualizados os atestados de realizacado dos exames médicos.
» Manter atualizada uma lista de controle dos colaboradores treinados em seguranca
dos alimentos.
4- ACOES CORRETIVAS:
* Os colaboradores que ndo cumprem as determinacgdes de higiene pessoal devem
ser instruidos a corrigir imediatamente a ndo conformidade apresentada e devem
estar sujeitos as punicdes previstas no regimento interno da empresa.
* As instalacfes sanitarias e estacfes para lavagem de maos devem ser abastecidas
com os produtos para higienizacdo das méos e descartaveis, sempre que
necessario.
» Colaboradores que se apresentam para o trabalho com ferimentos devem ser
orientados a realizar o procedimento determinado neste documento e aqueles que
se apresentarem com lesfes e/ou sintomas de enfermidades que possam
comprometer a qualidade higiénicosanitaria dos alimentos devem ser afastados da
atividade de preparacéo de alimentos enquanto persistirem tais condi¢cdes de saude,
podendo ser encaminhados para consulta médica.
* Quando detectadas falhas operacionais continuas, caracterizadas por erros
individuais, devem ser realizados treinamentos especificos, abordando os principais

temas relacionados as dificuldades apresentadas pelos colaboradores.

5- VERIFICACAO:
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A verificacdo da capacitacéo técnica e do cumprimento dos procedimentos de

higiene e saude dos manipuladores deve ser realizada pelo responséavel pelas

atividades de manipulacédo de alimentos, através de observacao visual e checagem

dos controles e registros de monitoramento efetuados pela empresa.
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POP 5 - MANUTENCAO E CALIBRACAO

Os equipamentos de medicao, de acordo com os requisitos estabelecidos na legislacdo, somente

podem ser utilizados na empresa, se estiverem calibrados.

Para assegurar que estejam adequadamente calibrados, os equipamentos de medicdo séo
submetidos a calibracdo periédica ou substituidos ao final de cada periodo de validade da

calibracéo.

Todos os equipamentos calibrados sdo manuseados, mantidos e guardados em condi¢des que

nao invalidem a calibragcdo do mesmo.

Estas condicbes séo definidas de acordo com:
% As caracteristicas funcionais de cada equipamento de medi¢ao;
% As instrucOes dos fabricantes; e
% A experiéncia obtida no uso dos mesmos.

Os equipamentos de medicdo sdo adequadamente identificados e as informacdes necessarias

para manutencdo e conservacado adequada séo evidenciadas.

Sdo tomadas acdes para conscientizacdo dos usuarios e orientacdo quanto aos cuidados

pertinentes, além de ser feita a supervisédo do uso, manutencgéo e guarda.
Identificacdo dos Equipamentos de Medicao

Os equipamentos de medicdo possuem identificacdo clara, referenciada em cédigo ou no nimero
de série de fabricacdo, conforme mais adequado a cada tipo de equipamento e identificacéo
guanto a situacao de calibracao.

Todo equipamento calibrado possui etiqueta identificando no minimo o cédigo do equipamento, a

data da calibracéo e data da préxima calibracao.
Equipamentos Fora de Uso

Os equipamentos de medicao encontrados fora das condicbes adequadas de uso ou que tenham

qgualquer restricdo, sdo adequadamente identificados, com a etiqueta adesiva “FORA DE USQO’,
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afixada em local de facil acesso, na estrutura do préprio equipamento e segregados, de forma

gue seja prevenido o seu uso indevido.
Séo, sempre que possivel, ser isolados ou retirados das areas de uso.
As restricdes de uso séo informadas a todos aqueles que os utilizam.

Da mesma forma, sdo tratados os equipamentos que sofrerem danos ou sobrecarga, ou
apresentarem mau funcionamento, ou forem encontrados nao-conformes durante a calibracdo e
gue ndo possam ser ajustados imediatamente, ou apresentarem duvidas quanto ao resultado

fornecido.
Cadastramento dos Equipamentos de Medicao

Todos os equipamentos de medicdo utilizados no processo de manipulacdo, preparo e

conservacao de alimentos séo cadastrados em uma lista de equipamentos de medicéo.

Sao incluidos nesta lista 0s equipamentos que sejam sujeitos a procedimentos de calibracao e

agueles que nao estejam sujeitos, 0s equipamentos em uso e aqueles fora de uso.
Esta lista é a base para elaboracéo do cronograma de calibracées dos equipamentos de medigéao.

Estes equipamentos somente podem ser utilizados em atividades de medi¢do nao relacionadas
com a seguranca e gqualidade dos alimentos, sendo utilizados somente para conferéncia ou

comparacao.
Estes equipamentos sao identificados na lista de equipamentos de medicao.
Identificagdo dos Equipamentos Sujeitos a Calibracdo

Os equipamentos listados como “Sujeitos a Calibragdo”, sao identificados e controlados através

do cronograma de calibracdes. (balancas)

Estes equipamentos sdo identificados com a etiqueta de calibracdo, afixada em local de facil

acesso, no préprio equipamento, que identifica:
% Ainscricdo “EQUIPAMENTO CALIBRAVEL”;
% A data da ultima calibracao;
% O responsavel pela ultima calibracao;

% A data da proxima calibracao.
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A empresa assegura que seja verificada a validade da calibracdo antes do uso de cada
equipamento, de forma que nado seja utilizado equipamento fora da calibracdo, somente sendo

utilizados se estiverem dentro do prazo de validade estipulado para suas calibracoes.
Selecédo de Fornecedores do Servico de Calibracao

Os fornecedores dos servicos de calibracdo sédo selecionados de acordo com critérios pré-

estabelecidos.

Preferencialmente, as calibracbes dos equipamentos sdo realizadas por laboratorios
especializados, credenciados na Rede Brasileira de Calibracdo, no INMETRO ou por laboratérios
gue apresentem rastreabilidade.

Fornecedores nédo pertencentes a RBC (Rede Brasileira de Calibracdo) sado obrigados a
fornecer cépias dos certificados dos padroes empregados, abrangendo a rastreabilidade

dos mesmos.
Realizac&o das Calibracbes
O responsavel designado pela empresa controla os cronogramas de calibracéo.

Antes das datas de expiracdo da validade da calibracdo, o responsavel informa aos usuarios do
equipamento a respeito da interrupcdo do uso para calibracdo e contatar o responsavel pela
calibracéo, a fim de agendar a realizacéo da calibracao.

A data de calibracdo de cada equipamento é informada antecipadamente ao responsavel de cada
setor e pela utilizacdo dos equipamentos, para a tomada de todas as agbes cabiveis antes da

calibracéo, tais como:
% Desinstalacdo e preparo do equipamento para envio para calibracdo, quando aplicavel;
% Transferéncia de alimentos para outras areas, quando aplicavel;

% Preparo ou instalacéo de outro equipamento para utiliza¢cdo no lugar do equipamento a ser

calibrado.

Na data agendada para calibragdo, os equipamentos podem ser calibrados nas instalacées da

empresa ou nas instalacdes do fornecedor, como for mais adequado.

ApoOs a calibracdo, a empresa se certifica junto ao fornecedor do servico, de que os

procedimentos de calibracdo foram adequados e 0s equipamentos encontram-se calibrados.
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Registros das Calibragdes Efetuadas

A cada calibracdo realizada, € solicitado do fornecedor o Certificado de Calibracdo do

equipamento, que é a evidéncia da realizacdo da calibracgéo.
Estes Certificados possuem o seguinte conteido minimo:

% ldentificacdo do Laboratério;

% Identificacdo e descricdo do equipamento;

% Data da calibragéao;

% Meétodo de calibracéo e reviséo;

% Condi¢cOes ambientais relevantes (temperatura, umidade relativa do ar e outras, conforme

aplicavel);
% Padrdes utilizados;
% Validade da calibracao e rastreabilidade;
% Comparacdes realizadas;
% Meédias, erros e incerteza de medi¢ao obtidos;
% Observacbes complementares, se aplicaveis; e
% As rubricas do executante e do aprovado.

Séo feitas verificagbes periodicas nos registros das calibracdes efetuadas, a fim de verificar a

conformidade destes e as datas de expiracdo da validade das calibracdes realizadas.
Tomada de Acdes Corretivas

Sempre que detectada qualquer nado-conformidade relativa a calibracdo dos equipamentos de
medicao, seu uso é imediatamente suspenso, este é identificado, segregado e tratado como item

nao-conforme.
O uso de termdmetros de vidro ndo é permitido, devido ao elevado risco de quebra.
Procedimentos Operacionais Padronizados (POP)

De acordo com a Resolugdo RDC n° 216 / MS / ANVISA, “Os POP relacionados a higiene e
saude dos manipuladores devem contemplar (...) as medidas adotadas nos casos em que 0sS
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manipuladores apresentem lesdo nas maos, sintomas de enfermidade ou suspeita de problema
de saude que possa comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos. Deve-se

especificar os exames aos quais 0os manipuladores de alimentos sdo submetidos, bem como a

periodicidade de sua execucgéo. (...)".

A empresa estabeleceu e mantém o POP 05 — Manutencéo e Calibracdo de Equipamentos.
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POP 6 — CONTROLE DE PRAGAS

Contratacdo da Empresa Controladora de Pragas

A empresa especializada no Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas é devidamente
avaliada e aprovada pela empresa contratante e que tenha um parecer do responsavel técnico da

unidade.
Os critérios para aprovacao desta empresa sao:
% Apresentacao de evidéncias da capacitacao técnica do pessoal;
% Apresentacao de evidéncias da capacitacdo tecnoldgica da empresa;
% Autorizacao de funcionamento / Regularidade frente aos 6rgéos oficiais de fiscalizacao;
% Informacdes de mercado;

% Capacidade de atendimento aos requisitos estabelecidos na legislacdo especifica para

empresas controladoras de pragas;

% Capacidade de atendimento aos requisitos de boas préticas estabelecidos na legislacdo

especifica para servicos de alimentacao.

E firmado um contrato de prestacio de servicos da empresa contratante e a empresa
especializada acima citada, com vigéncia de periodicidade, onde s&do descritas as
responsabilidades de cada parte e as especificacbes dos servigos, disponivel as autoridades

sanitarias.
A empresa especializada em Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas:

X Orienta a empresa a respeito de todas as medidas a serem tomadas para prevenir o
ingresso, estabelecimento e desenvolvimento das pragas, além das medidas para controle,

reducédo ou eliminac&o das pragas ja estabelecidas;

X Capacita os funcionarios da empresa a exercerem o correto Controle Integrado de Vetores

e Pragas Urbanas, em conformidade com os requisitos legais e com este Manual,

X Executa visitas técnicas periédicas onde, com o acompanhamento do responsavel pelo

Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas da empresa, é feito o planejamento e a tomada
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de ac¢les para o Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas;

)/

o Elabora Relatorios de Execucdo de Servigos a cada visita técnica, especificando as acdes
tomadas para o Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas;

X Envia as Fichas Técnicas e de Seguranca dos produtos quimicos utilizados;

X2 Capacita seus proprios técnicos e efetua a aplicacdo de produtos quimicos;

K/

X Fornece os EPI e equipamentos necessarios aos seus técnicos para a aplicacdo de

produtos quimicos.
Planejamento das Acdes

As agbes para Controle Integrado de Vetores e Pragas urbanas sao definidas isoladamente ou
em conjunto com uma empresa controladora de pragas, que estabelece as medidas preventivas e
corretivas a serem implantadas na empresa, a fim de prevenir o ingresso, abrigo, estabelecimento
e proliferacdo de pragas ao longo de todas as instalagcdes onde sdo manipulados, armazenados,
transportados ou preparados alimentos.

As atividades que ndo envolvem controle quimico séo decididas tanto internamente, quanto junto

com a empresa controladora de pragas.

Quando as atividades de controle de pragas envolvem controle quimico, somente sdo definidas

em conjunto com a empresa especializada.

Tanto as acgbOes preventivas quanto corretivas adotadas na empresa, sdo descritas e

documentadas, sendo identificadas:
X A descricao das pragas ocorrentes e pragas potenciais;

X As acdes adotadas para prevencdo e controle, envolvendo: controle das instalagdes,
controle de acesso de pragas, controle do estabelecimento de pragas, controle da multiplicagao
de pragas;

K/

X As acdes adotadas para correcao das situacdes que possibilitam acesso, estabelecimento

e ou multiplicacéo das pragas;

o Os produtos quimicos empregados e os antidotos a serem utilizados em caso de

envenenamento ou intoxicacao;

K/

X A frequéncia de aplicacéo de produtos quimicos;
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o A frequéncia de monitoramento e registros aplicaveis;

> Acdes corretivas a serem adotadas, em caso de ocorréncia de pragas;
X Adequacéo das instalacdes das areas produtivas;

X Adequacéo dos arredores das instalacdes das areas produtivas;
X2 Adequacdao dos veiculos de transporte de alimentos;

X2 Adequacdao das superficies de contato com os alimentos;

X Atividades de capacitacdo do pessoal,

X Locais de colocacao de iscas e armadilhas;

X2 Adequacao do manejo dos residuos;

<> Quando aplicavel e necessario, controle quimico;

X2 Outras informacdes que se julgarem necessarias.

Estas atividades sdo descritas e executadas de acordo com as diretrizes do Plano de Manejo

Integrado de Pragas.

Procedimentos Operacionais Padronizados (POP)

De acordo com a Resolugdo RDC n° 216 / MS / ANVISA, “Os POP relacionados ao controle
integrado de vetores e pragas urbanas devem contemplar as medidas preventivas e corretivas
destinadas a impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e ou a proliferagédo de vetores e pragas
urbanas. No caso da adocdo de controle quimico, o0 estabelecimento deve apresentar
comprovante de execucao de servi¢o fornecido pela empresa especializada contratada, contendo

as informacgdes estabelecidas em legislagao sanitaria especifica.”.

A empresa estabeleceu e mantém o POP 06 — Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas.
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DECLARAGAO N° 6568 / 2025 - DDE (11.48)

N° do Protocolo: 23062.047459/2025-12
Belo Horizonte-MG, 05 de setembro de 2025.

DECLARACAO

Declaramos, a requerimento da parte interessada, que a empresa Englobak Comercio E Servigo Ltda,
de CNPJ/MF n.° 33.171.503/0001-89, firmou com CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO
TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS, o contrato n.° 013/2025, com inicio em 22/05/2025, tendo como
objeto a contratagdo emergencial de servicos comuns de TERCEIRIZACAO DO SERVICO DE
ALIMENTACAO DO RESTAURANTE ESTUDANTIL DO CEFET- MG, CAMPI VARGINHA PARA
ATENDER O PROGRAMA DE ALIMENTACAO INSTITUCIONAL VINCULADO A ASSISTENCIA
ESTUDANTIL, nas condi¢cbes estabelecidas no Termo de Referéncia.

Declaramos ainda, que a empresa supracitada executou 100% (100 por cento) do contrato até o
momento, demonstrando pontualidade nos compromissos assumidos, dentro dos prazos estabelecidos
no cronograma fisico e financeiro e nas condi¢des contratuais estabelecidas, nada havendo, até a
presente data, qualquer indicio de sinistro ao contrato acima citado.

(Assinado digitalmente em 05/09/2025 12:17 ) (Assinado digitalmente em 08/09/2025 10:16 )
ANA RUTE RIBEIRO MATOS DE FARIA ANDREZA CAMPOS FERREIRA DE FIGUEIREDO
DIRETOR ADJUNTO - SUBSTITUTO NUTRICIONISTA-HABILITACAO
DDE (11.48) CDEVG (11.64.01.03)
Matricula: 2156718 Matricula: 2190915

(Assinado digitalmente em 05/09/2025 15:08 )
LEANDRO BRAGA DE ANDRADE
DIRETOR - TITULAR
DDE (11.48)

Matricula: 2099843

Visualize o documento original em https://sig.cefetmg.br/public/documentos/index.jsp
informando seu nUmero: 6568, ano: 2025, tipo: DECLARACAO, data de emissdo: 05/09/2025 e
o cédigo de verificacdo: 08131e8bca
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Ministério da Educagao
Universidade Federal de Alfenas
Divisdo de Compras
Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700 - Bairro centro, Alfenas/MG - CEP 37130-001

Telefone: (35) 3701-9102, 3701-9103

SEl/Unifal-MG - 1743559 - Declaragéo

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos a quem possa interessar, que a empresa Englobak Comércio e Servigo Ltda, inscrita no CNPJ sob o n?
33.171.503/0001-89, estabelecida na Rua Professora Zuleide Bezerra 209, Diadema, Horizonte / CE, CEP: 62882-534, forneceu a
UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALFENAS — UNIFAL-MG, situada a Rua Gabriel Monteiro da Silva, n? 700 — Centro — Alfenas — MG, os
servigos conforme descrigdes abaixo:

Pregdo Eletronico: 05/2025

Processo: 23087.000921/2025-21

Itens Descrigao Nota de Empenho Contrato Notas Fiscais Valor Total
Fornecimento de Café da Manhd, conforme
especificagdo e condigdes de produgdo e 361, 362, 367,
01 fornecimento descritos detalhadamente no Termo 366, 375, 374,
de Referéncia e seus anexos. 390, 389, 399,
2025NE000258 398, 420, 421,
e 14/2025 435, 436, 451, 1.740,151,41
2025NE000382 450, 478, 479,
Fornecimento Almogo / Jantar, conforme 003, 012, 013,
02 especificagdo e condi¢des de produgdo e 002, 004, 008 e
fornecimento descritos detalhadamente no Termo 007.
de Referéncia e seus anexos.
Valor da NE: 1.740,151,41

Na oportunidade informamos que os servigos acima descritos foram fornecidos em conformidade com o solicitado e
ndo ha em nossos registros, até a presente data, fatos que desabonem sua conduta e responsabilidades com a obrigagao assumida.

Alfenas/MG, 11 de margo de 2026.

Julio César Barbosa

Gestor do Contrato

- UNIFAL-MG -

Daniela Ketryn Pereira Machado

Fiscal Administrativa
- UNIFAL-MG -

Fernanda Laurides Ribeiro de Oliveira Lomeu

Fiscal Técnica

- UNIFAL-MG -

https://sei.unifal-mg.edu.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimen...
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12/03/2026, 10:37 SEl/Unifal-MG - 1743559 - Declaragéo

Mayk Vieira Coelho

Pro-Reitor de Administragédo e Finangas

- UNIFAL-MG -
—
eil Documento assinado eletronicamente por Daniela Ketryn Pereira Machado, Técnico Administrativo em Educagao, em
;gimm; |Iil| 11/03/2026, as 16:20, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro

i eletrénica de 2015.

e
eil Documento assinado eletronicamente por Fernanda Laurides Ribeiro de Oliveira Lomeu, Técnico Administrativo em Educagao,
5 . |i1| em 11/03/2026, as 16:25, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de

assinatura

| etetronica outubro de 2015.
- -

r
3@“ tll Documento assinado eletronicamente por Julio Cesar Barbosa, Técnico Administrativo em Educag¢do, em 11/03/2026, as 17:28,

assinatura conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

eletrdnica

N

r
3E|! Iill Documento assinado eletronicamente por Mayk Vieira Coelho, Pré-Reitor de Administracdo e Finangas, em 12/03/2026, as
10:34, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrnica

Referéncia: Processo n2 23087.005693/2020-71 SEl n2 1743559
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% A autenticidade deste documento pode ser conferida no sitehttps://sei.unifal-

j mg.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0,
informando o cddigo verificador 1822822 e o cédigo CRC DEF82F5B.

Referéncia: Processo n2 23087.004658/2025-40 SEIn2 1822822
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS
COORDENAGCAO DE CONVENIOS, CONTRATOS E PRESTACAO DE CONTAS

CEFET-MG

CONTRATO N°13/2025 - CCONT (11.54.05)

Ne do Protocolo: NAO PROTOCOLADO
Belo Horizonte-M G, 21 de maio de 2025.

CONTRATO N° 013/2025

Processo Administrativo n° 23062.0021031/2025-31

Contratacéo Direta n® 256/2025

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° 13/2025, QUE FAZEM ENTRE SI
E O CENTRO FEDERAL DE EDUCAGAO TECNOLOGICA DE MINAS
GERAIS E A EMPRESA ENGLOBAK COMERCIO E SERVIGO LTDA.

O CENTRO FEDERAL DE EDUCAGCAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS com sede na cidade de Belo Horizonte ,
inscrito no CNPJ sob o n® 17.220.203.0001/96, neste ato representado pela Prof. Carla Simone Chamon, nomeada pela Portaria n° 1.935, de
20 de outubro de 2023, publicada no DOU de 24 de outubro de 2023, portador da Matricula Funcional n® 1218048, doravante denominado
CONTRATANTE, e a empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA inscrito no CNPJ/MF sob o n° 33.171.503/0001-89 sediada na
Rua Professora Zuleide Beze, 209, Diadema doravante designada CONTRATADA, neste ato representada pela Sra. Emilane Lima da Silva
Alencar, E-mail: englobak@gmail.com Telefones: 85 9 9137-4301, tendo em vista 0 que consta no Processo n°® ° 23062.021031/2025-31 e em
observancia as disposicdes da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislacédo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de
Contrato, decorrente do Contratacéo Direta n® 259/2025, mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratacdo emergencial de servicos comuns de TERCEIRIZACAO DO SERVICO DE
ALIMENTACAO DO RESTAURANTE ESTUDANTIL DO CEFET- MG, CAMP|I VARGINHA PARA ATENDER O PROGRAMA DE
ALIMENTACAO INSTITUCIONAL VINCULADO A ASSISTENCIA ESTUDANTIL, nas condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratagéo:

QUANTIDADE VALOR VALOR
ITEM ESPECIFICACAO CATSER UNITARIO TOTAL

1 Fornecimento de refei¢cdes, géneros
alimenticios para o DESJEJUM do

Restaurante Estudantil do CEFET-MG,
Campus Varginha

3607 20.000 335 R$ 67.000,00

2 Fornecimento de refeigdes, servigo de 5320
preparo e distribuicdo do DESJEJUM 20.000 2,85 R$ 57.000,00
do Restaurante Estudantil do CEFET-
MG, campus Varginha

3 Fornecimento de refei¢cGes, géneros 3697

alimenticios para o0 ALMOQO do 56.000 6.66 R$ 372.960,00
Restaurante Estudantil do CEFET-

MG, campus Varginha

4 5320



Fornecimento de refei¢bes, servigo de 56.000 7,89 R$ 441.840,00
preparo e distribuicdo do ALMOCO do
Restaurante Estudantii do CEFET-
MG, campus Varginha

5 Fornecimento de refeicGes, géneros 3697

alimenticios para o JANTAR do 22.000 6.66 R$ 146.520,00
Restaurante Estudantil do CEFET-

MG, campus Varginha

6 Fornecimento de refei¢des, servico de 5320

Restaurante Estudantii do CEFET-

MG, campus Varginha

VALOR GLOBAL R$ 1.258.900,00

1.3. Vinculam esta contratagdo, independentemente de transcri¢éo:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitagao;

1.3.3. A Proposta do CONTRATADO;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacéo é de 1 (um) ano contado da data de assinatura do contrato,improrrogavel, na forma do art. 75, inciso
VIII, da Lei n® 14.133/2021

2.2 O contrato poderé ser reincidido unilateralmente pela CONTRATANTE antes do fim da vigéncia, quando o pregéo para esta contratagao
estiver perto de sua finalizacdo, desde que avise a CONTRATADA com no minimo 30 (trinta) dias de antecedéncia, para que ela promova a
desmobiliza¢éo

CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1. O regime de execugdo contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como 0s prazos e condigbes de conclusdo, entrega,
observacao e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia,anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATAGAO

4.1. As regras sobre a subcontratacéo do objeto sao aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato

CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1 O valor total da contratagcdo é de R$ 1.258.900,00 (Um milh&o, duzentos e cinquenta e oito mil e novecentos reais).

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinérias diretas e indiretas decorrentes da execugéo do objeto, inclusive tributos e/ou
impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete, seguro e outros
necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagdo. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos
ao CONTRATADO dependerao dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento ao CONTRATADO e demais condi¢des a ele referentes encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo
a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE

7.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

8.1. S&o obrigagdes do CONTRATANTE:



8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢gfes assumidas pelo CONTRATADO, de acordo com o contrato e seus anexos;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorre¢des, imperfeicdes, falhas ou irregularidades verificadas na
execucgdo do objeto contratual, fixando prazo para que seja substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas,
certificando-se de que as solugdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execugao do contrato e o cumprimento das obriga¢Ges pelo CONTRATADO;

8.1.5. Comunicar a empresa para emisséo de Nota Fiscal relativa & parcela incontroversa da execugéo do objeto, para efeito de liquidagéo e
pagamento, quando houver controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei
n° 14.133, de 2021,

8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execugdo do objeto, no prazo, forma e condi¢gbes estabelecidos no
presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sangGes previstas na lei e neste Contrato;

8.1.8. N&o praticar atos de ingeréncia na administracdo do CONTRATADO, tais como:

8.1.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto contratado;

8.1.8.2. fixar saléario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo CONTRATADO;

8.1.8.3. estabelecer vinculo de subordina¢do com funcionario do CONTRATADO;

8.1.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;

8.1.8.5. demandar a funcionario do CONTRATADO a execucgéo de tarefas fora do escopo do objeto da contratacéo; e

8.1.8.6. prever exigéncias que constituam interven¢&o indevida da Administragdo na gestéo interna do CONTRATADO.

8.1.9. Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das medidas cabiveis quando do
descumprimento de obriga¢des pelo CONTRATADO;

8.1.10. Explicitamente emitir deciséo sobre todas as solicitagfes e reclamaces relacionadas a execugéo do presente Contrato, ressalvados os
requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execuc¢éo do ajuste;

8.1.10.1. A Administracdo terd o prazo de 60 (sessenta) dias, a contar da data do protocolo do requerimento para decidir, admitida a
prorrogacéo motivada, por igual periodo.

8.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo CONTRATADO no prazo méaximo de
60 (sessenta) dias;

Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuracédo de descumprimento de clausulas contratuais;
8.1.12. Comunicar o CONTRATADO na hipétese de posterior alteragdo do projeto pelo CONTRATANTE, no caso do art. 93, §2° da Lei n°
14.133, de 2021.

8.2. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo CONTRATADO com terceiros, ainda que vinculados a
execugado do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

8.3. Analisar, previamente, solicitagBes para possivel realizagdo de benfeitorias que julgar necesséarias ao melhor aproveitamento da area
concedida, de modo que ndo afetem os requisitos de seguranga, conforto, estética e demais regulamentos do CONTRATANTE.

CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obrigagBes constantes deste Contrato e de seus anexos, assumindo como exclusivamente seus
os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugéo do objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

9.2. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior e prestar todo esclarecimento ou
informagc&o por eles solicitados;

9.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os
bens e servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucédo ou dos materiais empregados;

9.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a
Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execucdo contratual pelo
CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos
sofridos;

9.5. Quando néo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, o CONTRATADO devera
entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacao dos servigos, 0s seguintes
documentos:

9.5.1. prova de regularidade relativa & Seguridade Social;

9.5.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uniéo;

9.5.3. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do CONTRATADO;

9.5.4. Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e

9.5.5. Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

9.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigag@es previstas em Acordo, Convengéo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das
categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obriga¢des trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias, fiscais, comerciais e as demais
previstas em legislacéo especifica, cuja inadimpléncia néo transfere a responsabilidade ao CONTRATANTE e ndo podera onerar o objeto do
contrato;

9.7. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagdo, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se
verifique no local da execucéo do objeto contratual, ndo ultrapassando o prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

9.8. Paralisar, por determinacdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que nado esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que
ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros;

9.9. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigag6es assumidas, todas as condi¢Bes exigidas para
habilitagéo na licitacéo;

9.10. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para
reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legislagéo;

9.11. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a indicacéo dos
empregados que preencheram as referidas vagas;



9.12. Guardar sigilo sobre todas as informacgdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.13. Arcar com o dnus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos
variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatério para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, Il, d, da Lei n°®
14.133, de 2021;

9.14. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranca do CONTRATANTE;
9.15. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com habilitagdo e conhecimento adequados;
9.16. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos;

9.17. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas,
com a observancia as recomendagfes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao de regéncia;

9.18. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacédo pertinente, cumprindo as determinacGes dos Poderes Publicos,
mantendo sempre limpo o local de execugao do objeto e nas melhores condi¢des de seguranca, higiene e disciplina;

9.19. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para analise e aprovacdo, quaisquer mudancas nos métodos executivos que
fujam as especifica¢cdes do memorial descritivo ou instrumento congénere;

9.20. Cumprir as normas de protegdo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranca e a sadide no trabalho;

9.21. Nao submeter os trabalhadores a condi¢gbes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, serviddo por divida ou trabalhos forgcados;
9.22. N&o permitir a utilizagéo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na condi¢cdo de aprendiz para os maiores de
quatorze anos de idade, observada a legislagao pertinente;

9.23. N&do submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagao de trabalho noturno e em condigfes perigosas e insalubres e a realizagédo
de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n° 6.481, de 12 de junho de 2008;

9.24. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminacéo, violéncia e assédio no ambiente de trabalho;

9.25. Manter preposto aceito pela Administrac@o no local da obra ou do servigo para representa-lo na execugéo do contrato;

9.25.1. A indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou entidade, desde que devidamente
justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.26. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente publico que tenha desempenhado fungdo na licitagdo ou que atue na fiscalizacdo ou
gestdo do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.27. Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer
tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos & execugéo do contrato;

9.28. Promover a guarda, manutencéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugdo do objeto, durante a
vigéncia do contrato;

9.29. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalagbes em condi¢Bes adequadas ao cumprimento das normas de saude,
segurancga e bem-estar no trabalho;

9.30. Fornecer equipamentos de protecao individual (EPI) e equipamentos de protegéo coletiva (EPC),quando for o caso;

9.31. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugao do
contrato;

9.32. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os
documentos e especificagbes que integram o Termo de Referéncia, no prazo determinado;

9.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracéo;

9.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo executar atividades ndo abrangidas
pelo contrato, devendo o CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungéo;
9.35. Pagar mensalmente, até o quinto dia Gtil do més subsequente, o valor da taxa de concessao de uso e das despesas de rateio referentes
aos servicos manutencao, conservagao e vigilancia do prédio, que devera ser recolhido a conta UGnica do Tesouro Nacional, mediante GRU.
Em caso de eventual inadimplemento, a Administracdo podera efetuar a retencdo na fatura mensal do valor devido pelo contratado a titulo de
concesséo de uso e providenciar o recolhimento mediante GRU, em aten¢do ao postulado de unidade de tesouraria, com a decorrente
compensacao na via administrativa com os valores devidos pela Administragdo em relacdo ao servigo de fornecimento de refeigdo custeado
pelo erério.

9.36. A CONTRATANTE podera, a qualquer momento, solicitar a instalacdo de medidores individuais de agua e energia elétrica as
concessionarias locais em substituicdo aos de sua propriedade, caso em que os pagamentos das tarifas correspondentes deverdo ser
efetuados diretamente pela CONTRATADA aos prestadores dos servigos publicos.

9.37. O CONTRATADO podera realizar benfeitorias julgadas necessarias, mediante autorizagdo prévia do (indicar a autoridade competente),
ficando incorporadas ao imével, sem que lhe assista qualquer direito de indenizagdo/compensagéo, sob qualquer titulo

CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n° 13.709, de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham acesso em razao do
certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacéo da proposta no procedimento de
contratacéo, independentemente de declaracdo ou de aceitagdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderéo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com os
principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hip6teses permitidas em Lei.

10.4. A Administragao devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de suboperacgao firmados ou que venham
a ser celebrados pelo CONTRATADO.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do CONTRATADO elimina-los, com excecgédo das hipéteses
do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de documentacdo para fins de comprovagdo do cumprimento de
obrigacdes legais ou contratuais e somente engquanto ndo prescritas essas obrigacoes.

10.7. E dever do CONTRATADO orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD.
10.8. O CONTRATADO devera exigir de SUBOPERADORES e SUBCONTRATADOS o cumprimento dos deveres da presente clausula,
permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.9. O CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o CONTRATADO atender prontamente



eventuais pedidos de comprovagao formulados.

10.10. O CONTRATADO devera prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE, prorrogavel justificadamente, quaisquer informagdes acerca
dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.11. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, hotadamente aqueles que se proponham a armazenar dados pessoais,
devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada
acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de responsabilizagdo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

10.12. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de garantir a reutilizacdo desses dados pela
Administracéo nas hipoteses previstas na LGPD.

10.13. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais, quando indicado pela autoridade
competente, em especial a ANPD por meio de opinifes técnicas ou recomendacdes, editadas na forma da LGPD.

10.14. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a autoridade nacional.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA DE EXECUCAO

11.1. Seré& exigida a prestacdo de garantia na presente contratagao, conforme regras constantes do Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1. As regras acerca de infracdes e sangbes administrativas referentes a execucdo do contrato sdo aquelas definidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA EXTINGAO CONTRATUAL

13.1. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos
previstos no artigo 137 da Lei n°® 14.133, de 2021, bem como amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

13.2. Nesta hip6tese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.3. A alteragéo social ou a modificacéo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a extingdo se nao restringir sua capacidade
de concluir o contrato.

13.4. Se a operacao implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo aditivo para alteragao subjetiva.

13.5. O termo de extin¢édo, sempre que possivel, sera precedido:

13.5.1. Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

13.5.2. Da relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

13.5.3. Das indenizagdes e multas.

13.6. A extingdo do contrato ndo configura 6bice para o reconhecimento do desequilibrio econdmico- financeiro, hipétese em que sera
concedida indenizacéo por meio de termo indenizatdrio.

13.7. O CONTRATANTE podera ainda:

13.7.1. nos casos de obrigagéo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a garantia prestada a ser executada, conforme legislacéo
que rege a matéria; e

13.8. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a Administracao, nos termos do inciso IV do art. 139 da
Lei n.° 14.133, de 2021, reter os eventuais créditos existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do contrato.O contrato podera ser
extinto caso se constate que o CONTRATADO mantém vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgéo ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado funcéo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na
gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

13.9. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, observado o art. 75, inciso VIIl, da Lei n.° 14.133/2021,
independentemente de terem sido cumpridas ou ndo as obrigacdes de ambas as partes contraentes.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - RESCISAO

14.1 Fica acordado entre as partes que, ao término do novo pregdo e com a sua conclusdo, a contratante podera rescindir este contrato de
forma amigavel, mediante aviso prévio por escrito com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias. Durante esse periodo, a contratada devera
realizar todas as acdes necessarias para a desmobilizacdo de suas atividades, garantindo uma transicdo sem prejuizos as partes.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - ALTERACOES

15.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021.

15.2. O CONTRATADO ¢ obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢8es contratuais, 0s acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios,
até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

15.3. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderéo exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do
valor inicial atualizado do contrato.

15.4. As alteracdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracédo de termo aditivo, submetido a prévia aprovacgdo da consultoria
juridica do CONTRATANTE, salvo nos casos de justificada necessidade de antecipagdo de seus efeitos, hipétese em que a formalizagdo do
aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més.

15.5. Registros que ndo caracterizam alteragdo do contrato podem ser realizados por simples apostila, dispensada a celebragdo de termo
aditivo, na forma do art. 136 da Lei n°® 14.133, de 2021.



CLAUSULA DECIMA SEXTA - DOTACAO ORCAMENTARIA

16.1. As despesas decorrentes da presente contratacéo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orcamento Geral da Unido
deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:

Gestéo/unidade: 157027,

Fonte de recursos: 1000;

Programa de trabalho: 229586;

Elemento de despesa: 33.90.37.05; e

Plano interno: LASS1P2300N; e

Nota de empenho: 2025NE387;

16.2. A dotacgéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes seré indicada apds aprovacéo da Lei Orgamentéria respectiva e liberagdo dos
créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DOS CASOS OMISSOS

17.1. Os casos omissos serao decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢fes contidas na Lei n°® 14.133, de 2021, e demais normas
federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n°® 8.078, de 1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor — e
normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - PUBLICACAO

18.1 Incumbird ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contrata¢Ges Publicas (PNCP), na forma prevista no
art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atengdo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao
art. 8°, §2°, da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA NONA - FORO

19.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em Belo Horizonte, Seg¢éo Judiciaria de Minas Gerais para dirimir os litigios que decorrerem da
execucao deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagédo, conforme art. 92, §1°, da Lei n° 14.133, de 2021.
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Ministério da Educacdo
Universidade Federal de Alfenas
Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700 - Bairro centro, Alfenas/MG - CEP 37130-001
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14/2025

Processo n2 23087.003400/2025-26

Unidade Gestora: 153028

TERMO DE CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVIGOS, QUE
FAZEM ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO
DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALFENAS — UNIFAL-MG E A
EMPRESA ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA.

UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALFENAS UNIFAL-MG, Autarquia de Regime Especial, de acordo com Lei 11.154, de 29 de julho de 2005, publicada
no DOU de 12-8-2005, com sede na cidade de Alfenas, Estado de Minas Gerais, CEP 37.130-000, na Rua Gabriel Monteiro da Silva, 700, Centro,
inscrita no CNPJ sob o n.2 17.879.859/0001-15, neste ato representada pelo Prof. Dr. Sandro Amadeu Cerveira, nomeado Reitor pelo Decreto de
18 de margo de 2022 do Presidente da Republica, publicado no DOU de 21-03-2022, Pagina 1, Se¢do 2, doravante denominada CONTRATANTE, e
a empresa a ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, inscrita no CNPJ sob o n® 33.171.503/0001-89, com sede na Rua Professora Zuleide
Bezerra de Carvalho, 209 - Diadema, cidade Horizonte, estado Ceara, CEP 62.882-534, neste ato representada pela sdcia administrativa Emilane
Lima da Silva Alencar, doravante denominada CONTRATADA, tendo em vista o que consta no Processo n2 23087.000921/2025-21 e em
observancia as disposi¢cdes da Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021, e demais legislacdo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de
Contrato, decorrente do Pregdo n2 005/2025, mediante as cldusulas e condi¢bes a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratagdo de servigcos de empresa especializada no ramo de servigos de alimentagdo de
coletividades sadias para prestacdo de Servigos de Alimentagdo e Nutricdo por meio da operacionalizagdo e do desenvolvimento de todas as
etapas de produgdo e distribuicdo de café da manha e refeicbes de almogo e jantar com a concessdo de espago para funcionamento do
Restaurante Universitario (RU) da Sede da Universidade Federal de Alfenas - UNIFAL-MG, em Alfenas-MG, bem como para o fornecimento de
refei¢des prontas transportadas para a comunidade académica da Unidade Educacional Santa Clara (UESC), também em Alfenas - MG, conforme
condigGes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.
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1.2 Objeto da contratagdo:
ITEM ESPECIFICACAO UNIDADE DE MEDIDA QUANTIDADE VALOR UNITARIO VALOR TOTAL
1 Café da manha un 22.000 RS 4,68 RS 102.960,00
2 Refei¢des (almogo e jantar) un 140.000 RS 13,35 RS 1.869.000,00
VALOR TOTAL R$ 1.971.960,00
1.3. Vinculam esta contratagdo, independentemente de transcri¢do:
1.3.1. O Termo de Referéncia (SEI n2 1435586);
1.3.2. O Edital da Licitagdo (SEI n2 1436928);
1.3.3. A Proposta da CONTRATADA (SEI n2 1458901);
1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.
2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO
2.1. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 1 ano, contados da data de sua assinatura, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos

artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

2.2. A prorrogacdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as condigdes e os pregos
permanecem vantajosos para a Administra¢do, permitida a negociagdo com a CONTRATADA, atentando, ainda, para o cumprimento dos
seguintes requisitos:

2.2.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestagdo dos servigos tem natureza continuada;

2.2.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagGes de que os servigos tenham sido prestados
regularmente;

2.2.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na realizagdo do servico;
2.2.4. Haja manifestacdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogacao;
2.2.5. Seja comprovado que o contratado mantém as condigGes iniciais de habilitacdo.
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2.2.6. N3do haja registro no Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal (Cadin)

2.3. O contratado ndo tem direito subjetivo a prorrogagdo contratual.

2.4, A prorrogacdo de contrato devera ser promovida mediante celebragdo de termo aditivo.

2.5. Nas eventuais prorrogacbes contratuais, 0s custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo do primeiro periodo de

vigéncia da contratacdo deverdo ser reduzidos ou eliminados como condigdo para a renovagdo.

2.6. O contrato n3o podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas sang¢des de declaragdo de inidoneidade ou
impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as abrangéncias de aplicagdo.

3. CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1. O regime de execugdo contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como os prazos e condi¢cdes de conclusdo, entrega,
observacgdo e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

4, CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1, As regras sobre a subcontratagdo do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

5. CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1. 0 valor estimativo do presente Termo de Contrato é de R$ 1.971.960,00 (um milh3o, novecentos e setenta e um mil novecentos e

sessenta reais).

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da execu¢do do objeto, inclusive
tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragdo, frete, seguro e
outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagéo.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos a CONTRATADA dependerdo dos quantitativos de
servicos efetivamente prestados.

6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento ao CONTRATADO e demais condi¢des a ele referentes encontram-se definidos no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA — REAJUSTE

7.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE

8.1. Sdo obrigagdes do CONTRATANTE:

8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pelo CONTRATADO, de acordo com o contrato e seus anexos;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorre¢des, imperfeicdes, falhas ou irregularidades verificadas na

execugdo do objeto contratual, fixando prazo para que seja substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas,
certificando-se de que as solugdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo CONTRATADO;

8.1.5. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de
liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, conforme o art.
143 da Lei n? 14.133, de 2021;

8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execugdo do objeto, no prazo, forma e condi¢des estabelecidos
no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sangdes previstas na lei e neste Contrato;

8.1.8. N3&o praticar atos de ingeréncia na administragdo do CONTRATADO, tais como:

8.1.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto contratado;
8.1.8.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo CONTRATADO;

8.1.8.3. estabelecer vinculo de subordinagdo com funcionario do CONTRATADO;

8.1.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salérios pagos;

demandar a funcionario do CONTRATADO a execugdo de tarefas fora do escopo do objeto da contratagdo; e
8.1.8.5. prever exigéncias que constituam intervengdo indevida da Administragdo na gestdo interna do CONTRATADO.

8.1.9. Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas cabiveis quando do
descumprimento de obrigagées pelo CONTRATADO;

8.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagbes e reclamacGes relacionadas a execugdo do presente Contrato,
ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execugéo do ajuste;

8.1.10.1. A Administragdo terda o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do requerimento para decidir, admitida a
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prorrogacdo motivada, por igual periodo.

8.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo CONTRATADO no prazo
maximo de 30 (trinta) dias;

8.1.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuragdo de descumprimento de clausulas
contratuais.

8.1.13. Comunicar o CONTRATADO na hipdtese de posterior alteragdo do projeto pelo CONTRATANTE, no caso do art. 93, §29, da Lei n?
14.133, de 2021.

8.2. A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo CONTRATADO com terceiros, ainda que vinculados
a execuc¢do do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA — OBRIGACOES DA CONTRATADA

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obriga¢des constantes deste Contrato e de seus anexos, assumindo como exclusivamente
seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execu¢do do objeto, observando, ainda, as obrigagGes a seguir dispostas:

9.1.1. Atender as determinagBes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior e prestar todo
esclarecimento ou informagao por eles solicitados;

9.1.2. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato,
os bens e servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou dos materiais empregados;

9.1.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a
Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execugdo contratual pelo
CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos

sofridos;

9.1.4. Quando ndo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores - SICAF, o CONTRATADO devera
entregar ao setor responsdvel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, os seguintes
documentos:

9.14.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

9.1.4.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

9.1.4.3. certidées que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do CONTRATADO;

9.1.4.4. Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e

9.1.4.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

9.1.5. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou

equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obriga¢Ges trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias, fiscais, comerciais
e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao CONTRATANTE e ndo poderd onerar o
objeto do contrato;

9.1.6. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagdo, qualquer ocorréncia anormal ou acidente
que se verifique no local da execug¢do do objeto contratual, ndo ultrapassando o prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

9.1.7. Paralisar, por determinagdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica
ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros;

9.1.8. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas as condigdes exigidas para
habilitagdo na licitagdo;

9.10. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para
reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legislacdo;

9.1.9. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a indicagdo dos
empregados que preencheram as referidas vagas;

9.1.10. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.1.11. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos
custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatério para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, Il, d, da Lei n? 14.133,

de 2021;

9.1.12. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguran¢a do
CONTRATANTE;

9.1.13. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cladusulas deste contrato, com habilitagdo e conhecimento
adequados;

9.1.14. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos;

9.1.15. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em quantidade, qualidade e tecnologia

adequadas, com a observancia as recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagdo de regéncia;

9.1.16. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as determinacGes dos Poderes
Publicos, mantendo sempre limpo o local de execugdo do objeto e nas melhores condigdes de seguranga, higiene e disciplina;

9.1.17. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para analise e aprovagao, quaisquer mudang¢as nos métodos executivos
que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento congénere;

9.1.18. Cumprir as normas de protec¢do ao trabalho, inclusive aquelas relativas a segurancga e a satuide no trabalho;
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9.1.19. Ndo submeter os trabalhadores a condi¢es degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, serviddao por divida ou trabalhos
forgados;

9.1.20. Ndo permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na condicdo de aprendiz para os
maiores de quatorze anos de idade, observada a legislagdo pertinente;

9.1.21. N&do submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagdo de trabalho noturno e em condig¢des perigosas e insalubres e a
realizagdo de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n? 6.481, de 12 de junho de 2008;
9.1.22. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminagdo, violéncia e assédio no ambiente de trabalho;

9.1.23. Manter preposto aceito pela Administragdo no local da obra ou do servigo para representa-lo na execugdo do contrato;

9.1.23.1. A indicacdo ou a manutengdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou entidade, desde que devidamente

justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.1.24. N&o contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente publico que tenha desempenhado fungdo na licitagdo ou que atue na fiscalizagdo ou
gestdo do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n? 14.133, de 2021;

9.1.25. Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a
qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo do contrato;

9.1.26. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessdrio a execug¢do do objeto, durante
a vigéncia do contrato;

9.1.27. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalagdes em condi¢des adequadas ao cumprimento das normas de
saude, seguranga e bem-estar no trabalho;

9.1.28. Fornecer equipamentos de protecdo individual (EPI) e equipamentos de protegdo coletiva (EPC),quando for o caso;

9.1.29. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo

do contrato;

9.1.30. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os
documentos e especificagbes que integram o Termo de Referéncia, no prazo determinado;

9.1.31. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administragao;

9.1.32. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo executar atividades ndo
abrangidas pelo contrato, devendo o CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de
funcao;

10. CLAUSULA DECIMA - OBRIGAGCOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n? 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham

acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentagdo da proposta no
procedimento de contratagdo, independentemente de declaragdo ou de aceitagdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com
os principios do art. 62 da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipdteses permitidas em Lei.

10.4. A Administracdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de suboperagdo firmados ou que
venham a ser celebrados pela CONTRATADA.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever da CONTRATADA elimina-los, com excegdo das
hipoteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de documentagdo para fins de comprovagdo do
cumprimento de obrigacGes legais ou contratuais e somente enquanto n3o prescritas essas obrigagdes.

10.6. E dever da CONTRATADA orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades decorrentes da
LGPD.
10.7. A CONTRATADA devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da presente cldusula,

permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8. A CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa cldusula, devendo a CONTRATADA atender
prontamente eventuais pedidos de comprovagdo formulados.

10.9. A CONTRATADA devera prestar, no prazo fixado pela CONTRATANTE', prorrogavel justificadamente, quaisquer informagdes acerca
dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham a armazenar dados
pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com
cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de responsabilizagdo, em caso de eventuais omissGes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperdvel, a fim de garantir a reutilizagdo desses
dados pela Administragdo nas hipdteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais, quando indicado pela
autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opiniGes técnicas ou recomendacdes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 12 do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a autoridade nacional.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUGAO

11.1. Serd exigida a presta¢do de garantia na presente contratacdo, conforme regras constantes do Termo de Referéncia.

4 of 6 13/08/2025, 18:43



SEI/Unifal-MG - 1462314 - Contrato file:///C:/Users/kesef/Downloads/Contrato1462314%20(3).htm]

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1. As regras acerca de infrag0es e sangGes administrativas referentes a execugdo do contrato sdo aquelas definidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINGAO CONTRATUAL

13.1. O contrato serd extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido cumpridas ou ndo as
obrigagbes de ambas as partes contraentes.

13.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o CONTRATANTE, quando este ndo dispuser de créditos
or¢amentdrios para sua continuidade ou quando entender que o contrato ndo mais Ihe oferece vantagem.

13.3. A extingdo nesta hipdtese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, desde que haja a notificagdo do CONTRATADO
pelo CONTRATANTE nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia desse dia.

13.4. Caso a notificagdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos de 2 (dois) meses da data de
aniversario, a extingdo contratual ocorrera apés 2 (dois) meses da data da comunicagdo.

13.5. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, por algum dos
motivos previstos no artigo 137 da Lei n2 14.133/21, bem como amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

13.5.1. Nesta hipdtese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.5.2. A alteragdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a extingdo se nao restringir sua
capacidade de concluir o contrato.

13.5.2.1. Se a operagao implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo aditivo para alteragdo subjetiva.
13.6. O termo de extingdo, sempre que possivel, serd precedido:

13.6.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

13.6.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

13.6.3. Indenizagbes e multas.

13.7. A extingdo do contrato ndo configura ébice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-financeiro, hipétese em que sera
concedida indenizagdo por meio de termo indenizatdrio.

13.8. O CONTRATANTE podera ainda:

13.8.1. nos casos de obrigacdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a garantia prestada a ser executada, conforme legislacdo

gue rege a matéria; e

13.8.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a Administragdo, nos termos do inciso IV do art.
139 da Lei n.2 14.133, de 2021, reter os eventuais créditos existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do contrato.

13.9. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgdo ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado fungdo na
licitagdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por
afinidade, até o terceiro grau.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — ALTERACOES
14.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n? 14.133, de 2021.
14.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios,

até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.3. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.4. As alteragbes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebragdo de termo aditivo, submetido a prévia aprovagdo da
consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipotese em que a formalizagdo
do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més.

14.5. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila, dispensada a celebragdo de
termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n2 14.133, de 2021.

15. CLAUSULA QUINTA - DOTACAO ORCAMENTARIA

15.1. As despesas decorrentes desta contratagdo estdo programadas em dotagdo orcamentdria prépria, prevista no orgcamento da
Unido, para o exercicio de 2025, na classificacdo: Gestdo/Unidade: 151828; Fonte: 1000000000; Programa de Trabalho: 229630; e PI:
MDVAEG2309N.

15.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), as despesas correspondentes correrdo a conta dos recursos proprios para atender as despesas da
mesma natureza, cuja alocagdo sera feita no inicio de cada exercicio financeiro.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — DOS CASOS OMISSOS

16.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei n? 14.133, de 2021, e demais normas
federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n2 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas
e principios gerais dos contratos.
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17. CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICACAO

17.1. Incumbirad ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratag&es Publicas (PNCP), na forma prevista
no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atengdo ao art. 91, caput, da Lei n.2 14.133, de 2021, e ao
art. 82, §292,da Lein. 12.527, de 2011, c/c art. 72, §32, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA — FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em Minas Gerais, Sec¢do Judiciaria de Varginha-MG para dirimir os litigios que decorrerem da
execugdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 92, §192, da Lei n? 14.133/21.

E, para firmeza e prova de assim haverem, entre si, ajustado e acordado, apds ter sido lido juntamente com seu(s) anexo(s), as
partes expressamente concordam que este Contrato serd assinado digitalmente, nos termos da Lei 14.620/23.

UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALFENAS - UNIFAL-MG
Prof. Dr. Sandro Amadeu Cerveira
Reitor

ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA.
Emilane Lima da Silva Alencar
Sécia Administrativa

I
.
36'! tl’ Documento assinado eletronicamente por Sandro Amadeu Cerveira, Reitor, em 07/03/2025, as 13:31, conforme horario oficial de Brasilia, com
L fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrénica
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o
JEI! Documento assinado eletronicamente por EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, Usuario Externo, em 07/03/2025, as 14:11, conforme horario
v

assinatura oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

eletrbnica

-'l'_f . A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://sei.unifal-mg.edu.br/sei/controlador_externo.php?
o3

acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo verificador 1462314 e o cédigo CRC 4E640D2B.
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

CADASTRO NACIONAL DA PESSOA JURIDICA

NUMERO DE INSCRICAO
33.171.503/0003-40
FILIAL

COMPROVANTE DE INSCRICAO E DE SITUACAO
CADASTRAL

DATA DE ABERTURA
09/10/2025

NOME EMPRESARIAL

ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA

TITULO DO ESTABELECIMENTO (NOME DE FANTASIA) PORTE
ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO ME
CODIGO E DESCRIGCAO DA ATIVIDADE ECONOMICA PRINCIPAL

56.11-2-01 - Restaurantes e similares

CODIGO E DESCRIGAO DAS ATIVIDADES ECONOMICAS SECUNDARIAS

56.20-1-01 - Fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas

CODIGO E DESCRIGAO DA NATUREZA JURIDICA

206-2 - Sociedade Empresaria Limitada

LOGRADOURO NUMERO COMPLEMENTO

AV COSME FERREIRA SN REFEITORIO

CEP BAIRRO/DISTRITO MUNICIPIO UF
69.089-400 ARMANDO MENDES MANAUS AM
ENDEREGO ELETRONICO TELEFONE

EMILANE.LIMA@GMAIL.COM (85) 9137-4301

dkdkk

ENTE FEDERATIVO RESPONSAVEL (EFR)

SITUACAO CADASTRAL
ATIVA

DATA DA SITUAGAO CADASTRAL
09/10/2025

MOTIVO DE SITUACAO CADASTRAL

SITUACAO ESPECIAL

dedekdekkkk

DATA DA SITUACAO ESPECIAL

dedekkkkkk

Aprovado pela Instrugao Normativa RFB n° 2.119, de 06 de dezembro de 2022.
Emitido no dia 14/07/2026 as 13:18:19 (data e hora de Brasilia).
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DECLARACAO

ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, inscritano CNPJsobon®33.171.503/0002-60, comsede naR. GABRIEL MONTEIRO,
700 CENTRO ALFENAS-MG, por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a) Emilane Lima da Silva Alencar , portador(a) da Carteira de
Identidade n.° 2007527695-4, e do CPF n.° 057.563.373-50,

DECLARA, para os devidos fins, que tem pleno conhecimento das regras contidas no edital de licitagao
e que possui as condi¢Oes de habilitagdo previstas no edital, bem como:

1. INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO

Que ndo se enquadra em nenhuma das vedagdes contidas no art. 14 da Lei Federal n.° 14.133/2021,
em especial:

1.1 Nao mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil
com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente ptblico que desempenhe fun¢do na
licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

1.2. Nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdo do edital, ndo foi condenado(a) judicialmente, com
transito em julgado, por exploracao de trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a condigdes
analogas as de escravo ou por contratagdo de adolescentes nos casos vedados pela legislacdo
trabalhista.

Por ser a expressdo da verdade, firmamos o presente compromisso para que surta seus efeitos legais.

2. NAO UTILIZACAO DE MAO DE OBRA DE MENORES

Que ndo utiliza a mao de obra direta ou indireta de menores de 18 (dezoito) anos para a realizacdo de
trabalhos noturnos, perigosos ou insalubres, bem como ndo utiliza, para qualquer trabalho, mado de obra
direta ou indireta de menores de 16 (dezesseis) anos, exceto na condicdo de aprendiz a partir de 14

(quatorze) anos, conforme determina o art. 7°, inc. XXXIII da Constitui¢do Federal.

3. DECLARACAO DE ATENDIMENTO A POLITICA AMBIENTAL DE LICITACAO SUSTENTAVEL
Que atesta o atendimento a politica publica ambiental de licitacdo sustentavel, em especial que se

responsabiliza integralmente com a logistica reversa dos produtos, embalagens e servigos pds-consumo

no limite da proporg¢do que fornecerem ao poder ptiblico, assumindo a responsabilidade pela destinagao

final, ambientalmente adequada.

4. DECLARACAO DE RESERVA DE CARGOS

Que para fins do disposto no inciso IV do art. 63 da Lei Federal n.° 14.133/2021, cumpre as exigéncias

de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas

em lei e em outras normas especificas.

Alfenas, Minas Gerais, 25 de julho de 2026.
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EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
REPRESENTANTE DA EMPRESA

ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
CNPJ: 33.171.503/0002-60
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ENGLOBA K COMERCIO E SERVICO
EMALIL: englobak@gmail.com
TEL: (85) 9.9137-4301

DECLARACAO

DECLARACAO DE EXISTENCIA DE FILIAL NA LOCALIDADE DE PRESTACAO DOS SERVICOS

A empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA, inscrita no CNPJ sob o n°®
33.171.503/0002-60, por intermédio de seu representante legal, DECLARA, para os devidos
fins, especialmente para participacdo em procedimentos licitatdrios e contratacdo com a
Administracdo Publica, que possui filial regularmente estabelecida no municipio de Manaus,
Estado do Amazonas, apta a dar suporte integral a execucdo dos servicos objeto da
contratacdo.

A referida filial esta inscrita no CNP) sob 0 n° 33.171.503/0003-40, localizada na Avenida
Cosme Ferreira, s/n, Refeitorio, Bairro Armando Mendes, CEP 69089-400, Manaus/AM.

Declara, ainda, que a existéncia da filial na localidade de prestacao dos servicos possibilita a
producdo, logistica, distribuicio e atendimento de forma agil e eficiente, garantindo pleno
suporte operacional, pronta resposta as demandas contratuais e a continuidade dos
servicos, em conformidade com as exigéncias do edital e da legislacao aplicavel.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente declaracao para que produza os efeitos
legais cabiveis.

Fortaleza, Ceara, 14 DE JULHO DE 2026.
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EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
REPRESENTANTE DA EMPRESA
ENGLOBA K COMERCIO E SERVICO

CNPJ: 33.171.503/0002-60
REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, CASADA, EMPRESARIA, RG: 20075276954, CPF: 05756337350, HORIONTE, (85)9.9137-4301




Eu EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, portador(a) da CI/RG n® 20075276954 e do CPF n°

057.563.373-50, Representante Legal da empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA,
CNPJ 33.171.503/0002-60, sediada em R. GABRIEL MONTEIRO, 700 - CENTRO - ALFENAS-
MG

, DECLARA, para fins do disposto no inciso V do art 27 da Lei n° 8.666, de 21
de junho de 1993, acrescido pela Lei n® 9.854, de 27 de outubro de 1959, que naoc emprega
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao emprega menor de
dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicao de aprendiz ( ).

Grato pela compreensao

Fortaleza, Ceara, 14 DE JULHO DE 2026.
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EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
REPRESENTANTE DA EMPRESA
ENGLOBA K COMERCIO E SERVICO

CNPJ: 33.171.503/0002-60
REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, CASADA, EMPRESARIA, RG: 20075276954, CPF: 05756337350, HORIONTE, (85)9.9137-4301




Eu EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, portador(a) da CI/RG n°® 20075276954 e do CPF n°

057.563.373-50, Representante Legal da empresa ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA,
CNPJ 33.171.503/0002-60, sediada em R. GABRIEL MONTEIRO, 700 — CENTRO - ALFENAS-
MG

DECLARA que sua proposta econdmicas

compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicao

Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e
nos termos de

ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

Fortaleza, Ceara, 14 DE JULHO DE 2026.
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EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR
REPRESENTANTE DA EMPRESA
ENGLOBA K COMERCIO E SERVICO

CNPJ: 33.171.503/0002-60
REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA
EMILANE LIMA DA SILVA ALENCAR, CASADA, EMPRESARIA, RG: 20075276954, CPF: 05756337350, HORIONTE, (85)9.9137-4301




SECRETARIA DE ESTADO DE FAZENDA DE MINAS GERAIS

Data de emissao Data de validade

10/06/2026 08/09/2026
Certidao de Débitos Tributarios . .
Razdo Social
Negatlva ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
CNPJ

33.171.503/0002-60

Ressalvado o direito de a Fazenda Publica Estadual cobrar e inscrever quaisquer dividas de responsabilidade do sujeito passivo acima
identificado que vierem a ser apuradas, é certificado que:

1. N&o constam débitos relativos a tributos administrados pela Fazenda Publica Estadual e/ou Advocacia Geral do Estado;

2. No caso de utilizagdo para lavratura de escritura publica ou registro de formal de partilha, de carta de ajudicacdo expedida em autos
de inventario ou de arrolamento, de sentenca em agdo de separacdo judicial, divércio ou de partilha de bens na unido estavel e de
escritura publica de doacdo de bens imdveis, esta certiddo somente terd validade se acompanhada da Certiddo de Pagamento /
Desoneragao do ITCD, prevista no artigo 39 do Decreto 43.981/2005.

Certiddo vélida para todos os estabelecimentos da empresa, alcangcando débitos tributarios do sujeito passivo em Fase Administrativa ou
inscritos em Divida Ativa.

A autenticidade desta certiddo pode ser confirmada no sitio da Secretaria de Estado de Fazenda de Minas Gerais, em:
https://cdt.fazenda.mg.gov.br > Validar CDT

Cédigo de controle de autenticidade
0A62-A098-86EC-D44A-5A4E-4CDD-7565-9216
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MINISTERIO DA FAZENDA
Secretaria da Receita Federal do Brasil
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional

CERTIDAO POSITIVA COM EFEITOS DE NEGATIVA DE DEBITOS RELATIVOS AOS TRIBUTOS
FEDERAIS E A DiVIDA ATIVA DA UNIAO

Nome: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
CNPJ: 33.171.503/0001-89

Ressalvado o direito de a Fazenda Nacional cobrar e inscrever quaisquer dividas de
responsabilidade do sujeito passivo acima identificado que vierem a ser apuradas, é certificado que:

1. constam débitos administrados pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) com
exigibilidade suspensa nos termos do art. 151 da Lei n® 5.172, de 25 de outubro de 1966 -
Cddigo Tributario Nacional (CTN), ou objeto de decis&o judicial que determina sua
desconsideracao para fins de certificacdo da regularidade fiscal, ou ainda n&o vencidos; e

2. nao constam inscrigdes em Divida Ativa da Unido (DAU) na Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN).

Conforme disposto nos arts. 205 e 206 do CTN, este documento tem os mesmos efeitos da certiddo
negativa.

Esta certidao é valida para o estabelecimento matriz e suas filiais €, no caso de ente federativo, para
todos os 6rgaos e fundos publicos da administragio direta a ele vinculados. Refere-se a situagédo do
sujeito passivo no ambito da RFB e da PGFN e abrange inclusive as contribuigcdes sociais previstas
nas alineas 'a' a 'd' do paragrafo tnico do art. 11 da Lei n° 8.212, de 24 de julho de 1991.

A aceitagcido desta certiddo esta condicionada a verificagdo de sua autenticidade na Internet, nos
enderegos <http://rfb.gov.br> ou <http://www.pgfn.gov.br>.

Certiddo emitida gratuitamente com base na Portaria Conjunta RFB/PGFN n° 1.751, de 2/10/2014.
Emitida as 12:08:43 do dia 27/03/2026 <hora e data de Brasilia>.

Valida até 23/09/2026.

Cddigo de controle da certidao: B9D6.B675.0899.A8A9

Qualquer rasura ou emenda invalidara este documento.



10/07/2026, 14:12 Consulta Regularidade do Empregador

CAI". A

CAI¥A ECONOMICA FEDERAL

Certificado de Regularidade
do FGTS - CRF

Inscricao:  33.171.503/0002-60

Raza
azao ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
social:
Endereco: R GABRIEL MONTEIRO DA SILVA 700 PREDIO I/ CENTRO / ALFENAS / MG

/ 37130-001

A Caixa Econ6mica Federal, no uso da atribuicdo que lhe confere o Art.
7, da Lei 8.036, de 11 de maio de 1990, certifica que, nesta data, a
empresa acima identificada encontra-se em situagao regular perante o
Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS.

O presente Certificado ndo servira de prova contra cobranga de
quaisquer débitos referentes a contribuicdes e/ou encargos devidos,
decorrentes das obrigagdes com o FGTS.

Validade: 02/07/2026 a 31/07/2026

Certificacdo Nimero: 2026070208345732168501

Informacao obtida em 10/07/2026 14:12:56

A utilizacdo deste Certificado para os fins previstos em Lei esta
condicionada a verificagdo de autenticidade no site da Caixa:
wWww.caixa.gov.br

https://consulta-crf.caixa.gov.br/consultacrf/pages/consultaEmpregador.jsf
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Minas Gerais

MUNICIPIO DE ALFENAS Data: 22/06/2026 12h54min
SECRETARIA DE FINANCAS Namero —— Validade
(— 8046 22/07/2023)

CERTIDAO POSITIVA COM EFEITO DE NEGATIVA

— Nome / Razdo Social N

ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA  CNPJ: 33171503000260

Aviso

Sem débitos pendentes até a presente data.

. J/

Comprovagao Junto a Finalidade

—

. J/

Mensagem

—

Certificamos que até a presente data ndo constam débitos tributérios relativos a inscricao
abaixo caracterizada.

A Fazenda Municipal se reserva o direito de cobrar débitos que venham a ser constatados,
mesmo se referentes a periodos compreendidos nesta certidao.

Cddigo de Controle
[72WZEAWTGRMIV3AN2 ]

A validade do documento pode ser consultada no site da prefeitura por meio do cédigo de controle informado.
http://www.alfenas.mg.gov.br

Alfenas (MG), 22 de Junho de 2026

PRACA DR. FAUSTO MONTEIRO, 347 - Centro
Alfenas (MG) - CEP: 37130031 - Fone:3536981300

Paginaldel
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PODER JUDI Cl ARI O
JUSTI CA DO TRABALHO

CERTI DAO NEGATI VA DE DEBI TOS TRABALHI STAS

Nome: ENGLOBAK COMERCI O E SERVI CO LTDA (MATRI Z E FILIAIS)

CNPJ: 33.171.503/0002-60

Certidédo n°: 11905127/ 2026

Expedi ¢cdo: 24/02/ 2026, as 19:22:48

Val i dade: 23/08/2026 - 180 (cento e oitenta) dias, contados da data
de sua expedi ¢cao.

Certifica-se que ENGLOBAK COVERCI O E SERVICO LTDA (MATRIZ E FILIAIS),
inscrito(a) no CNPJ sob o n° 33.171.503/0002-60, NAO CONSTA cono
i nadi npl ente no Banco Nacional de Devedores Trabal histas.
Certidado emtida com base nos arts. 642-A e 883-A da Consolidacéo
das Leis do Trabal ho, acrescentados pelas Leis ns.°®° 12.440/2011 e
13. 467/ 2017, e no Ato 01/2022 da CAT, de 21 de janeiro de 2022.
Os dados constantes desta Certiddo sao de responsabili dade dos
Tribunais do Trabal ho.

No caso de pessoa juridica, a Certiddo atesta a enpresa emrel acéo
a todos os seus estabel eci mrentos, agéncias ou filiais.

A aceitacdo desta certiddo condiciona-se a verificacdo de sua
autentici dade no portal do Tribunal Superior do Trabal ho na
I nternet (http://www. tst.jus.br).

Certidado emtida gratuitanente.

| NFORMACAO | MPORTANTE

Do Banco Nacional de Devedores Trabal histas constam os dados
necessarios a identificacdo das pessoas naturais e juridicas
i nadi npl entes perante a Justica do Trabal ho quanto as obri gacdes
est abel eci das em sentenca condenatoéria transitada em jul gado ou em
acordos judiciais trabal histas, inclusive no concernente aos
recol hi mentos previdenci arios, a honorarios, a custas, a
enol unentos ou a recol hi nentos determ nados em |l ei; ou decorrentes
de execucdo de acordos firmados perante o Mnistério Publico do
Trabal ho, Comi ssdo de Conciliacdo Prévia ou denmmis titulos que, por
di sposicao |l egal, contiver forca executiva.

Divi das e sugestdes: cndt@st.jus. br



05/05/2026, 20:56 about:blank

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
CADASTRO NACIONAL DA PESSOA JURIDICA
NUMERO DE INSCRIGAO X A DATA DE ABERTURA
33.171.503/0002-60 COMPROVANTE DE INSCRICAO E DE SITUACAO 23/05/2025
FILIAL CADASTRAL
NOME EMPRESARIAL
ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
TITULO DO ESTABELECIMENTO (NOME DE FANTASIA) PORTE
ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO ME
CODIGO E DESCRIGAO DA ATIVIDADE ECONOMICA PRINCIPAL
56.11-2-01 - Restaurantes e similares
CODIGO E DESCRIGAO DAS ATIVIDADES ECONOMICAS SECUNDARIAS
56.20-1-01 - Fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para empresas
CODIGO E DESCRIGAO DA NATUREZA JURIDICA
206-2 - Sociedade Empresaria Limitada
LOGRADOURO NUMERO COMPLEMENTO
R GABRIEL MONTEIRO DA SILVA 700 PREDIO |
CEP BAIRRO/DISTRITO MUNICIPIO UF
37.130-001 CENTRO ALFENAS MG
ENDEREGO ELETRONICO TELEFONE
EMILANE.LIMA@GMAIL.COM (85) 9137-4301
ENTE FEDERATIVO RESPONSAVEL (EFR)
SITUAGAO CADASTRAL DATA DA SITUAGAO CADASTRAL
ATIVA 23/05/2025
MOTIVO DE SITUAGAO CADASTRAL
SITUAGAO ESPECIAL DATA DA SITUAGAO ESPECIAL
Fekdkkhkdk Fekdekdkdk
Aprovado pela Instrugdo Normativa RFB n°® 2.119, de 06 de dezembro de 2022.
Emitido no dia 05/05/2026 as 20:56:41 (data e hora de Brasilia). Pagina: 11

about:blank
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Ny : NFe Portal da Nota Fiscal Eletronica=SVRS

/ MNota Fiscal
~-Eletronica

Home Sobre Avisos Noticias Servigos Documentos

VOCE ESTA AQUI: Home > Cadastro Centralizado de Contribuinte

Legislagéo

Identificagéo

CNPJ-8: 33.171.503
ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA

Relagdo de Contribuintes

UF CNPJ IE Tipo IE Situagdo IE Situagdo CNPJ

UF Enderego

DFe Habilitados

MG - 31 33.171.503/0002-60 52058160070 IE Normal Habilitado Sem restrigdo

Voltar

MG

NFCe, NFCom, NFe



MUNICIPIO DE ALFENAS - MG

Sobre a entidade | Selecionar outra entidade

CidadaoWeb

Consulta de informagdes cadastrais

Nao foi encontrado nenhum imével para a pessoa informada.

Fazer nova consulta

Dados do contribuinte

Cédigo: 127033
Nome: ENGLOBAK COMERCIO E SERVICO LTDA
CPF/CNPJ: 33.171.503/0002-60
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