10/07/2026, 11:07 E-mail de Tribunal de Justica do Estado do Amazonas - Comprovagdo UFMS

PODER JUDICIARIO
Y TRIBUNAL DE JUSTICA

Juliane Cardoso Silva de Queiroz <juliane.cardoso@tjam.jus.br>
DO ESTADO DO AMAZONAS

Comprovacao UFMS

2 mensagens

RKV ALIMENTOS LTDA <parmeggiolicitacao@gmail.com> 10 de julho de 2026 as 10:42
Para: colic@tjam.jus.br

Prezados boa tarde
Segue o termo de referéncia e contrato

Qualquer duvida a disposicéo

ﬂ Comprovagao Atestado -.pdf
13948K

RKV ALIMENTOS LTDA <parmeggiolicitacao@gmail.com> 10 de julho de 2026 as 10:43
Para: colic@tjam.jus.br

--------- Mensagem encaminhada ---------

De: RKV ALIMENTOS LTDA <parmeggiolicitacao@gmail.com>
Data: sex., 10 de jul. de 2026 as 11:42

Assunto: Comprovacao UFMS

Para: <colic@tjam.jus.br>

[Texto das mensagens anteriores oculto]

ﬂ Comprovacgao Atestado -.pdf
13948K
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Servigo Publico Federal
Ministério da Educacio
Fundagao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul | <=

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos, para os devidos fins e efeitos legais, que a empresa RKV ALIMENTOS LTDA, inscrita no CNPJ sob n2 34.652.187/0001-
20, estabelecida na Av. Rebougas, n? 3400, cidade de Sumaré/SP, CEP 13.171-065, é contratada pela FUNDAGAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE
MATO GROSSO DO SUL — UFMS, inscrita no CNPJ sob n2 15.461.510/0001-33, para a execugdo do Contrato n2 102/2025-UFMS, decorrente do
Processo n? 23104.019697/2025-96, firmado em conformidade com a Lei n? 14.133/2021.

O objeto contratual consiste na contratagdao de servigos continuos de preparo e distribuicdo de refeigoes, incluindo os géneros
alimenticios e a administracdo das instalagdes, para atender a comunidade universitaria e visitantes, no Restaurante Universitario do Campus
de Trés Lagoas/MS.

Informamos que o contrato teve inicio em 21/08/2025, encontrando-se em fase inicial de execucdo. Ressaltamos que, apesar do
pouco tempo decorrido desde sua assinatura, ndo ha registros que desabonem a empresa técnica ou comercialmente, razio pela qual este
atestado é emitido com fundamento na execugao regular verificada até o presente momento.

Campo Grande, 28 de outubro de 2025.

Pedro Barbosa Freire,

Gestor do Contato .

Panmella Candido Oguido,,

Pro-Reitor de Administragdo e Infraestrutura., em exercicio

p eil Documento assinado eletronicamente por Pedro Barbosa Freire, Secretario(a), em 29/10/2025, as 14:41, conforme
a-:':mm'; @ hordério oficial de Mato Grosso do Sul, com fundamento no § 32 do art. 42 do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro
eletrénica de 2020.
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SECRETARIA DE CONTRATOS CONTINUADOS
Av Costa e Silva, s/n° - Cidade Universitaria
Fone:
CEP 79070-900 - Campo Grande - MS

Referéncia: Processo n2 23104.019697/2025-96 SEI n2 6004701
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RKV ALIMENTOS LTDA
CNPJ 34.652.187/0001-20 — Av. Rebougas, n° 3400, Sumaré/SP, CEP 13.171-065

DECLARACAO DE CAPACIDADE
OPERACIONAL

Volume de fornecimento de refeicbes — dados de execugdo contratual

Destinatario

Instituto Paranaense de Desenvolvimento Educacional — FUNDEPAR

CNPJ n222.112.109/0001-53

Rua dos Funcionarios, 1323, esquina com a Rua Recife, Cabral, CEP 80.035-050 — Curitiba/PR

Ref.: Pregdo Eletrénico n2 669/2026 — GMS (Pregdo Eletronico n? 90669/2026 — PNCP/UASG Fundepar 929906) —
Protocolo n? 25.328.698-9

1. Objeto desta declaracao

A RKV Alimentos LTDA declara, para os fins que se fizerem necessarios no ambito do processo licitatério acima
referenciado, o volume de refei¢gdes fornecidas no contrato que mantém com a Fundagao Universidade Federal de
Mato Grosso do Sul — UFMS (CNPJ 15.461.510/0001-33), relativo ao servico de preparo e distribuicdo de refei¢des
no Restaurante Universitario do Campus de Campo Grande/MS (Termo de Referéncia 370/2024, UASG 154054).

2. Metodologia de apuracgao

Os quantitativos abaixo foram apurados a partir das Notas Fiscais Eletronicas emitidas mensalmente pela RKV
Alimentos LTDA a UFMS entre outubro/2025 e junho/2026, nas quais o fornecimento é registrado em unidades de
refeicdo (café da manh3, almogo e jantar).

Para expressao do volume em quilogramas, foi aplicado o peso médio por refeicdo com base nas gramaturas de
referéncia do Termo de Referéncia 370/2024 da UFMS: 0,645 kg/refeicdo para café da manh3 e 1,049 kg/refeicdo
para almogo e jantar. Trata-se, portanto, de peso médio estimado por refei¢do, e ndo de pesagem individualizada
de cada entrega.

3. Quantitativo mensal (kg estimados)

Café da manha (kg est.) Almocgo (kg est.) Jantar (kg est.) ‘ Total més (kg est.)
Outubro/2025 1.638 6.220 4.954 12.812
Novembro/2025 1.305 5.573 4.334 11.213
Dezembro/2025 184 1.428 626 2.238
Fevereiro/2026 281 2.225 1.307 3.813
Margo/2026 1.936 7.560 6.302 15.798
Abril/2026 1.513 5.696 5.068 12.276
Maio/2026 1.351 5.596 5.055 12.002
Junho/2026 840 3.653 2.770 7.263
TOTAL 9.047 37.951 30.418 77.416




4. Total do periodo

Total de refei¢cdes fornecidas no periodo (out/2025 a jun/2026): 79.202 unidades (14.027 cafés da manh3, 36.178
almogos e 28.997 jantares).

Volume total estimado no periodo: 77.416 kg (aproximadamente 77,4 toneladas).

5. Identificacao do contrato de origem

Contratante: Fundacdo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul — UFMS (CNPJ 15.461.510/0001-33)

Objeto: preparo e distribuicdo de refeicdes (café da manh3, almogo e jantar) — Restaurante Universitario,
Campus Campo Grande/MS

Instrumento: Termo de Referéncia 370/2024 — UASG 154054

Periodo de referéncia das notas fiscais analisadas: outubro/2025 a junho/2026

Campo Grande/MS, 09 de julho de 2026.

Documento assinado digitalmente

ub THIAGO SUTER SILVEIRA
g Data: 08/07/2026 22:02:58-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Thiago Suter Silveira
RKV Alimentos LTDA
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Servigo Publico Federal
Ministério da Educagao
Fundagdo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul | <=

CONTRATO  ADMINISTRATIVO

2 s /...., QUE FAZEM ENTRE
SI A FUNDAGAO UNIVERSIDADE
FEDERAL DE MATO GROSSO DO
SUL E A EMPRESA RKV
ALIMENTOS LTDA

A FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL — UFMS, com sede na Av. Costa e Silva, s/n?,
Cidade Universitdria, CEP: 79070-900, na cidade de Campo Grande/MS, inscrita no CNPJ sob o n?
15.461.510/0001-33, neste ato representada pela pelo seu Pro-Reitor de Administragdo e Infraestrutura,
Hercules da Costa Sandim, nomeado pela Portaria n? 1.352 de 27 de outubro de 2024, publicada no Boletim de
Servico de 28 de outubro de 2024, portador da Matricula Funcional n2 172**** doravante denominada
CONTRATANTE, e a empresa RKV ALIMENTOS LTDA, inscrita no CNPJ/MF sob o n® 34.652.187/0001-20,
sediado(a) na Av. Rebougas, n23400, Sumaré-SP. CEP: 13.171-065, doravante designado CONTRATADO, neste ato
representado(a) por Thiago Suter Silveira, tendo em vista o que consta no Processo n2 23104.019697/2025-96 e
em observancia as disposi¢cdes da Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021, e demais legislagdo aplicavel, resolvem
celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo Eletronico n2 90.014/2025, mediante as clausulas e
condig¢des a seguir enunciadas.

1.

1.1.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

O objeto do presente instrumento é a Contratacdo de servigos continuos de preparo e distribui¢do

de refei¢bes, incluindo os géneros alimenticios e a administragdo das instalagdes, para atender a comunidade
universitaria e visitantes nos Campis da Fundagdo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul com concessdo
onerosa do espago publico, com finalidade especifica de exploragdo de Restaurante Universitario, nas condigdes
estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratacao:
ITEM | CATMAT ESPECIFICAGAO RE:EOI (;\EO Ul\ll\:::AD?DE ADE QUANTITADE U\I\?IA'II'- AORF: 0 VALOR TOTAL
RefeicBes padrao, (r:::i:; UN 26.995 RS 4,14 R$ 111.759,30
1] 15210 °V°|a°t°"eget::t?;2 e vegetariana Almogo UN 102.330 R$ 11,47 | RS 1.173.725,10
Jantar UN 44.992 RS 11,47 RS 516.058,24
TOTAL R$ 1.801.542,64
1.3. Vinculam esta contratacao, independentemente de transcrigao:
1.3.1. O Termo de Referéncia (5771054);
1.3.2. O Edital da Licitagdo (5771055);
1.3.3. A Proposta do contratado (5791276);
1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.
2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO
2.1. O prazo de vigéncia da contratagao é de 1 ano contados da assinatura do contrato, prorrogavel por

até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n? 14.133, de 2021.

2.2,

A prorrogacdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de

que as condigdes e 0s pre¢os permanecem vantajosos para a Administragdo, permitida a negociagdo com o
CONTRATADO, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

2.2.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigos tem
natureza continuada;

https://sei.ufms.br/sei/modulos/pesquisa/md_pesq_documento_consulta_externa.php?9LibXMgGnN7gSpLFOOgUQFziRouBJ5VnVL5b7-UrE5Q-...
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2.2.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagdes de que os
servigos tenham sido prestados regularmente;
2.2.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse na
realizacdo do servico;
2.2.4. Haja manifestacdo expressa do CONTRATADO informando o interesse na prorrogacao;
2.2.5. Seja comprovado que o CONTRATADO mantém as condigdes iniciais de habilitagdo; e
2.2.6. Ndo haja registro Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal
(Cadin).
2.3. O CONTRATADO nao tem direito subjetivo a prorrogacao contratual.
2.4, A prorrogacao de contrato devera ser promovida mediante celebragao de termo aditivo.
2.5. Nas eventuais prorrogacdes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao
longo do primeiro periodo de vigéncia da contratagao deverao ser reduzidos ou eliminados como condi¢do para a
renovagao.
2.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido penalizado nas sangdes

de declaragdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicacao.

3. CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1. O regime de execuc¢do contratual, os modelos de gestao e de execugdao, assim como os prazos e
condi¢des de conclusdo, entrega, observagdo e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia
(5771054), anexo a este Contrato.

4. CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1. As regras sobre a subcontratacdo do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

5. CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1. O valor total da contratacdo é de RS 1.801.542,64 (um milh3o, oitocentos e um mil quinhentos e

quarenta e dois reais e sessenta e quatro centavos).

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administragdo, frete, seguro e outros necessdrios ao cumprimento integral do
objeto da contratagao.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado
dependerdo dos quantitativos efetivamente fornecidos.
6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO
6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condi¢des a ele referentes encontram-se
definidos no Termo de Referéncia (5771054), anexo a este Contrato.
7. CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE
7.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo aquelas definidas no Termo de Referéncia
(5771054), anexo a este Contrato.
8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGACC)ES DO CONTRATANTE
8.1. S3o obrigagdes do CONTRATANTE:
8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo CONTRATADO, de acordo com o

contrato e seus anexos;
8.1.2. Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorre¢bes, imperfei¢bes, falhas
ou irregularidades verificadas na execuc¢dao do objeto contratual, fixando prazo para que seja substituido,
reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se de que as solugdes por ele
propostas sejam as mais adequadas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucdao do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo
CONTRATADO;
8.1.5. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa da execuc¢do

do objeto, para efeito de liquidacdao e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execucao do objeto,
qguanto a dimensdo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n2 14.133, de 2021;

https://sei.ufms.br/sei/modulos/pesquisa/md_pesq_documento_consulta_externa.php?9LibXMgGnN7gSpLFOOgUQFziRouBJ5VnVL5b7-UrE5Q-... 217
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8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execu¢do do objeto, no
prazo, forma e condig¢des estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;
8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sangGes previstas na lei e neste Contrato;
8.1.8. N3o praticar atos de ingeréncia na administragdo do CONTRATADO, tais como:
8.1.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o

objeto contratado;

8.1.8.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo
CONTRATADO;

8.1.8.3. estabelecer vinculo de subordinacdao com funcionario do CONTRATADO;

8.1.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;

8.1.8.5. demandar a funcionario do CONTRATADO a execugdo de tarefas fora do escopo do

objeto da contratacgdo; e

8.1.8.6. prever exigéncias que constituam interveng¢do indevida da Administragdo na gestdo
interna do CONTRATADO.

8.1.9. Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obriga¢des pelo CONTRATADO;

8.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a
execu¢do do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatdrios ou de nenhum interesse para a boa execugdo do ajuste;

8.1.10.1. A Administragdo tera o prazo de 30 dias, a contar da data do protocolo do requerimento
para decidir, admitida a prorroga¢do motivada, por igual periodo.

8.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos
pelo CONTRATADO no prazo maximo de 30 dias;

8.1.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuragao
de descumprimento de clausulas contratuais;

8.1.13. Comunicar o CONTRATADO na hipétese de posterior alteragdo do projeto pelo CONTRATANTE,
no caso do art. 93, §29, da Lei n? 14.133, de 2021.

8.2. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo CONTRATADO com
terceiros, ainda que vinculados a execug¢do do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto,
observando, ainda, as obriga¢des a seguir dispostas:

9.2. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade
superior e prestar todo esclarecimento ou informacdo por eles solicitados;

9.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens e servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execuc¢do ou dos materiais empregados;

9.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢do do objeto, bem como por todo e
gualquer dano causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento da execugdo contratual pelo CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.5. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o CONTRATADO deverd entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més
seguinte ao da prestagdo dos servigos, os seguintes documentos:

9.5.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

9.5.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

9.5.3. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do
domicilio ou sede do CONTRATADO;

9.5.4. Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e

9.5.5. Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

https://sei.ufms.br/sei/modulos/pesquisa/md_pesq_documento_consulta_externa.php?9LibXMgGnN7gSpLFOOgUQFziRouBJ5VnVL5b7-UrE5Q-... 317
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9.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencdo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obriga¢des
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributdrias, fiscais, comerciais e as demais previstas em legislacdo especifica,
cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao CONTRATANTE e ndo podera onerar o objeto do contrato;

9.7. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagdo, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execugdo do objeto contratual, ndo ultrapassando o
prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

9.8. Paralisar, por determinagdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros;

9.9. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacGes assumidas,
todas as condigdes exigidas para habilitacdo na licitagdo;

9.10. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos
previstas na legisla¢do;

9.11. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a cldusula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

9.12. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;
9.13. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua

proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementé-
los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da
contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n2 14.133, de 2021;

9.14. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas
de seguranca do CONTRATANTE;

9.15. Alocar os empregados necessdrios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitagdo e conhecimento adequados;

9.16. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos;

9.17. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em
guantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendacgdes aceitas pela boa técnica,
normas e legislacdo de regéncia;

9.18. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinag¢des dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local de execu¢do do objeto e nas melhores
condi¢des de seguranca, higiene e disciplina;

9.19. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para andlise e aprovagdo, quaisquer
mudanc¢as nos métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo ou instrumento
congénere;

9.20. Cumprir as normas de protegdo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranga e a saude no
trabalho;

9.21. N3o submeter os trabalhadores a condi¢cdes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas,

serviddo por divida ou trabalhos for¢ados;

9.22. Ndo permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislacao pertinente;

9.23. N3o submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagdo de trabalho noturno e em condicGes
perigosas e insalubres e a realizagdo de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil,
aprovada pelo Decreto n? 6.481, de 12 de junho de 2008;

9.24. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminagdo, violéncia e assédio no
ambiente de trabalho;

9.25. Manter preposto aceito pela Administragdo no local da obra ou do servigo para representa-lo na
execucdo do contrato;

9.25.1. A indicacdo ou a manutengdo do preposto da empresa poderd ser recusada pelo érgdo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da
atividade.

9.26. N3o contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente publico que tenha
desempenhado fungao na licitacdo ou que atue na fiscalizagdao ou gestdao do contrato, nos termos do artigo 48,
paragrafo Unico, da Lei n2 14.133, de 2021;
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9.27. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execugdo do contrato;

9.28. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.29. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalagdes em condi¢Ges adequadas ao
cumprimento das normas de saude, seguranca e bem-estar no trabalho;

9.30. Fornecer equipamentos de protecdo individual (EPl) e equipamentos de protecdo coletiva
(EPC),quando for o caso;

9.31. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execuc¢do do contrato;

9.32. Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram o Termo de Referéncia, no prazo
determinado;

9.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administragado;

9.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo o CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE toda e
qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcdo;

10. CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n2 13.709, de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a
que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado,
a partir da apresentacao da proposta no procedimento de contratacdo, independentemente de declara¢do ou de
aceitagdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e
de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 62 da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipdteses permitidas em
Lei.

10.4. A Administragdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de
suboperagdo firmados ou que venham a ser celebrados pelo CONTRATADO.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do CONTRATADO

elimina-los, com excegdo das hipdteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de
guarda de documentac¢do para fins de comprovagcdo do cumprimento de obrigagbes legais ou contratuais e
somente enquanto ndo prescritas essas obrigacdes.

10.6. E dever do CONTRATADO orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O CONTRATADO devera exigir de SUBOPERADORES e SUBCONTRATADOS o cumprimento dos
deveres da presente cldusula, permanecendo integralmente responsdvel por garantir sua observancia.

10.8. O CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa cldusula, devendo o
CONTRATADO atender prontamente eventuais pedidos de comprovagdo formulados.

10.9. O CONTRATADO devera prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE, prorrogavel justificadamente,

quaisquer informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual
descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro
individual rastredvel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, hordrio e registro da
finalidade, para efeito de responsabiliza¢gdo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de
garantir a reutilizacdo desses dados pela Administragdo nas hipdteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato estd sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opiniGes técnicas ou
recomendacdes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 12 do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a
autoridade nacional.
11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA DE EXECUCAO
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11.1. Sera exigida a prestacdo de garantia na presente contratacdo em valor correspondente a 5 % (
cinco por cento) do valor da contratagdo conforme regras constantes do Termo de Referéncia (5771054).

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1. As regras acerca de infragdes e sangBGes administrativas referentes a execug¢do do contrato sdo
aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

13. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA- DA EXTINCAO CONTRATUAL

13.1. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obriga¢cdes nele estipuladas, ou antes do

prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n? 14.133, de 2021, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

13.2. Nesta hipdtese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.3. A alteragdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejard a
extincdo se nado restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.4. Se a operacdo implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo
aditivo para alteragdo subjetiva.

13.5. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:
13.5.1. Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.5.2. Da relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.5.3. Das indenizacdes e multas.
13.6. A extincdo do contrato ndo configura ébice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hipdtese em que serd concedida indenizag¢do por meio de termo indenizatério.
13.7. O CONTRATANTE podera ainda:
13.7.1. nos casos de obrigagdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a garantia prestada a

ser executada, conforme legislagdo que rege a matéria; e

13.7.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a
Administragdo, nos termos do inciso IV do art. 139 da Lei n.2 14.133, de 2021, reter os eventuais créditos
existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do contrato.

13.8. O contrato podera ser extinto caso se constate que o CONTRATADO mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgdo ou entidade contratante ou
com agente publico que tenha desempenhado func¢do na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do
contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERACOES

14.1. Eventuais alteragGes contratuais reger-se-3o pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n2
14.133, de 2021.

14.2. O CONTRATADO é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢Bes contratuais, os acréscimos ou
supressoes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato.

14.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o

limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.4. As alteragbGes contratuais deverdao ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo,
submetido a prévia aprovacdo da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo nos casos de justificada
necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipdtese em que a formalizacdo do aditivo deverd ocorrer no prazo
maximo de 1 (um) més.

14.5. Registros que ndo caracterizam altera¢do do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n? 14.133, de 2021.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOTACAO ORCAMENTARIA

15.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos

consignados no Or¢amento Geral da Unido deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:
|- Gest3do/Unidade: 15269/154054;

Il - Fonte de Recursos: 1000000000 - Recursos Livres da Unido; 1050000112 - Recursos Préprios
Livres da UO;

I - Programa de Trabalho: 12.364.5113.20RK.0054 - Funcionamento de InstituicGes Federais de
Ensino Superior no estado de MS; 12.364.5113.4002.0054 - Assisténcia ao estudante de Ensino
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Superior no estado de MS;
IV - Elemento de Despesa: 3390.39 - Outros servicos de terceiros - PJ;

V- Plano Interno: 231041 - Ag¢do: 20RK - Funcionamento de Instituicdes Federais de Ensino
Superior no Estados de MS - PO: 0000 - Funcionamento; 231051 - Agdo: 4002 - Assisténcia ao
Estudante do Ensino Superior - P.O. 0002 - PNAES Despesas diversas; e

VI - Nota de Empenho: XXXX.
15.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagdo da Lei
Orgcamentaria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.
16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - DOS CASOS OMISSOS
16.1. Os casos omissos serdao decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n?

14.133, de 2021, e demais normas federais aplicdveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢ées contidas na Lei
n2 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICACAO

17.1. Incumbird ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de ContratacGes
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na
Internet, em atencdo ao art. 91, caput, da Lei n.2 14.133, de 2021, e ao art. 89, §22, da Lein. 12.527, de 2011, c/c
art. 72, §3¢, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

18. CLAUSULA DECIMA SETIMA- FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em Mato Grosso do Sul, Se¢do Judicidria de Campo Grande
para dirimir os litigios que decorrerem da execuc¢do deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos
pela conciliagdo, conforme art. 92, §19, da Lei n2 14.133, de 2021.

Campo Grande, MS.

Pela FUNDAGAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL - UFMS
HERCULES DA COSTA SANDIM

Pré-Reitor da Pro-reitoria de Administragdo e Infraestrutura

Pela empresa RKV ALIMENTOS LTDA

—wwkkw—

NOTA - YFMS

MAXIMA =

Documento assinado eletronicamente por Fabricio Diamante Gouveia,
Secretario(a), em 19/08/2025, as 13:58, conforme horario oficial de Mato Grosso
do Sul, com fundamento no § 32 do art. 42 do Decreto n2 10.543, de 13 de
novembro de 2020.
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Servigo Publico Federal
Ministério da Educagao
Fundagdo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul | <=

CONTRATO  ADMINISTRATIVO

2 s /...., QUE FAZEM ENTRE
SI A FUNDAGAO UNIVERSIDADE
FEDERAL DE MATO GROSSO DO
SUL E A EMPRESA RKV
ALIMENTOS LTDA

A FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL — UFMS, com sede na Av. Costa e Silva, s/n?,
Cidade Universitdria, CEP: 79070-900, na cidade de Campo Grande/MS, inscrita no CNPJ sob o n?
15.461.510/0001-33, neste ato representada pela pelo seu Pro-Reitor de Administragdo e Infraestrutura,
Hercules da Costa Sandim, nomeado pela Portaria n? 1.352 de 27 de outubro de 2024, publicada no Boletim de
Servico de 28 de outubro de 2024, portador da Matricula Funcional n2 172**** doravante denominada
CONTRATANTE, e a empresa RKV ALIMENTOS LTDA, inscrita no CNPJ/MF sob o n® 34.652.187/0001-20,
sediado(a) na Av. Rebougas, n23400, Sumaré-SP. CEP: 13.171-065, doravante designado CONTRATADO, neste ato
representado(a) por Thiago Suter Silveira, tendo em vista o que consta no Processo n2 23104.019697/2025-96 e
em observancia as disposi¢cdes da Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021, e demais legislagdo aplicavel, resolvem
celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo Eletronico n2 90.014/2025, mediante as clausulas e
condig¢des a seguir enunciadas.

1.

1.1.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

O objeto do presente instrumento é a Contratacdo de servigos continuos de preparo e distribui¢do

de refei¢bes, incluindo os géneros alimenticios e a administragdo das instalagdes, para atender a comunidade
universitaria e visitantes nos Campis da Fundagdo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul com concessdo
onerosa do espago publico, com finalidade especifica de exploragdo de Restaurante Universitario, nas condigdes
estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratacao:
ITEM | CATMAT ESPECIFICAGAO RE:EOI (;\EO Ul\ll\:::AD?DE ADE QUANTITADE U\I\?IA'II'- AORF: 0 VALOR TOTAL
RefeicBes padrao, (r:::i:; UN 26.995 RS 4,14 R$ 111.759,30
1] 15210 °V°|a°t°"eget::t?;2 e vegetariana Almogo UN 102.330 R$ 11,47 | RS 1.173.725,10
Jantar UN 44.992 RS 11,47 RS 516.058,24
TOTAL R$ 1.801.542,64
1.3. Vinculam esta contratacao, independentemente de transcrigao:
1.3.1. O Termo de Referéncia (5771054);
1.3.2. O Edital da Licitagdo (5771055);
1.3.3. A Proposta do contratado (5791276);
1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.
2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO
2.1. O prazo de vigéncia da contratagao é de 1 ano contados da assinatura do contrato, prorrogavel por

até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n? 14.133, de 2021.

2.2,

A prorrogacdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de

que as condigdes e 0s pre¢os permanecem vantajosos para a Administragdo, permitida a negociagdo com o
CONTRATADO, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

2.2.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigos tem
natureza continuada;
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2.2.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagdes de que os
servigos tenham sido prestados regularmente;
2.2.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse na
realizacdo do servico;
2.2.4. Haja manifestacdo expressa do CONTRATADO informando o interesse na prorrogacao;
2.2.5. Seja comprovado que o CONTRATADO mantém as condigdes iniciais de habilitagdo; e
2.2.6. Ndo haja registro Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal
(Cadin).
2.3. O CONTRATADO nao tem direito subjetivo a prorrogacao contratual.
2.4, A prorrogacao de contrato devera ser promovida mediante celebragao de termo aditivo.
2.5. Nas eventuais prorrogacdes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao
longo do primeiro periodo de vigéncia da contratagao deverao ser reduzidos ou eliminados como condi¢do para a
renovagao.
2.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido penalizado nas sangdes

de declaragdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicacao.

3. CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1. O regime de execuc¢do contratual, os modelos de gestao e de execugdao, assim como os prazos e
condi¢des de conclusdo, entrega, observagdo e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia
(5771054), anexo a este Contrato.

4. CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1. As regras sobre a subcontratacdo do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

5. CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1. O valor total da contratacdo é de RS 1.801.542,64 (um milh3o, oitocentos e um mil quinhentos e

quarenta e dois reais e sessenta e quatro centavos).

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administragdo, frete, seguro e outros necessdrios ao cumprimento integral do
objeto da contratagao.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado
dependerdo dos quantitativos efetivamente fornecidos.
6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO
6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condi¢des a ele referentes encontram-se
definidos no Termo de Referéncia (5771054), anexo a este Contrato.
7. CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE
7.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo aquelas definidas no Termo de Referéncia
(5771054), anexo a este Contrato.
8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGACC)ES DO CONTRATANTE
8.1. S3o obrigagdes do CONTRATANTE:
8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo CONTRATADO, de acordo com o

contrato e seus anexos;
8.1.2. Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorre¢bes, imperfei¢bes, falhas
ou irregularidades verificadas na execuc¢dao do objeto contratual, fixando prazo para que seja substituido,
reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se de que as solugdes por ele
propostas sejam as mais adequadas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucdao do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo
CONTRATADO;
8.1.5. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa da execuc¢do

do objeto, para efeito de liquidacdao e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execucao do objeto,
qguanto a dimensdo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n2 14.133, de 2021;
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8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execu¢do do objeto, no
prazo, forma e condig¢des estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;
8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sangGes previstas na lei e neste Contrato;
8.1.8. N3o praticar atos de ingeréncia na administragdo do CONTRATADO, tais como:
8.1.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o

objeto contratado;

8.1.8.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo
CONTRATADO;

8.1.8.3. estabelecer vinculo de subordinacdao com funcionario do CONTRATADO;

8.1.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;

8.1.8.5. demandar a funcionario do CONTRATADO a execugdo de tarefas fora do escopo do

objeto da contratacgdo; e

8.1.8.6. prever exigéncias que constituam interveng¢do indevida da Administragdo na gestdo
interna do CONTRATADO.

8.1.9. Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obriga¢des pelo CONTRATADO;

8.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a
execu¢do do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatdrios ou de nenhum interesse para a boa execugdo do ajuste;

8.1.10.1. A Administragdo tera o prazo de 30 dias, a contar da data do protocolo do requerimento
para decidir, admitida a prorroga¢do motivada, por igual periodo.

8.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos
pelo CONTRATADO no prazo maximo de 30 dias;

8.1.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuragao
de descumprimento de clausulas contratuais;

8.1.13. Comunicar o CONTRATADO na hipétese de posterior alteragdo do projeto pelo CONTRATANTE,
no caso do art. 93, §29, da Lei n? 14.133, de 2021.

8.2. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo CONTRATADO com
terceiros, ainda que vinculados a execug¢do do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto,
observando, ainda, as obriga¢des a seguir dispostas:

9.2. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade
superior e prestar todo esclarecimento ou informacdo por eles solicitados;

9.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens e servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execuc¢do ou dos materiais empregados;

9.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢do do objeto, bem como por todo e
gualquer dano causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento da execugdo contratual pelo CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.5. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o CONTRATADO deverd entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més
seguinte ao da prestagdo dos servigos, os seguintes documentos:

9.5.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

9.5.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

9.5.3. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do
domicilio ou sede do CONTRATADO;

9.5.4. Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e

9.5.5. Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.
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9.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencdo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obriga¢des
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributdrias, fiscais, comerciais e as demais previstas em legislacdo especifica,
cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao CONTRATANTE e ndo podera onerar o objeto do contrato;

9.7. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagdo, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execugdo do objeto contratual, ndo ultrapassando o
prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

9.8. Paralisar, por determinagdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros;

9.9. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacGes assumidas,
todas as condigdes exigidas para habilitacdo na licitagdo;

9.10. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos
previstas na legisla¢do;

9.11. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a cldusula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

9.12. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;
9.13. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua

proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementé-
los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da
contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n2 14.133, de 2021;

9.14. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas
de seguranca do CONTRATANTE;

9.15. Alocar os empregados necessdrios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitagdo e conhecimento adequados;

9.16. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos;

9.17. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em
guantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendacgdes aceitas pela boa técnica,
normas e legislacdo de regéncia;

9.18. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinag¢des dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local de execu¢do do objeto e nas melhores
condi¢des de seguranca, higiene e disciplina;

9.19. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para andlise e aprovagdo, quaisquer
mudanc¢as nos métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo ou instrumento
congénere;

9.20. Cumprir as normas de protegdo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranga e a saude no
trabalho;

9.21. N3o submeter os trabalhadores a condi¢cdes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas,

serviddo por divida ou trabalhos for¢ados;

9.22. Ndo permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislacao pertinente;

9.23. N3o submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagdo de trabalho noturno e em condicGes
perigosas e insalubres e a realizagdo de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil,
aprovada pelo Decreto n? 6.481, de 12 de junho de 2008;

9.24. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminagdo, violéncia e assédio no
ambiente de trabalho;

9.25. Manter preposto aceito pela Administragdo no local da obra ou do servigo para representa-lo na
execucdo do contrato;

9.25.1. A indicacdo ou a manutengdo do preposto da empresa poderd ser recusada pelo érgdo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da
atividade.

9.26. N3o contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente publico que tenha
desempenhado fungao na licitacdo ou que atue na fiscalizagdao ou gestdao do contrato, nos termos do artigo 48,
paragrafo Unico, da Lei n2 14.133, de 2021;
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9.27. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execugdo do contrato;

9.28. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.29. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalagdes em condi¢Ges adequadas ao
cumprimento das normas de saude, seguranca e bem-estar no trabalho;

9.30. Fornecer equipamentos de protecdo individual (EPl) e equipamentos de protecdo coletiva
(EPC),quando for o caso;

9.31. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execuc¢do do contrato;

9.32. Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram o Termo de Referéncia, no prazo
determinado;

9.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administragado;

9.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo o CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE toda e
qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcdo;

10. CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n2 13.709, de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a
que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado,
a partir da apresentacao da proposta no procedimento de contratacdo, independentemente de declara¢do ou de
aceitagdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e
de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 62 da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipdteses permitidas em
Lei.

10.4. A Administragdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de
suboperagdo firmados ou que venham a ser celebrados pelo CONTRATADO.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do CONTRATADO

elimina-los, com excegdo das hipdteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de
guarda de documentac¢do para fins de comprovagcdo do cumprimento de obrigagbes legais ou contratuais e
somente enquanto ndo prescritas essas obrigacdes.

10.6. E dever do CONTRATADO orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O CONTRATADO devera exigir de SUBOPERADORES e SUBCONTRATADOS o cumprimento dos
deveres da presente cldusula, permanecendo integralmente responsdvel por garantir sua observancia.

10.8. O CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa cldusula, devendo o
CONTRATADO atender prontamente eventuais pedidos de comprovagdo formulados.

10.9. O CONTRATADO devera prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE, prorrogavel justificadamente,

quaisquer informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual
descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro
individual rastredvel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, hordrio e registro da
finalidade, para efeito de responsabiliza¢gdo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de
garantir a reutilizacdo desses dados pela Administragdo nas hipdteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato estd sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opiniGes técnicas ou
recomendacdes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 12 do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a
autoridade nacional.
11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA DE EXECUCAO
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11.1. Sera exigida a prestacdo de garantia na presente contratacdo em valor correspondente a 5 % (
cinco por cento) do valor da contratagdo conforme regras constantes do Termo de Referéncia (5771054).

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1. As regras acerca de infragdes e sangBGes administrativas referentes a execug¢do do contrato sdo
aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

13. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA- DA EXTINCAO CONTRATUAL

13.1. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obriga¢cdes nele estipuladas, ou antes do

prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n? 14.133, de 2021, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

13.2. Nesta hipdtese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.3. A alteragdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejard a
extincdo se nado restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.4. Se a operacdo implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo
aditivo para alteragdo subjetiva.

13.5. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:
13.5.1. Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.5.2. Da relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.5.3. Das indenizacdes e multas.
13.6. A extincdo do contrato ndo configura ébice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hipdtese em que serd concedida indenizag¢do por meio de termo indenizatério.
13.7. O CONTRATANTE podera ainda:
13.7.1. nos casos de obrigagdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a garantia prestada a

ser executada, conforme legislagdo que rege a matéria; e

13.7.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a
Administragdo, nos termos do inciso IV do art. 139 da Lei n.2 14.133, de 2021, reter os eventuais créditos
existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do contrato.

13.8. O contrato podera ser extinto caso se constate que o CONTRATADO mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgdo ou entidade contratante ou
com agente publico que tenha desempenhado func¢do na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do
contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERACOES

14.1. Eventuais alteragGes contratuais reger-se-3o pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n2
14.133, de 2021.

14.2. O CONTRATADO é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢Bes contratuais, os acréscimos ou
supressoes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato.

14.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o

limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.4. As alteragbGes contratuais deverdao ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo,
submetido a prévia aprovacdo da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo nos casos de justificada
necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipdtese em que a formalizacdo do aditivo deverd ocorrer no prazo
maximo de 1 (um) més.

14.5. Registros que ndo caracterizam altera¢do do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n? 14.133, de 2021.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOTACAO ORCAMENTARIA

15.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos

consignados no Or¢amento Geral da Unido deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:
|- Gest3do/Unidade: 15269/154054;

Il - Fonte de Recursos: 1000000000 - Recursos Livres da Unido; 1050000112 - Recursos Préprios
Livres da UO;

I - Programa de Trabalho: 12.364.5113.20RK.0054 - Funcionamento de InstituicGes Federais de
Ensino Superior no estado de MS; 12.364.5113.4002.0054 - Assisténcia ao estudante de Ensino
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Superior no estado de MS;
IV - Elemento de Despesa: 3390.39 - Outros servicos de terceiros - PJ;

V- Plano Interno: 231041 - Ag¢do: 20RK - Funcionamento de Instituicdes Federais de Ensino
Superior no Estados de MS - PO: 0000 - Funcionamento; 231051 - Agdo: 4002 - Assisténcia ao
Estudante do Ensino Superior - P.O. 0002 - PNAES Despesas diversas; e

VI - Nota de Empenho: XXXX.
15.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagdo da Lei
Orgcamentaria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.
16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - DOS CASOS OMISSOS
16.1. Os casos omissos serdao decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n?

14.133, de 2021, e demais normas federais aplicdveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢ées contidas na Lei
n2 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICACAO

17.1. Incumbird ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de ContratacGes
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na
Internet, em atencdo ao art. 91, caput, da Lei n.2 14.133, de 2021, e ao art. 89, §22, da Lein. 12.527, de 2011, c/c
art. 72, §3¢, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

18. CLAUSULA DECIMA SETIMA- FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em Mato Grosso do Sul, Se¢do Judicidria de Campo Grande
para dirimir os litigios que decorrerem da execuc¢do deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos
pela conciliagdo, conforme art. 92, §19, da Lei n2 14.133, de 2021.

Campo Grande, MS.

Pela FUNDAGAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL - UFMS
HERCULES DA COSTA SANDIM

Pré-Reitor da Pro-reitoria de Administragdo e Infraestrutura

Pela empresa RKV ALIMENTOS LTDA

—wwkkw—

NOTA - YFMS

MAXIMA =

Documento assinado eletronicamente por Fabricio Diamante Gouveia,
Secretario(a), em 19/08/2025, as 13:58, conforme horario oficial de Mato Grosso
do Sul, com fundamento no § 32 do art. 42 do Decreto n2 10.543, de 13 de
novembro de 2020.
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Servico Plblico Federal
Ministério da Educacao
Fundagao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul |<="""=

UFMS

PREGAO ELETRONICO
PREGAO ELETRONICO N2 90.014/2025
PROCESSO N2 23104.025759/2024-18

PROCESSO N2 23104.025759/2024-18

PREGAO ELETRONICO N2 90.014/2025

FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL
UASG: 154054

OBIJETO: Contratagdo de servigos continuos de preparo e distribuigcdo de refei¢ées,
incluindo os géneros alimenticios e a administragcdo das instalagées, para atender
a comunidade universitdria e visitantes nos Campis da Fundacdo Universidade
Federal de Mato Grosso do Sul com concessGo onerosa do espago publico, com
finalidade especifica de exploragéo de Restaurante Universitdrio.

VALOR TOTAL DA CONTRATAGAO: RS 7.131.795,16 (sete milhdes, cento e trinta e
um mil, setecentos e noventa e cinco reais e dezesseis centavos);

o Grupo 1 - Campo Grande/MS - RS 3.520.323,80 (trés milhdes,
qguinhentos e vinte mil trezentos e vinte e trés reais e oitenta
centavos);

o Grupo 2 - Trés Lagoas/MS - RS 2.218.062,06 (dois milhdes, duzentos e
dezoito mil sessenta e dois reais e seis centavos);

. Grupo 3 - Corumbda/MS - RS 915.833,46 (novecentos e quinze mil
oitocentos e trinta e trés reais e quarenta e seis centavos);

o Grupo 4 - Aquidauana/MS - RS 477.575,84 (quatrocentos e setenta e
sete mil quinhentos e setenta e cinco reais e oitenta e quatro
centavos).

DATA DA SESSAO: 05 de maio de 2025 as 09:30h (hordrio de Brasilia)

LOCAL DE ABERTURA: Portal de Compras do Governo Federal -
https://www.gov.br/compras/pt-br

CRITERIO DE JULGAMENTO: Menor Preco

MODO DE DISPUTA: Aberto

PREFERENCIA ME/EPP/EQUIPARADAS: NAO
MARGEM DE PREFERENCIA PARA ALGUM ITEM: NAO
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5. DA APRESENTACAQ DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO
6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA
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FORMULACAO DE LANCES

8. DA FASE DE JULGAMENTO

9. DA FASE DE HABILITACAO

10. DO TERMO DE CONTRATO

11. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

12. DA FORMAGAOQ DO CADASTRO DE RESERVA

13. DOS RECURSOS

14. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANGCOES

15. DA IMPUGNAGAOQ AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO
16. DAS DISPOSICOES GERAIS

Torna-se publico que a Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul, por meio

da Secretaria de LicitagGes da Diretoria de Gestdo de Contratagdes da Pré-reitoria de
Administracdo e Infraestrutura da UFMS, sediada na cidade de Campo Grande, na Avenida
Costa e Silva, s/n, Cidade Universitaria, realizard licitagdo na modalidade PREGAO
ELETRONICO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n2 14.133, de 2021, de 12 de abril de
2021, e demais legislacdo aplicavel e, ainda, de acordo com as condicOes estabelecidas neste
Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é Contratagdo de servigos continuos de preparo
e distribuicdo de refeigcoes, incluindo os géneros alimenticios e a administracdo das
instalagées, para atender a comunidade universitdria e visitantes nos Campis da Fundagédo
Universidade Federal de Mato Grosso do Sul com concesséo onerosa do espago publico, com
finalidade especifica de exploracdo de Restaurante Universitdrio, conforme condicdes,
guantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. Em caso de divergéncia entre a Descricdo e o Complemento do Item no Termo
de Referéncia, considerar a descri¢do contida no Complemento.

1.3. A licitagdo serd dividida em grupos, formados por um ou mais itens, conforme
tabela constante do Termo de Referéncia, facultando-se ao licitante a participagdo em quantos
grupos forem de seu interesse, devendo oferecer proposta para todos os itens que os
compdéem.

1.3.1. relativamente ao(s) grupo(s), faculta-se ao licitante a participacdo em
quantos grupos forem de seu interesse, devendo oferecer proposta para todos os itens que
0s compdbem.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderdo participar deste certame os interessados cujo ramo de atividade seja
compativel com o objeto da licitacdo e que estiverem previamente credenciados no Sistema
de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo
Federal (www.gov.br/compras).

2.2. Os interessados deverdo atender as condi¢des exigidas no cadastramento no
Sicaf até o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.
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2.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transac¢des
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances,
inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a
responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por
eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por
terceiros.

2.4. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais nos Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos
orgdos responsdveis pela informac¢do, devendo proceder, imediatamente, a corre¢do ou a
alteragdo dos registros tao logo identifique incorregao ou aqueles se tornem desatualizados.

2.5. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo
no momento da habilitagao.

2.6. Para todos os itens, sdo de ampla participagdo.

2.7. A obtencdo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as
microempresas e as empresas de pequeno porte que, no ano-calenddrio de realizacdo da
licitagdo, ainda ndo tenham celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos valores
somados extrapolem a receita bruta mdxima admitida para fins de enquadramento como
empresa de pequeno porte.

2.8. Serd concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n? 14.133,
de 2021, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor
individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n2 123, de 2006 e do Decreto n.?
8.538, de 2015.

2.9. N3do poderdo disputar esta licitagcdo:
2.9.1. aquele que ndo atenda as condi¢Ges deste Edital e seu(s) anexo(s);
2.9.2. sociedade que desempenhe atividade incompativel com o objeto da
licitacao;
2.9.3. empresas estrangeiras que ndo tenham representacdo legal no Brasil com

poderes expressos para receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

2.9.4. autor do anteprojeto, do projeto bdsico ou do projeto executivo, pessoa
fisica ou juridica, quando a licitagao versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele
relacionados;

2.9.5. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragao do
projeto basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja
dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do
capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitacdo
versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.9.6. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo,
impossibilitada de participar da licitacdo em decorréncia de sancdo que |lhe foi imposta;

2.9.7. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgao ou entidade contratante ou com
agente publico que desempenhe funcdo na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestao
do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral
ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.9.8. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n?
6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;
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2.9.9. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacao do
edital, tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de
trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a condi¢cdes andlogas as de escravo ou
por contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislacao trabalhista;

2.9.10. pessoas juridicas reunidas em consdrcio;

2.9.11. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando
nessa condicdo;

2.10. Nao poderd participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execucdo do
contrato agente publico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as
situagdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do
cargo ou emprego, nos termos da legislacdo que disciplina a matéria, conforme § 12 do art. 92
da Lei n? 14.133, de 2021.

2.11. O impedimento de que trata o item 2.9.7 sera também aplicado ao licitante que
atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da
sancao a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que
devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacdo fraudulenta da personalidade juridica do
licitante.

2.12. A critério da Administracdo e exclusivamente a seu servico, o autor dos projetos
e a empresa a que se referem os itens 2.9.4 e 2.9.5 poderao participar no apoio das atividades
de planejamento da contratacdo, de execugao da licitacdo ou de gestdo do contrato, desde
qgue sob supervisao exclusiva de agentes publicos do 6rgao ou entidade.

2.13. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo
econdémico.
2.14. O disposto nos itens 2.9.4 e 2.9.5 ndo impede a licitacdo ou a contratacdo de

servico que inclua como encargo do contratado a elaboragdo do projeto basico e do projeto
executivo, nas contratacdes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de
execucao.

2.15. Em licitacbes e contratacBes realizadas no ambito de projetos e programas
parcialmente financiados por agéncia oficial de cooperacdo estrangeira ou por organismo
financeiro internacional com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo
podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas
entidades ou que seja declarada inidonea nos termos da Lei n? 14.133, de 2021.

2.16. A vedacdao de que trata o item 2.10 estende-se a terceiro que auxilie a
condugdo da contratagdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional
especializado ou funciondrio ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

3.1. Na presente licitagdo, a fase de habilitacdo sucederd as fases de apresentagdo
de propostas e lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletrbnico, a
proposta com o preco ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento
adotado neste Edital, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica.

3.3. Caso a fase de habilitacdo anteceda as fases de apresentacao de propostas e
lances, os licitantes encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior,
simultaneamente os documentos de habilitacdo e a proposta com o pre¢o ou o percentual de
desconto, observado o disposto nos itens 7.1.1 e 7.13.1 deste Edital.

3.4, No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio
do sistema, que:



3.4.1. esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos,
bem como de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencgdes coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre
plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no instrumento convocatério;

3.4.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicao
de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIIl, da Constituicdo;

3.4.3. nao possui empregados executando trabalho degradante ou forgado,
observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 12 e no inciso Ill do art. 52 da
Constituicdo Federal;

3.4.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e
para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

3.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo
proprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n?
14.133, de 2021.

3.6. O licitante deverd declarar em campo prdéprio do sistema se o produto ou
servico ofertado é manufaturado nacional beneficiado por um dos critérios de margem de
preferéncia indicados no Termo de Referéncia, quando for o caso, para usufruir do beneficio.

3.7. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrénico, que
cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n2? 123, de 2006,
estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49,
observado o disposto nos §§ 12 ao 32 do art. 42, da Lei n.2 14.133, de 2021.

3.7.1. No item exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame,
para aquele item;

3.7.2. nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalacdao do campo “ndo” apenas produzira o efeito de
o licitante nao ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n? 123,
de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa.

3.8. Ndo podera se beneficiar do tratamento juridico diferenciado estabelecido nos
arts. 42 a 49 da Lei Complementar n? 123, de 2006, a pessoa juridica:

3.8.1. de cujo capital participe outra pessoa juridica;

3.8.2. qgue seja filial, sucursal, agéncia ou representacdo, no Pais, de pessoa
juridica com sede no exterior;

3.8.3. de cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como empresario ou
seja socia de outra empresa que receba tratamento juridico diferenciado nos termos da
Lei Complementar n2 123, de 2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite
de que trata o inciso Il do art. 32 da referida lei;

3.8.4. cujo titular ou sdcio participe com mais de 10% (dez por cento) do capital
de outra empresa ndo beneficiada pela Lei Complementar n2 123, de 2006, desde que a
receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 32 da referida lei;

3.8.5. cujo socio ou titular seja administrador ou equiparado de outra pessoa
juridica com fins lucrativos, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que
trata o inciso Il do art. 32 da referida lei;
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3.8.6. constituida sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo;
3.8.7. que participe do capital de outra pessoa juridica;

3.8.8. gue exerca atividade de banco comercial, de investimentos e de
desenvolvimento, de caixa econdomica, de sociedade de crédito, financiamento e
investimento ou de crédito imobiliario, de corretora ou de distribuidora de titulos, valores
mobiliarios e cdmbio, de empresa de arrendamento mercantil, de seguros privados e de
capitalizacdo ou de previdéncia complementar;

3.8.9. resultante ou remanescente de cisdo ou qualquer outra forma de
desmembramento de pessoa juridica que tenha ocorrido em um dos 5 (cinco) anos-
calendario anteriores;

3.8.10. constituida sob a forma de sociedade por ac¢des;

3.8.11. cujos titulares ou sécios guardem, cumulativamente, com o contratante do
servico, relacdo de pessoalidade, subordinacdo e habitualidade.

3.9. A falsidade da declaragdo de que trata os itens 3.4 ou 3.7 sujeitard o licitante as
san¢Oes previstas na Lei n2 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.10. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipdtese de a fase
de habilitagdo anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, os
documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao
publica.

3.11. Ndo haverd ordem de classificacdo na etapa de apresentacao da proposta e dos
documentos de habilitacdo pelo licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de
abertura da sessdo publica e da fase de envio de lances.

3.12. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a
proposta dos licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apds a fase de envio de
lances.

3.13. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera
parametrizar o seu valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do
cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:

3.13.1. a aplicagdo do intervalo minimo de diferenga de valores ou de percentuais
entre os lances, que incidird tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em
relacdo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

3.13.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final
minimo, caso estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.14. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado
no sistema podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.14.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando
adotado o critério de julgamento por menor preco; e

3.14.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no
sistema, quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

3.15. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado
na forma do item 3.13 possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o érgao ou
entidade promotora da licitagao, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos
orgdos de controle externo e interno.

3.16. Caberd ao licitante interessado em participar da licitacgdo acompanhar as
operacdes no sistema eletronico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus
decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela
Administracdo ou de sua desconexao.
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3.17. O licitante deverd comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranga, para imediato bloqueio de
acesso.

4, DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA
4.1. O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletronico, dos seguintes campos:
4.1.1. Valor unitdrio do item;
4.1.2. Marca;
4.1.3. Fabricante;
4.1.4. Quantidade cotada, devendo respeitar o minimo de 01 (uma) unidade
(ajustar conforme o TR).
4.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.
4.2.1. O licitante NAO poderd oferecer proposta em quantitativo inferior ao

mdximo previsto para contratagdo.

4.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdencidrios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execug¢ao do objeto.

4.4, Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serao
de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer
alteragao, sob alegacao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

4.5, Se o regime tributdrio da empresa implicar o recolhimento de tributos em
percentuais varidveis, a cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos
recolhimentos da empresa nos Ultimos doze meses.

45.1. No regime de incidéncia ndo-cumulativa de PIS e COFINS, a cotacdo
adequada serd a que corresponde a média das aliquotas efetivamente recolhidas pela
empresa, comprovada, a qualquer tempo, por documentos de Escrituracao Fiscal Digital
da Contribuicdo (EFD-Contribuicdes) para o PIS/PASEP e COFINS dos ultimos 12 (doze)
meses anteriores a apresentacdo da proposta, ou por outro meio habil.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no
pagamento serdo retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

4.7. Na presente licitacGo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo
se beneficiar do regime de tributagdo pelo Simples Nacional.

4.8. A apresentagao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposicGes nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de
Referéncia/Projeto Basico, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto
licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execucdo
contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicdo.

4.9, O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar
da data de sua apresentacao.

4.10. Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratacOes publicas federais, quando participarem de licitagcGes publicas;

4.11. Caso o critério de julgamento seja o de menor preco, os licitantes devem
respeitar os precos maximos previstos no Termo de Referéncia/Projeto Basico;



4.12. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o pre¢o ja decorrente
da aplicagao do desconto ofertado devera respeitar os pregos maximos previstos no Termo de
Referéncia/Projeto Basico.

4.13. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracao por parte
dos contratados pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o
devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogao
das medidas necessdarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, _da
Constituicdo; ou condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobreprego na execugao do contrato.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO
DE LANCES
5.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-d8 automaticamente em sessao publica,

por meio de sistema eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de
habilitacdo, quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao
publica.

5.3. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o(a)
Pregoeiro(a) e os licitantes.

5.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdao encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu
recebimento e do valor consignado no registro.

5.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

5.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado
para abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

5.7. O licitante somente poderd oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele
ofertado e registrado pelo sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que
incidird tanto em relacdo aos lances intermedidrios quanto em relacdo a proposta que cobrir a
melhor oferta devera ser de 1% (um por cento).

5.9. O licitante poderd, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no
intervalo de quinze segundos apds o registro no sistema, na hipdtese de lance inconsistente
ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

5.11. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico o modo de
disputa “aberto”, os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.

5.11.1. A etapa de lances da sessdo publica terd duracdo de dez minutos e, apés
isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos
ultimos dois minutos do periodo de duracado da sessao publica.

5.11.2. A prorrogacdo automadtica da etapa de lances, de que trata o subitem
anterior, serd de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances
enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

5.11.3. Ndo havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a
sessdo publica encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances
conforme a ordem de classificacdo, sem prejuizo da aplicacdo da margem de preferéncia e
do desempate ficto, conforme disposto neste edital, quando for o caso.

5.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta
classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o(a) Pregoeiro(a),
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auxiliado pela equipe de apoio, poderd admitir o reinicio da disputa aberta, para a
defini¢ao das demais colocagdes.

5.11.5. Apds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para
apresentar lances intermediarios.

5.12. Apds o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema
ordenara e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.13. N3o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
gue for recebido e registrado em primeiro lugar.

5.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdao informados, em
tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagdo do licitante.

5.15. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva da
licitacdo, o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepg¢ao dos
lances.

5.16. Quando a desconexao do sistema eletronico para o Pregoeiro persistir por
tempo superior a dez minutos, a sessao publica serd suspensa e reiniciada somente apds
decorridas vinte e quatro horas da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no
sitio eletronico utilizado para divulgacao.

5.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.18. Ao final da fase de lances, sera aplicado o beneficio da margem de preferéncia,
nos termos do art. 26 da Lei 14133/21.

5.18.1. Para produtos ou servicos abrangidos por margem de preferéncia normal
ou adicional, caso a proposta de menor pre¢o ndao tenha por objeto produto ou servigo
contemplado pela referida margem, o sistema automaticamente indicara as propostas de
produtos ou servicos que facam jus ao diferencial de preco, pela ordem de classificacdo,
para fins de aceita¢do pelo Pregoeiro

5.18.2. Nestas situacdes, a proposta beneficiada pela aplicacdo da margem de
preferéncia normal ou adicional, conforme o caso, tornar-se-a a proposta classificada em
primeiro lugar.

5.19. Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a
verificacdo automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial, caso a
contratacdo ndo se enquadre nas vedacdes dos §§19 e 22 do art. 42 da Lei n? 14.133, de 2021.
O sistema identificard em coluna prépria as microempresas e empresas de pequeno porte
participantes, procedendo a comparagao com os valores da primeira colocada, se esta for
empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o
disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n2 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto
n? 8.538, de 2015.

5.19.1. Quando houver propostas beneficiadas com as margens de preferéncia,
apenas poderdo se valer do critério de desempate previsto nos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n2 123, de 2006, as propostas de microempresas e empresas de pequeno
porte que também fizerem jus as margens de preferéncia (art. 52, §99, |, do Decreto n.2
8538, de 2015).

5.19.2. O parametro para o empate ficto, nesse caso, consistird no preco ofertado
pela fornecedora classificada em primeiro lugar em razdao da aplicagdo da margem de
preferéncia.

5.19.3. Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrarem na faixa de até 10% (dez por cento), caso se trate de uma
concorréncia, ou de até 5% (cinco por cento), caso se trate de um pregdo, serdao
consideradas empatadas com a primeira colocada.



5.19.4. A licitante mais bem classificada nos termos do subitem anterior tera o
direito de encaminhar uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor
inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema,
contados apds a comunicagdo automatica para tanto.

5.19.5. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada
desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes
microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de até
10% (dez por cento), caso se trate de uma concorréncia, ou de até 5% (cinco por cento),
caso se trate de um pregdo, na ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito,
no prazo estabelecido no subitem anterior.

5.19.6. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens
anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro
podera apresentar melhor oferta.

5.19.7. A obtencdo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as
microempresas e as empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizacdo da
licitagdo, ainda nao tenham celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos
valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de
enquadramento como empresa de pequeno porte.

5.20. Sé podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou
entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.21. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate
serd aquele previsto no art. 60 da Lei n2 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.21.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar
nova proposta em ato continuo a classifica¢do;

5.21.1.1. avaliagao do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a
gual deverdo preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de
atesto de cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;

5.21.1.2. desenvolvimento pelo licitante de acdes de equidade entre homens e
mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

5.21.1.3. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade,
conforme orientacdes dos drgaos de controle.

5.21.2. Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos
bens e servigos produzidos ou prestados por:

5.21.2.1. empresas estabelecidas no territorio do Estado ou do Distrito Federal
do drgdo ou entidade da Administra¢do Publica estadual ou distrital licitante ou, no
caso de licitacdo realizada por 6rgdo ou entidade de Municipio, no territério do
Estado em que este se localize;

5.21.2.2. empresas brasileiras;

5.21.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de
tecnologia no Pais;

5.21.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigagao, nos termos da Lei
n? 12.187, de 29 de dezembro de 2009.

5.22. Esgotados todos os demais critérios de desempate previstos em lei, a escolha
do licitante vencedor ocorrerd por sorteio, em ato publico, para o qual todos os licitantes
serdo convocados, vedado qualquer outro processo.

5.23. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipdtese da
proposta do primeiro colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto



definido para a contratagdo, o Pregoeiro podera negociar condi¢des mais vantajosas, apds
definido o resultado do julgamento.

5.23.1. Tratando-se de licitagdo em grupo, a contratacdo posterior de item
especifico do grupo exigird prévia pesquisa de mercado e demonstragdo de sua vantagem
para o orgdo ou a entidade e serdo observados como critério de aceitabilidade os pregos
unitdrios madximos definidos no Termo de Referéncia.

5.23.2. A negociacado podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem
de classificacdo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apés a
negociacdo, for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do prego
maximo definido pela Administragao.

5.23.3. A negociacdo serd realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

5.23.4. O resultado da negociacao sera divulgado a todos os licitantes e anexado
aos autos do processo licitatério.

5.23.5. O Pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2
(duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacao
realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando
necessarios a confirmagao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

5.23.6. E facultado ao Pregoeiro—prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.
5.23.7. Apds a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitacdo e
julgamento da proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o0  Pregoeiro/Agente de

Contratagdo/Comissdo verificard se o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar
atende as condi¢des de participacdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n?
14.133/2021, legislacdo correlata e no item 2.10 do edital, especialmente quanto a existéncia
de sanc¢do que impeca a participa¢do no certame ou a futura contrata¢ao, mediante a consulta
aos seguintes cadastros:

6.1.1. SICAF;

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela

Controladoria-Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).
6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante.

6.2.1. A consulta no CNEP quanto as sangdes previstas na Lei n? 8.429, de 1992,

também ocorrerd no nome e no CPF do sécio majoritario da empresa licitante, se houver,
por forca do artigo 12 da Lei n°® 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

6.3.1. A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos societarios, linhas
de fornecimento similares, dentre outros.

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a uma eventual
desclassificacao.

6.3.3. Constatada a existéncia de sancdo, o licitante serd reputado inabilitado, por
falta de condicdo de participacao.

6.4. Na hipdtese de inversdo das fases de habilitacdo e julgamento, caso atendidas
as condicdes de participacao, serd iniciado o procedimento de habilitacao.
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6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se
utilizado de algum tratamento favorecido as ME/EPPs ou tenha se valido da aplicacdo da

margem de preferéncia, o PregoeirofAgente-de-Contratacdo/Comissdo verificara se o licitante

faz jus ao beneficio aplicado.

6.5.1. Caso o licitante ndo venha a comprovar o atendimento dos requisitos para fazer
jus ao beneficio da margem de preferéncia, as propostas serdo reclassificadas, para fins de
nova aplicacdo da margem de preferéncia.

6.6. 8.6. Verificadas as condicOes de participacdo e de utilizacdo do tratamento
favorecido, o Pregoeiro examinard a proposta classificada em primeiro lugar quanto a
adequagdo ao objeto e a compatibilidade do prego em relagdo ao maximo estipulado para
contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN
SEGES n? 73, de 30 de setembro de 2022.

6.7. Serd desclassificada a proposta vencedora que:
6.7.1. contiver vicios insanaveis;
6.7.2. ndao obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de
Referéncia/Projeto Basico;
6.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do pre¢o maximo
definido para a contratagao;
6.7.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela
Administragao;
6.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital
ou seus anexos, desde que insanavel.
6.8. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das
propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orcado pela Administracao.
6.9. A inexequibilidade, na hipdétese de que trata o caput, sé sera considerada apds
diligéncia do Pregoeiro, que comprove:
6.9.1. gue o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
6.9.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.
6.10. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da

necessidade de esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, para que
a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

6.11. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em
seus respectivos custos unitdrios por meio de Planilha de Custos e Formacdao de Precos
elaborada pela Administracdo, o licitante classificado em primeiro lugar sera convocado para
apresentar Planilha por ele elaborada, com os respectivos valores adequados ao valor final da
sua proposta, sob pena de nao aceitacao da proposta

6.12. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a
desclassificacdo da proposta. A planilha poderd ser ajustada pelo fornecedor, no prazo
indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoracao do preco e que se comprove que este é
o bastante para arcar com todos os custos da contratacao.

6.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que
ndo alterem a substancia das propostas;

6.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcdo a
indicacdo de recolhimento de impostos e contribuicdes na forma do Simples Nacional,
qguando nado cabivel esse regime.

6.13. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do
objeto, poderd ser colhida a manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da area



especializada no objeto.

6.14. Caso o Termo de Referéncia/Projeto Basico exija a apresentacdo de amostra, o
licitante classificado em primeiro lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo
de Referéncia/Projeto Basico, sob pena de ndo aceitagdo da proposta.

6.15. Por meio de mensagem no sistema, serd divulgado o local e horario de
realizacdo do procedimento para a avaliacdo das amostras, cuja presenca serd facultada a
todos os interessados, incluindo os demais licitantes.

6.16. Os resultados das avaliacGes serdo divulgados por meio de mensagem no
sistema.
6.17. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem

justificativa aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificacbes
previstas neste Edital, a proposta do licitante sera recusada.

6.18. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em)
aceita(s), o Pregoeiro analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo
classificado. Seguir-se-a com a verificacdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a
verificacdo de uma que atenda as especificacdes constantes no Termo de Referéncia.

7. DA FASE DE HABILITAGAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessdrios e suficientes
para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdo exigidos para
fins de habilita¢cdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n? 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e
trabalhista e economico-financeira, poderd ser substituida pelo registro cadastral no
SICAF.

7.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem
no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes,
inicialmente apresentados em tradugao livre.

7.3. Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione
no Pais, para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, os documentos
exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados
nos termos do disposto no Decreto n? 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha
a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

7.4. Quando permitida a participacdo de consércio de empresas, a habilitacdo
técnica, quando exigida, serd feita por meio do somatdrio dos quantitativos de cada
consorciado e, para efeito de habilitacio econdmico-financeira, quando exigida, serd
observado o somatério dos valores de cada consorciado.

7.4.1. Se o consoércio ndo for formado integralmente por microempresas ou
empresas de pequeno porte e o termo de referéncia exigir requisitos de habilitacdo
economico-financeira, havera um acréscimo de 10% para o consércio em relagdo ao valor
exigido para os licitantes individuais.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser apresentados em
original, por cépia ou por meio eletrénico, em campo prdprio do sistema.

7.6. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderao ser substituidos por
registro cadastral emitido por 6rgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito
em obediéncia ao disposto na Lei n? 14.133/2021.

7.7. Serd verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos
requisitos de habilitacdo, e o declarante respondera pela veracidade das informacgdes
prestadas, na forma da lei.
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7.8. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagao, a
declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e
para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.9. O licitante deverd apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que
suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas
infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta
vigentes na data de entrega das propostas.

7.10. Considerando que na presente contrata¢Go a avaliagdo prévia do local de
execugdo é imprescindivel para o conhecimento pleno das condi¢bes e peculiaridades do
objeto a ser contratado, o licitante deve atestar, sob pena de inabilitagdo, que conhece o local
e as condigées de realizacdo do servico, assegurado a ele o direito de realiza¢éo de vistoria
prévia.

7.10.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia terd disponibilizado pela
Administra¢do data e hordrio exclusivos, a ser agendado, de modo que seu agendamento
ndo coincida com o agendamento de outros licitantes.

7.10.2. Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, poderd substituir a
declaragdo exigida no presente item por declaragdo formal assinada pelo seu responsdvel
técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢ées e peculiaridades da contratagdo.

7.11. A habilitacdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele
abrangidos.

7.11.1. Somente haverd a necessidade de comprovacdo do preenchimento de
requisitos mediante apresentacdao dos documentos originais ndo-digitais quando houver
duvida em relacdo a integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o
exigir.
7.12. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais
no Sicaf e manté-los atualizados junto aos drgdos responsaveis pela informacdo, devendo
proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique
incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

7.12.1. A ndo observancia do disposto no item anterior poderd ensejar
desclassificagdo no momento da habilitagao.

7.13. A verificagao pelo Pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de 6rgaos e entidades
emissores de certidGes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

7.13.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados
no Sicaf serdo enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 2 (duas
horas), prorrogdvel por igual periodo, contado da solicitacdo do Pregoeiro.

7.13.2. Na hipdtese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentacdo de
propostas e lances, os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os
documentos de habilitacdo e a proposta com o preco ou o percentual de desconto,
observado o disposto no § 12 do art. 36 e no § 12 do art. 39 da Instru¢do Normativa SEGES
n2 73, de 30 de setembro de 2022.

7.14. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndao contidos
somente sera feita em rela¢do ao licitante vencedor.

7.14.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de
Referéncia somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao
julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

7.14.2. Respeitada a excecdo do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal,
guando a fase de habilitacdo anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e
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de julgamento, a verificacdo ou exigéncia do presente subitem ocorrerd em relagdo a
todos os licitantes.

7.15. Apds a entrega dos documentos para habilitacio, ndo serd permitida a
substituicdo ou a apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei
14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, §49):

7.15.1. complementacdo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados
pelos licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura
do certame; e

7.15.2. atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de
recebimento das propostas.

7.16. Na andlise dos documentos de habilitacdo, a comissdao de contratacdo poderd
sanar erros ou falhas, que nao alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica,
mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
eficacia para fins de habilitacdo e classificacdo.

7.17. Na hipdotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacao,
o Pregoeiro examinard a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de
classificacdo, até a apuragdao de uma proposta que atenda ao presente edital, observado o
prazo disposto no subitem 7.13.1.

7.18. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de
habilitacdo do licitante cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os
procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.19. A comprovacdo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das
empresas de pequeno porte somente serd exigida para efeito de contrata¢do, e ndo como
condicdo para participacao na licitacao.

7.20. Quando a fase de habilitagdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido
encerrada, ndo caberd exclusdao de licitante por motivo relacionado a habilitacao, salvo em
razao de fatos supervenientes ou sé conhecidos apds o julgamento.

8. DO TERMO DE CONTRATO

8.1. Apds a homologacdo e adjudicacdo, caso se conclua pela contratacdo, serd
firmado termo de contrato, ou outro instrumento equivalente.

8.2. O adjudicatdrio terd o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de
sua convocagao, para assinar o termo de contrato ou instrumento equivalente, sob pena de
decair o direito a contratagao, sem prejuizo das sangGes previstas neste Edital.

8.3. Alternativamente a convocacao para comparecer perante o 6rgao ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato ou instrumento equivalente, a Administracdo podera:
a) encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento
(AR), para que seja assinado e devolvido no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a contar da data de
seu recebimento; b) disponibilizar acesso a sistema de processo eletronico para que seja
assinado digitalmente em até 5 (cinco) dias Uteis; ou c) outro meio eletronico, assegurado o
prazo de 5 (cinco) dias Uteis para resposta apds recebimento da notificacdo pela
Administragao.

8.4. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida ao
fornecedor adjudicado, implica o reconhecimento de que:
8.4.1. referida Nota estd substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de
negdcios ali estabelecida as disposicées da Lei n? 14.133, de 2021;
8.4.2. a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas neste Edital;
8.4.3. a contratada reconhece que as hipdteses de rescisGo sdo aquelas previstas

nos artigos 137 e 138 da Lei n® 14.133, de 2021 e reconhece os direitos da Administra¢Go
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previstos nos artigos 137 a 139 da mesma Lei.

8.5. Os prazos dos itens 8.2 e 8.3 poderdo ser prorrogados, por igual periodo, por
solicitacdo justificada do adjudicatario e aceita pela Administracdo.

8.6. O prazo de vigéncia da contratacdo é o estabelecido no Termo de Referéncia.
8.7. Na assinatura do contrato ou instrumento equivalente serd exigido o Cadastro

Informativo de Créditos ndo Quitados do Setor Publico Federal — Cadin e a comprovacdo das
condicdes de habilitacdo e contratacao consignadas neste Edital, que deverao ser mantidas
pelo fornecedor durante a vigéncia do contrato.

8.7.1. A existéncia de registro no Cadin constitui fator impeditivo para a
contratagao.

9. DOS RECURSOS

9.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacao

ou inabilitacdo de licitantes, a anula¢do ou revogacao da licitacdo, observara o disposto no art.
165 da Lein?14.133, de 2021.

9.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimagdo ou de
lavratura da ata.

9.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato
de habilitagdao ou inabilitagao do licitante:

9.3.1. a intencdo de recorrer deverd ser manifestada imediatamente, sob pena de
preclusao;

9.3.2. 0 prazo para a manifestacdo da intencdo de recorrer ndo sera inferior a 10
(dez) minutos;

9.3.3. 0 prazo para apresentacao das razdes recursais serd iniciado na data de
intimacdo ou de lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitacao;

9.3.4. na hipdtese de adogao da inversdao de fases prevista no § 12 do art. 17 da
Lei n? 14.133, de 2021, o prazo para apresentacao das razdes recursais sera iniciado na
data de intimacdo da ata de julgamento.

9.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo proéprio do sistema.

9.5. O recurso serda dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a
decisdo recorrida, a qual poderd reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou,
nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir
sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

9.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdao conhecidos.

9.7. O prazo para apresentagao de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes
sera de 3 (trés) dias uteis, contados da data da intimacdo pessoal ou da divulgacdo da
interposicdo do recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de
seus interesses.

9.8. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da
decisdo recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

9.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

9.10. Os autos do processo permanecerdao com vista franqueada aos interessados no
sitio eletronico https://proadi.ufms.br/licitacoes/pregao-eletronico-no-90-014-2025.

10. DAS INFRAC@ES ADMINISTRATIVAS E SANC@ES

10.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou

culpa:
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10.1.1. deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame ou nao entregar
qualquer documento que tenha sido solicitado pelo(a) Pregoeiro(a) durante o certame;

10.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo
mantiver a proposta em especial quando:
10.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apés a
negociacao;
10.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
10.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;
ou
10.1.2.4. deixar de apresentar amostra;
10.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes
do edital;
10.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacdo exigida para a

contratag¢do, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

10.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro
de preco, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido
pela Administragao;

10.1.4. apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou
prestar declaracdo falsa durante a licitacao;
10.1.5. fraudar a licitagao;
10.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza,
em especial quando:
10.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
10.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
10.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
10.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao;
10.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lein.2 12.846, de 2013.
10.2. Com fulcro na Lei n? 14.133, de 2021, a Administracdo podera, apds regular

processo administrativo, garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as
seguintes sancGes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

10.2.1. adverténcia;

10.2.2. multa;

10.2.3. impedimento de licitar e contratar e

10.2.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem

os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante
a propria autoridade que aplicou a penalidade.

10.3. Na aplicacdo das san¢des serao considerados:
10.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
10.3.2. as peculiaridades do caso concreto;
10.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
10.3.4. os danos que dela provierem para a Administragao Publica; e
10.3.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade,

conforme normas e orientacGes dos 6rgaos de controle.
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10.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do
contrato licitado, recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, a contar da comunicacado
oficial.

10.4.1. Para as infragcOes previstas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3, a multa serd de
0,5% a 15% do valor do contrato licitado.
10.4.2. Para as infragGes previstas nos itens 10.1.4, 10.1.5, 10.1.6, 10.1.7 e 10.1.8,

a multa sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.

10.5. As sancbes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a
penalidade de multa.

10.6. Na aplicacdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado no
prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacgao.

10.7. A sancdo de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em
decorréncia das infracdes administrativas relacionadas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3,
guando nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de
licitar e contratar no dmbito da Administracdo Publica direta e indireta do ente federativo a
qual pertencer o 6rgao ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

10.8. Podera ser aplicada ao responsdvel a sangdao de declaragdo de inidoneidade
para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infragcbes dispostas nos itens 10.1.4,
10.1.5, 10.1.6, 10.1.7 e 10.1.8, bem como pelas infracdes administrativas previstas nos
itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3 que justifiguem a imposicao de penalidade mais grave que a
sancdo de impedimento de licitar e contratar, cuja duracdo observara o prazo previsto no art.
156, 8§52, da Lei n.2 14.133/2021.

10.9. A recusa injustificada do adjudicatdrio em assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido
pela Administragdao, descrita no item 10.1.3, caracterizard o descumprimento total da
obrigacdo assumida e o sujeitara as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta
em favor do 6rgdao ou entidade promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, §42 da IN
SEGES/ME n.2 73, de 2022.

10.10. A apuracdo de responsabilidade relacionadas as san¢des de impedimento de
licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a
instauracdo de processo de responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta por 2
(dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o
licitante ou o adjudicatdrio para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua
intimacdo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

10.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sanc¢des de
adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimagdo, o qual
sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar
no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhard o recurso com sua motivacdo a autoridade
superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do
recebimento dos autos.

10.12. Cabera a apresentacdo de pedido de reconsideracdo da aplicacao da sancdo de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias uteis,
contado da data da intimacgdo, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado
do seu recebimento.

10.13. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da
decisdo recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

10.14. A aplicacdo das sancOes previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese alguma,
a obrigacao de reparacgao integral dos danos causados.
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10.15. Para a garantia da ampla defesa e contraditério dos licitantes, as notificagdes
serdo enviadas eletronicamente para os enderegos de e-mail informados na proposta
comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

10.15.1. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou
cadastrados no Sicaf serdo considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo
alegacdo de desconhecimento das comunicagoes a eles comprovadamente enviadas.

11. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

11.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade
na aplicacdo da Lei n? 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias uteis
antes da data da abertura do certame.

11.2. A resposta a impugnacdo ou ao pedido de esclarecimento serad divulgado em
sitio eletrénico oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao ultimo dia atil anterior a
data da abertura do certame.

11.3. A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados, por
escrito, na forma eletronica, pelo endereco eletrénico pregao.proadi@ufms.br.

11.4. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndao suspendem os prazos
previstos no certame.

11.5. A concessao de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e deverd
ser motivada pelo Pregoeiro, nos autos do processo de licitacdo.

11.6. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo
do certame.

12. DAS DISPOSICOES GERAIS

12.1. Sera divulgada ata da sessdo publica no sistema eletronico.

12.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que

impeca a realizagdo do certame na data marcada, a sessao serd automaticamente transferida
para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde
gue ndo haja comunicacdo em contrario, pelo pelo Pregoeiro.

12.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdao publica
observardo o horario de Brasilia - DF.

12.4. A homologacdo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratacdo.

12.5. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administracdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacao.

12.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas
propostas e a Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugdo ou do resultado do processo licitatério.

12.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o
dia do inicio e incluir-se-8 o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de
expediente na Administracao.

12.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os
principios da isonomia e do interesse publico.

12.9. Em caso de divergéncia entre disposicGes deste Edital e de seus anexos ou
demais pecas que compdem o processo, prevalecerd as deste Edital.

12.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de
Contratacdes Publicas (PNCP) e endereco eletrénico https://proadi.ufms.br/licitacoes/pregao-
eletronico-n0-90-014-2025 .
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12.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

12.11.1. Anexo | - Termo de Referéncia - SEI n2 5557501 - Anexos do Termo de
Referéncia - SEI n2 5557637

12.11.1.1. Anexo | - ETP 220-2024

12.11.1.2. Anexo Il - Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimentos
12.11.1.3. Anexo Il - OrientagGes para Composicdo dos Cardapios
12.11.1.4. Anexo IV - Custo Médio de Agua e Esgoto

12.11.1.5. Anexo V - Custo Médio de Energia

12.11.1.6. Anexo VI - Lista de Patrimdnios RU CG

12.11.1.7. Anexo VIl - Resolugdo CFN N 600-2018

12.11.1.8. Anexo VIII - Instrumento de Medicdo de Resultado

12.11.2. Anexo Il - Estudo Técnico Preliminar - SEI n2 5557411
12.11.3. Anexo Il - Modelo de Proposta e Identificagdo do Licitante - SEI n2 5557611
12.11.4. Anexo IV - Minuta de Contrato - SEI n2 5557621
12.11.5. Anexo V - Modelo de Planilha de Custos - SEI n2 5557907
12.12. Em cumprimento ao art. 82 da Lei 14.133 de 2021, designo como Pregoeiro

para este certame, o Servidor Jose Edilson Dias Basilio, nomeado(a) pela Portaria n® 338 - RTR
de 20 de margo de 2025.

HERCULES DA COSTA SANDIM
PRO-REITOR DE ADMINISTRAGCAO E INFRAESTRUTURA

Documento assinado eletronicamente por Hercules da Costa
Sandim, Pré-Reitor(a), em 11/04/2025, as 14:49, conforme
horario oficial de Mato Grosso do Sul, com fundamento no §
32 do art. 42 do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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COMISSAO PERMANENTE DE CONTRATAGAO
Av Costa e Silva, s/n° - Cidade Universitéria
Fone: (67)3345-3585 / 3528
CEP 79070-900 - Campo Grande - MS

Referéncia: Processo n2 23104.025759/2024-18 SEI n2 5557909
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Termo de Referéncia 370/2024

Informacoes Basicas

Numero do

UASG Editado por Atualizado em
artefato
370/2024 154054-FUNDACAO UNIVERS. LEONARDO FRANCISCO ROSA 11/04/2025 14:28 (v
FEDERAL/MS MATEUS 8.0)
Status
ASSINADO
Outras informacoes
Categoria Numero da Processo
g Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico 23104.025759
continuado sem dedicacdo exclusiva de mao de obra /2024-18

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contratagdo de servigos continuos de preparo e distribuicdo de refeicoes, incluindo os géneros
alimenticios e a administracdo das instalagdes, para atender & comunidade universitaria e visitantes
nos Campis da Fundacédo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul com concessdo onerosa
do espaco publico, com finalidade especifica de exploracdo de Restaurante Universitario. O objeto
também inclui o fornecimento de géneros alimenticios, preparacdes e materiais de consumo em
geral (materiais biodegradaveis de higiene e de limpeza), higienizacdo das dependéncias (saldo,
sanitarios e calcadas no entorno do saldo), higienizacao dos utensilios e equipamentos utilizados,
manutencdo corretiva e preventiva dos equipamentos, recursos humanos (pessoal técnico,
operacional e administrativo) em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas
de forma sustentavel (evitando uso de produtos descartaveis), nos termos da tabela abaixo,
conforme condi¢Bes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

LOTE | - CAMPUS DE CAMPO GRANDE
. Quantidade Preco
Tipo de Preco total
[item| CATSER-Servico p- N estimada médio g
refeicao . estimado
ANUAL estimado
Café da
15210 - RefeicGes padrao, manha 36.989 4,78 176.807,42
1 ovolactovegetan?r_la e vegetariana Almoco 174 142 14.18 > 469.333 56
estrita.
Jantar 61.649 14,18 874.182,82
LOTE Il - CAMPUS DE TRES LAGOAS
uantidade Preco
. Tipo de Q . ., (; Preco total
|item] CATSER-Servico L estimada médio .
refeicao . estimado
ANUAL estimado
caie da 26.995 478 | 129.036,10
manha
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Almoco 102.330 14,18 1.451.039,40
1 15210 - Refeicdes padrao,
ovolactovegetariana e vegetariana
getariar g Jantar 44.992 1418 | 637.986,56
estrita.
LOTE Il - CAMPUS DO PANTANAL
uantidade Preco
. Tipo de Q . . g Preco total
litemy CATSER-Servico I estimada médio .
refeicdo . estimado
ANUAL estimado
Café da
15210 - Refei¢des padréo, manha 17.002 4,78 81.269,56
1 ovolactovegetariana e vegetariana AIMoco 30.519 1418 432 750 42
estrita. - - —
Jantar 28.336 14,18 401.804,48
LOTE IV - CAMPUS DE AQUIDAUANA
uantidade Preco
. Tipo de Q . ; (; Preco total
litem] CATSER-Servico I estimada médio .
refeicdo . estimado
ANUAL estimado
Café da
15210 - Refei¢des padréo, manha 9.094 4,78 43.469,32
1 ovolactovegetarlfqa e vegetariana AIMoco 15 457 14.18 2190.180.26
estrita.
Jantar 15.157 14,18 214.926,26
| TOTAL GERAL ESTIMADO 7.131.795,16

1.2. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 1 ano contados da assinatura do contrato, podendo
ser prorrogado respeitando o limite decenal na forma do artigo 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

7

1.3. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que trata-se de contratacédo de
empresa para exploracdo dos servicos, cabendo a ela ofertar estrutura total para tal, inclusive
colaboradores em quantidade suficiente para atender em pleno teor o objeto com devida qualidade,
sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo Técnico Preliminar (Anexo ).

oy
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vigéncia],

1.4. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras
gue serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratacéo.

1.5. Considerando que h& contratos em vigéncia com diferente datas de celebragéo, conforme
tabela abaixo, a Administracdo se reserva o direito de proceder com a assinatura dos contratos nos
seguintes termos:

Contrato Objeto Processo Data de Assinatura Vigéncia
39/2023 CPAQ 23450.000193/2023-09 05/06/2023 05/06/2023 a 05/06/2025
20/2023 CPAN 23449.002895/2022-77 27/07/2023 27/03/2023 a 12/07/2025
51/2022 | Campo Grande | 23104.000851/2022-11 16/03/2022 16/03/2022 a 12/07/2025

A(s) vigéncia(s) dos contratos a serem celebrados apés conclusdo da licitacdo ocorrerdo conforme
conveniéncia administrativa, podendo haver as seguintes possibilidades:

1.5.1. Celebracdo com inicio de execucao apos conclusédo da licitacao;

1.5.2. Celebracdo com inicio de execucdo em periodo antecipado ao final da vigéncia do atual
contrato;

1.5.3. Celebracdo com inicio de execucao no periodo das férias académicas de 2025.

1.6. A presente licitacdo sera realizada por LOTES, visando a necessidade de unificacdo dos itens
"café da manha", "almocgo" e "jantar" em um Unico grupo para concretizacdo de um Unico contrato,
considerando os termos de logistica e viabilidade tanto para a Administracdo quanto para os
fornecedores. No mesmo sentido, os lotes foram separados por Campus, possibilitando a
adjudicacao por variados fornecedores conforme unidade de Restaurante Universitario da UFMS,

proporcionando de forma mais abrangente a ampla concorréncia.
1.7. A contratagdo sera aberta a ampla concorréncia.

1.8. Justificativa para o parcelamento ou ndo da solugcdo: A contratacdo € parcelada por Campus
em lotes, no qual os fornecedores deverdo oferecer as trés refeicbes que se encontram
discriminadas na tabela acima, o parcelamento € devido a inviabilidade de separar o contrato e
inviabilidade operacional, devido a estrutura fisica do restaurante ser Unica em cada
campus. Podera ser um fornecedor por campus, promovendo a economia de escala para cada
grupo, tendo controle para cada grupo e contratado. Ante o exposto, em busca da vantajosidade
econdmica para a Administracdo, a solucao foi devidamente parcelada, atendendo ao disposto no
artigo 40, inciso V, alinea 'b' e artigo 40, 88 2° e 3°, da Lei n® 14.133/2021, que tratam dos aspectos
a serem considerados na aplicagdo do principio do parcelamento.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares (Anexo 1), apéndice deste Termo de
Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual [2024], conforme
detalhamento a seguir:
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[) ID PCA no PNCP: 15461510000133-0-000001/2024

II) Data de publicacdo no PNCP: 19/05/2023

) 1d do item no PCA: 350/2024

IV) Classe/Grupo: 632

V) ldentificador da Futura Contratacédo: 154054-350/2024
VI) Documento de formalizacdo de demanda: SE| 5256607

2.3. A contratacao esta alinhada com o presente Plano de Logistica Sustentavel da UFMS, bem
como sera realizada nos moldes que estédo sendo preparados para o novo PLS.

2.4 Para o PCA 2025 sera realizado novo DFD nos moldes do DFD 2024.

2.5. Além disso, a contratacdo esta alinhada com Plano de Logistica Sustentavel da UFMS 2022-
2024, SEI 5291487, Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis, SElI 5291500, disponivel em
<https://www.gov.brlagu/pt-br/composicao/cgu/cgul/guias/guia-de-contratacoes-sustentaveis-
set-2023.pdf>. Diretrizes para o Plano de Contratacbes Anual UFMS, SEI 5291513 disponivel em
https://dides.ufms.br/files/2024/02/Diretrizes-PCA-UFMS-2.pdf e Plano de Desenvolvimento
Institucional, SEI 5545674 disponivel em https://pdi-ppi.ufms.br/files/2025/02/pdi-ppi-2025-2030-
web.pdf.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares 220/2024 (Anexo |), apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATA(;AO
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrigcdo do objeto, devem
ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacdes
Sustentaveis:

4.1.1. A futura contratada devera apresentar a Comissao de Acompanhamento um Plano de
Gerenciamento de Residuos Solidos (PGRS) dos residuos gerados e obtidos na producéao,
armazenamento e fornecimento das refeicbes servidas no Restaurante Universitario, até 30 (trinta)
dias apds iniciadas as atividades do Restaurante Universitario. Este plano devera contemplar o
manejo dos residuos gerados pela CESSIONARIA, desde a geracdo até a disposicéo final, de
acordo com as legislacbes vigentes, contemplando, se necessario, um plano de acdo a fim de
atendé-las. O referido plano encontra-se no doc. SEI 5351687 e disponivel em https://dides.ufms.
br/plano-de-gerenciamento-de-residuos-solidosl/;
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4.1.2. A futura contratada devera atender a critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade,
sobretudo os estabelecidos pelo art. 6° e seus incisos, da Instrucdo Normativa n°® 01, de 19 de
janeiro de 2010, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestao — MPOG e também o que
estabelece o Decreto n° 7.746, de 5 de junho de 2012, que estabelece critérios, praticas e diretrizes
para a promocao do desenvolvimento nacional sustentavel,

4.1.3. Conforme € citado no Plano Diretor de Logistica Sustentavel: "a Nova Lei Geral de Licitacdes
e Contratos (Lei n° 14.133, de 1° de abril 2021) definiu o desenvolvimento nacional sustentavel
tanto como principio a ser observado na aplicacdo da lei (art. 5°), quanto objetivo do processo
licitatério (art. 11, inciso 1V), dentre outros principios e objetivos esculpidos no diploma normativo".
O PLS UFMS esta no doc. SEI 5291487 e disponivel em https:/idides.ufms.br/files/2022/05
1263_Plano-de-Gestao-de-Logistica-Sustentavel-UFMS-2022.2024.pdf;

4.1.4. E de responsabilidade da empresa que for contratada, adotar, na prestacdo dos servicos
objeto desta contratacao, no que couber, as praticas de sustentabilidade. Devem ser observadas as
obrigacBes durante o fornecimento e recolhimento dos produtos, assim como a conformidade com
normas especiais de comercializacdo e licenciamento de atividades, como o registro no Cadastro
Técnico Federal (CTF). Estes requisitos sdo estipulados pela legislacédo de regéncia, exemplificados
nos artigos 66 e 67, IV, da Lei n. 14.133/2021; e

4.1.5. Os critérios de sustentabilidade sao aqueles previstos nas especificacdes do objeto e/ou
obriga¢cBes da contratada e/ou no edital como requisito previsto em lei especial - OBSERVAR O
ENQUADRAMENTO DOS OBJETOS LICITADOS NO GUIA NACIONAL DE LICITACOES
SUSTENTAVEIS. 62 EDICAO (SEI 5291500), disponibilizado no endereco: <https:/lwww.gov.br
lagulpt-brlcomposicaolcgul/cgul/guias/guia-de-contratacoes-sustentaveis-set-2023.pdf>.

Indicacao de marcas ou modelos

4.2. Aindicacdo de marcas e modelos néo se aplica & presente contratagdo.

Da vedacao de utilizacao de marcalproduto na execucao do servico

4 3 Drantedas corclustes extraidas do Pprocesso admmimmstrativo T XXXXX-XXXXXXTXXXX-XX, a
— . o . ; . ; ; :

4.3. A vedacdo de utilizacdo de marca/produto ndo se aplica na presente contratagéao.

Da exigéncia de carta de solidariedade

4.4, Nao sera aplicada a exigéncia de carta de solidariedade, uma vez que restringe a
competitividade do Pregao Eletrdnico.

Subcontratacao
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4.5 N&o sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual, conforme possibilita 0 § 2°, art. 122 da
Lei 14.133/2021.

comtratacdo ou—atue Tafistalizagcao ou Ttagestaov docontrato, oo se detes—forem coOnjuge,

7

' : . : N : - o
- to-teTs - I; tesofiért Sgie tetet :IE[;E[: PXCISIVA UE a0 Ue ::'Elm

Garantia da contratacao

4.6. Seréa exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n°® 14.133,
de 2021, podendo o Contratado optar pela caucdo em dinheiro ou em titulos da divida publica,
seguro-garantia, fianca bancéria ou titulo de capitalizacdo, em valor correspondente a 5% (cinco
por cento) do valor total da contratacéo.
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4.7. Em caso de opg¢éo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo,
até a data de assinatura do contrato.

4.7.1. A apdlice de seguro-garantia devera ter validade durante a vigéncia do contrato e por mais 90
(noventa) dias apds término deste prazo de vigéncia, permanecendo em vigor mesmo que 0
Contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.

4.7.2. Caso o adjudicatario ndo apresente a apélice de seguro de garantia antes da assinatura do
contrato, ocorrera a precluséo do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

4.7.3. A apdlice de seguro-garantia devera acompanhar as modificacbes referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora.

4.7.4. Sera permitida a substituicdo da apolice de seguro-garantia na data de renovacdo ou de
aniversario, desde que mantidas as condicdes e coberturas da apdélice vigente e nenhum periodo
fique descoberto, ressalvados os periodos de suspensao contratual.

4.7.5. Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou ndo apresente a apodlice de seguro de
garantia antes da assinatura do contrato, deverd apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias
Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato,
comprovante de prestacdo de garantia nas modalidades de caucdo em dinheiro ou titulos da divida
publica, fianca bancéria ou titulos de capitalizagao.

4.8. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, devera
ser efetuada em favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econdmica Federal, com
correcdo monetaria.

4.9. Caso a opc¢ao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado
pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo
Ministério competente.

4.10. No caso de garantia na modalidade de fiangca bancaria, devera ser emitida por banco ou
instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e
devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

4.11. Na hipétese de opcado pelo titulo de capitalizacdo, a garantia devera ser custeada por
pagamento Unico, com resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia,
emitido por sociedades de capitalizacdo regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo
Federal.

4.11.1. O titulo de capitalizacdo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com as
condicdes gerais e 0 numero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizagdo foi
aprovado pela Susep (art. 8°, 1, da Circular SUSEP n° 656, de 11 de marc¢o de 2022).

4.12. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de nédo aceitagéo,
0 pagamento de:

4.12.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacGes nele previstas;

4.12.2. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e
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4.12.3. obrigacGes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, néo
adimplidas pelo Contratado.

4.13. Em caso de seguro-garantia, a apdlice devera ter cobertura para pagamento direto ao
empregado ap06s decisdo definitiva em processo administrativo que apure montante liquido e certo
a ele devido em razéo de inadimpléncia do Contratado, independentemente de transito em julgado
de decisao judicial.

4.14. No caso de alteracao do valor do contrato, ou prorrogacéo de sua vigéncia, a garantia devera
ser ajustada ou renovada, seguindo 0s mesmos parametros utilizados quando da contratacéo.

4.15. Na hipotese de suspensao do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o
Contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apélice de seguro até a
ordem de reinicio da execuc¢do ou o adimplemento pela Administracao.

4.16. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacéo, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢cdo no prazo maximo de 10 (dez) dias
Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contados da data em que for
notificada.

4.17. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacao que rege a matéria.

4.17.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante
guanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de clausulas
contratuais.

4.17.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizacdo e comunicacao poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando
fato que justifigue a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados
ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.18. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da carta fianca, autorizacdo para a liberacdo de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de
capitalizacdo, acompanhada de declaracdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que
o Contratado cumpriu todas as clausulas do contrato.

4.18.1. A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observard a regulamentacdo da
Susep.

4.18.2. A Administracdo deverd apurar se h4 alguma pendéncia contratual antes do término da
vigéncia da apdlice.
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4.19. A garantia somente sera liberada ou restituida ap6s a fiel execucao do contrato ou apds a sua
extingdo por culpa exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, sera atualizada
monetariamente.

4.20. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
neste Termo de Referéncia.

4.21. O garantidor ndo € parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.

4.22. A garantia de execucéo é independente de eventual garantia do produto ou servico prevista
neste Termo de Referéncia.

Vistoria

4.23. A avaliagdo prévia do local de execugdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento
pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado
o direito de realizacao de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim.

4.24. Serao disponibilizados data e horéario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.25. Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa
comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da vistoria.

4.25.1. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacao do Edital, estendendo-
se até o dia util anterior & data prevista para a abertura da sessédo publica, de segunda a sexta-
feira, das 8 h as 10 h ou das 14 h as 16 h.

4.25.2. Para realizar a vistoria é necessério agendamento pelo e-mail seint.proaes@ufms.br.

4.26. Caso o interessado opte por nao realizar a vistoria, devera prestar declara¢éo formal assinada
pelo seu responséavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢Bes e peculiaridades da
contratacdo (Anexo IX)

4.27. A nao realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento
das instalacbes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos
servigos, devendo o Contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

Modelo adaptado conforme necessidade/elaboracao da unidade demandante - texto na cor
azul.
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......................... daComissao ntermimisteriat de—Comratagdes Pubticas para o Desenvotvimento
Sustentave=CIiCS:

O texto acima sobre instalagéo de escritério e Margem de Preferéncia, foi transcrito do
modelo AGU atualizado em novembro de 2024, e devidamente tachado por ndo fazer parte

Condicodes Prévias

4.28. Nao existéncia de sancédo que impeca a participagdo no certame ou a futura contratagao,
mediante a consulta aos seguintes cadastros:

4.28.1. SICAF;

4.28.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria
Geral da Unido (www. portaldatransparencia.gov.br/ceis);

4.28.3. Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido
pelo Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

4.28.4. Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU.

4.29. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sancdes
impostas ao responséavel pela préatica de ato de improbidade administrativa, a proibicao de contratar
com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

4.30. A empresa contratada devera apresentar documentacédo relativa a habilitagdo juridica,
regularidade fiscal e trabalhista estabelecidos na minuta padrdo da Advocacia-Geral da Uniéo,
conforme art. 62, inciso | e IV da Lei 14.133/21 c/c art. 29 da IN /SEGES/MP n° 05/2017.

4.31. O licitante disponibilizara todas as informacdes necessarias a comprovagado da legitimidade
dos atestados apresentados.

PSRRI -

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condicodes de execucao
5.1 A execucéao do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. Inicio da execucdo do objeto: A(s) vigéncia(s) dos contratos a serem celebrados apos a
conclusao da licitacdo ocorrerao conforme conveniéncia administrativa, visto que ha contratos em
vigéncia com diferente datas de celebracdo, conforme tabela abaixo, podendo haver as seguintes
possibilidades:

5.1.1.1. Celebracao com inicio de execugdo apos conclusédo da licitacéo; ou

5.1.1.2. Celebracdo com inicio de execucao em periodo antecipado ao final da vigéncia do atual
contrato; ou

5.1.1.3. Celebragédo com inicio de execugéo no periodo das férias académicas de 2025.
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Contrato |Objeto Processo Data de Assinatura |Vigéncia

39/2023 |CPAQ 23450.000193/2023-09 |05/06/2023 05/06/2023 a 05/06/2025
20/2023 |CPAN 23449.002895/2022-77 |27/03/2023 27/03/2023 a 12/07/2025
51/2022 |Campo Grande [23104.000851/2022-11 |16/03/2022 16/03/2022 a 12/07/2025

5.1.2. Descri¢do detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execucéo do trabalho:

5.1.2.1. A Contratada devera fornecer refeicbes em condi¢cdes higi€nico-sanitarias adequada se
nutricionalmente balanceadas a comunidade universitaria e visitantes da UFMS e seré
responsavel pelos servicos no Restaurante Universitario da Contratante. O cardapio devera ser
planejado e executado conforme as diretrizes do Guia alimentar para a Populagdo Brasileira do
Ministério da Saude vigente durante a execuc¢do do contrato.

5.1.2.2. Faz parte da responsabilidade da Contratada zelar pela conservacédo, boa aparéncia e
higiene do local, dentro dos padrdes exigidos pela fiscalizacdo sanitaria - Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e Conselho de Classe de Nutri¢cdo, inclusive a aquisi¢cdo de todo e
gualquer material de limpeza e produtos biodegradaveis.

5.1.2.3. Durante o horario de funcionamento da cozinha e da utilizacdo dos refeitérios, o(s)
nutricionista (s) deve(m) estar presente(s) para acompanhar e orientar as atividades desenvolvidas,
esclarecendo toda e qualquer divida suscitada.

5.1.2.4. O presente Termo de Referéncia (TR) contempla as principais refei¢cdes: café da manha,
almoco e jantar. Segundo a Organizacao Mundial da Salde (OMS), a ingestao alimentar média
diaria para um individuo adulto saudavel, calculada através do valor energético total (VET), é
estimada em cerca 2.300 calorias, correspondente ao gasto cal6rico do organismo no periodo de 24
horas. As diferentes instituicdes ligadas a salde adotam esse parametro como referéncia para
elaboracao dos cardapios, que devem respeitar os percentuais definidos de macronutrientes,
considerando que as proteinas de alto valor biolégico devem compor todas as refeicdes na
alimentacdo padrdo, e na alimentacdo vegetariana, contemplar alimentos complementares em
aminodcidos limitantes garantindo assim teores adequados de aminoacidos essenciais e melhor
biodisponibilidade dos mesmos. A quantidade de fibras deve contemplar de 70 a 75% das
recomendacfes diarias para o individuo adulto (25 a 30 gramas/dia) distribuidas nas refeicfes
contempladas no presente edital, garantindo a oferta de refei¢cdes equilibradas nutricionalmente,
utilizando prioritariamente alimentos in natura e minimamente processados, promovendo a
manutencao, preservacdo e minimizagcdo de agravos a saude dos comensais assistidos.

5.1.2.5. Seréo de uso comum o0s alimentos in natura e alimentos minimamente industrializados. Os
alimentos processados e ultra processados por terem adi¢éo de sal, gordura e acUcar, podem fazer
parte do prato desde que em pequenas quantidades e como parte de uma refeicdo baseada em
alimentos in natura e minimamente processados , devendo os industrializados ser utilizados de
maneira esporadica , se aprovado na avaliagdo de cardapios e fichas de preparacao submetidos a
analise . As refeicGes dos cardapios (café da manhd, almoco e jantar) deverdo ser elaboradas com
produtos que possuam identificacdo da sua origem, bem como 0s registros necessarios a sua
comercializacdo e com a identificacdo de validade dentro do prazo. No ato do recebimento dos
produtos (ato da entrega pelo fornecedor), a Contratada devera se responsabilizar pela avaliacao
gualitativa e quantitativa dos mesmos, bem como pela sele¢cdo quando se tratar de produtos
hortifrutigranjeiros ou, seguindo critérios pré definidos em Manual de Boas Praticas e em
Procedimento Operacional Padrédo a serem elaborados pela Contratada com base nos ANEXOS Il -
Padréo de Identidade e Qualidade dos Alimentos e ANEXO Il - Orienta¢des para Composicao dos
Cardapios. Na inobservancia de quaisquer quesitos relacionados ao recebimento, o produto devera
ser imediatamente devolvido ao fornecedor, o qual devera substitui-lo por outro similar que atenda
as necessidades pré-estabelecidas. No caso de recorréncias, a Contratada fica obrigada a substituir
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o fornecedor em questao (importante que a Contratada trabalhe com a “Formacao de
Fornecedores”, mantendo um elenco previamente selecionado de possiveis fornecedores

qualificados a prestacdo do servico nos diferentes tipos de matérias-primas, coibindo possiveis
transtornos por eventuais desabastecimentos).

5.1.2.6 Os cardapios mensais do café da manha, almoco e jantar devem ser encaminhados pela
Contratada via oficio a Contratante para avaliacdo pela equipe de acompanhamento por email, com
30 (trinta) dias corridos de antecedéncia de sua execucao.

5.1.2.7. Os cardapios enviados deverdo acompanhar anexo incluindo o valor nutritivo (valor
calorico, proteinas, carboidratos, lipideos totais e gorduras saturados, fibra alimentar e sodio) de
todas as preparagfes com base nas porc¢des descritas neste Termo de Referéncia, incluindo a lista
de ingredientes das preparacfes e suas respectivas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), com o
descritivo das técnicas de preparo utilizadas para ser feita a andlise. Estas informacgdes, incluindo
registros fotograficos, deverdo fazer parte do Manual de Padronizacéo de Preparacdes.

5.1.2.8. O Manual de Padronizacdo de Preparacfes sera o objeto construido a partir das
preparacdes que compordo os cardapios elaborados pela Contratada, apds sua submissdo a
analise, adequacao e aprovacdo para execucao pela nutricionista da Secretaria de Integracéo e
Apoio Estudantil - SEINT, da Diretoria de Assuntos Estudantis (DIAES) da Pré-Reitoria de Assuntos
Estudantis (PROAES) .

5.1.2.9. A construcdo do Manual de Padronizacdo de Preparagdes visa o0 alcance de metas exitosas
de satisfagdo da clientela assistida no RU, considerando uma ampla coletdnea de caracteres
elencados para a classificacdo desses alimentos/preparacfes/refeicbes que fardo parte deste
manual, envolvendo sua composi¢cdo nutricional, resgate de memoria afetiva, cultura alimentar
tradicional e regional, biodisponibilidade de macro e micronutrientes além das prerrogativas da
gastronomia que remetem ao prazer de sentar-se a mesa em boa companhia e apreciar uma
comida gostosa. A padronizacdo das preparacdes servidas utilizando a técnica de preparo
adequada, a matéria-prima selecionada segundo a finalidade do preparo para despertar todas as
percepcdes sensoriais e a apreciacdo dos caracteres organolépticos dos alimentos permitira
fidelizar nossa clientela pelo motivo certo. A padronizacdo das preparag¢des servidas no ambito do
RU devera respeitar a tradicionalidade e regionalidade alimentar do territério sul-mato-grossense,
com alimentos-base da agricultura local e tradicionalmente inseridos na cultura alimentar.

5.1.2.10. A Contratante tera 10 (dez) dias corridos para emitir seu parecer sobre os cardapios e
fichas técnicas das preparagdes com posterior devolu¢do em até 10 (dez) dias corridos para que a
empresa faca o reenvio apos as adequagfes solicitadas em parecer e encaminhe oficialmente o
cardapio revisado para aprovacao e posterior publicagédo no site da PROAES.

5.1.2.11. A empresa Contratada devera afixar diariamente na entrada do Restaurante Universitario,
em local a ser definido pela Contratante, os cardapios do café da manha, almoco e jantar,
informando os valores dos nutrientes disponiveis nas porcdes (calorias, proteinas, carboidratos,
teor de lipideos total e saturado, fibras e sodio) e gramatura da porcdo de cada preparacdo
contemplada no cardapio. Devera a Contratada realizar a exposi¢do, em display de mesa em
acrilico, dos cardapios do café da manh&/almoco/jantar, com a concomitante apresentacéo fisica
/montagem do cardapio do dia/refeicdo com respectivas bandeirinhas (espetadas na por¢ao de
alimento) indicando a caloria de cada item que compfe cada uma das diferentes refei¢cdes
(ressaltando que o cardépio do almoco sera distinto do cardapio do jantar). Os alimentos dispostos
no display devem ser representativos da por¢do padrdo em consonancia com os critérios de
gramaturas e outros qualitativos estabelecidos no Termo de Referéncia e Manual de Padronizagéo
de Preparacoes .

5.1.2.12. A Comissdo de Acompanhamento acompanhard a execug¢do dos trabalhos no
Restaurante Universitario verificando a qualidade do servigo prestado e dos alimentos servidos,
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condicdes de limpeza e higienizacdo do ambiente, mesas, equipamentos, pratos, talheres, bandejas
e utensilios, disponibilidade dos alimentos previstos no cardapio e dos complementos, cumprimento
do cardapio divulgado, tempo de espera em filas, qualidade no atendimento, cordialidade e empatia
dos empregados, gerentes e proprietarios da empresa Contratada, entre outros itens, sempre
baseada nas Boas Praticas de Producdo e legislagcdes pertinentes. A Comissdo de
Acompanhamento elaborara um Roteiro de Visita e Fiscalizacdo para auxiliar a sua prépria atuacao
e do Gestor do Contrato, que devera receber uma coOpia de todos os relatérios e relatara
mensalmente ou sempre que julgar necessario, as atividades realizadas, situa¢des e/ou fatos que
julgar importantes.

5.1.2.13. O Gestor do Contrato podera solicitar, mediante pedido expresso, realizacdo de visitas a
Comisséao de Acompanhamento para averiguacdo de situacdes pontuais.

5.1.2.14. Café da manha

5.1.2.14.1. O café da manha devera conter entre 250 e 400 calorias em relacdo ao Valor Energético
Total (VET) de 2.300 (duas mil e trezentas) calorias por dia e cada refeicdo devera corresponder a
faixa de 15 - 20% (quinze a vinte por cento) do VET diario.

5.1.2.14.2. O café da manha devera conter:

5.1.2.14.2.1. Dois (2) tipos de bebidas quentes, o usuario devera escolher uma opcao do tipo 1
(café ou ch&) e uma opc¢ao do tipo 2 (leite origem animal ou leite origem vegetal); Uma (1) porcao
de panificacdo, o usuario podera optar pelas opc¢des disponiveis; Um (1) tipo de gordura, o usuario
podera optar por origem animal ou origem vegetal; Dois (2) tipos de complemento, o usuario podera
escolher entre as op¢des do complemento 1 ou as opc¢Bes do complemento 2 (conforme o
cardapio); Uma (1) porcéo de fruta (segundo a época do ano) e; Achocolatado padrao/vegetariano
estrito (conforme o cardapio), todos conforme descrito na Tabela 1 abaixo.

Tabela 1 - Quantidade minima e especificacdo de alguns dos principais alimentos a serem
servidos prontos no café da manha no restaurante universitario.

Gramatura - Porcdo
Preparacao Especificacao - Tipo (conforme cardapio) (pronto para
consumo)
Bebida quente tipo 1 Café 180 ml
(usuério escolhe uma das
opcoes)
. Ché - variados 180 ml
sem agucar
Bebida quente tipo 2 Leite de vaca integral 200 mi
(usuério escolhe uma das
opcoes)
) Leites vegetais variados 200ml
sem acuicar
P&o francés (diariamente, como opcao vegetariana estrita) || 1 unidade (50g cada)
P&o francés integral, careca, milho, doce, pédo de Forma
artesanal, etc. (diariamente, como opcéo padréo e 1 unidade (50g cada)
ovolactovegetariana)
Bolos variados 1 unidade (70g cada)
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Tapioca simples, sem recheio

1 porcéo (50g cada)

Cuscuz

1 porcéo (70g cada)

Mingau (padrdo/ovolactovegetariano e vegetariano estrito)

1 por¢éo (200ml cada)

Canjica (padréo/ovolactovegetariano e vegetariano estrito)

1 porcéo (200 ml cada)

Arroz doce (padréo/ovolactovegetariano e vegetariano
estrito)

1 porgéo (200 ml cada)

Pao de queijo

1 porcgéo (509 cada)

Complemento 1 (usuario
escolhe uma opcao)

opcao padraolvegetariano

Manteiga 15¢g
Gordura (usuario escolhe
entre as opgoes) Creme vegetal ¢/ no minimo 80% de lipidio (vegetariano 15
estrito) g
Frango desfiado, carne moida ou desfiada 50g

Queijo Mugarela

40g (2 fatias)

Queijo Minas

40g (1 pedago médio)

Ovos mexidos (diariamente)

509

logurte natural ou iogurte com adi¢do de frutas ¢/ no maximo
de 2 a 3 ingredientes (sem acucar)

porcao individual (1
unidade com, no

escolhe uma opc¢ao)

minimo, 909g)
Pasta salgada (amendoim, requeijdo de ervas, beterraba, 50
guacamole, homus, lentilha, tahine, etc.) 9
Pasta doce (geleia amendoim, cacau, avela, etc.)
Complemento 2 (usuario 509

sem acucar

opcao vegetariano estrito

Bebida lactea vegana

sem acucar

porcéo individual (1
unidade com no
minimo 90g)

Frutas (variar de acordo

Fruta da estagéo (inteira)

1 unidade com casca
(gramatura minima:
15009)

com sazonalidade)

Fruta fatias sem casca

1 unidade (gramatura
minima: 150g9)

Salada de frutas

150g

Achocolatado

sem acgucar

Chocolate em p6 soluvel (padréo/vegetariano estrito -
minimo 36% de cacau)

para 200 ml (20g)

5.1.2.15. Sobre as frutas

5.1.2.15.1. O peso considerado refere-se a parte comestivel da fruta (polpa).
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5.1.2.15.2. Frutas como abacaxi, meldo, melancia, manga e mamao podem ser servidas sem casca
, acondicionadas em embalagens biodegradaveis, mantidas sob refrigeracdo durante a
distribuicdo, assegurando padrbes minimos das boas préaticas de manipulagéo dos alimentos.

5.1.2.15.3. Laranja s6 podera ser distribuida na forma inteira sem casca e/ou picada (embalada e
acondicionada em vasilhas biodegradaveis).

5.1.2.16. Observacdes

5.1.2.16.1. No item panificacao, as opcdes extras* (bolos, tapioca, roscas hdngara, mingau, canjica,
arroz-doce e pao de queijo) deverdo compor o cardapio, além dos paes, no minimo, 1x/semana,
dentro da quantidade de porcdes totais estabelecidas para o item e 2x/més: (pdo de batata, de
milho, de abdbora, pdo de forma, pdo doce ou careca).

5.1.2.16.2. Se o leite for do tipo pasteurizado, devera ser fervido.
5.1.2.16.3. Complementos: Oferecer opcéo padrdo e vegetariana estrita.

5.1.2.16.4. Os iogurtes integral e com sabor devem ter no maximo 2-3 ingredientes na composicao
respectivamente.

5.1.2.16.5. Se necessério, servir leite vegetal sem adi¢cdo de vitamina D.

5.1.2.16.6. Devera ser oferecida a opcao de leite frio e esse devera ser do tipo UHT ou
pasteurizado fervido e resfriado.

5.1.2.16.7. Os liquidos deverdo ser preparados sem adicdo de acgUcar e deverdo ser
disponibilizados aclcares e adocante (a base de xilitol) na distribuicdo.

5.1.2.16.8. Devera ser disponibilizada agua em mesa de apoio para livre consumo caso nao haja
bebedouro disponivel.

5.1.2.16.9. No item complemento 1, as opcdes de frios e laticinios (presunto, mucarela, queijo
Minas, queijo prato, ricota temperada) deverdo compor o cardapio, no minimo 2x/semana e ovos
mexidos deverdo compor o cardapio diariamente, ja os produtos carneos (frango desfiado, carne
moida ou carne desfiada ao molho refogado) deverdo ser contemplados no cardapio no minimo 1x
/semana;

5.1.2.16.10. No item complemento 2, as opg¢des de pastas salgadas e pastas doces deveréo
compor o cardapio diariamente, no minimo 1 (um) tipo de cada, ou seja, 1 (uma) pasta doce e 1
(uma) pasta salgada.

5.1.2.16.11. No item complemento 1 e 2, o iogurte natural ou com adicdo de frutas e o iogurte
vegano, deverao ter em sua composicao, no maximo, de 2 (dois) a 3 (trés) ingredientes, sem adicao
de acucar, devendo ainda compor o cardapio 1x/semana outras bebidas lacteas(como coalhada,
leite fermentado, vitamina de frutas), e nas op¢des padrdo vegetariana e vegetariana estrita 2x/més,
(com excecgéo de compostos lacteos que devem ser evitados).

5.1.2.16.12. Queijos devem ser fatiados, em fatiador de frios industrial e servidos em porcdes
individuais de no minimo 40g.

5.1.2.17. Almoco e Jantar

5.1.2.17.1. O almoco e jantar deverao conter de 700 (setecentas) a 900 (novecentas) calorias com
a seguinte distribuicdo de macronutrientes: 55 a 65% de carboidratos, 12 a 20% de proteinas e 15 a
30% de lipideos, dos quais, no maximo, 10% das gorduras totais podem ser compostas por
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gorduras saturadas. O quantitativo de fibras por refeicao deve contemplar entre 7 a 10 gramas e o
valor de sodio ndo deve ser superior a 1g.

5.1.2.17.2. Considerando que a mesma clientela se beneficiara das refei¢cdes servidas, é essencial
gue os cardapios do almogo e do jantar sejam distintos e sem repeticdo de preparacdes. Assim, no
planejamento dos cardapios, ndo podera apresentar repeticdes dos tipos de proteinas e das
mesmas preparacdes servidas nas principais refeicbes (considerando almoco e jantar) no mesmo
dia e em dias subsequentes. Segundo os preceitos basicos da gastronomia, deve-se evitar a
monotonia alimentar (uso dos mesmos ingredientes, matérias-primas ou preparacdes) e a
monotonia de cor. Por exemplo, evitar uma predominancia de cor no cardapio de uma mesma
refeicdo, como um prato todo alaranjado ou amarelo: farofa de cenoura, abébora refogada, frango
empanado e de sobremesa curau. Deve-se ainda considerar a inclusdo de preparacdes regionais
de modo a respeitar a identidade e a cultura alimentar regional, como sopa paraguaia e arroz
carreteiro.

5.1.2.17.3. O almoco e o jantar sera composto por: saladas, prato principal (opcao padrao,
vegetariana e vegetariana estrita), guarnicdo (opcao padrdo, vegetariana e vegetariana estrita),
prato base, sobremesa e complementos observando-se as seguintes caracteristicas e frequéncias,
como ilustrado no Anexo Il (Padrdo de ldentidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Il
(Orientacdes para Composicdo dos Cardapios).

5.1.2.18. Saladas

5.1.2.18.1. Serdo servidos 3 (trés) tipos de saladas diariamente no almog¢o e no jantar. Seréo
compostas por verduras de folha cruas, legumes (diversificar entre cozidos e crus), e frutos; sendo
observada a frequéncia de: 26x/més folhas (um tipo de alface + um vegetal folhoso verde escuro), e
26x/més legumes (minimo de 02 tipos diferentes de Vegetal A e 02 tipos diferentes de Vegetal B,
por refeicdo) e 26x/més salada de tomate como ingrediente predominante ou exclusivo. Uma vez
por semana sera servido um tipo de salada elaborada (salpicéo, tabule, caponata) em substituicdo
a salada composta por legumes. Todos componentes podem ser distribuidos em apresentacéo
individual ou ndo, sem com isso caracterizar uma salada composta. Vide Anexo Il (Padrao de
Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Ill (Orientacdes para Composicdo dos Cardapios).

5.1.2.18.2. A apresentacdo das saladas deve ser composta por legumes e vegetais folhosos
cozidos e crus, ficando proibida a apresentacdo com uma Unica forma de preparo, por exemplo: a
cenoura pode ser apresentada crua ralada ou cozida; o repolho pode compor a salada na forma
repolho cru ou conserva de repolho ou ainda numa salada composta, adicionado de maionese,
graos e frutas, por ex.: repolho verde, abacaxi e maionese.

5.1.2.18.3. A proporcéo dos ingredientes nas saladas compostas sera avaliada pela Contratante
mediante a apresentacdo das fichas técnicas e andlise sensorial. Saladas compostas com frutas
devem apresentar um per capita minimo de 20g de parte comestivel da fruta.

5.1.2.18.4. Saladas que incluem brocolis, couve-flor, vagem, milho e outras conservas deverao
apresentar propor¢cdo minima de 25% do peso da preparacdo. Exemplo: salada de cenoura e
vagem cozidas deve conter, no minimo, 75% de cenoura cozida e 25% de vagem cozida.

5.1.2.19. Prato Principal

5.1.2.19.1. Carnes bovinas, suinas, aves, peixes e embutidos, ndo sendo permitida a mesma forma
de preparo dos itens na semana, sendo observada a frequéncia de 26x/més: carnes bovinas - 11x
Imés (4x/més bife, 4x/més cubos ou iscas, 3x/més carne moida); aves - 8x/més (4x/més coxa com
sobrecoxa ou sobrecoxa, 4x/més filé de peito de frango); peixes - 2x/més; suinos - 3x/més;
linguicas - 2x/més.
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5.1.2.19.2. Ovos sao permitidos apenas como complemento da preparacédo de carnes, nao sendo
permitido servir apenas preparacdes a base de ovos ou linguicas. O cardapio devera seguir a
distribuicdo semanal e mensal de opcdes de carnes. Os cortes de carnes aceitos para as
preparagfes estéo ilustrados no Anexo Il (Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo
Il (OrientagBes para Composicéo dos Cardapios).

5.1.2.20. Opcao vegetariana

5.1.2.20.1. Preparacdes a base de soja em grao e proteina texturizada (estrogonofe, carne de soja,
escondidinho, torta salgada, quibe assado, alméndegas, refogados com vegetais); preparacdes a
base de leguminosas como feijdes, lentilhas, ervilhas e grdo-de-bico (hamburgueres, croquetes,
almbéndegas, quibe) e; preparacées a base de legumes (massas com legumes: macarrdo com
legumes, pastel com recheio de legumes, lasanha recheada de legumes, panquecas com recheio
de legumes), sendo observada a frequéncia de: 26x/més (10x/més a base de soja, 8x/més a base
de leguminosas e 8x/més a base de legumes ou vegetais).

5.1.2.20.2. Ovos e queijos serdo considerados como complementos das porcdes proteicas das
preparacdes, ndo sendo permitido servir exclusivamente preparacdes a base de ovos e queijos.
Sempre que se forem inclusos ingredientes de origem animal na porgdo proteica vegetariana
devera ser disponibilizada preparacdo opcional estritamente vegetal para atender aos usuarios
veganos. Ver frequéncia de composicao de cardapio vegetariano no Anexo Il (Padréo de Identidade
e Qualidade dos Alimento) e Anexo lll (Orientacdes para Composicao dos Cardapios).

5.1.2.21. Guarnicdes

5.1.2.21.1. Preferencialmente legumes e verduras refogados, assados, grelhados ou cozidos
(apresentacdo simples ou na composicao de outra preparacao), sempre preferindo opcdes com
indice glicémico-IG e a carga glicémica-CG mais baixos; além de farofas, purés e massas, sendo
observada a frequéncia de: 14x/més legumes ou verduras, 4x/més farofa ou puré ou creme ou
souflé, 2x/més polenta ou cuscuz ou pirdo, 2x/més tubérculos e 4x/més massas ou tortas; todos a
base de alimentos in natura e minimamente processados.

5.1.2.21.2. Quando a guarni¢cdo incluir ingredientes de origem animal devera ser disponibilizada
preparacdo opcional de origem estritamente vegetal para atender aos usuarios veganos. Vide
Anexo Il (Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Il (Orientacbes para
Composicao dos Cardapios).

5.1.2.22. Prato Base

5.1.2.22.1. Arroz branco, arroz integral e feijdo, sendo observada a frequéncia de 26x/més cada
prato base. De acordo com cardapio, poderao ser servidas preparacfes alternativas elaboradas dos
pratos base padrdo, como por ex: arroz carreteiro, galinhada, risoto; e vegetariano como arroz de
forno (acrescido de um ou mais vegetais), como também feijoada e outros da culinaria tradicional e
regional.

5.1.2.23. Sobremesa

5.1.2.23.1. Sera obrigatoriamente frutas in natura, como: laranja, mexerica, banana, caqui, maca,
manga, meldo, mamao, melancia, abacaxi ou frutas da estacdo, sendo observada a frequéncia de
26x/més.

5.1.2.23.2. Fica proibida a oferta de doces, mesmo que concomitante & oferta de frutas, com
excecdo de datas comemorativas (Pascoa, Dia das Maes, Corpus Christi, Festa Junina, Dia dos
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Pais, Primavera, Independéncia do Brasil, Nossa Sr2 Apd?, Proclamacédo da Republica, inicio ou
encerramento do semestre, entre outros), quando seré disponibilizada alternativa a sobremesa do
cardapio que devera ser um doce, permanecendo a proibicao do uso de ultraprocessados.

5.1.2.23.3. A Contratada devera encaminhar a sugestédo de sobremesa para compor o cardapio nas
datas comemorativas para avaliacdo e aprovacédo da Contratante.

5.1.2.23.4. Preparagbes doces com boa qualidade sensorial (mousses, pudins, manjares, paveés,
entre outras), devem ser planejadas de acordo com datas comemorativas e encaminhadas a
contratante para aprovacao, apos degustacgao.

5.1.2.23.5. Deve ser acompanhada das fichas técnicas, com informacdo da por¢cdo padrdo. Aos
usuarios do Restaurante Universitario deve ser garantida a op¢do de fruta quando o mesmo nao
optar pelo doce;

5.1.2.23.6. A porcao da sobremesa deve respeitar a gramatura minima de 150g.
5.1.2.24. Agua filtrada

5.1.2.24.1. Disponivel a vontade, sendo proibida a oferta incluida nas refeicdes de suco artificial e
bebidas adocadas (com agucar e edulcorantes).

5.1.2.25. Complementos

5.1.2.25.1. Cada refeicdo devera ser acompanhada de, no minimo, (um) 1 guardanapo de papel
nao reciclado, azeite de oliva extra virgem (com acidez maxima menor que 0,5), vinagre de vinho
tinto ou vinho de fruta, (uma) 1 op¢édo de molho para salada, sal em sachés de 1g, palito de madeira
embalado individualmente, e talheres embalados individualmente (garfo, faca e, quando necessario,
colher), a serem utilizados pelo comensal.

5.1.2.26. Condimentos

5.1.2.26.1. Sera utilizado basicamente temperos naturais, frescos ou minimamente processados,
sendo permitido o uso racional de processados como extrato ou molho de tomate em conserva ou
enlatados;

5.1.2.26.2. E proibido o uso de ultraprocessados como caldos de carne, de legumes ou frango e
outros similares contendo substancias prejudiciais a salde como glutamato monossodico e/ou
gordura vegetal hidrogenada em sua composicdo, no preparo dos alimentos.

5.1.2.26.3. Molhos prontos, como shoyo, barbecue, catchup, mostarda e molho de pimenta, devem
ter sua composicdo e sabor aprovados pela Contratante, e devem sempre que possivel serem
ofertados em por¢bes que induzam a parciménia do usuério, como embalagens individuais ou
embalagem em tamanhos grandes em apenas um ponto do restaurante. Os produtos sempre
deverao ser disponibilizados em suas embalagens originais garantindo a seguranca e procedéncia
do produto.

5.1.2.26.4. No cotidiano das etapas de pré-preparo e preparo sera utilizado basicamente: alho,
tomate, cebola, pimenta, pimentéo, cheiro-verde, limdo (in natura), temperos desidratados como
orégano, paprica, acafrao, tomilho, lemon pepper, alecrim, especiarias como canela (p6 e rama),
cravo-da-india, noz-moscada, sementes de linhaca, de gergelim, de chia, vegetais desidratados
para o preparo de chas sob infusdo ou decoccdo como erva-doce, cidreira, hibisco, cha-mate,
capim-limao, lim&o-siciliano, cravo da india, anis-estrelado, cha-preto, cha-verde, cha branco e
alecrim. No preparo dos alimentos é obrigatdria a aplicacdo correta das técnicas dietéticas da
culinaria e gastronomia, preservando as caracteristicas da preparacdo conforme o cardapio.
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5.1.2.27. Porcdes

5.1.2.27.1. E obrigatoéria a disponibilizacdo de balancas ao lado das estacdes onde os alimentos
serdo servidos, em numero suficiente para que o comensal possa pesar e conferir o peso do
alimento servido, sem a obstrucéo do fluxo da distribui¢éo;

5.1.2.27.2. Os itens prato base, guarnicdo, salada e complemento serdo servidos pelos proprios
usuarios, ficando estes a vontade para repetir tais itens;

5.1.2.27.3. A sobremesa e a guarni¢do podera ser servida por colaborador da empresa Contratada.

5.1.2.27.4. A porcao do prato principal (opcdes proteica padrdo, vegetariana e ovolactovegetariana)
podera ser servido a parte em recipiente definido previamente, porcionada por colaborador da
empresa Contratada de acordo com Tabela 2 abaixo (gramaturas padronizadas conforme a
composicédo nutricional dos alimentos e Manual de Padronizacédo de Preparacdes);

5.1.2.27.5. Os alimentos prontos deverdo ser fornecidos aos usuarios do Restaurante Universitario
em porcbes que atendam, no minimo, as gramaturas estabelecidas na Tabela 2, conforme as
caracteristicas da matéria-prima utilizada e a técnica de preparo adequada.

Tabela 2 - Quantidade minima e especificacdo de alguns dos principais alimentos a serem
servidos prontos no almoc¢o e no jantar no restaurante universitario.

Gramatura
- Porcao

Preparacao Sugestoes Composicao do Cardapio

(pronto
para
consumo)

Folhas . .
Alface, couve, espinafre, agrido, rucula, repolho

cruas (409)

I(;ﬁiugg;) Cenoura, beterraba, pepino, rabanete, tomate * Pode haver acréscimo de
frutas secas, graos, sementes,
Legumes dentre outros.
cozidos Beterraba, chuchu, cenoura, couve-flor, quiabo
(809) 1. Pelo menos um tipo de
alface com outro folhoso
escuro e tomate (cortes
diversos);
2. Pelo menos dois tipos de
Salada: 3 hortali.(;as ou outro vggetal
. servidos crus e cozidos
(.Jpgoes (conforme cardapio), por
diferentes exemplo: minimo 2
Saladas (dois) yegetais tipo A e 2 (dois)
elaboradas Salpicéo, caponata, tabule, sunomono vegetais tipo B;
(100g)

Tipos de saladas:

3. Pelo menos um tipo de
salada elaborada: maionese,
salpicao, tabule, macarréo,
graos, sementes, frutas,
oleaginosas, etc.

*Servir uma opcéo de
molho para salada
(diariamente).
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Bovina:
2 unidades
grandes = Alméndega ao molho Carne bovina fresca ou
180g resfriada (Acém, paleta,
> unidades musculo, peixinho, patinho,
grandes = Bolinho de carne (kibe, croquete) contrziﬂle, alcatra, coxdo mole,
1809 coxdao duro, lagarto), carne
- suina, aves ou peixes, inclusive
2% colh. hambtrguer e alméndega
a;]rrgz Carne moida refogada (refogados, grelhados ou
cheias assados).
=180g
1 concha
média = Isca/cubo de carne ao molho
180g Informacéao técnica geral:
1 concha 1 lho:
média = Strogonoff de carne - SEM 0SS0 € sem moino:
1 cpqcha 2. sem 0sso e com molho:
média = Carne de panela 200
180g 9
1 concha 3. com osso e sem molho:
média = Picadinho 250g
180g
1 unidade 4. com osso e com molho:
grande Bife grelhado/frito 280g
(1809)
1 unidade
grande Bife a milanesa* ) o
(180g) *considerar 0s acréscimos na
gramatura final da porgcéo em
1 unidade caso de preparagdes
grande Bifé a rolé* elaboradas (ex: empanados e a
(180g) rolé e assemelhados) .
Aves:
2 unidades
pequenas Filé de peito/sassami grelhado Fresco/resfriado (Filés/cortes
=180g de peito, coxa c/sobrecoxa,
1 unidade sobrecoxa, coxinha da asa).
grande = Coxa assada/frita/cozida
300g
1 unidade Informacao técnica geral:
grande = Sobrecoxa assada/frita/cozida
2509 1. sem osso e com molho:
2509
Porcéo c/ 6
Prato unidades = Coxa da asa assada/ao molho 2. com osso e com molho:
Proteico 250g 300g
Padrao
Suina:
2 unidades
médias = Bisteca grelhada Bisteca, lombo, paleta.
180 a 200g
1 fatia
1goed'2;0 Lombo cozido/assado Informacao técnica geral:
a g
1. sem osso e com molho:
2009
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Prato
Proteico
Vegetarian
o]

2 unidades Paleta cozida/assada
médias = 2. com osso e sem molho:
180 a 200g 2209
Peixes:
1filé
grande = Posta ao molho/frita o
Pescada, tilapia, merluza,
220g .
- sardinha.
1filé
grande = Isca frita
2209
1filé Informacao técnica geral:
grande = Filé ao molho
220g 1. sem molho 2209
1 concha - 2. com molho 240g
grande = Filé frito ao molho
220g
Feijoada:
Paleta: 359
Charque: 35¢g
2509 = s -
Preparacdo a base de feijao preto e carnes salgadas e )
sendo 64% . . . Lombo suino: 35¢g
de CAMeos frescas, bovina, suina e embutidos, preparada com
e 36% de musculo, charque, postgla suina, bacon, lombo suino e Costelinha suina defumada: 20g
o linguica calabresa.
feijao
Bacon: 10g
Linguica calabresa: 25¢g
Prato misto:
2509 = no
minimo I .
Preparacdo a base de legumes ou leguminosas e
80% de i : i
. cereais e carnes salgadas, bovina, embutidos.
proteina
cozida
2 . . n
unidades = Hamburguer de IegumeNS ou dg soja ou de feijdo ou de 1. Leguminosas: Feijées - tipo 1
1509 gréio de bico. (preto, carioca, rajado, roxo,
i ; jalo, branco); Soja - grupo 1,
"> unidade . R . :
- 150g Abobrinha recheada com legumes/vegetais/graos. classe amarela; Lentilha - tipo
1, classe graida; Grao de Bico
e , o ) - tipo 1.
unidade = Berinjela recheada com legumes/vegetais/graos.
1509 2. Quinoa - Proteina texturizada
4 col. de de soja/Graos/Brotos
servir = Carne de soja acebolada. /Leguminosas.
1509 . .
1509 Estrogonofe de proteina texturizada de soja(PTS). s Mgssas/farlnhas para Quibes
- - [farinhas de castanhas e de
1509 Quibe de soja(PTS)/ Empadao.

Cereais para tortas proteicas
(Quiches, Empadao, entre
outros)/farinha de mandioca
/farinha de trigo p/estrutura de
base de outras preparacdes
(molhos: branco ou Bechamel
utilizados como base, por
exemplo de Bobo, soufflés,
Cremes e caldos, outros).
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3. Sementes: chia, linhaca,
gergelim, abobora.

1509 Strogonoff de Seitan (glaten do trigo).
4. Vegetais: Cogumelo, Jaca.

5. Oleaginosas: Pastas de
Amendoim, Tahine, Abacate,
Coco, Azeite de Oliva extra
virgem (acidez maxima: até 0,5).

*Ovolactovegetariano : Além
dos anteriores, queijos, tofu,
ovos, creme de leite com no

minimo 17% de lipideo.

Legumes e Souflé, assado, caponata, Farofas, refogado. Produtos hortifrutigranjeiros:
Verduras minimo de 30% provenientes
(120g) Tortas, Purés, Polenta, Cuscuz, Pirdo, Guisado. da agricultura familiar
(Legumes, verduras,
tubérculos, frutos, cruciferos,
outros).

Farinha de mandioca torrada
/crua;

Farinha de milho/Flocos de
milho;

Farinha de trigo - Tipo 1
Guarnicao especial;
Bolinho, croquete, quibe, pizzas, omeletes.

Massa . .
Farinha de trigo - comum;
Seca ~ .
120 Nhoque, lasanha, empad&o, penne, talharim,
(1209) espaguete, panqueca. Fuba de milho/Polentina
IMilharina;
Aveia em flocos (finos/médio)
/Farinha de Aveia;
Farinha de Castanhas, cereais
e sementes (de coco, de arroz,
de castanha do Para, de
castanha de caju, de linhaca,
de gergelim).
5 colh. de
Arroz ar.roz Self service Tipo 1 (Iongo e polido) e arroz
cheias = integral.
250g
Feijao 5 .
. conchas ) : :
cozido e . Tipo 1 (preto, carioca, rajado,
médias = Self service :
(50% de roxo, jalo, branco).
1509
caldo)
Utilizar preferencialmente a
fruta da época (sazonalidade).
Fruta . .
Sobremesa (150q) unidade ou corte in natura * Quando sem casca, devem

ser embaladas com material
biodegradéavel transparente.
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Saché de azeite de oliva extra
Azeite 4 mi virgem (acidez max.0,5) com 4
ml.
Sal 19 Saché: Refinado iodado com 1g.
. Saché: de vinho tinto ou de
Vinagre 4 ml ~
maga.

* O molho caseiro para as saladas deve conter em sua composicao ervas frescas ou desidratadas,
frutas citricas (suco), vinagre, azeite, mel, maionese e/ou outros condimentos sem adi¢do de sal:
volume minimo de 25 ml.

5.1.2.29. A aquisicdo dos produtos a serem utilizados na preparacédo das refeicdes pela Contratada
sera feita contemplando prioritariamente os produtores rurais da agricultura familiar e os oriundos
de projetos da Contratante relacionados a sustentabilidade, trabalho e renda (quando por ela
oferecidos), respeitadas sequencialmente as condicGes de preco e qualidade dos demais
fornecedores, sendo obrigatorio a aquisicdo minima de 30% (trinta por cento).

5.1.2.30. O manuseio dos alimentos e as preparacfes deverdo obedecer ao Manual de Boas
Préaticas (MBP), conforme Portaria n.° 1.428/MS de 26/11/93, Portaria SVS/MS n.° 326 de 30/07
/1997 e Resolugcdo RDC 216 de 15/09/04, ao Procedimento Operacional Padronizado (POP),
conforme a Resolucdo n.° 275 de 21/10/2002 da ANVISA do Ministério da Saude e a Portaria n° 46
de 10/02/1998, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, onde discorre sobre
uso da ferramenta de controle sanitario APPCC - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle,
que deve ser implantada gradativamente, dentre outras legislacbes pertinentes em vigor,
adequando-o a execucdo do servico da Unidade objeto do contrato, cujas copias deverdo ser
entregues a Contratante (Comissdo de Acompanhamento) em até 30 dias Uteis da abertura do
Restaurante Universitario ao publico.

5.1.2.31. O Manual de Boas Praticas de Producao (MBP) devera ser submetido a Secretaria de
Vigilancia Sanitaria do municipio de campo Grande ou do Estado de Mato Grosso do Sul pela
Contratada para aprovacdo (com o devido nimero de registro na Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria - ANVISA) e posterior apresentacdo e aceite pela Contratante (Comissdo de
Acompanhamento e/ou profissional responsavel pela Fiscalizacdo Técnica). Este documento
somente sera aceito pela Contratante apds sua aprovacao pela ANVISA, onde sera creditado para
seu uso como balizador do processo de fiscalizacdo do cumprimento das obrigag@es firmadas no
Termo de Referéncia, a partir de sua implantacdo. A cada etapa da implantacdo do Manual de Boas
Préaticas deve ser reportada a Contratante e a cada atualizacdo o mesmo deve ser submetido a
ANVISA para aprovacao e atualizagdo dos registros de acreditacdo de todos os procedimentos
técnicos ali descrito.

5.1.2.32. A Contratada devera implantar as Boas Praticas de Fabricagdo e os Procedimentos
Padrdo de Higiene Operacional- PPHO , sendo este um requisito das Boas Praticas, considerados
um ponto critico no setor de alimentos, devendo manter o0s registros operacionais em “planilhas de
monitoramento, rastreamento e verificagdo” devidamente assinados e datados pelo responsavel
técnico do estabelecimento, para a certificacdo e garantia de sua implementacéo pela comissao de
fiscalizacdo. De acordo com a portaria n® 46 de 10 de fevereiro de 1998,do ministério da
Agricultura e Abastecimento- MAPA, o APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle) é
uma ferramenta de Gestédo de Qualidade e Seguranca do Alimento, que identifica as falhas, avalia e
controla os perigos e riscos do processo de transformacédo do alimento, impedindo que o produto
ndo conforme chegue ao consumidor final.
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5.1.2.33. A Contratada podera buscar junto as Empresas Juniores e Incubadora da Contratante,
projetos para cumprimento ou adequacao as condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia e
Seus anexos.

5.1.2.34. Todos os funcionarios da Contratada deverdo trabalhar uniformizados, utilizando
equipamentos de protecao individual (EPIs) e coletivos exigidos pelo Ministério da Saude e pelo
Ministério do Trabalho e aqueles que trabalham diretamente com o publico deveréo portar cracha
de identificacdo, fornecidos pela Contratada, gratuitamente.

5.1.2.35. Todos os funcionarios da Contratada devem realizar exames médicos peridédicos segundo
legislagéo vigente do MTE NR7.

5.1.2.36. Sera obrigatoria a comercializacdo PARALELA de agua, cafés, capuccinos, agua de coco,
sucos naturais, doces caseiros, biscoitos caseiros, salgados assados e lanches elaborados com
alimentos in natura ou minimamente processados, com precos compativeis com o mercado. Nao
se confunde tal exigéncia com instalacdo de lanchonete, de forma que o espaco de fornecimento é
o respectivo Restaurante Universitario.

5.1.2.37. E expressamente proibida a venda de produtos alimenticios que em sua composic&o firam
a descricdo qualitativa de alimentagdo saudavel, por caracterizar produto composto por quantidade
significativa de agucar, gordura e sodio. E expressamente proibida a venda de produtos alimenticios
ultraprocessados, devido ao impacto direto a saude, aumentando as Doencas Crbnicas Nao
Transmissiveis (DCNT) e Obesidade.

5.1.2.38. A contratada devera apresentar a relacdo de equipamentos, utensilios, insumos, material
de limpeza/higienizagéo, géneros alimenticios in natura e minimamente processados, de acordo
com cardapio e elenco dos produtos disponibilizados no menu do servico de comercializacéo
paralela.

5.1.2.39. As fichas técnicas de preparo (FTP) de cada produto a ser comercializado como pequenas
refeicbes ou lanches, deverdo ser submetidas a apreciacdo da Secretaria de Integracdo e Apoio
Estudantil - SEINT para andlise técnica, sugestdo de adequacdo e aprovacado final para a
comercializacao efetiva, integrando o Manual de Padronizacdo de Preparacdes.

5.1.2.40. A Contratada devera apresentar o cardapio com o elenco do menu oferecido e a
precificagdo praticada em sua comercializagcdo. Este deve conter o descritivo de todos o0s
ingredientes que compdem cada lanche ofertado ou produto final elaborado. Cada produto ou
receita elaborada deve apresentar etiqueta contendo relacdo de ingredientes, valor cal6rico, de
macronutrientes, data de preparo e validade estimada com base no “tempo de prateleira”,
instrucdes sobre conservacao, preparo e uso, quando for o caso e nimero de registro na ANVISA.

5.1.2.41. E terminantemente proibida a comercializacio de bebidas alcodlicas, energéticos, artigos
de tabacaria, medicamentos em geral, bilhetes lotéricos, jogos de azar, maquinas cacga-niquel e
substancias que causem dependéncia fisica e/ou psiquica (Lei n.° 11.343, de 23 de agosto de
2006, e suas possiveis alteracdes).

5.1.2.42. Toda a legislacao pertinente a ciéncia da nutricdo e alimentacdo e a ANVISA, subsidiara a
construgdo do Instrumento de Mensuragdo de Resultados (IMR) referentes & comercializacao
paralela e ao fornecimento das principais refeicdes, caracterizada pela venda de alimentacao
saudavel na forma de pequenas refeicdes e/ou lanches e a fiscalizacdo do cumprimento das
tratativas pactuadas neste Termo de Referéncia.
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5.1.2.43. O membro da comunidade universitaria que preferir trazer seu préprio alimento ou
marmita e utilizar o refeitério do restaurante universitario para realizar suas refeicbes PODERA
FAZE-LO, lembrando que a empresa fica desobrigada de oferecer bens como talheres, pratos ou
guardanapos.

5.1.2.43.1. Para a Cidade Universitaria, o refeitério 2 sera utilizado para essa finalidade, sendo que
0S usuarios ndo pagantes ndo terdo acesso ao refeitorio 1 (local em que estédo os balcdes com os
alimentos). O refeitério 2 também podera ser utilizado pelos usuarios com tickets, sendo que, uma
vez acessado os balcdes com os alimentos que sdo servidos e dirigindo-se ao refeitorio 2, os
mesmos ndo poderdo retornar ao refeitério 1, ou seja, havera um fluxo de méao Unica.

5.1.2.43.2. A Contratada podera abordar em situacdes excepcionais de extrema lotacdo dos
refeitérios 1 e 2, de forma polida e respeitosa, e pedir que quaisquer usuarios, que tenham
terminado sua refei¢cdo, cedam o lugar ou espaco para que outros USUarios que estejam esperando
fagcam sua refeicao.

5.1.2.43.3. Fica da mesma forma estabelecido que nenhum acesso aos alimentos fornecidos e
outros objetos deste contrato podera ser usufruido pelo membro da comunidade universitaria que
nao possuir o ticket de alimentacéo, neste contexto.

5.1.2.44. A Contratante ficard responsavel pela disponibilizagdo de aparelhos micro-ondas para que
qualquer membro da comunidade universitaria possa aquecer suas refeicdes, se assim desejarem,
sendo que a CONTRATADA devera arcar com os custos do consumo de energia elétrica,
higienizacao e inclusive manutencao dos micro-ondas que ser&o disponibilizados no saldo do
restaurante universitario. A manutencdo técnica em eventual defeito/falha serd de
responsabilidade da CONTRATADA.

5.1.2.45. Fica a Contratada obrigada a guardar diariamente amostras de todos o0s pratos prontos
elaborados no Restaurante Universitario, acondicionadas em embalagens estéreis, lacrados e
identificados com nome da preparacéo, refeicdo e data de producdo. Todos os alimentos prontos
para consumo devem ser colhidos na segunda hora do tempo de distribuicdo, utilizando-se os
mesmos utensilios empregados na distribuicdo e seguindo o método de coleta conforme
preconizado pela Portaria do Centro de Vigilancia de Sanitaria da Secretaria de Estado da Saude
do Estado de S&o Paulo, de nimero 5, de 09 de abril de 2013:

5.1.2.45.1. Identificar as embalagens higienizadas ou sacos esterilizados, ou desinfetados, com o
nome do estabelecimento, nome do produto, data, horario e nome do responsavel pela coleta;

5.1.2.45.2. Proceder a higienizagdo das maos;

5.1.2.45.3. Abrir a embalagem ou o saco sem o tocar internamente nem o soprar;
5.1.2.45.4. Colocar a amostra do alimento (minimo de 200 gramas);

5.1.2.45.5. Retirar o ar, se possivel, e fechar a embalagem;

5.1.2.45.6. Temperatura e tempo de guarda dos alimentos:

5.1.2.45.6.1. Alimentos que foram distribuidos sob refrigeracao devem ser guardados no maximo a
guatro graus Celsius, por setenta e duas horas, sendo que alimentos liquidos devem ser guardados
somente nesta condicao;

5.1.2.45.6.2. Alimentos que foram distribuidos quentes devem ser guardados sob congelamento a
dezoito graus negativos Celsius por setenta e duas horas.
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5.1.2.46. Fica a Contratada obrigada, a cada semestre, em datas definidas aleatoriamente
escolhidas pela Contratante, por meio da fiscalizacéo, realizar analise microbiolégica de todos os
alimentos prontos servidos no buffet, sendo que a Contratada é obrigada a arcar com 0s custos
das andlises, que deverao ser realizadas em laboratdrio credenciado pela Vigilancia Sanitaria.

5.1.2.46.1. Adicionalmente, em caso de suspeitas de contaminacéo, fica a Contratada obrigada a
realizar as andlises, ficando a esta o 6nus de prova de que nédo ocorreu a contaminacao alegada.

5.1.2.47. Fica a Contratada obrigada a disponibilizar a venda de tickets por meio digital e
presencial, ficando responsavel pelo sistema de venda e respectiva seguranca, permitindo que o
usuario possa adquirir tickets previamente, em qualquer quantidade, tendo como critério técnico
minimo para disponibilizacdo no sistema de venda de tickets para a necessidade mensal do
comensal, que em tese, pode fazer todas as refeicdes no Restaurante Universitario.

5.1.2.48. Fica proibida a exposicdo e distribuicdo de propaganda, especialmente de produtos
ultraprocessados, por parte da Contratada, em areas internas ou externas, sem prévia autorizacao
da Contratante.

5.1.2.49. Somente poderdo ser veiculados anuncios de quaisquer tipos, institucionais ou nao,
avisos, propagandas diversas, convocac¢des, ou outros aqui ndo especificados, nas dependéncias
internas do Restaurante Universitario, apés a aprovacao da Contratante, identificada pela aposi¢éo
de carimbo e assinatura de um representante.

5.1.2.50. Durante os periodos de recesso académico, em eventual greve ou em outra situacéo
emergencial, a demanda de refei¢cdes servidas para os usuarios tende a diminuir, razao pela qual
deverao ser previstos 0s custos fixos equivalentes. Nestes periodos, 0s servicos terdo continuidade,
exceto sob comunicacao expressa da Contratante.

5.1.2.51. Durante os periodos de recesso académico e em outros periodos em que eventualmente
a demanda por refeicdes no Restaurante Universitario seja reduzida, o valor pelo uso do espaco
publico decorrente da cessdo onerosa podera ser reduzido pela Contratante, em até 70% (setenta
por cento) de seu valor, a fim de manter o equilibrio econémico-financeiro do Contrato, mediante
andlise do Contratante.

5.1.2.52. Para o célculo de percentual de desconto a ser concedido, sera utilizada a seguinte
formula:

D =[1- (R/M)]x100

Onde:

D = % de reducdo na concessao onerosa no més de recesso/greve
R = n° refeigBes servidas no més de recesso/greve

M = média de refeicdes servidas nos meses sem recesso/greve

5.1.2.53. N&o sera permitido atraso. Em caso de ocorréncia, que implicara em infragédo, o horario de
atendimento deve ser estendido pelo mesmo periodo do atraso. O horario de atendimento podera
ser alterado de acordo com determinacdo da Contratante e rotina do Campus. Apls a
comunicacdo, a Contratada terd 48h (quarenta e oito horas) para adequacéo a mudanca.

5.1.2.54. A Contratada devera manter no local da prestacdo do servico, numero suficiente de
empregados para executar adequadamente o preparo, fornecimento e a distribuicdo das refeicdes
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sem interrupgdes e atender os usuarios do Restaurante Universitario com qualidade e rapidez, com
fluxo adequado, para nao ocorrer demora nas filas, incluida a venda on-line e antecipada de tickets

5.1.2.55. A Contratada devera dimensionar adequadamente 0s seus recursos humanos por meio de
parametros ou indicadores técnicos para planejar quantidade, sem perder o foco na qualidade dos
servigos prestados, para atender ao numero de usuarios do Restaurante Universitario.

5.1.2.56. A Contratante podera solicitar revisdo do numero de funcionarios previsto no quadro de
pessoal da Contratada quando assim achar conveniente.

5.1.2.57. Caso o cardapio esteja incompleto nos itens previstos para o dia, por excesso de usuarios
ou incidente que impeca a distribuicdo de alimento, a empresa devera substitui-los por alimentos de
igual valor nutritivo, comunicando de imediato ao Fiscal do Contrato. Em caso de problema com
fornecedor, que impeca o preparo e distribuicdo de alimento previsto no cardapio, a solicitacdo de
alteracéo deveré ser formalizada e devidamente justificada com antecedéncia minima de 24h (vinte
e quatro horas) para sua aprovacdo, mediante comunicagdo por escrito, para registrar
documentalmente todas as tratativas realizadas entre a Contratada, a Contratante e a empresa
fornecedora.

5.1.2.58. A Contratada devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos
de contingéncia para situacdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor,
guebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengdo dos servigos objeto do
contrato.

5.1.2.59. A Contratante subsidiara refeicbes aos seus estudantes e outros eventuais beneficiarios,
de acordo com politica estabelecida internamente, cujo controle sera realizado por sistema de
informatica desenvolvido pela UFMS.

5.1.2.60. A Contratante deveré disponibilizar e manter um sistema adequado, confidvel e auditavel
de controle do numero de refeicbes fornecidas diariamente, competindo a Contratada a sua
operacao e fornecimento de relatério do fechamento diario e mensal do controle de refeicfes.

5.1.2.61. A Contratada devera disponibilizar material sobre alimentacdo adequada e saudavel
(Educacédo Alimentar e Nutricional para a comensalidade), podendo utilizar de parcerias de projetos
e materiais disponibilizados pela Contratante.

5.1.2.62. Computadores para o funcionamento exclusivo do sistema de controle informatizado sera
disponibilizado pela Contratante. Cabera a Contratante a instalacdo e manutencao do sistema de
controle informatizado, da rede de computadores e internet para atender o sistema de concesséo
de subsidios.

5.1.2.63. Demais equipamentos para emissao de cupom fiscal ou nota fiscal, deverdo ser
fornecidos e instalados pela Contratada. E de responsabilidade da Contratada a manutencio
preventiva e corretiva desses itens. Na hipotese de dano, defeitos ou mau funcionamento de
quaisquer desses itens, cabe a Contratada a substituicao imediata do item danificado.

5.1.2.64. Os usuarios que eventualmente contarem com subsidio alimenticio integral por parte da
UFMS, ndo devem efetuar nenhum tipo de pagamento a Contratada. Para os usuarios que
receberem subsidio alimenticio integral, a Contratada devera registrar que o usuario usufruiu da
refeicdo naquele dia e horario para posterior ressarcimento da Contratante a Contratada. Os
usuarios que contarem com subsidio alimenticio parcial por parte da Contratante, devem efetuar
pagamento parcial da refeicdo a Contratada. Para os usuarios que receberem subsidio alimenticio
parcial por parte da Contratante, a Contratada devera registrar que o usuario usufruiu da refeicao
naquele dia e horario para posterior ressarcimento da Contratante a Contratada.
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5.1.2.65. Todas as refeicbes subsidiadas deverdo ser registradas no sistema operacional de
controle informatizado.

5.1.2.66. A Contratante fara a checagem dos quantitativos informados pela Contratada por meio de
sistema préprio de controle. O sistema de controle informatizado s6 podera operar em modo off-line
nas hipoteses de falta de energia elétrica no RU ou falha nos sistemas de comunicacéo (internet e
/ou rede) que ndo permitam que as operagdes ocorram on-line, devidamente informadas ao Fiscal
Técnico. Em caso de operar em modo off-line, a Contratada podera utilizar de listas manuais
disponibilizadas pela Contratante, para fornecimento de refeicdes.

5.1.3. Cronograma de realizacdo dos servigos: 0s servicos deverdo ser prestados a comunidade
académica da UFMS conforme as datas de inicio e fim do Calendario Académico letivo. Disponivel
em: <https://prograd.ufms.br/calendario-academico/>.

5.1.4. Este servico sera realizado sendo o cronograma conforme o calendario académico da
UFMS. As refeicdes e a comercializacdo paralela deverdo ser servidas em dias Uteis de segunda a
sexta (café da manhé&, almoco e jantar) e aos sabados (café da manha e almoco), conforme os dias
letivos previstos no calendario académico da Contratante.

—e
Local e horario da prestacao dos servigcos

5.2 Os servigos serdo prestados nos seguintes enderecos:

5.2.1. Os servicos do lote | deverdo ser prestados no seguinte endereco situado na Avenida Costa e
Silva s/n, Bairro Pioneiros, Campo Grande - Mato Grosso do Sul, CEP: 79070-900;

5.2.2. Os servicos do Lote Il deverdo ser prestados no endereco Av. Ranulpho Marques Leal, 3484
- Distrito Industrial Il, Trés Lagoas - MS, 79613-000;

5.2.3. Os servicos do Lote Il deverdo ser prestados no endereco Av. Rio Branco, 1270 -
Universitario, Corumba - MS, 79304-902;

5.2.4. Os servigos do lote IV deverdo ser prestados no endereco Rua Oscar Trindade de Barros,
740 - Da Serraria, Aquidauana - MS, 79200-000.

5.3. Os servigos serdo prestados no seguinte horério:

Os horarios e dias de atendimento previstos para a distribuicdo do café da manha, almoco e jantar
no Restaurante Universitario deveréo seguir a Tabela 3.

Tabela 3 - Horarios e dias de atendimento previstos para a distribuicdo do café da manha, do
almoco e do jantar no Restaurante Universitario.

Refeicao Horario de atendimento Dias da semana
Café da manha 6h30 as 9h Segunda-feira a Sabado
Almoco 10h30 as 14h Segunda-feira a Sdbado
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Jantar 17h30 as 20h30 Segunda-feira a Sexta-feira
Comercializacdo Paralela 06h30 as 20h30 Segunda-feira a Sexta-feira
Comercializacéo Paralela 06h30 as 14h Sabados

Observagfes.: | - matutino: compreende as aulas realizadas no horario das 7h15 as 12h25, de

segunda-feira a sabado, com intervalo das 9h15 as 9h25;

Il - vespertino: compreende as aulas realizadas no horario das 13h15 as 18h25, de segunda-feira a
sabado, com intervalo das 15h15 as 15h25; e

Il - noturno: compreende as aulas realizadas no horario das 18h30 as 22h40, de segunda a sexta-
feira com intervalo das 20h30 as 20h40, e aos sabados nos turnos matutino e vespertino.

IV - A comercializacao paralela devera ocorrer concomitante a distribuicdo das principais refeicdes
(café da manhd, almoco e jantar) e deverd obedecer sistematicamente todos os preceitos que
envolvem e/ou caracterizam a alimentagdo saudavel.

Rotinas a serem cumpridas
5.3.1. A execugédo contratual observara as rotinas descritas nos sub itens de 5.1.2.1. até 5.1.2.66.
—e

Materiais a serem disponibilizados

5.4. Para a perfeita execucdo dos servigcos, o Contratado devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a
seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:

5.4.1. A Contratada devera disponibilizar nimero suficiente de utensilios, tais como pratos de louca
branca, talheres de metal, bandejas de boa qualidade em policloreto de vinila - PVC ou outro
material, desde que perfeitamente estaveis (vidro, ceramica e/ou aco inoxidavel) e materiais
descartaveis (copos biodegradaveis, guardanapos e palitos de madeira) para atender os usuarios.

5.4.2. As dimensbes estabelecidas para os utensilios consideram preservar a possibilidade do
usudrio servir-se a vontade de acordo com sua necessidade dos itens prato base, salada e
complemento, no almogo e jantar, bem como agilizar o fluxo e minimizar o trabalho do atendente,
possibilitando servir um numero menor de vezes para atingir a quantidade desejada no
porcionamento durante a distribuico.

5.4.3. Os utensilios padréo para fornecimento de grandes refei¢cdes serdo bandejas lisas de plastico
com dimensdes iguais ou superiores a 44x30cm (comprimento x largura) e pratos de porcelana
com, no minimo, 25cm de diametro; conchas de servir com capacidade minima de 250g; colheres,
garfos e facas em aco inox, copos ou canecas retornaveis em plastico livre de bisfenol A, com
capacidade para 300mL. Adicionalmente, deverédo ser disponibilizados guardanapos de papel néo
reciclado e luvas descartaveis e/ou alcool 70% para se servirem com padrdo minimo de
biosseguranca. Em casos excepcionais como endemias/pandemias, ofertar mascaras e luvas
descartaveis para os usuarios com as devidas orientagdes de uso.
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5.4.4. Os utensilios, em geral, utilizados no Restaurante Universitario deverdo estar em boas
condi¢bes de aparéncia e uso, devem ter superficies lisas, impermeaveis, lavaveis e estar isentas
de rugosidades, frestas e outras imperfeicbes que possam comprometer a higienizacdo dos
mesmos e serem fontes de contaminacéo dos alimentos.

5.4.5. Os talheres deverdo ser disponibilizados e dispostos de forma que os usuarios somente
possam ter contato com a parte que compde o seu cabo ou embalados individualmente, a fim de
permitir a devida higiene.

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.5. A demanda do érgéo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.5.1. A UFMS, no ambito do Campus de Campo Grande (Lote I), conta com aproximadamente
14.560 (quatorze mil, quinhentos e sessenta) estudantes de graduacgéo e pés-graduacgéo, além de
2.460 (dois mil, quatrocentos e sessenta) servidores publicos, entre docentes e técnico-
administrativos. Dados atualizados em dezembro de 2024.

5.5.2. A UFMS, no ambito do Campus de Trés Lagoas (Lote Il), conta com aproximadamente 3.300
(trés mil e trezentos) estudantes de graduacédo e pos-graduacdo, além de 300 (trezentos) servidores
publicos, entre docentes e técnico-administrativos. Dados atualizados em dezembro de 2024.

5.5.3. A UFMS, no ambito do Campus do Pantanal (Lote Ill), conta com aproximadamente 2.220
(dois mil, duzentos e vinte) estudantes de graduacdo e pdés-graduacao, além de 160 (cento e
sessenta) servidores publicos, entre docentes e técnico-administrativos. Dados atualizados em
dezembro de 2024.

5.5.4. A UFMS, no ambito do Campus de Aquidauana (Lote 1V), conta com aproximadamente 1.750
(um mil, setecentos e cinquenta) estudantes de graduacgéo e pos-graduacao, além de 120 (cento e
vinte) servidores publicos, entre docentes e técnico-administrativos. Dados atualizados dezembro
de 2024.

5.5.5. As refeicdes deverdo ser servidas em dias Uteis de segunda a sabado (café da manha e
almoco) e de segunda a sexta (jantar), conforme os dias letivos previstos no calendario académico
da Contratante.

5.5.6. A quantidade de refeicBes a serem servidas no Restaurante Universitario, pelas proprias
caracteristicas do calendario académico de uma Universidade e possibilidade de greves, € variavel.
Para fins de planejamento, considerando as informacdes retiradas do Sistema de Gestdo de
Bolsas, os numeros estimados por lote, encontram-se no item 1.1 deste termo.

5.5.7. A Contratante ndo tem compromisso com a remuneracao de uma quantidade minima diaria,
mensal ou anual. A Contratada devera prever a variacdo do niumero de usuarios na composi¢do de
seus custos.

5.5.8. Por solicitagcdo da Contratada e com a anuéncia da Contratante, o restaurante podera ser
fechado em periodos de recesso, feriados e em outros periodos em que eventualmente a demanda
por refeicbes seja comprovadamente reduzida. A solicitacdo deverd ser encaminhada pela
Contratada a CONTRATANTE com no minimo 15 dias corridos de antecedéncia.

5.5.9. A cada inicio de semestre letivo, a Contratada poderé requerer a Contratante o quantitativo
de estudantes ingressantes para adequar seu servico a nova demanda.

5.5.10. O valor maximo por lote de referéncia previsto para as refeicbes servidas estdo
discriminados no item 1.1 deste termo.
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5.5.11. O lance seréa ofertado pelo menor preco total para as refeicdes, considerando todos os
custos e insumos, bem como a cesséo onerosa do espaco publico. Podera haver diligéncias para
comprovacédo da capacidade de execuc¢do dos servicos com base nos precos apresentados.

5.5.12. Estimativas de média dos custos fixos mensais para 0 Campus de Campo Grande
(LOTE I):

5.5.12.1. Agua e esgoto: R$ 10.925,07 - média de consumo ano base 2024 (Anexo IV).

5.5.12.2. Tarifa de setor publico devido a utilizacdo da rede da unidade. Energia: R$ 8.845,80 -
média de consumo ano base 2024 (Anexo V).

5.5.12.3. A cessao do espaco fisico do Restaurante Universitario sera onerosa, onde a Contratada
devera pagar & Contratante o valor mensal de R$ 34.700,00 (trinta e quatro mil reais e setecentos
centavos) - referente a area total do terreno de 2.081,09 m2, conforme Laudo SEI 5271124.

5.5.13. Estimativas de média dos custos fixos mensais para o Campus de Trés Lagoas (LOTE

1)
5.5.13.1. Agua e esgoto: R$ 1.193,00 - média de consumo ano base 2024.(SEI 5299353).
5.5.13.2. Energia: R$ 6.202,50 - média de consumo ano base 2024.(SEI 5299353).

5.5.13.3. A cessdao do espaco fisico do Restaurante Universitario serd onerosa, onde a Contratada
devera pagar a Contratante o valor mensal de R$ 5.081,93 (cinco mil oitenta e um reais e noventa e
trés centavos), referente a area total do terreno de 544,68m?2, conforme laudo SEI 5293018.

5.5.13.4. O valor da Concesséo podera sofrer alteracdo mediante nova avaliacdo de imoveis para
fins de locacéo por parte da UFMS.

5.5.14. Estimativas de média dos custos fixos mensais para o Campus do Pantanal (LOTE lil)
5.5.14.1. Agua e esgoto: R$ 1.186,56 - média de consumo ano base 2024 (SEI 5299353).
5.5.14.2. Energia: R$ 3.477,22 - média de consumo ano base 2024 (SEI 5299353).

5.5.14.3. A cesséo do espaco fisico do Restaurante Universitario serd onerosa, onde a Contratada
deverd pagar a Contratante o valor mensal de R$ 4.520 (quatro mil quinhentos e vinte
reais centavos) , referente a area total do terreno de 423,51m2, conforme laudo SEI 5293013.

5.5.14.4. O valor da Concesséo podera sofrer alteracdo mediante nova avaliacdo de imoveis para
fins de locacao por parte da UFMS.

5.5.15. Estimativas de média dos custos fixos mensais para o Campus de Aquidauana (LOTE
1Iv)

5.5.15.1. Agua e esgoto: R$ 350,03 - média de consumo ano base 2024 (SEI 5299353)

5.5.15.2. Energia: R$ 2.129,56 - média de consumo dos meses em funcionamento do Restaurante
Universitario (SEI 5299353)

5.5.15.3. A cessdao do espaco fisico do Restaurante Universitario serd onerosa, onde a Contratada
deverd pagar a CONTRATANTE o valor mensal de R$ 1.210,00 (um mil duzentos e dez reais) -
, referente a &rea total do terreno de 241,94mz, conforme laudo SEI 5293021.

5.5.15.4. O valor da Concesséo podera sofrer alteracdo mediante nova avaliacdo de imdveis para
fins de locacéo por parte da UFMS.

31de 77



UASG 154054 Termo de Referéncia 370/2024

5.5.16. Todas as tarifas sdo setor publico.

5.5.17. No momento da apresentacdo da proposta no pregdo, obrigatoriamente, os fornecedores
deverao apresentar a planilha de custos apensada a esse termo.

Uniformes

5.6. Os uniformes a serem fornecidos pelo Contratado a seus empregados deverdo ser condizentes
com a atividade a ser desempenhada no érgdo Contratante, compreendendo pecas para todas as
estacdes climaticas do ano, sem qualquer repasse do custo para o empregado, observando o
disposto nos itens seguintes:

5.6.1. O uniforme devera compreender as seguintes peg¢as do vestuario:
5.6.1.1. 03 (trés) Calcas, 03 (trés) Camisetas, 01 Avental, 01 Touca e 01 Bota;

5.6.1.2. E entregue 01 (um) conjunto completo ao empregado no inicio da execucdo do contrato,
devendo ser substituido 01 (um) conjunto completo de uniforme a cada 06 (seis) meses, ou a
qualquer época, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, apdés comunicacdo escrita do
Contratante, sempre que ndo atendam as condic6es minimas de apresentacao;

5.6.2. As pecas devem ser confeccionadas com tecido e material de qualidade, seguindo os
seguintes parametros minimos:

5.6.2.1. Calga Brim;

5.6.2.2. Camiseta de Malha Fria;
5.6.2.3. Avental de Oxford,
5.6.2.4. Touca de Oxford,;
5.6.2.5. Bota de PVC.

5.6.3. No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a situagéo,
substituindo-os sempre que estiverem apertados.

5.6.4. Os uniformes deveréo ser entregues mediante recibo, cuja copia, devidamente acompanhada
do original para conferéncia, devera ser enviada ao servidor responsavel pela fiscalizacdo do
contrato.

5.6.5. Todos os funcionérios da Contratada deveréo estar adequadamente uniformizados, portando
cracha de identificagdo e os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIsS) e Equipamentos de
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Protecdo Coletiva (EPCs), exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego NR-6, fornecidos
gratuitamente pela Contratada. O fornecimento e a conservacdo dos uniformes e crachas dos
empregados, bem como dos equipamentos e itens individuais e coletivos de seguranc¢a no trabalho
sera de inteira responsabilidade da Contratada.

Procedimentos de transicao e finalizacao do contrato

ou

5.7. Nao serdo necessarios procedimentos de transicdo e finalizacdo do contrato devido as
caracteristicas do objeto. Na presente contratacdo nao havera necessidade de promover transicao
contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas, tendo em vista
gue a empresa a ser contratada devera comprovar experiéncia no ramo por meio de documentos
gue atestem capacidade técnica.

—

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgado ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogéo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.5. ApOs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera
convocar o representante da empresa Contratada para reunido inicial para apresentacédo do plano
de fiscalizacdo, que contera informacdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execugédo do
Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sancfes aplicaveis, dentre
outros.

Preposto

33 de 77



UASG 154054 Termo de Referéncia 370/2024

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacéo dos
servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucdo do objeto
Contratado.

6.7. O Contratado deverd manter preposto da empresa no local da execucdo do objeto durante o
periodo de execugdo das atividades, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la
em tudo o que se refere a execucdo dos servicos, inclusive sua supervisao, razao pela qual o
preposto deve permanecer no local da execucédo, visto a natureza do servico e sua atribuicdo
de monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para atender o desempenho e
qualidade solicitados pela Contratante.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagcdo ou a manutencao do
preposto da empresa, hipétese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.
Em caso de eventual substituicdo do preposto, a Contratada deverd comunicar previamente ao
Gestor do Contrato.

—me

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugéo do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condi¢bes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administragdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucado do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizacédo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, 81° e
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, I);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird
notificacbes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcgdo. (
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, III);

6.13. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo hébil, a situagdo que
demandar decisdo ou ado¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessérias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, |V);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacgao ou a prorrogagao contratual (
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).
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6.16. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do
Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes,
gestores e fiscais, de conformidade.

6.17. As disposicOes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIl da
Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo, por
forca da Instrugcdo Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

a Instrucao

Normmativa SEGESIMG 81, de—12 de—setembrode—2024, a hipttesedeous trabalhadores
PIEStArENT SETVITUS para urmuaues uisttas, Cabtera ao - fistat Setorat fazer a mteTtotutau tom 0S

L : 4 ~ I —— _—— cm da
avaliacau SUDTE & COMpensagao pretendida Enm ao traverndo desigragao defiscat—setorial, a

8272 Se U TETESSU oI parciahmerte Compensadu, Tasu U TECESSU tenta siduusufruido; mas a
. — -

8274 —se & satldu e aberto;, tonT sugestau de glosa o pagamento da fatura, caso a
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6-30.2—se U saldodehoras T&uforimtegraimente compensado, TonT a sugestao deglosa no
pagamento da fatora:

(Texto alterado e tachado conforme conveniéncia e necessidades demandadas pela UASG,
conforme guia e-lic).

Fiscalizacdo Administrativa

6.18. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencéo das condi¢cfes de habilitacao da
Contratada, acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacéo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes,
caso necessario.

6.19. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solucao do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome
as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.20. Além do disposto acima, a fiscalizacdo contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.20.1. A Comissdo de Acompanhamento podera realizar avaliacdo diaria, semanal ou mensal,
desde que o periodo escolhido seja suficiente para aferir 0 desempenho e qualidade da prestacéo
dos servicos;

6.20.2. A Comissdo de Acompanhamento, ao verificar que houve subdimensionamento da
produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execucdo do servico, deverda comunicar a
autoridade responsavel para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade
efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragdo dos valores contratuais previstos no
Art. 124 da Lei n.° 14.133, de 1° de abril de 2021.

SEENT consideragao fattas quempactenT o contrato como urnT todo e Taoapernas ernros € falhas

dentre

835 o primeiro més da prestatao dus Servicos, a comratada devera apresentar & seguinte
documetagao:
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635 1 -t Tetacau dus empregados, tonterndo Tonme tompieto;, targo ou furncao,; horarno doposto
fe-trabato—Ta : irertre-entitatte-(REG)e-tarmscrics - - Eroieas

6-35-1 34 ——Comprovantes de—entrega debenefitios —suptementares (vate-trartsporte, vale-

37 de 77



UASG 154054 Termo de Referéncia 370/2024

6-36—Sempre que ouver admmissao de TIovos empregados peta comratada, os documentos
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859 A Tompensacau de jormada depernde domteresse manifestadopeto—trabattrador e da
o vetoet e -

Gestor do Contrato
6.21. Cabe ao gestor do contrato:

6.21.1. coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato
contendo todos os registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servigco, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacoes
contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de adequacdes do
contrato para fins de atendimento da finalidade da administracéo.

6.21.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execug¢do do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aguelas que ultrapassarem a sua competéncia.
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6.21.3. acompanhar a manutencao das condicbes de habilitacdo da Contratada, para fins de
empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.21.4. emitir documento comprobatério da avaliagé@o realizada pelos fiscais técnico, administrativo
e setorial quanto ao cumprimento de obriga¢des assumidas pelo Contratado, com mencéo ao seu
desempenho na execucao contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos,
e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigac0es.

6.21.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacéo
para fins de aplicacdo de sang¢@es, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n°
14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.21.6. elaborar relatério final com informag¢des sobre a consecugdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das
atividades da Administracao.

6.21.7. enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo nos
termos do contrato.

6.28. Para os periodos de diminuicdo excepcional e temporaria de trabalho, inclusive em razéo de
recesso de fim de ano, o gestor avaliara a conveniéncia e oportunidade de elaboracao de escalas
de revezamento dos trabalhadores, comunicando a todas as unidades sobre a possibilidade e os
requisitos para concessao (artigo 11 da Instrugdo Normativa SEGES/MGI n° 81, de 12 de setembro
de 2024).

OBRIGACOES DO CONTRATANTE
6.29. Sao obrigacdes do Contratante:

6.29.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
Termo de Referéncia e seus anexos;

6.29.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

6.29.3. Notificar a Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos incorrecfes, imperfeicdes, falhas
ou irregularidades verificadas na execucdo do objeto contratual, fixando prazo para que seja
substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se de que
as solucdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

6.29.4. Acompanhar e fiscalizar a execugcao contratual e o cumprimento das obrigacbes pela
Contratada por meio de servidores especialmente designados pela Contratante, nos termos do Art.
117 da Lein.° 14133, de 1° de abril de 2021, exigindo seu fiel e total cumprimento.

6.29.5. Comunicar a empresa para emissédo de Nota Fiscal em relagdo & parcela incontroversa da
execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a
execucdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n°
14.133, de 2021;

6.29.6. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execu¢do do objeto, no
prazo, forma e condi¢es estabelecidos no Termo de Referéncia;

6.29.7. Aplicar ao Contratado as sancdes previstas na lei e no Termo de Referéncia;
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6.29.8. Cientificar o 6rgao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adoc¢éo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;

6.29.9. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamacdes relacionadas a
execucdo contratual, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucao do ajuste.

6.29.9.1. A Administracdo tera o prazo de 30 dias, a contar da data do protocolo do requerimento
para decidir, admitida a prorrogagdo motivada, por igual periodo.

6.29.10. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro
feitos pelo Contratado no prazo maximo de 30 dias.

6.29.11. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de clausulas contratuais.

6.29.12. Comunicar o Contratado na hip6tese de posterior alteragdo do projeto pelo Contratante, no
caso do art. 93, 82°, da Lei n® 14.133, de 2021.

6.29.13. Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos
objeto do contrato.

6.29.14. Realizar avaliacdes periddicas da qualidade dos servi¢os, ap0s seu recebimento.

o condicao

6.29.15. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes,
apresentem condi¢fes adequadas ao cumprimento, pelo Contratado, das normas de seguranca e
saude no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado.

6.29.16. Previamente a expedi¢cdo da ordem de servico, verificar pendéncias, liberar areas e/ou
adotar providéncias cabiveis para a regularidade do inicio da sua execucéo.

6.29.17. Disponibilizar o espacgo fisico do Restaurante Universitario, bem como os equipamentos
permanentes durante a vigéncia do contrato (Anexo VI).

6.29.18. Disponibilizar area para abrigo de cilindros Gas Liquefeito de Petrdleo (GLP).

6.29.19. Estabelecer rotinas para o cumprimento do objeto desta contratacéo.
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6.29.20. Fixar em local visivel na area do refeitério, um endereco eletrdnico institucional que
recebera as reclamacdes e sugestdes dos usuarios dos servigos de alimentacao.

6.29.21. Proceder as vistorias dos servicos por meio da Comissdo de Acompanhamento, dando
ciéncia ao preposto da Contratada e determinando sua imediata regularizagao.

6.29.22. A Contratante podera utilizar o refeitério do Restaurante Universitario sempre que
necessario. Quando isso ocorrer, fard a comunicacéo formal a Contratada com 48h (quarenta e oito
horas) de antecedéncia.

6.29.22.1. Cabera a Comissédo de Acompanhamento, com anuéncia do Gestor e da Pro-Reitoria de
Assuntos Estudantis, autorizar a utilizacdo do espaco do refeitério do Restaurante Universitario e
comunicar a Contratada por meio de correspondéncia protocolada com todos os detalhes do uso
excepcional.

6.29.23. Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como: exercer o
poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos prepostos
ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o atendimento
direto, tais como nos servigos de recepcao e apoio ao usuario; direcionar a contratacao de pessoas
para trabalhar nas empresas Contratadas; considerar os trabalhadores da Contratada como
colaboradores eventuais do préprio 6rgao ou entidade responsavel pela contratacao, especialmente
para efeito de concessdo de diarias e passagens.decorréncia de ato do Contratado, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

6.30. A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado
com terceiros, ainda que vinculados a execucao do objeto contratual, bem como por qualquer dano
causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou
subordinados.

RS T PO -
OBRIGAQOES DA CONTRATADA

6.31. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes do Termo de Referéncia e de sua
proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execugdo do objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

6.31.1. Manter preposto aceito pela Administracdo no local do servico para representa-lo na
execucao contratual.

6.31.2. A indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgédo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o0 exercicio
da atividade.

6.31.3. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal contratual ou autoridade superior e
prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

6.31.4. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das disposi¢cdes do Termo de
Referéncia e de sua proposta, com habilitagdo e conhecimento adequados, fornecendo os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e
tecnologia deverdo atender as recomendacdes de boa técnica e a legislacédo de regéncia;

6.31.5. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte,
no prazo fixado pelo fiscal, os servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecfes
resultantes da execucao ou dos materiais empregados;
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6.31.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucéo do objeto, de acordo com
0 Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano
causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o
acompanhamento da execucdo contratual pelo Contratante, que ficard autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos
sofridos;

6.31.7. Efetuar comunicacdo ao Contratante, assim que tiver ciéncia da impossibilidade de
realizacdo ou finalizagdo do servi¢co no prazo estabelecido, para adogdo de agdes de contingéncia
cabiveis.

6.31.8. Nao contratar, durante a vigéncia da contratacdo, cdnjuge, companheiro ou parente em
linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do Contratante ou do fiscal ou
gestor contratuais, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

6.31.9. Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, o Contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagcdo
contratual, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servicos, 0s seguintes documentos:

6.31.9.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social,
6.31.9.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

6.31.9.3. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do
domicilio ou sede do Contratado;

6.31.9.4. Certidado de Regularidade do FGTS — CRF; e
6.31.9.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

6.31.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencéo,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pela contratacdo, por
todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em
legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante, nem
onerara o objeto contratado.

6.31.11. Comunicar ao Fiscal, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local dos servigos. Prestar todos os esclarecimentos solicitados
pela Contratante, de forma clara, concisa e logica, cujas reclamacbes se obrigam prontamente a
atender.

6.31.12. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execucdo do empreendimento, como dados estatisticos sobre a
comercializacdo, quantitativo de todas as refeicbes ndo subsidiadas servidas no Restaurante
Universitario e prestar outras informa¢des que a Contratante julgar necessarias ao seu controle e
oportuna divulgacgéo, assegurando o sigilo da Contratada.

6.31.13. Paralisar, por determinagcdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens
de terceiros.

6.31.14. Promover a guarda, manutengéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execuc¢ao do objeto, durante a vigéncia contratual.
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6.31.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacao pertinente,
cumprindo as determinag8es dos Poderes Pulblicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e
nas melhores condi¢des de seguranca, higiene e disciplina.

6.31.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovagéo, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou
instrumento congénere.

6.31.17. Cumprir as normas de protecao ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranca e a
saude no trabalho;

6.31.18. Nao submeter os trabalhadores a condi¢cdes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas,
serviddo por divida ou trabalhos forgados;

6.31.19. Ndo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade,
exceto na condigdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislagéo;

6.31.20. Nao submeter o menor de dezoito anos de idade a realizacdo de trabalho noturno e em
condicdes perigosas e insalubres e a realizacdo de atividades constantes na Lista de Piores
Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n°® 6.481, de 12 de junho de 2008;

6.31.21. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminacdo, violéncia e assédio
no ambiente de trabalho;

6.31.22. Manter durante toda a vigéncia da contratacdo, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢cBes exigidas para habilitagcdo na licitacdo, ou para a qualificacdo, na
contratacao direta;

6.31.23. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo contratual, a reserva de cargos prevista em
lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como
as reservas de cargos previstas na legislagéo;

6.31.24. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pela
fiscalizacdo contratual, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

6.31.25. Guardar sigilo sobre todas as informacgfes obtidas em decorréncia da execucao do objeto;

6.31.26. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos
de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos,
devendo complementéa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para
o atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art.
124, 11, d, da Lei n® 14.133, de 2021;

6.31.27. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranca do Contratante;
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6.31.28. Manter os empregados nos horarios predeterminados pelo Contratante.

6.31.29. Apresentar os empregados devidamente identificados por meio de cracha.

6.31.30. Apresentar ao Contratante, quando for o caso, a relagcdo nominal dos empregados que
adentrar&o no 6rgao para a execugao do servigo.

6.31.31. Observar os preceitos da legislacdo sobre a jornada de trabalho, conforme a categoria
profissional.

6.31.32. Atender as solicitagdes do Contratante quanto a substituicdo dos empregados alocados, no
prazo fixado pela fiscalizacdo contratual, nos casos em que ficar constatado descumprimento das
obrigac®es relativas a execucado do servico, conforme descrito nas especificacdes do objeto.

Y

6.31.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas do
Contratante.

6.31.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os
a ndo executarem atividades ndo abrangidas na contratacdo, devendo o Contratado relatar ao
Contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcéo.

6.31.35. Instruir os seus empregados, quanto a prevengao de incéndios nas areas do Contratante.

6.31.36. Adotar as providéncias e precaucfes necessarias, inclusive consulta nos respectivos
orgaos, se necessario for, a fim de que nao venham a ser danificadas as redes hidrossanitarias,
elétricas e de comunicacéo.

6.31.37. Estar registrado ou inscrito no Conselho Profissional competente, conforme as areas de
atuacéo previstas no Termo de Referéncia, em plena validade.

6.31.38. Obter junto aos érgdos competentes, conforme o caso, as licencas necessarias e demais
documentos e autorizagfes exigiveis, na forma da legislacé@o aplicavel.
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6.31.39. A Contratada recebera as instalacdes e equipamentos da Contratante no estado em que
se encontram, conforme relagdo disponivel no nesse termo, declarando esta condicdo, em termo
préprio, conforme discriminacdo do inventario.

6.31.40. A Contratada assinara um Termo de Corresponsabilidade, na ocasido da assinatura do
Contrato, dos bens inventariados responsabilizando-se na ocorréncia de danos.

6.31.41. Materiais, méo de obra, ferramentas e os custos de instalacdo, manutencdo preventiva e
corretiva de todos os equipamentos e mdveis disponibilizados pela Contratante e adquiridos
pela Contratada serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

6.31.42. Os equipamentos cedidos pela Contrarante deverdo ser restituidos apds cessar o0 uso no
estado em que se encontravam quando da assinatura do contrato, ressalvado o desgaste natural de
uso ou; em caso de deterioracdo irreparavel, a Contratada devera efetuar a substituicdo dos
equipamentos até a data do encerramento do contrato, por outros em condi¢des similares ou novos,
gue passardo a pertencer a UFMS. As complementa¢fes de equipamentos e mobiliario necessarios
a perfeita execucdo do objeto da contratacdo deverdo ser prontamente providenciadas pela
Contratada ap6s aprovacdo da Comissdo de Acompanhamento, com a anuéncia do Gestor do
Contrato, sem 6nus a Contratante.

6.31.43. A Contratada deve apresentar cronograma anual e mensal de manutencéo preventiva dos
bens modveis e imoveis cedidos e executa-lo apds sua conferéncia e aprovacéo pela Contratante,
mantendo planilha de registros e comprovantes de execucdo. A manutencao preventiva e corretiva
das instalagbes fisicas, dos equipamentos e moéveis deve ser realizada sem prejuizo para a
execucao dos servicos e sem afetar a seguranca patrimonial e pessoal. Manutengéo corretiva de
moveis e equipamentos deve ocorrer no prazo maximo de 48h ap6s a detecgdo da avaria e
ser realizada sem prejuizo para a adequada execucdo dos servicos e sem afetar a seguranca
patrimonial e pessoal. Caso o mdvel ou equipamento danificado comprometa a prestacdo do
servico, a Contratada deve providenciar a reposicao temporaria (aluguel ou aquisicédo) do item por
um equivalente até que o original seja consertado. Os servicos de manutencdo deverdo ser
realizados por empresas autorizadas e/ou pessoal tecnicamente capacitado de acordo com a
legislagéo vigente, sendo mantidos os registros.
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6.31.44. Caso algum bem da Contratante desapareca ou adquira defeito irreparavel enquanto
estiver sob guarda e responsabilidade da Contratada, 0 mesmo devera ser devolvido a UFMS para
baixa patrimonial e a Contratada devera providenciar substituicdo por item com qualificacdo idéntica
Ou superior.

6.31.45. Nao sera permitida a utilizacdo dos equipamentos cedidos para a producdo de refeicdes
por/para outras empresas ou instituicdes. Os equipamentos cedidos somente poderéo ser retirados
dos locais originais para manutencao, ou transferidos de um restaurante para outro apds solicitacao
escrita e autorizacao oficial da Contratante.

6.31.46. A contratada devera apresentar lista do patrimbnio, conferida junto ao servidor
competente da UFMS, com as respectivas substituicdes dos bens danificados pelo uso, devendo
ser entregue 60 dias antes da data prevista para final da vigéncia do contrato, conforme sua
assinatura.

6.31.47. Em caso de renovacdo de contrato, a Contratada devera encaminhar antecipadamente a
sua assinatura (solicita-se que com antecedéncia de 60 dias Uteis), a lista do patriménio conferida
junto ao agente patrimonial da UFMS com as respectivas substituices dos bens danificados pelo
uso, a Contratante.

6.31.48. A Contratada é responsavel pela contratacéo de nutricionista responsavel técnico e demais
nutricionistas, e técnicos de nutricdo e dietética com o devido registro no Conselho Regional de
Nutricdo (CRN). O numero de nutricionistas deve respeitar a resolucao 600/2018 do Conselho
Federal de Nutricdo (Anexo VII), que dispbe sobre a definicdo das areas de atuagdo do nutricionista
e suas atribuic@es, indica parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuacdo, para
a efetividade dos servicos prestados a sociedade e da outras providéncias.

6.31.49. Durante o horario de funcionamento da cozinha e da utilizacdo dos refeitérios, a
Contratada devera manter no seu quadro de funcionarios no Restaurante Universitario, nutricionista
com o devido registro no CRN.

6.31.50. Para garantir a manutencao da qualidade do servigo, a Contratada devera elaborar e
implantar Manual de Boas Préticas de acordo com a Resolu¢do RDC n.° 216/2004, do Ministério da
Saude, e o Procedimento Operacional Padronizado (POP) de acordo com a Resolucao n.° 275
/2002 da ANVISA do Ministério da Salde, dentre outras legislacBes pertinentes em vigor,
adequando-os a execucdo do servico da Unidade objeto do contrato. Esses documentos, bem
como os registros de execucdo dos mesmos, deverdo ser apresentados a Comissdo de
Acompanhamento e a nutricionista lotada na Secretaria de Integracdo e Apoio Estudantil - SEINT,
estarem disponiveis para fiscalizacdes, auditorias e autoridades sanitarias, mantidos em local de
facil acesso e consulta para os funcionarios.

6.31.51. Visando também a qualidade, a Contratada devera promover periodicamente, as suas
expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe de trabalho, no minimo anualmente,
e estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizacdo do
servico. Os comprovantes de realizacdo dos treinamentos devem ser apresentados a Comisséo de
Acompanhamento sempre que realizados ou solicitados.

6.31.52. O fornecimento de refeicdes demanda consumo de &agua, gas e energia elétrica. A
Contratada devera assumir 0s custos destes e de outros insumos da producédo, além de apresentar
um plano de sustentabilidade indicando as medidas que serdo tomadas para garantir o consumo
racional e para reduzir o impacto ambiental de sua producédo. A fim de minimizar os impactos
ambientais, as refeicdes deverdo ser preparadas e servidas em utensilios reutilizaveis, evitando uso
de descartaveis e consequente geracao de residuos, sempre que possivel. Além disso, deverdo ser
realizados: o monitoramento do desperdicio de alimentos, a compostagem dos residuos organicos
e a separacao e correta destinacao dos residuos reciclaveis e nao reciclaveis.
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6.31.53. A Contratada devera coletar e armazenar diariamente, sob condicbes adequadas,
amostras das refeicBes/dia para possivel andlise microbiolégica, de acordo com orientacdo da
ANVISA.

6.31.54. A Contratada devera manter quantidade per capita prevista para os diversos tipos de itens
do cardapio, a cada dia, no local de execucéo do objeto.

6.31.55. E de responsabilidade da Contratada arcar com todos os dnus resultantes da exploracio
da atividade, inclusive limpeza, higiene e aparéncia, custos com agua e esgoto, energia elétrica
(conforme valores relacionados por lote nos itens 5.5.12 (Lote 1), 5.5.13 (Lote 1l), 5.5.14 (Lote Ill) e
5.5.15 (Lote 1V)), conforme legislagBes vigentes, bem como telefone, gas, material de limpeza,
impostos, taxas e contribuicbes, seguranca do local onde atua, bem como todos os tipos de
manutencdes preventivas e corretivas dos equipamentos e area fisica utilizada, para atendimento
das exigéncias da Vigilancia Sanitaria, por uso ou desgaste natural.

6.31.56. A Contratada deverd, se necessario, instalar medidores de agua e esgoto e energia
elétrica e, se for o caso, realizar sua manutencao, sendo responsavel pelo pagamento destes
encargos.

6.31.57. E de responsabilidade da Contratada arcar com todos os Onus para aquisicdo de
equipamentos eletrénicos e/ou sistemas que garantam ao consumidor do Restaurante Universitario,
a possibilidade do pagamento em dinheiro, PIX, cartdo de débito e/ou crédito, bem como se
responsabilizar pela qualidade dos sistemas adotados.

6.31.58. Sera de responsabilidade da Contratada, a execugdo de reparos e adaptagbes nas
instalacdes elétricas, hidrossanitarias e fisicas internas, mediante prévia aprovacéo e autorizacéo
expressa da Contratante.

6.31.59. A instalacdo de novos aparelhos ou equipamentos, assim como qualquer modificagdo das
instalacdes elétricas e/ou hidrossanitarias, somente podera ser providenciada pela Contratada
mediante prévia aprovacdo e autorizacdo expressa da Contratante. As benfeitorias vindas de
quaisquer acréscimos ou melhorias realizadas, com autorizacdo da Contratante, serdo incorporadas
ao imovel, findo o contrato, sem 6nus a Contratante. Se o contrato for rescindido, as benfeitorias
serdo incorporadas ao patrimoénio da Contratante sem nenhum direito de ressarcimento. Caso a
Contratada queira instalar aparelhos e equipamentos, sera necessario antes da instalacdo que
requeira junto ao Gestor do Contrato a autorizagdo da Pro-Reitoria de Administracdo e
Infraestrutura (PROADI) da Contratante, e os custos de instalagédo e retirada (ao fim do contrato)
serdo suportados pela Contratada.

6.31.60. A Contratada s6 podera usar o espaco do refeitério para a execucdo do objeto desta
contratacdo. Qualquer outra destinacdo devera ser autorizada expressamente pela Contratante,
guando solicitada no prazo minimo de 10 (dez) dias Uteis de antecedéncia e a Contratante podera
requerer o espacgo do refeitorio, exceto a cozinha, para sua utilizagdo em eventos de interesse
institucional, apds prévio aviso a Contratada, desde que ndo prejudique a execu¢do dos servicos e
gue tenha carater temporario.

6.31.61. A Contratante podera solicitar a Contratada sempre no interesse institucional em horarios
excepcionais e esporadicos o fornecimento de servicos, objeto deste contrato.

6.31.62. A Contratada devera abrir o RU em dias ndo Uteis ou periodos de férias, sempre que
solicitado pela Administracdo do Campus, por meio do fiscal de contrato com pelo menos 36 (trinta
e seis) horas de antecedéncia.
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6.31.63. A Contratada é obrigada a zelar pela conservacdo, boa aparéncia e higiene do local,
inclusive dos sanitarios, dentro dos padrdes exigidos pela legislacdo e normas vigentes do
Ministério da Saude e Secretaria do Estado de Saulde, fiscalizacdo sanitaria e ANVISA,
providenciando a aquisi¢do de todo e qualquer material de limpeza.

6.31.64. A Contratada se obriga, no interesse da Administracédo, na realizacdo de reparos urgentes,
instalacbes e adaptacdo de equipamentos, assim classificados pelo Gestor do Contrato,
assegurando-se o direito de abatimento dos valores no valor do aluguel, desde que os reparos,
instalacfes, adaptacbes e 0s custos sejam devidamente autorizados pela Pro-Reitoria de
Administragdo e Infraestrutura (PROADI) da Contratante.

6.31.65. Os locais onde serdo servidas as refeicbes deverdo estar preparados adequadamente,
observando-se as condi¢cdes de higiene. A Contratada responsabilizar-se-a pela manutencédo da
higienizacdo diaria de suas dependéncias, inclusive sanitarios, equipamentos, mesas e cadeiras,
antes, durante e apoés as refeicdes e do acondicionamento apropriado dos residuos e/ou restos
alimentares, em sacos plasticos proprios e perfeitamente vedados, e retira-los diariamente
conforme as normas sanitarias vigentes, em horarios pré-acordados com a Contratante.

6.31.66. A coleta de lixo devera ser providenciada pela Contratada, que devera apresentar a
Comissdo de Acompanhamento um Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos (PGRS) dos
residuos gerados e obtidos na produgdo, armazenamento e fornecimento das refei¢cdes servidas no
Restaurante Universitario, até 30 (trinta) dias corridos apos iniciadas as atividades do Restaurante
Universitario. Este plano devera contemplar o manejo dos residuos gerados pela Contratada, desde
a geracao até a disposicao e destinacao final, conforme as legislaces vigentes, contemplando, se
necessario, um plano de acéo a fim de atendé-las.

6.31.67. A Contratada deverd entregar a Comissdo de Acompanhamento, antes de iniciar o
atendimento ao publico, cépia do Manual de Boas Praticas e do Procedimento Operacional Padréo,
gue serao utilizados no desenvolvimento dos trabalhos no Restaurante Universitario da Contratante.

6.31.68. A Contratada devera manter o Restaurante Universitario como espaco pedagogico,
recebendo estudantes da UFMS de areas correlatas, para atividades de ensino (como estagio
curricular supervisionado), pesquisa e extenséo, além de ser utilizado eventualmente para visitas
técnicas, ndo imputando qualquer 6nus para a Contratante tanto a respeito das questdes
trabalhistas quanto ao fornecimento de alimentag&o durante as atividades.

6.31.69. A Contratada devera permitir visita acompanhada a cozinha do Restaurante Universitario,
desde que autorizada pela Comissdo de Acompanhamento, quando solicitado por qualquer usuario
(estudantes, colaboradores, servidores publicos da instituicdo e visitantes) e devera providenciar
para estes, toucas descartaveis.

6.31.70. Quando houver reclamacfes ou duvidas quanto a qualidade das refeicbes, ou ainda,
guando ocorrer surto de doenca transmitida por alimentos, ou seja, quando ocorrer distlrbios
gastrintestinais em duas ou mais pessoas apés ingerirem alimentos de origem comum, a
Contratada devera providenciar o imediato encaminhamento de amostra dos alimentos servidos
para analises laboratoriais, arcando com suas despesas, independentemente da Contratante tomar
a iniciativa.

6.31.71. Em caso de dendncia, a Comissdo de Acompanhamento podera solicitar andlise a
qgualquer tempo. A Contratada sera responsavel por todos os custos referentes a este controle. Os
géneros alimenticios utilizados pela Contratada na preparacao das refeicdes deverao estar dentro
de seu prazo de validade, apresentando qualidade satisfatoéria.

6.31.72. A Contratada sempre que necessario e a cada 3 (trés) meses devera proceder a
desinsetizacdo e desratizacdo nas instalagcdes bem como possuir o Controle Integrado de Vetores e
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Pragas Urbanas conforme RDC n° 216 de 15/09/04, observando-se que tais servigcos deverao ser
em dias e horarios compativeis, que néo interrompam os servigos do objeto contratual, devendo ser
mantidos os registros da operacdo e os documentos comprobatoérios (laudos) apresentados a
Comissao de Acompanhamento.

6.31.73. O reservatorio de agua do prédio do Restaurante Universitario, além de estar em perfeito
estado fisico e devidamente tampado, devera apresentar adequado estado de conservagao e
higiene, ser higienizado pela Contratada, conforme instru¢cdes da legislacdo sanitaria, em um
intervalo maximo de 6 (seis) meses, devendo ser mantidos os registros da operacdo. Os
comprovantes de realizacdo do servico devem ser apresentados a Comissdo de Acompanhamento.
Os mesmos procedimentos séo obrigatérios para a higienizagéo da caixa de gordura.

6.31.74. Todos os funcionarios da Contratada deverdo estar adequadamente uniformizados,
portando crach& de identificacdo e os Equipamentos de Protecao Individual (EPIs) e Equipamentos
de Protecdo Coletiva (EPCs), exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego NR-6, fornecidos
gratuitamente pela Contratada. O fornecimento e a conservacado dos uniformes e crachas dos
empregados, bem como dos equipamentos e itens individuais e coletivos de segurancga no trabalho
sera de inteira responsabilidade da Contratada.

6.31.75. A Contratada devera emitir nota fiscal ou cupom fiscal das vendas que efetuar e colocar
em lugar de facil visibilidade os precos a serem cobrados dos consumidores pela refeicao, bebida e
outros alimentos comercializados no Restaurante Universitario e ainda disponibilizar aos usuarios
do Restaurante Universitario um exemplar do Cédigo de Defesa do Consumidor. A Contratada
devera emitir inclusive em faturamento para UFMS, nota fiscal de venda, pois em que pese a
classificagdo contabil conforme o Manual de Contabilidade Aplicado ao Setor Publico, trata-se de
fornecimento/venda de produtos.

6.31.76. Manter afixado cartaz, com identidade visual aprovada, com o contato da Ouvidoria da
Contratante para reclamacoes.

6.31.77. A Contratada devera apresentar 10 (dez) dias Uteis antes do inicio da execuc¢do do
contrato, o0 CNPJ da localidade da prestacédo do servico, bem como atender todas as autorizacoes,
alvaras e documentacgdes previstas na legislacdo aplicada no municipio /estado da sua instalacao.

6.31.78. A Contratada apresentara mensal ou anualmente, conforme exigido pelo Fisco, copia da
seguinte documentacdo: CAGED, RAIS, PPRA, PCMSO, CND TRABALHISTA, CND Estadual e
Municipal, Certiddo Negativa do FGTS, Certiddo da Divida Ativa da Unido e Previdenciaria,
comprovante de recolhimento de contribuicdo sindical, além daqueles ja previstos em legislagéo.

6.31.79. Quando houver reclamacédo formal a Contratante referente a qualquer funcionério da
Contratada, serdo apuradas as causas da reclamacado e, em caso de procedéncia, a mesma tera
gue afasta-lo imediatamente apdés a comunicacao ao Gestor do Contrato e substitui-lo no prazo
maximo de 48 (quarenta e oito) horas.

6.31.80. Os empregados da Contratada que irdo compor o quadro de pessoal deverdo estar em
condicdes de higiene e salude compativeis com as atividades de acordo com o Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional, estabelecido pela Norma Regulamentadora — NR-7 do
MTE e com devida protecdo de acordo com a Norma Regulamentadora — NR6 do MTE, que
estabelece os Equipamentos de Protecdo Individual (EPI) e Equipamentos de Protecdo Coletiva
(EPCs).

6.31.81. E de inteira responsabilidade da Contratada arcar por danos e desaparecimentos de bens
materiais e avarias que sejam causadas por seus empregados ou prepostos a Contratante ou a
terceiros, desde que fique comprovada sua responsabilidade, ndo se excluindo ou se reduzindo
esta em virtude do acompanhamento realizado pela Contratante, conforme o Art. 120, da Lei n.°
14.133, de 1° de abril de 2021.
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6.31.82. Arcar com as reclamacdes levadas ao seu conhecimento por parte da Comissao de
Acompanhamento, cuidando imediatamente das providéncias necessarias para a correcao,
evitando repeticdo dos fatos.

6.31.83. Por ocasido da apresentacdo da nota fiscal/fatura, a Contratada devera comprovar a
quitacdo do pagamento pelo uso do espaco publico decorrente da cesséo onerosa a UFMS, bem
como de agua e esgoto e energia elétrica. Caso a Contratada seja reincidente na falta de quitacéo
de sua obrigacdo de pagar pela utilizagdo do espacgo decorrente da cessao onerosa, agua e esgoto
elou energia elétrica, por dois meses consecutivos ou trés alternados, incorrera na aplicacao de
multa e estara sujeita a rescisdo do contrato. Caso haja prorrogagéo do contrato, o periodo anterior
sera contado para aplicagcéo de toda e qualquer penalidade.

6.31.84. Na ocorréncia de fato superveniente ou de forca maior que impecam a Contratada de
comecar sua atividade de execucgédo do objeto a Contratante, fica ela desonerada de pagar pelo uso
do espaco publico decorrente das cess@es onerosas, agua e esgoto e energia elétrica do
Restaurante Universitario até que cesse o fato que causou o impedimento.

6.31.85. Encaminhar ao Gestor do Contrato da Contratante, até 10 (dez) dias Uteis apds o inicio da
execucdo dos servicos, os documentos relacionados abaixo: a) Relacdo dos empregados com
nome, cargo, salario; b) Cépia do contrato de trabalho de todos os funcionarios; c) Copia do
Regulamento Interno da empresa, caso exista; d) Ficha de Registro de empregado e cépia das
paginas da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social atestando a contratacdo de cada funcionario;
e) Atestado de Saude Ocupacional (ASO) de todos os funcionarios, comprovando a realizagédo de
exames médicos (admissional e periédicos e, se for o caso, de retorno ao trabalho e de mudanca
de funcédo); f) Comprovantes de opcao e fornecimento do vale-transporte, quando for o caso,
conforme a devida legislagdo; g) Comprovante de cadastramento no regime do PIS/PASEP de
todos os funcionarios; h) Comprovante de entrega de uniformes e EPI’s.

6.31.86. Apresentar, sempre que solicitado expressamente pelo Gestor do Contrato, sob pena de
suspensao dos pagamentos até sua apresentacao, 0s seguintes documentos: a) Relatério de
frequéncia em que conste a relacao de faltas de cada funcionario, as horas normais trabalhadas e
as extraordinarias, se for o caso; b) Relacdo nominal dos funcionarios lotados nas dependéncias da
Contratante no respectivo més de referéncia; c¢) Comprovante de cumprimento de todas as
obrigac@es trabalhistas e dos tributos devidos em razdo dos servicos objeto desta contratacao; d)
Anualmente, fornecer o comprovante de entrega da Relagdo Anual de InformagBes Sociais — RAIS
e de que o trabalhador dela faz parte, quando for o caso.

6.31.87. A Contratada devera aceitar que, por conveniéncia administrativa, a Contratante possa
alterar a qualquer época a localizacao das instalacdes, aumentando ou diminuindo a area ocupada,
desde que, seja comunicada com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias Uteis.

6.31.88. A Contratada deverd receber os valores das refeicdes e dos outros produtos
comercializados em dinheiro, PIX, ou cartdes de débito e/ou de crédito, devendo providenciar os
equipamentos e as demais condi¢des para tal.

6.31.89. A Contratada deverd indicar, quando solicitado pela Contratante, funcionarios para compor
Comissfes, Brigada de Incéndio e outros. A Contratada se responsabilizara pela instalacao,
manutengdo e recarga de extintores em quantidade e compatibilidade adequadas a estrutura e
seguranca do Restaurante Universitario. A Contratada devera atender as normas técnicas e
legislagédo vigentes no Cddigo de Seguranca contra Incéndio, Panico e outros Riscos julgados
pertinentes pelo CBMMS para regulariza¢@o da edificacdo do Restaurante Universitario, localizada
nos respectivos Campus.

6.31.90. O pagamento do valor devido pelo uso do espacgo publico decorrente da cesséo onerosa
devera ser feito até o 5° (quinto) dia Util de cada més por meio da Guia de Recolhimento da Unido
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(GRU). O primeiro pagamento sera efetuado apés o inicio da execucao do objeto por parte da
Contratada até o 5° (quinto) dia util do més subsequente. Apds a realizacdo do pagamento, a
Contratada devera enviar o comprovante do mesmo para a Contratante. Ap6s o prazo de 90
(noventa) dias de inadimpléncia, a cessdo de uso serd automética e unilateralmente cancelada
pela Contratante, perdendo a Contratada em favor da Contratante, todos os valores ja pagos,
independentemente de interpelacao judicial ou extrajudicial.

—én(:ia )

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
Critério de medicao e pagamento

7.1. A avaliacdo da execucao do objeto utilizard o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR),
conforme previsto no Anexo VIII.

7.2. Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sancdes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. ndo produziu os resultados acordados,

7.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

7.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do servi¢co, ou 0s
utilizou com qualidade ou quantidade inferior & demandada.

7.3. A utilizacdo do IMR ndo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a
avaliacao da prestacdo dos servicos.

7.4. A afericdo da execugdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.4.1. A avaliagdo sera mensal, para fins de faturamento e pagamento e observara o periodo de
faturamento da nota fiscal;

7.4.2. Os servigos serdo medidos utilizando-se do relatério de fechamento mensal da Contratada,
por meio dos dados obtidos do Sistema Reggio de gerenciamento de pagamento de subsidios, bem
como venda e gestao de créditos e cameras de filmagem; e dados apresentados em relatério
mensal da fiscalizacdo do contrato com os devidos registros do monitoramento periddicoda
execucao do objeto do contrato e a devida mensuracéo da adequacéo atingida.

7.4.3. A UFMS pagaré unitariamente, somente a diferenca do valor contratado das refei¢des, do
valor cobrado diretamente dos estudantes subsidiados, considerando as refeicdes efetivamente
consumidas e atestadas pela fiscalizacdo do contrato.

7.5. Do valor total apurado mensal serd descontado o valor correspondente a aplicacdo do
Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), relativos a ineficiéncia da Contratada no atendimento
dos indicadores estabelecidos.

7.6. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da Contratada a avaliacdo da execucdo do
objeto ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos
realizada. Em hipo6tese alguma, sera admitido que a propria Contratada materialize a avaliacdo de
desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizada. A Contratada poderd apresentar
justificativa para a prestagédo do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita
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pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante
exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

7.7. Na hipoétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em
relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis
previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, ensejard a aplicacdo de sancOes
administrativas previstas neste Termo de Referéncia e na legislacdo vigente, podendo culminar em
rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 104 e 139 da Lei n.° 14.133, de 1° de abril de
2021.

7.8. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o
disposto no Art. 117 da Lei n.° 14.133, de 1° de abril de 2021.

7.9. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrucéo
Normativa SLTI/MP n.° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagao.

7.12. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes,
gestores e fiscais, de conformidade com o Art. 120 da Lei n.° 14.133, de 2021.

_nveniénCia )

Do recebimento

7.13. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 5 (cinco) dias, pelos fiscais técnico
e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de
carater técnico e administrativo. (Art. 140, |, a, da Lei n® 14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n°
11.246, de 2022).

757 f—Tratando-se deobra ou SETVICU Ue engentara, aoufia e tada etapa da execugao
contratuat, Conforme Previsto o CTonugrama FiSICo-FMarnceiTo, U Contratado—apresentara a

b A . ; — et srade—calculo
detattrader

752 Ymaetapa sera corsiderada efetivame e conctuida quando oS Servicos previstos para

7-5:3— O Countratadu tambenT apresentard, a cada Medicao, Us duCunentos Comprooatorios da
&t ; I I f ot ; cucio
comtratuat, quarndo forotaso:

7.14. O prazo para recebimento provisério sera contado do recebimento de comunicacdo de
cobranga oriunda do Contratado com a comprovagao da prestacao dos servigos a que se referem a
parcela a ser paga.

7.15. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X,
Decreto n° 11.246, de 2022).

7.16. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.
(Art. 23, X, Decreto n° 11.246, de 2022).
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7.17. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de
vista técnico e administrativo.

7.18. Para efeito de recebimento provisorio, sera considerado para fins de faturamento o periodo
mensal.

7.19. Ao final de cada periodo de faturamento:

7.19.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagdes da execucéo do objeto
e, se for 0 caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados em
consonancia com os indicadores previstos no ato convocatério, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a Contratada, registrando em relatério a ser
encaminhado ao gestor do contrato;

7.19.2. o fiscal administrativo deverd verificar a efetiva realizacdo dos dispéndios concernentes aos
salérios e as obrigacdes trabalhistas, previdenciarias e com o FGTS do més anterior, dentre outros,
emitindo relatério que sera encaminhado ao gestor do contrato.

7.20. Seréa considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado
ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do Ultimo.

7.21. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo néo atestar a Ultima e/ou
Unica medicao de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a
ser apontadas no recebimento provisorio. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n® 14133, de 2021).

7.22. A fiscalizacdo nao efetuara o ateste da uUltima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.23. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusao de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

7.24. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacao
das penalidades.

7.25. Quando a fiscaliza¢ao for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o
registro, a analise e a concluséo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relagdo a
fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminhé-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.26. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias, contados do
recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apds a
verificagcdo da qualidade e quantidade do servico e consequente aceitagcdo mediante termo
detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.26.1. Emitir documento comprobatorio da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo
e setorial, quando houver, no cumprimento de obriga¢gfes assumidas pelo Contratado, com mengao
ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e
aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento. (Art. 21, VIII, Decreto n® 11.246, de 2022).

7.26.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentagéo apresentada pela fiscalizacéo e,
caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as
clausulas contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcdes;
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7.26.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigcos prestados, com
base nos relatérios e documentagfes apresentadas; e

7.26.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizag&o.

7.26.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestao.

7.27. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensédo, qualidade e
guantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a
empresa para emissao de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da execucéo do objeto, para
efeito de liquidagc&o e pagamento.

7.28. Nenhum prazo de recebimento ocorrer4 enquanto pendente a solucdo, pelo Contratado, de
inconsisténcias verificadas na execugéo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.29. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execu¢éo do contrato.

(Texto contém preenchimento de lacunas e alteracGes conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

Liquidacao

7.30. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias
Uteis para fins de liquidacéo, na forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do
art. 7°, 83° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.31. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacao, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n° 14.133, de 2021

7.32. Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

I) o prazo de validade;

Il) a data da emisséo;

[Il) os dados do contrato e do 6rgao Contratante;

IV) o periodo respectivo de execugdo do contrato;

V) o valor a pagar; e

VI) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.33. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, esta ficar4d sobrestada até que o Contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s a comprovagao da regularizacao da situagdo, sem 6nus
ao Contratante.

7.34. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacéao
mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.
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7.35. A Administracao deverd realizar consulta ao SICAF para:
7.35.1. verificar a manutencdo das condi¢des de habilitagdo exigidas;

7.35.2. identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo/contratacdo no ambito do
orgdo ou entidade, tais como a proibicao de contratar com a Administracdo ou com o Poder Publico,
bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.36. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, sera
providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, a critério do Contratante.

7.37. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante
devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para
gue sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.38. Persistindo a irregularidade, o Contratante deverd adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a
ampla defesa.

7.39. Havendo a efetiva execug¢do do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até
gue se decida pela rescisdo do contrato, caso o Contratado ndo regularize sua situa¢éo junto ao
SICAF.

Prazo de pagamento

7.40.0 pagamento sera efetuado no prazo méaximo de até dez dias Uteis, contados da finalizagcao da
liquidacdo da despesa, conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n°
77, de 2022.

7.41. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacéo,
mediante aplicacdo do Indice Nacional de Preco ao Consumidor Amplo (IPCA) de corregéo
monetaria.

(Texto contém preenchimento de lacunas conforme conveniéncia e necessidades
demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

Forma de pagamento

7.42. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo Contratado.

7.43. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria
para pagamento.

7.43.1. Quando do pagamento, serd efetuada a retencao tributaria prevista na legislacéo aplicavel.

7.44. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo
retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, 0os percentuais estabelecidos na legislacao
vigente.

7.45. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar
n® 123, de 2006, ndo sofrerd a retencgédo tributaria quanto aos impostos e contribuicbes abrangidos
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por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacéo,
por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida
Lei Complementar.

econdmico-
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ou

7.46. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data do orcamento estimado, em 11/04/2025.

7.47. Apés o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os pregos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacio, pelo Contratante, do Indice Nacional de Preco ao
Consumidor Amplo (IPCA) publicado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE),
exclusivamente para as obrigag@es iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.
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7.48. O valor da concessdo sera corrigido com base no indice de Variacdo de Aluguéis
Residenciais (IVAR), publicado pela Fundag&o Getllio Vargas, no intervalo minimo de um ano,
contado a partir da data limite para a apresentacdo da proposta.

7.49. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

7.50. No caso de atraso ou néo divulgacéo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara
ao Contratado a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente téo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.51. Nas aferi¢des finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.52. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituigdo, o(s) que
vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo entdo em vigor.

7.53. Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do prec¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.54. O reajuste sera realizado por apostilamento.

(Texto contém preenchimento de lacunas, alteracdes e inclusdes conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

Cessao de crédito

7.55. E admitida a cess&o fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e
de acordo com os procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho
de 2020, conforme as regras deste presente tdpico.

7.56. As cessdes de crédito ndo abrangidas pela Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de
julho de 2020, dependeréo de prévia aprovacdo do Contratante.

7.57. A eficacia da cessao de crédito nao abrangida pela Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de
8 de julho de 2020, em relagdo a Administracdo, esta condicionada a celebracdo de termo aditivo
ao contrato administrativo.

7.58. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagdo contratual de cumprimento de todas as
condi¢Bes de habilitagcdo por parte do Contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cesséo
de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal
e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber
beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°
8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.59. O crédito a ser pago a cessionaria € exatamente aquele que seria destinado a cedente
(Contratado) pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as
defesas e excecBes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos,
incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva
comprovacdo do fato gerador, quando for o caso, e 0o desconto de multas, glosas e prejuizos
causados a Administragao.
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7.60. A cessao de crédito ndo afetard a execucdo do objeto contratado, que continuara sob a
integral responsabilidade do Contratado.

entidade
respectivas
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cional, férias
—euando da

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, e conforme a Resolucao
446-CD/UFMS (Manual de Procedimentos para Aplicacdo de San¢cdes Administrativas a Empresas
Contratadas pela Fundagdo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul), disponivel em:
<https://proadi.ufms.br/files/2024/02/resolucao-446-cd.ufms-21.12.2023.pdf>, o Contratado que:

a) der causa a inexecugéo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execuc¢éo do contrato;
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f) praticar ato fraudulento na execuc¢édo do contrato;
g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes
sancoes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“b”, “c” e "d” do subitem acima, sempre que néo se justificar a imposi¢éo de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que
justifiquem a imposicao de penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratéria, para as infragBes descritas, de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado
sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 20 (vinte) dias.

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
total do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
apresentacao, suplementagdo ou reposicao da garantia;

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentagdo, suplementacdo ou
reposicdo da garantia autoriza a Administracdo a promover a extincdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art. 137
da Lein. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoéria, para as infrac6es descritas acima alineas “e” a “h” de 15% (quinze por
cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.4. Compensatéria, para a inexecuc¢do total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 15%
(quinze por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.5. Compensatoéria, para a infragcdo descrita acima na alinea “b”, de 10% (dez por cento) a 20%
(vinte por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.6. Compensatoria, em substituicdo a multa moratoria para a infracdo descrita acima na alinea
“d”, de 10% (dez por cento) a 20% (vinte por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.7. Compensatoéria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 10% (dez por cento) a 20%
(vinte por cento) do valor da contratagéo.

8.3. A aplicacdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipdtese alguma,
a obrigacao de reparacéo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sancgbes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas
cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias Uteis, contado da data de sua intimacao.
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8.6. Se a multa aplicada e as indeniza¢cdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a
contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério
e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do
art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificacbes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os
cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderec¢os de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das
comunicagfes a eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacao das sanc¢des serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 6rgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14,133, de 2021, ou em outras leis
de licitagcOes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado poderd ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste
Termo de Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das
sancdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios com
poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagéo
de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, 0
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicacdo da sancéo, informar e manter atualizados os dados relativos as sanc¢des por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas
(CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal.

8.13. As sancg0fes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.
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8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizac¢des, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6érgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o Contratado possua com 0 mesmo 6rgao ora Contratante, na
forma da Instrugcdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

(Texto contém preenchimento de lacunas e alteragées conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

9. FORMA, CRITERIOS DE SELECAO E REGIME

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adocdo do critério de julgamento pelo
MENOR PRECO POR LOTE.

Regime de execucdo

9.2. O regime de execuc¢do do contrato sera de empreitada por preco unitario.
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Exigéncias de habilitacado

9.3. Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacédo juridica

9.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei,
tenha validade para fins de identificacdo em todo o territério nacional;

9.5. Empresério individual: inscricio no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

9.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/lempresas-e-negocios/pt-br/lempreendedor;

9.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial
da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

9.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no
Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera,
com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

9.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de
dezembro 1971.
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9.12. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidagéo respectiva.

Da nao participacao de consdércios

9.13. Na elaboracdo do termo de referéncia a vedacgdo a participacdo de consorcios foi mantida,
considerando que o certame ndo trata de objeto de alta complexidade técnica ou de contratacdo de
grande vulto, bem como a capacidade do mercado em atender a demanda sem a necessidade de
formalizacao de consorcios.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.14. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

9.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretério da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.18. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Estadual relativo ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual,

9.19. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Estadual ou ainda Municipal (se for o caso)
do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual,
devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagédo de declaragdo da Fazenda respectiva do
seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econdmico-Financeira

9.22. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
interessado, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacao na licitagédo
/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.23. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;
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9.24. Balan¢o patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracfes
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando, para cada exercicio, indices de
Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um):

9.24.1. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de
habilitacdo, patriménio liquido minimo de 10% (dez por cento) do valor total estimado da
contratacdo para o lote a qual esteja participando.

ou

9.25. Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica
ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.26. Os documentos referidos acima deveréo ser exigidos com base no limite definido pela Receita
Federal do Brasil para transmisséo da Escrituracdo Contébil Digital - ECD ao Sped.

9.27. O atendimento dos indices econOGmicos previstos neste termo de referéncia devera ser
atestado mediante declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada
pelo fornecedor.

9.28. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo/contratacdo deveréo atender a todas
as exigéncias da habilitagcdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de
abertura.

Qualificacao Técnica

9.29. Declaracdo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacbes e das
condig¢es locais para o cumprimento das obrigag6es objeto da contratacéo;

9.29.1. Essa declaragdo podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel
técnico do interessado acerca do conhecimento pleno das condicbes e peculiaridades da
contratacéo.

9.30. Registro ou inscricdo da empresa na entidade profissional competente Conselho Regional
de Nutricdo (CRN), em plena validade;
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9.30.1. Sociedades empresérias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacéo, no
momento da assinatura do contrato ou do aceite de instrumento equivalente, da solicitacdo de
registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

Qualificacdo Técnico-Operacional

9.31. Comprovacao de aptidao para execucgdo de servico similar, de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior a do objeto desta contratacdo, ou do item pertinente, por meio
da apresentacdo de certiddes ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou
privado, ou pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.31.1. Para fins da comprovacédo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a
contrato(s) executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

9.31.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 12 (doze) meses do fornecedor na
prestacdo dos servicos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito 0 somatoério de atestados de
periodos diferentes;

9.31.1.2. contrato(s) que comprove(m) a execucdo, pelo fornecedor, de servicos envolvendo o
minimo de 50% (cinquenta por cento) do objeto deste certame.

9.31.2. Serdo admitidos, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo de servigo, a
apresentacdo e o somatério de diferentes atestados de servicos executados de forma
concomitante, pois essa situacdo equivale, para fins de comprovagcdo de capacidade técnico-
operacional, a uma Unica contratacao.

9.31.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da
filial do fornecedor.

9.31.4. O fornecedor disponibilizara todas as informacfes necessarias a comprovacao da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracédo, cépia do contrato
gue deu suporte a contratacdo, endereco atual do Contratante e local em que foram prestados os
servigos, entre outros documentos.

9.31.5. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econémica
principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.32. Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras
guando acompanhados de traducdo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da
entidade emissora.

9.33. A apresentacao, pelo fornecedor, de certidfes ou atestados de desempenho anterior emitido
em favor de consoércio do qual tenha feito parte serd admitida, desde que atendidos os requisitos do
art. 67,88 10 e 11, da Lei n® 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificacdo Técnico-Profissional

9.34. Apresentacdo do(s) profissionais(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no
conselho profissional competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por
execucdo de servico de caracteristicas semelhantes, também abaixo indicado(s):
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9.34.1. Nutricionista: responde profissional e legalmente pela producdo das refeicdes em todas as
suas etapas, por ocasido da assinatura do contrato;

9.34.2. O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(ao) participar do servigco objeto do contrato, e
seriq admitida a sua substituicdo por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde
gue aprovada pela Administragéo (8 6° do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021)

9.42 —Apresentacau da Tefagao de Tompronmissos assundos e perndentes de—cumprimerto pelo
’ . o : L NN tem

9.35. Néo serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de
regulamento, tenham dado causa a aplicagao das sanc¢des previstas nos incisos Il e IV do caput do
art. 156 da Lei n.° 14.133, de 2021, em decorréncia de orientagcado proposta, de prescri¢cdo técnica
ou de qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

9.36. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial
do fornecedor.

Disposicdes gerais sobre habilitacéo

9.37. Quando permitida a participacdo na licitagcdo/contratacdo de empresas estrangeiras que nao
funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos
equivalentes, inicialmente apresentados em traducao livre.

9.38. Na hipdtese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para
assinatura do contrato ou da ata de registro de pre¢os ou do aceite do instrumento equivalente, os
documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e
apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que
venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.39. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

9.40. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
fornecedor for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto para atestados
de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.41. Seréo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do
recolhimento dessas contribuicdes.

Documentacdo complementar para cooperativas

9.42. Caso admitida a participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacao
complementar:

9.42.1. A relacéo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagado
€ que executarao o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao de que estao
domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 42, inciso Xl, 21,
inciso | e 42, 882° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

9.42.2. A declaragéo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um
dos cooperados indicados;
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9.42.3. A comprovagdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessérios a
prestacdo do servigo;

9.42.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,

9.42.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que
executardo o contrato;

9.42.6. Os seguintes documentos para a comprovacédo da regularidade juridica da cooperativa:
9.42.6.1. ata de fundagéo;

9.42.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.42.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
9.42.6.4. editais de convocacgédo das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.42.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias
gerais ou nas reunides seccionais;

9.42.6.6. ata da sessdo que 0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da
contratacédo; e

9.42.6.7. Ultima auditoria cont4bil-financeira da cooperativa, conforme dispbe o art. 112 da Lei n.
5.764, de 1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo
orgao fiscalizador.

(Texto contém preenchimento de lacunas, alteracées e inclus6es conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratagédo, que é o maximo aceitavel, € de R$ 7.131.795,16 (sete
milhBes, cento e trinta e um mil, setecentos e noventa e cinco reais e dezesseis centavos),
conforme custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.

10.2. As informacg0@es referentes a metodologia de célculo das quantidades de refeicbes estimadas
encontram-se no Estudo Técnico Preliminar (Anexo I) anexo a este Termo de Referéncia.

oy

10.2. O Tustoestimado da contratagao possu carater Sigitoso e Sera torado pubtico—apenas e

10.3. Aestimativa de tusto fevou enT consideragau U TiSCU envoitvido TTa Contratacao € sua alocagao
: for : ot N o€ _

10.4. Enrtasu de Registrode PTetos, US Precus Tegistratos poderau Ser atterados oo atuatizados

enTdecoméncia deeventual Tedutao dos pregos praticados o mercado ou de fatoqueeleve o
et —d : : . . tos: ) . —
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10.4.1. enTTtasu de forca Tmaior, Taso fortuitoou fatodoprincipeouemr decorrérncia de fatos

' al
TOMU pactuada; oS termuos do disposto e atimea ‘o domeiso dotaput doart— 124 d=Lei n°

10.4.2. enTTasU de Triagao, atteragdo Uu extneao de quaisyuer tibutos oo encargos fegais ou
o . . d ~ ) :

10.4.3. serau Teqjustadus US Precos TeyiStradus,; Tespeitada a ContagernT da anuatidade e o fdice
previsto para & comratagau, ou

10.4.4. puderao Ser Tepactuados, a pedido domteressado, conforme critérios defimdos para a
comtratagao.

—ceSSidades

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgcamento Geral da Unido.

11.2. A contratacao sera atendida pela seguinte dotacao:
I) Gestédo/unidade: 15269/154054;
II) Fonte de recursos: 1000 e 1050;
lI)  Programa de trabalho: 12.364.5113.20RK.0054 e 12.364.5113.4002.0054;
IV) Elemento de despesa: 339039; e
V) Plano interno: M4002G2306N.

11.3. A dotacéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada ap6s aprovacédo da
Lei Orgamentéria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

—ceSSidades

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informag8es contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosas.

propostas].

Campo Grande - MS, 11 de abril de 2025.
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13. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n® 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

FABIO GOMES DA SILVA

Membro da comissdo de contratacdo

1
t“‘ Assinou eletronicamente em 11/04/2025 as 14:28:55.

CLEO ADRIANO DA SILVA

Membro da comissdo de contratacdo

MARTA MARQUES DAVID

Membro da comissdo de contratacdo

JACKSON JACINTHO DA SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

SILVIA REGINA NASCIMENTO RIBEIRO
Equipe de apoio
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Estudo Teécnico Preliminar 220/2024

1. Informacdes Basicas

Nuimero do processo: 23104.025759/2024-18

2. Descricao da necessidade

Considerando a Lei n.° 14.914, de 3 de julho de 2024, que institui a Politica Nacional de
Assisténcia Estudantil (PNAES), bem como o Programa de Alimentacdo Saudavel na
Educacao Superior (Pases), a contratacdo de servico terceirizado para a prestacdo de servigcos de
alimentacéo, preparo e distribuicdo de refeic6es (café da manhd, almoco e jantar) se torna uma
necessidade estratégica para garantir a eficiéncia e a qualidade da assisténcia aos nossos
estudantes da Universidade Federal de Mato Grosso do Sul.

A nova lei reforca 0 compromisso das instituicdes com a permanéncia dos estudantes em situagao
de vulnerabilidade social, garantindo-lhes as condi¢cdes necessérias para sua formacao académica.
Um dos pilares fundamentais desse suporte € o fornecimento de uma alimentacéo balanceada,
acessivel e de qualidade, o que impacta diretamente na capacidade de aprendizagem e na
permanéncia dos alunos. A terceirizagdo do servi¢co de alimentagdo permitird a UFMS atender as
diretrizes do PNAES, garantindo a oferta constante e eficiente de refeicdes saudaveis.

O Pases exige que as refeigcbes oferecidas nas instituicbes de ensino superior sigam padrdes
nutricionais que promovam a saude e o bem-estar dos estudantes. A terceirizacdo desse servico
possibilitara a contratacdo de empresas especializadas, com nutricionistas e equipes treinadas,
para assegurar que as refeicdes sejam elaboradas conforme as diretrizes de salde publica e os
critérios do programa, respeitando as especificidades regionais e as necessidades dos estudantes.
Empresas especializadas em servicos de alimentacdo possuem maior especializagdo no
planejamento, preparo e distribuicdo de refeicdes em grande escala, permitindo maior eficiéncia
logistica, controle de qualidade e gestdo de insumos. A terceirizagdo garantird que as operacdes
ocorram sem interrup¢des, com equipes dedicadas e treinadas para atender os estudantes nos
horarios estipulados, além de garantir a flexibilidade de ajuste de cardapios conforme a demanda
estudantil.

Com o aumento do numero de estudantes beneficiados pela assisténcia estudantil e o impacto
direto de programas como o PNAES, ha uma necessidade crescente de expandir a capacidade de
atendimento dos refeitdrios universitarios. A terceirizacdo facilita a rapida adaptacdo as novas
demandas, oferecendo escalabilidade e flexibilidade no atendimento, sem comprometer a qualidade
e a seguranca alimentar.

Ademais, a inclusdo do café da manha, que atualmente nédo € oferecido, € fundamental para o
atendimento integral das necessidades alimentares dos estudantes. O fornecimento de café da
manhd responde diretamente a uma lacuna nos servi¢os atuais e também esta alinhado com as
diretrizes do PNAES, que visam assegurar o bem-estar dos estudantes em vulnerabilidade. A oferta
de uma refeicdo matinal balanceada € crucial para garantir que os alunos comecem o dia com a
energia necessaria para o desempenho académico. Estudos mostram que o café da manha
contribui para a concentracéo, o foco e o rendimento escolar, sendo assim, sua inclusdo atende a
missao de oferecer suporte integral aos estudantes.
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Vale destacar que a inclusdo do café da manha, € uma solucdo eficiente para suprir essa
necessidade. As empresas especializadas possuem a estrutura e o conhecimento técnico para
implementar rapidamente o servico, com cardapios ajustados as especificacdes nutricionais e
financeiras da UFMS. Essa inclusdo pode ser adaptada ao cronograma de funcionamento ja
existente RU, otimizando recursos e garantindo um atendimento de qualidade.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis Albert Schiaveto de Souza

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4.1. Conforme Art. 6°, da INSTRUCAO NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022,
o0 ETP devera evidenciar o problema a ser resolvido e a melhor solucdo, de modo a permitir a
avaliacdo da viabilidade técnica, socioeconémica e ambiental da contratacéo.

4.2. Detalhamento minucioso dos requisitos essenciais para a contratacdo, 0s quais se mostram
necessarios e suficientes para orientar a escolha da solucdo mais apropriada. Nesse contexto, séo
previstos critérios e praticas alinhados com os principios da sustentabilidade, observando
rigorosamente as leis ou regulamenta¢des especificas vigentes. Adicionalmente, estabelecem-se
padrbes minimos de qualidade e desempenho que se configuram como referéncias fundamentais
para assegurar a exceléncia na execu¢do do contrato, garantindo, assim, a plena satisfacdo das
necessidades e expectativas estabelecidas pela Fundacdo Universidade Federal de Mato Grosso
do Sul.

4.3. Na proposta de preco deverdo estar inclusos todos os custos necessarios ao atendimento do
objeto, inclusive impostos diretos e indiretos, obrigacdes trabalhistas e previdenciarias, e taxas,
fretes, transportes, garantia dos materiais e seguros incidentes ou que incidam sobre o
fornecimento.

4.4. Se a proposta da licitante estiver seriamente desequilibrada ou os precos inexequiveis, em
relacéo a estimativa prévia de custo pela UFMS, esta podera exigir que a licitante apresentasse um
detalhamento dos precos ofertados, a fim de demonstrar a consisténcia dos precos em relagdo ao
método e prazo propostos.

4.5. A presente contratacdo possui natureza continuada em razdo de sua essencialidade. Trata-se
de contratacdo de empresa para exploracao dos servi¢os, cabendo a ela ofertar estrutura total para
tal, inclusive colaboradores em quantidade suficiente para atender em pleno teor o objeto com
devida qualidade.

4.6. Na presente contratagdo nao havera necessidade de promover transicdo contratual com
transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas, tendo em vista que a empresa a
ser contratada devera comprovar experiéncia no ramo por meio de documentos que atestem
capacidade técnica.

4.7. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 1 ano contados da assinatura do contrato, podendo
ser prorrogado respeitando o limite decenal na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de
2021.
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4.8. Sera exigida a prestacdo de garantia pela Contratada, no percentual de 5% (cinco por cento)
do valor total do contrato, considerando a disponibilizacdo de equipamentos, cedéncia onerosa do
local de prestacao de servigos e futuros consumos de 4gua e energia elétrica, na forma do art. 98,
da Lei 14.133/21.

CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

4.9. A futura contratada devera apresentar a Comissdo de Acompanhamento um Plano de
Gerenciamento de Residuos Solidos (PGRS) dos residuos gerados e obtidos na producao,
armazenamento e fornecimento das refeigbes servidas no Restaurante Universitario, até 30 (trinta)
dias apos iniciadas as atividades do Restaurante Universitario. Este plano devera contemplar o
manejo dos residuos gerados pela CESSIONARIA, desde a geracdo até a disposicéo final, de
acordo com as legislacdes vigentes, contemplando, se necessario, um plano de a¢édo a fim de
atendé-las.

4.10. A futura contratada devera atender a critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade,
sobretudo os estabelecidos pelo art. 6° e seus incisos, da Instrucdo Normativa n°® 01, de 19 de
janeiro de 2010, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdao — MPOG e também o que
estabelece o Decreto n° 7.746, de 5 de junho de 2012, que estabelece critérios, praticas e diretrizes
para a promoc¢ao do desenvolvimento nacional sustentavel.

4.11. Conforme Art. 7°, da INSTRUCAO NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE 2022,
o Estudo Técnico Preliminar devera estar alinhado com o Plano de Contratacdes Anual e com o
Plano Diretor de Logistica Sustentavel, além de outros instrumentos de planejamento da
Administragéo.

4.12. Conforme é citado no Plano Diretor de Logistica Sustentavel: "a Nova Lei Geral de Licitacdes
e Contratos (Lei n° 14.133, de 1° de abril 2021) definiu o desenvolvimento nacional sustentavel
tanto como principio a ser observado na aplicagdo da lei (art. 5°), quanto objetivo do processo
licitatorio (art. 11, inciso V), dentre outros principios e objetivos esculpidos no diploma normativo".

4.13. E de responsabilidade da empresa que for contratada, adotar, na prestacdo dos servicos
objeto desta contratacdo, no que couber, as praticas de sustentabilidade. Devem ser observadas as
obrigacbes durante o fornecimento e recolhimento dos produtos, assim como a conformidade com
normas especiais de comercializacdo e licenciamento de atividades, como o registro no Cadastro
Técnico Federal (CTF). Estes requisitos sdo estipulados pela legislacédo de regéncia, exemplificados
nos artigos 66 e 67, 1V, da Lei n. 14.133/2021.

4.14. Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas especificagdes do objeto e/ou
obriga¢cdes da contratada e/ou no edital como requisito previsto em lei especial - OBSERVAR O
ENQUADRAMENTO DOS OBJETOS LICITADOS NO GUIA NACIONAL DE LICITACOES
SUSTENTAVEIS. 62 EDICAO, disponibilizado no endereco: https://www.gov.br/agu/pt-br
/composicao/cgu/cgu/guias/guia-de-contratacoes-sustentaveis-set-2023.pdf

REQUISITOS OBRIGATORIOS

4.15. Nao existéncia de sancdo que impeca a participacdo no certame ou a futura
contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

4.15.1. SICAF,

4.15.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria
Geral da Unido (www. portaldatransparencia.gov.br/ceis);
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4.15.3. Cadastro Nacional de Condenacfes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,
mantido pelo Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.

php).
4.15.4. Lista de Iniddneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU;

4.15.5. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sancdes
impostas ao responséavel pela préatica de ato de improbidade administrativa, a proibicao de contratar
com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

A

4.15.6. A empresa contratada devera apresentar documentacdo relativa a habilitacdo
juridica, regularidade fiscal e trabalhista estabelecidos na minuta padrao da Advocacia-Geral da
Unido, conforme art. 62, inciso | e IV da Lei 14.133/21 c/c art. 29 da IN /SEGES/MP n° 05/2017.

4.15.7. O licitante disponibilizara todas as informaces necessarias a comprovagdo da
legitimidade dos atestados apresentados.

QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA

4.16. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede da
contratada, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na contratacao
(art. 5°, inciso I, alinea “c”, da Instrugdo Normativa Seges /ME n°® 116, de 2021), ou de sociedade
simples.

4.17. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n® 14.133,
de 2021, art. 69, caput, inciso II).

4.18. Balanco patrimonial e demonstracdes contabeis do ultimo exercicio social, jA exigiveis
e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagdo financeira da empresa, vedada a
sua substituicdo por balancetes ou balangos provisorios, podendo ser atualizados por indices
oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacao da proposta.

4.19. No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentacao de
balanco patrimonial e demonstracdes contabeis referentes ao periodo de existéncia da sociedade.

4.20. Comprovacao da boa situacao financeira da empresa mediante obtencdo de indices
de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), obtidos
pela aplicacéo das seguintes férmulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG = Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
SG = Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante

Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

QUALIFICAGAO TECNICO-OPERACIONAL

4.21. Comprovacédo de aptiddo para a prestacado dos servicos em caracteristicas, quantidades e
prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente, por periodo nao inferior
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a um ano, mediante a apresentacao de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico
ou privado.

4.22. Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econdmica
principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

4.23. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido,
pelo menos, um ano do inicio de sua execucao, exceto se firmado para ser executado em prazo
inferior, conforme item 10.8 do anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5, de 2017.

4.24. Para a comprovacdo da experiéncia minima de 12 (doze) meses, onde devera ser
comprovada a capacidade minima de fornecimento de 50% (cinquenta) do objeto deste certame, é
admitida a apresentacdo de atestados referentes a periodos sucessivos ndo continuos, nao
havendo a obrigatoriedade de serem ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MPDG n. 5/2017.

4.25. Podera ser admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo do servico, a
apresentacdo de diferentes atestados de servigcos executados de forma concomitante, pois essa
situacdo equivale, para fins de comprovacdo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica
contratacdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

4.26. O licitante disponibilizara todas as informagdes necessdarias a comprovacdo da legitimidade
dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos, cOpia do contrato que deu
suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foram prestados o0s servicos,
consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

4.27. As empresas cadastradas ou ndo no SICAF deverdo apresentar ainda:

4.27.1. Atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel, caso exigida no Termo de
Referéncia, conforme item 3.3 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017; e/ou

4.27.2. Declaracdo emitida pelo licitante (é obrigatdria) de que conhece as condi¢cfes locais para
execucdo do objeto ou que realizou vistoria no local do evento, conforme item 3.3 do Anexo VII-A
da IN SEGES/MP n. 5 /2017, ou caso opte por nao realiza-la, de que tem pleno conhecimento das
condicdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade por
este fato e que ndo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejam avengas
técnicas ou financeiras com este 6rgéo ou entidade.

5. Levantamento de Mercado

Conforme analisado pela unidade demandante, a contratacéo dos servigos objeto desta licitagédo é
a Unica solucdo viavel encontrada no mercado, sendo inclusive a escolhida por outros 6rgaos
publicos conforme pesquisa de precos constantes no Anexo | e Il

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. Foi escolhida a solugdo de contratagdo integrada pelo fato dela ter se mostrado mais
econdmica e operacionalmente viavel. Além de ja ser uma contratacdo que vem demonstrando
bons resultados no dmbito da UFMS, a escolha pelo modelo de fornecimento de refeicbes sem
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dedicacdo exclusiva de mao de obra se mostra mais adequada a estrutura de gestdao da UFMS.
Desta forma, a continuidade dos servigos é garantida pela gestdo de um Unico contrato, ndo sendo
necessario a realizacdo de outras contratacdes para aquisicdo dos insumos. Isto permite aproveitar
a expertise de mercado dos potenciais fornecedores, que podem adquirir produtos em condi¢des
mais vantajosas por conta da da economia de escala e vantagens comerciais dos fornecedores,
beneficios estes que podem ser transferidos para a UFMS através da contratacao da solugdo como
um todo. Em relacdo ao fornecimento de auxilios alimentag&o, a escolha do modelo agora adotado
tem o potencial de abranger mais académicos, sendo que o beneficio pode se estender para toda a
comunidade académica, ampliando o alcance das acdes de Assisténcia Estudantil da UFMS.

6.2. A CONTRATADA devera fornecer refeicdes em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas e
nutricionalmente balanceadas a comunidade universitaria e visitantes da UFMS e serd responsavel
pelos servicos no Restaurante Universitario da CONTRATANTE. O cardépio devera ser planejado e
executado conforme as diretrizes do Guia alimentar para a Populacao Brasileira do Ministério da
Saulde vigente durante a execuc¢éo do contrato.

6.3. Faz parte da responsabilidade da CONTRATADA zelar pela conservagéo, boa aparéncia e
higiene do local, dentro dos padrdes exigidos pela fiscalizacdo sanitaria - Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e Conselho de Classe de Nutricdo, inclusive a aquisi¢cdo de todo e
qualquer material de limpeza e produtos biodegradaveis.

6.4. Durante o horério de funcionamento da cozinha e da utilizacdo dos refeitérios, o(s) nutricionista
(s) deve(m) estar presente(s) para acompanhar e orientar as atividades desenvolvidas,
esclarecendo toda e qualquer divida suscitada.

6.5. A solucdo contempla as principais refeigbes: café da manh&, almogo e jantar. Segundo a
Organizagdo Mundial da Saude (OMS), a ingestéo alimentar média diaria para um individuo adulto
saudavel, calculada através do valor energético total (VET), € estimada em cerca 2.300 calorias,
correspondente ao gasto caldrico do organismo no periodo de 24 horas. As diferentes instituicdes
ligadas a salde adotam esse parametro como referéncia para elaboracdo dos cardapios, que
devem respeitar os percentuais definidos de macronutrientes, considerando que as proteinas de
alto valor biol6gico devem compor todas as refeicdes na alimentagdo padrdo, e na alimentacao
vegetariana contemplar alimentos complementares em aminoacidos limitantes garantindo assim
teores adequados de aminoacidos essenciais e melhor biodisponibilidade dos mesmos. A
guantidade de fibras deve contemplar de 70 a 75% das recomendag¢fes diarias para o individuo
adulto (25 a 30 gramas/dia) distribuidas nas refei¢cdes contempladas no presente edital, garantindo
a oferta de refei¢cdes equilibradas nutricionalmente, utilizando prioritariamente alimentos in natura e
minimamente processados promovendo a manutencao, preservacao € minimizacdo de agravos a
salide dos comensais assistidos.

6.6. Serdo de uso comum os alimentos in natura e alimentos industrializados minimamente
processados. Os alimentos processados e ultraprocessados por terem adicdo de sal, gordura e
acucar, podem fazer parte do prato desde que em pequenas quantidades e como parte de uma
refeicdo baseada em alimentos in natura e minimamente processados, devendo ser utilizados de
maneira esporadica , se aprovado na avaliagdo de carddpios e fichas de preparacdo submetidos a
analise. As refeicGes dos cardapios(café da manha, almocgo e jantar) deverdo ser elaboradas com
produtos que possuam identificacdo da sua origem, bem como 0s registros necessarios a sua
comercializacdo e com a identificacdo de validade dentro do prazo. No ato do recebimento dos
produtos (ato da entrega pelo fornecedor), a CONTRATADA devera se responsabilizar pela
avaliagdo qualitativa e quantitativa dos mesmos, bem como pela sele¢do quando se tratar de
produtos hortifrutigranjeiros ou in natura, seguindo critérios pré-definidos em Manual de Boas
Praticas e em Procedimento Operacional Padrdo a serem elaborados pela CONTRATADA. Na
inobservancia de quaisquer quesitos relacionados ao recebimento, o produto devera ser
imediatamente devolvido ao fornecedor, o qual devera substitui-lo por outro similar que atenda as
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necessidades pré-estabelecidas. No caso de recorréncias, a CONTRATADA fica obrigada a
substituir o fornecedor em questédo (importante que a CONTRATADA trabalhe com a “Formacéo de
Fornecedores”, mantendo um elenco previamente selecionado de possiveis fornecedores

qualificados a prestacdo do servico nos diferentes tipos de matérias-primas, coibindo possiveis
transtornos por eventuais desabastecimentos).

6.7. Os cardapios mensais do café da manh&, almoco e jantar devem ser encaminhados pela
CONTRATADA via oficio a CONTRATANTE para avaliacédo pela equipe de acompanhamento por e-
mail, com 30 (trinta) dias de antecedéncia de sua execucao.

6.8. Os cardapios enviados deverdo acompanhar anexo incluindo o valor nutritivo (valor caldrico,
proteinas, carboidratos, lipideos totais e gorduras saturados, fibra alimentar e sédio) de todas as
preparacées com base nas por¢des descritas no Termo de Referéncia, incluindo a lista de
ingredientes das preparacdes e suas respectivas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), com o
descritivo das técnicas de preparo utilizadas para ser feita a analise. Estas informacdes, incluindo
registros fotograficos, deverao fazer parte do Manual de Padronizacao de Preparacoes.

6.9. O Manual de Padronizacédo de Preparacfes sera o objeto construido a partir das preparacdes
gue compordo os cardapios elaborados pela CONTRATADA, ap6s sua submissdo a anlise,
adequacdo e aprovacdo para execucdo pela nutricionista da Secretaria de Integracdo e Apoio
Estudantil (SEINT), da Diretoria de Assuntos Estudantis (DIAES) da Pré-Reitoria de Assuntos
Estudantis (PROAES) .

6.10. A construcdo do Manual de Padronizacdo de Preparac¢des, visa o alcance de metas
exitosas de satisfacdo da clientela assistida no RU, considerando uma ampla coletanea de
caracteres elencados para a classificagdo desses alimentos/preparacdes/refeicbes que fardo parte
deste manual, envolvendo sua composicdo nutricional, resgate de memdria afetiva, cultura
alimentar tradicional e regional, biodisponibilidade de macro e micronutrientes além das
prerrogativas da gastronomia que remetem ao prazer de sentar-se a mesa em boa companhia e
apreciar uma comida gostosa. A padronizacdo das preparacdes servidas utilizando a técnica de
preparo adequada, a matéria-prima selecionada segundo a finalidade do preparo para despertar
todas as percepcbes sensoriais e a apreciacdo dos caracteres organolépticos dos alimentos
permitira fidelizar nossa clientela pelo motivo certo. A padronizacao das preparacdes servidas no
ambito do RU devera respeitar a tradicionalidade e regionalidade alimentar do territério sul-mato-
grossense, com alimentos-base da agricultura local e tradicionalmente inseridos na cultura
alimentar.

6.11. A CONTRATANTE tera 10 (dez) dias Uteis para emitir seu parecer sobre os cardapios e fichas
técnicas das preparacdes com posterior devolucdo em até 10 (dez) dias para que a empresa faca o
reenvio apos as adequacdes solicitadas em parecer e encaminhe oficialmente o cardapio revisado
para aprovacao e posterior publicacao no site da PROAES.

6.12. A empresa CONTRATADA dever4 afixar diariamente na entrada do Restaurante Universitario,
em local a ser definido pela CONTRATANTE, os cardapios do café da manhd, almoco e jantar,
informando os valores dos nutrientes disponiveis nas porcfes (calorias, proteinas, carboidratos,
teor de lipideos total e saturado, fibras e sédio). Devera a CONTRATADA realizar a exposicao, em
display de mesa em acrilico, dos cardapios do café da manha/almoco/jantar, com a concomitante
apresentacdo fisica/montagem do cardapio do dia/refeicdo com respectivas bandeirinhas
(espetadas na porcéo de alimento) indicando a caloria de cada item que compde cada uma das
diferentes refei¢cdes (ressaltando que o cardépio do almogo sera distinto do cardapio do jantar). Os
alimentos dispostos no display devem ser representativos da porgdo padrdo em consonéncia com
0s critérios de gramaturas e outros qualitativos estabelecidos no Termo de Referéncia.

6.13. A Comissédo de Acompanhamento acompanhara a execugdo dos trabalhos no Restaurante
Universitario verificando a qualidade do servico prestado e dos alimentos servidos, condicGes de
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limpeza e higienizacao do ambiente, mesas, equipamentos, pratos, talheres, bandejas e utensilios,
disponibilidade dos alimentos previstos no cardapio e dos complementos, cumprimento do cardapio
divulgado, tempo de espera em filas, qualidade no atendimento, cordialidade e empatia dos
empregados, gerentes e proprietarios da empresa CONTRATADA, entre outros itens, sempre
baseada nas Boas Praticas de Producdo e legislagcdes pertinentes. A Comissdo de
Acompanhamento elaborara um Roteiro de Visita e Fiscalizacdo para auxiliar a sua prépria atuacao
e do Gestor do Contrato, que devera receber uma clpia de todos os relatérios e relatara
mensalmente ou sempre que julgar necessario, as atividades realizadas, situacdes e/ou fatos que
julgar importantes.

6.14. O Gestor do Contrato podera solicitar, mediante pedido expresso, realizacdo de visitas a
Comisséao de Acompanhamento para averiguacdo de situacdes pontuais.

6.15. Café da manha

6.15.1. O café da manha devera conter entre 250 e 400 calorias em relacdo ao Valor Energético
Total (VET) de 2.300 (duas mil e trezentas) calorias por dia e cada refeicdo devera corresponder a
faixa de 15 - 20% (quinze a vinte por cento) do VET diario.

6.15.2. O café da manha devera conter:

6.15.2.1. Dois (2) tipos de bebidas quentes, o usudrio devera escolher uma opc¢ao do tipo 1 (café ou
chd) e uma opcédo do tipo 2 (leite origem animal ou leite origem vegetal); Uma (1) porcdo de
panificacdo, o usuario podera optar pelas opcdes disponiveis; Um (1) tipo de gordura, 0 usuério
podera optar por origem animal ou origem vegetal; Dois (2) tipos de complemento, o usuario podera
escolher entre as op¢des do complemento 1 ou as opc¢cBes do complemento 2 (conforme o
card4pio); Uma (1) porcéo de fruta (segundo a época do ano) e; Achocolatado padrao/vegetariano
estrito (conforme o cardapio), todos conforme descrito na Tabela 1 abaixo.

Tabela 1 - Quantidade minima e especificacdo de alguns dos principais alimentos a serem
servidos prontos no café da manha no restaurante universitario.

Gramatura - Porcao

Preparacao Especificacao - Tipo (conforme cardapio) (pronto para
consumo)
Bebida quente tipo 1 Café 180 ml
(usuério escolhe uma das
opcdes)
sem agticar Cha - variados 180 ml
Bebida quente tipo 2 Leite de vaca integral 200 ml
(usuario escolhe uma das
opcoes)
sem aglicar Leites vegetais variados 200ml

*Panificacdo (usuario

Pao francés (diariamente, como opcao vegetariana estrita)

1 unidade (50g cada)

P&o francés integral, careca, milho, doce, p&do de Forma
artesanal, etc. (diariamente, como opcao padréo e
ovolactovegetariana)

1 unidade (50g cada)

Bolos variados

1 unidade (70g cada)

Tapioca simples, sem recheio

1 porcao (50g cada)
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escolhe entre as op¢des) Cuscuz

1 porgéo (70g cada)

Mingau (padréo/ovolactovegetariano e vegetariano estrito)

1 porgéo (200ml cada)

Canjica (padrao/ovolactovegetariano e vegetariano estrito)

1 porgéo (200 ml cada)

Arroz doce (padréo/ovolactovegetariano e vegetariano estrito)

1 porgéo (200 ml cada)

Pao de queijo

1 porcéo (50g cada)

Manteiga 15¢g
Gordura (usuario escolhe
entre as opgGes) Creme vegetal ¢/ no minimo 80% de lipidio (vegetariano 15
estrito) g
Frango desfiado, carne moida ou desfiada 509

Complemento 1 (usuério Queijo Mugarela

40g (2 fatias)

escolhe uma opg¢éo) Queijo Minas

40g (1 pedago médio)

" " Ovos mexidos (diariamente)
opcao padrao

509

escolhe uma opc¢ao) B
sem aguicar

opcao vegetariano

Ivegetariano logurte natural ou iogurte com adicdo de frutas ¢/ no maximo pﬁﬁggé:d;\griu?o(l
de 2 a 3 ingredientes (sem agucar) L '
minimo, 90g)
Pasta salgada (amendoim, requeijdo de ervas, beterraba, 50
guacamole, homus, lentilha, tahine, etc.) 9
Complemento 2 (usuario Pasta doce (geleia amendoim, cacau, aveld, etc.) 0
9

estrito s
Bebida lactea vegana

sem agucar

porc¢éo individual (1
unidade com no
minimo 90g)

Fruta da estagédo (inteira)

1 unidade com casca
(gramatura minima:
150g9)

Frutas (variar de acordo
com sazonalidade)
Fruta fatias sem casca

1 unidade (gramatura
minima: 150g9)

Salada de frutas

150g

Achocol . ~ . . -
chocolatado Chocolate em p6 soluvel (padrao/vegetariano estrito - minimo

sem agucar 36% de cacau)

para 200 ml (209)

6.15.3. Sobre as frutas

6.15.3.1. O peso considerado refere-se a parte comestivel da fruta (polpa).

6.15.3.2. Frutas como abacaxi, meldo, melancia, manga e mamao devem ser servidas sem casca,
acondicionadas em embalagens biodegradaveis, assegurando padrdes minimos das boas

praticas de manipulacao dos alimentos.
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6.15.3.3. Laranja sO podera ser distribuida na forma inteira sem casca e/ou picada (embalada e
acondicionada em vasilhas biodegradaveis).

6.15.4. Observacoes

6.15.4.1. No item panificacdo, as op¢cdes extras* (bolos, tapioca, roscas hangara, mingau, canjica,
arroz-doce e péao de queijo) deverdo compor o cardapio, além dos paes, no minimo, 1x/semana,
dentro da quantidade de porcdes totais estabelecidas para o item e 2x/més: (pdo de batata, de
milho, de abdbora, pdo de forma,pdo doce ou careca);

6.15.4.2. Se o leite for do tipo pasteurizado, devera ser fervido;

6.15.4.3. Complementos: Oferecer op¢do padrdo e vegetariana estrita;

6.15.4.4. Os iogurtes integral e com sabor devem ter no maximo 2-3 ingredientes na composicao;
6.15.4.5. Se necessario, servir leite vegetal sem adi¢édo de vitamina D;

6.15.4.6. Devera ser oferecida a opcao de leite frio e esse devera ser do tipo UHT ou pasteurizado
fervido e resfriado;

6.15.4.7. Os liquidos deverao ser preparados sem adi¢éo de aclcar e deverdo ser disponibilizados
acucares e adocante (a base de xilitol) na distribuicao;

6.15.4.8. Devera ser disponibilizada 4gua em mesa de apoio para livre consumo;

6.15.4.9. No item complemento 1, as opcdes de frios e laticinios (presunto, mussarela, queijo
Minas, queijo prato, ricota temperada)deverdo compor o cardapio, no minimo 2x/semana e ovos
mexidos deverdo compor o cardapio diariamente, ja os produtos carneos (frango desfiado, carne
moida ou carne desfiada ao molho refogado) deverao ser contemplados no cardapio, no minimo 1x
/semana;

6.15.4.10. No item complemento 2, as op¢les de pastas salgadas e pastas doces deverdo compor
o cardapio diariamente, no minimo 1 (um) tipo de cada, ou seja, 1 (uma) pasta doce e 1 (uma)
pasta salgada.

6.15.4.11. No item complemento 1 e 2, o iogurte natural ou com adi¢cdo de frutas e o iogurte
vegano, deverdo ter em sua composi¢do, no maximo, de 2 (dois) a 3 (trés) ingredientes, sem adi¢éo
de acucar, devendo ainda compor o cardapio 1x/semana outras bebidas lacteas(como coalhada,
leite fermentado, vitamina de frutas), e nas op¢des padrdo vegetariana e vegetariana estrita 2x/més,
(com excegdo de compostos lacteos que devem ser evitados).

6.15.4.12. Queijos devem ser fatiados, em fatiador de frios industrial e servidos em por¢des
individuais de no minimo 40g.

6.16. Almoco e Jantar

6.16.1. O almoco e jantar deverdo conter de 700 (setecentas) a 900 (novecentas) calorias com a
seguinte distribuicdo de macronutrientes: 55 a 65% de carboidratos, 12 a 20% de proteinas e 15 a
30% de lipideos, dos quais, no maximo, 10% das gorduras totais podem ser compostas por
gorduras saturadas. O quantitativo de fibras por refeicdo deve contemplar entre 7 a 10 gramas e o
valor de sodio ndo deve ser superior a 1g.

6.16.2. Considerando que a mesma clientela se beneficiara das refei¢cdes servidas, € essencial que
os cardapios do almoco e do jantar sejam distintos e sem repeticdo de preparacdes. Assim, no
planejamento dos cardapios, ndo poderd apresentar repeticdes dos tipos de proteinas e das
mesmas preparagdes servidas nas principais refeicfes (considerando almogo e jantar) no mesmo
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dia e em dias subsequentes. Segundo os preceitos basicos da gastronomia, deve-se evitar a
monotonia alimentar (uso dos mesmos ingredientes, matérias-primas ou preparacdes) e a
monotonia de cor. Por exemplo, evitar uma predominancia de cor no cardapio de uma mesma
refeicdo, como um prato todo alaranjado ou amarelo: farofa de cenoura, abébora refogada, frango
empanado e de sobremesa curau. Deve-se ainda considerar a inclusdo de preparacdes regionais
de modo a respeitar a identidade e a cultura alimentar regional, como sopa paraguaia e arroz
carreteiro.

6.16.3. O almoco e o jantar sera composto por: saladas, prato principal (opcdo padréo, vegetariana
e vegetariana estrita), guarnicao (opcao padrdo, vegetariana e vegetariana estrita), prato base,
sobremesa e complementos observando-se as seguintes caracteristicas e frequéncias, como
demonstrado no Anexo Xl (Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo XIl
(Orientacdes para Composicdo dos Cardapios).

6.16.4. Saladas

6.16.4.1. Serdo servidos 3 (trés) tipos de saladas diariamente no almogo e no jantar. Serdo
compostas por verduras de folha cruas, legumes (diversificar entre cozidos e crus), e frutos; sendo
observada a frequéncia de: 26x/més folhas (um tipo de alface + um vegetal folhoso verde escuro), e
26x/més legumes (minimo de 02 tipos diferentes de Vegetal A e 02 tipos diferentes de Vegetal B,
por refeicdo) e 26x/més salada de tomate como ingrediente predominante ou exclusivo. Uma vez
por semana sera servido um tipo de salada elaborada (salpicéo, tabule, caponata) em substituicdo
a salada composta por legumes. Todos componentes podem ser distribuidos em apresentacao
individual ou ndo, sem com isso caracterizar uma salada composta. Vide Anexo Xl (Padrdo de
Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Xl (Orientagbes para Composi¢do dos Cardapios).

6.16.4.2. A apresentacdo das saladas deve ser composta por legumes e vegetais folhosos cozidos
e crus, ficando proibida a apresentacdo com uma Unica forma de preparo, por exemplo: a cenoura
pode ser apresentada crua ralada ou cozida; o repolho pode compor a salada na forma repolho cru
ou conserva de repolho ou ainda numa salada composta , adicionado de maionese e fruta, por ex.:
repolho verde, abacaxi e maionese).

6.16.4.3. A proporc¢do dos ingredientes nas saladas compostas sera avaliada pela CONTRATANTE
mediante a apresentacdo das fichas técnicas e andlise sensorial. Saladas compostas com frutas
devem apresentar um per capita minimo de 20g de parte comestivel da fruta.

6.16.4.4. Saladas que incluem brécolis, couve-flor, vagem, milho e outras conservas deverao
apresentar proporcdo minima de 25% do peso da preparacdo. Exemplo: salada de cenoura e
vagem cozidas deve conter, no minimo, 75% de cenoura cozida e 25% de vagem cozida.

6.16.5. Prato Principal

6.16.5.1. Carnes bovinas, suinas, aves, peixes e embutidos, ndo sendo permitida a mesma forma
de preparo dos itens na semana, sendo observada a frequéncia de 26x/més: carnes bovinas - 11x
/més (4x/més hife, 4x/més cubos ou iscas, 3x/més carne moida); aves - 8x/més (4x/més coxa com
sobrecoxa ou sobrecoxa, 4x/més filé de peito de frango); peixes - 2x/més; suinos - 3x/més;
linguicas - 2x/més.

6.16.5.2. Ovos sdo permitidos apenas como complemento da preparacdo de carnes, ndo sendo
permitido servir apenas preparacdes a base de ovos ou linguicas. O cardapio devera seguir a
distribuicdo semanal e mensal de opcdes de carnes. Os cortes de carnes aceitos para as
preparacdes estdo ilustrados no Anexo Xl (Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimento) e
Anexo Xll (Orienta¢des para Composi¢do dos Cardapios).

6.16.6. Opcao vegetariana
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6.16.6.1. Preparacdes a base de soja em grdo e proteina texturizada (estrogonofe, carne de soja,
escondidinho, torta salgada, quibe assado, almbndegas, refogados com vegetais), preparacfes a
base de leguminosas como feijdes, lentilhas, ervilhas e grdo-de-bico (hambuirgueres, croquetes,
almobndegas, quibe) e preparacdes a base de legumes (massas com legumes: macarrdo com
legumes, pastel com recheio de legumes, lasanha recheada de legumes, panquecas com recheio
de legumes), sendo observada a frequéncia de: 26x/més (10x/més a base de soja, 8x/més a base
de leguminosas e 8x/més a base de legumes ou vegetais);

6.16.6.2. Ovos e queijos serdo considerados como complementos das por¢cBes proteicas das
preparacdes, ndo sendo permitido servir exclusivamente preparacdes a base de ovos e queijos.
Sempre que se forem inclusos ingredientes de origem animal na porgcdo proteica vegetariana
devera ser disponibilizada preparacdo opcional estritamente vegetal para atender aos usuarios
veganos. Ver frequéncia de composicdo de cardapio vegetariano no Anexo Xl (Padrdo de
Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Xll (Orienta¢des para Composicdo dos Cardapios).

6.16.7. Guarnicoes

6.16.7.1. Preferencialmente legumes e verduras refogados, assados, grelhados ou cozidos
(apresentacdo simples ou na composi¢cdo de outra preparacdo), sempre preferindo opgdes com
indice glicémico-IG e a carga glicémica-CG mais baixos; além de farofas, purés e massas, sendo
observada a frequéncia de: 14x/més legumes ou verduras, 4x/més farofa ou puré ou creme ou
souflé, 2x/més polenta ou cuscuz ou pirdo, 2x/més tubérculos e 4x/més massas ou tortas; todos a
base de alimentos in natura e minimamente processados.

6.16.7.2. Quando a guarnicdo incluir ingredientes de origem animal devera ser disponibilizada
preparacdo opcional de origem estritamente vegetal para atender aos usuarios veganos. Vide
Anexo Xl (Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Xll (Orientacbes para
Composicao dos Cardapios).

6.16.8. Prato Base

6.16.8.1. Arroz branco, arroz integral e feijdo, sendo observada a frequéncia de 26x/més cada prato
base. De acordo com cardapio, poderdo ser servidas preparacdes alternativas elaboradas dos
pratos base padrdo, como por ex: arroz carreteiro, galinhada, risoto; e vegetariano como arroz de
forno (acrescido de um ou mais vegetais), como também feijoada e outros da culinaria tradicional e
regional.

6.16.9. Sobremesa

6.16.9.1. Ser& obrigatoriamente frutas in natura, como: laranja, mexerica, banana, caqui, maca,
manga, meldo, mamao, melancia, abacaxi ou frutas da estacdo, sendo observada a frequéncia de
26x/més.

6.16.9.2. Fica proibida a oferta de doces, mesmo que concomitante a oferta de frutas, com excecao
de datas comemorativas (Pascoa, Dia das Maes, Corpus Christi, Festa Junina, Dia dos Pais,
Primavera, Independéncia do Brasil, Nossa Sr2 Apd® Proclamag¢do da Republica, inicio ou
encerramento do semestre, entre outros), quando sera disponibilizada alternativa a sobremesa do
cardapio que devera ser um doce, permanecendo a proibicdo do uso de ultraprocessados.

6.16.9.3. A Contratada devera encaminhar a sugestéo de sobremesa para compor o cardapio nas
datas comemorativas para avaliagdo e aprovacdo da Contratante.

6.16.9.4. Preparacdes doces com boa qualidade sensorial (mousses, pudins, manjares, paveés,
entre outras), devem ser planejadas de acordo com datas comemorativas e encaminhadas a
contratante para aprovacao, apos degustacao.
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6.16.9.5. Deve ser acompanhada das fichas técnicas, com informacdo da porcdo padrdo. Aos
usuarios do Restaurante Universitario deve ser garantida a opc¢do de fruta quando o mesmo néo
optar pelo doce;

6.16.9.1. A porcao da sobremesa deve respeitar a gramatura minima de 150g.
6.16.10. Agua filtrada

6.16.10.1. Disponivel a vontade, sendo proibida a oferta incluida nas refeicdes de suco artificial e
bebidas adocadas (com aclcar e edulcorantes);

6.16.11. Complementos

6.16.11.1. Cada refeicdo devera ser acompanhada de, no minimo, (um) 1 guardanapo de papel ndo
reciclado, azeite de oliva extra virgem (com acidez méxima menor que 0,5), vinagre de vinho tinto
ou vinho de fruta, (uma) 1 op¢do de molho para salada, sal em sachés de 1g, palito de madeira
embalado individualmente, e talheres embalados individualmente (garfo, faca e, quando necessario,
colher), a serem utilizados pelo comensal.

6.16.12. Condimentos

6.16.12.1. Sera utilizado basicamente temperos naturais, frescos ou minimamente processados,
sendo permitido o uso racional de processados como extrato ou molho de tomate em conserva ou
enlatados;

6.16.12.2. E proibido o uso de ultraprocessados como caldos de carne, de legumes ou frango e

outros similares contendo substancias prejudiciais a salde como glutamato monossodico e/ou
gordura vegetal hidrogenada em sua composic¢éo, no preparo dos alimentos.

6.16.12.3. Molhos prontos, como shoyo, barbecue, catchup, mostarda e molho de pimenta, devem
ter sua composi¢cdo e sabor aprovados pela Contratante, e devem sempre que possivel serem
ofertados em porgbes que induzam a parcimdnia do usuario, como embalagens individuais ou
embalagem em tamanhos grandes em apenas um ponto do restaurante. Os produtos sempre
deverdo ser disponibilizados em suas embalagens originais garantindo a seguranca e procedéncia
do produto.

6.16.12.4. No cotidiano das etapas de pré-preparo e preparo sera utilizado basicamente: alho,
tomate, cebola, pimenta, pimentéo, cheiro-verde, limdo (in natura), temperos desidratados como
orégano, paprica, acafrdo, tomilho, lemon pepper, alecrim, especiarias como canela (pé e rama),
cravo-da-india, noz-moscada, sementes de linhaca, de gergelim, de chia, vegetais desidratados
para o preparo de chas sob infusédo ou decoc¢do como erva-doce, cidreira, hibisco, cha-mate,
capim-limao, lim&o-siciliano, cravo da india, anis-estrelado, cha-preto, cha-verde, cha branco e
alecrim. No preparo dos alimentos € obrigatéria a aplicacdo correta das técnicas dietéticas da
culinéria e gastronomia, preservando as caracteristicas da preparacao conforme o cardapio.

6.16.13. Porcdes

6.16.13.1. E obrigatoria a disponibilizagdo de balancas ao lado das estacdes onde os alimentos
serdo servidos, em numero suficiente para que o comensal possa pesar e conferir o peso do
alimento servido, sem a obstru¢do do fluxo da distribuigcéo;

6.16.13.2. Os itens prato base, guarnicdo, salada e complemento serdo servidos pelos proprios
usuarios, ficando estes a vontade para repetir tais itens;

6.16.13.3. A sobremesa e a guarni¢cdo podera ser servida por colaborador da empresa Contratada.
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6.16.13.4. A porcao do prato principal (opcbes proteica padrdo, vegetariana e ovolactovegetariana)
podera ser servido a parte em recipiente definido previamente, porcionada por colaborador da
empresa Contratada de acordo com Tabela 2 abaixo (gramaturas padronizadas conforme a
composic¢ao nutricional dos alimentos e Manual de Padronizagéo de Preparacdes);

6.16.13.5. Os alimentos prontos deverdo ser fornecidos aos usuarios do Restaurante Universitario
em por¢cbes que atendam, no minimo, as gramaturas estabelecidas na Tabela 2, conforme as
caracteristicas da matéria-prima utilizada e a técnica de preparo adequada.

Tabela 2 - Quantidade minima e especificacdo de alguns dos principais alimentos a serem
servidos prontos no almoc¢o e no jantar no restaurante universitario.

Gramatura
- Porcao
Preparacao (pronto Sugestdes Composicao do Cardapio

para
consumo)

Folhas

cruas (40g) Alface, couve, espinafre, agrido, rucula, repolho

Tipos de saladas:

tﬁiu(r;g;) Cenoura, beterraba, pepino, rabanete, tomate * Pode haver acréscimo de
frutas secas, graos, sementes,
Legumes dentre outros.
cozidos Beterraba, chuchu, cenoura, couve-flor, quiabo
(80g) 1. Pelo menos um tipo de

alface com outro folhoso
escuro e tomate (cortes
diversos);

2. Pelo menos dois tipos de
Salada: 3 hortali_gas ou outro vggetal
servidos crus e cozidos
(conforme cardapio), por

exemplo: minimo 2
Saladas (dois) yegetais tipo A e 2 (dois)
vegetais tipo B;

opcoes
diferentes

elaboradas Salpicéo, caponata, tabule, sunomono
(1009) 3. Pelo menos um tipo de
salada elaborada: maionese,
salpicéo, tabule, macarréo,
gréos, sementes, frutas,
oleaginosas, etc.
*Servir uma opcéo de
molho para
salada (diariamente).
Bovina:
2 unidades
grandes = Almondega ao molho Carne bovina fresca ou
180g resfriada (Acém, paleta,
> unidades musculo, peixinho, patinho,
grandes = Bolinho de carne (kibe, croquete) contrelﬂle, alcatra, coxdo mole,
180g coxao duro, lagarto), carne
- suina, aves ou peixes, inclusive
2% colh. hamburguer e alméndega
arroz
. ref , grelh
cheias Carne moida refogada (refogados, grelhados ou

assados).
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=180g
1 concha
média = Isca/cubo de carne ao molho Informacéo técnica geral:
180g
1 concha 1. sem osso e sem molho:
média = Strogonoff de carne 180g
180g
1 concha 2. sem osso e com molho:
média = Carne de panela 2009
180g
1 concha 3. com osso e sem molho:
média = Picadinho 2509
180g
- 4. com osso e com molho:
1 unidade . . 280g
grande Bife grelhado/frito
(1809)
1 unidade
grande Bife a milanesa* *considerar 0s acréscimos na
(1809) gramatura final da por¢éo em
1 unidad caso de preparacdes
uni 3 € Bifa & rolé* elaboradas (ex: empanados e a
grande e arole rolé e assemelhados) .
(18009)
Aves:
2 unidades
pequenas Filé de peito/sassami grelhado Fresco/resfriado (Filés/cortes
=180g de peito, coxa c/sobrecoxa,
1 unidade sobrecoxa, coxinha da asa).
grande = Coxa assada/frita/cozida
300g
1 unidade Informacéo técnica geral:
grande = Sobrecoxa assada/frita/cozida
250g 1. sem osso e com molho:
2509
Porgéo c/ 6
unidades = Coxa da asa assada/ao molho 2. com osso e com molho:
2509 3009
Suina:
2 unidades
médias = Bisteca grelhada Bisteca, lombo, paleta.
180 a 200g
1 fatia
média = Lombo cozido/assado Informagio técnica geral:
180 a 220g
1. sem osso e com molho:
2 unidades 2009
médias = Paleta cozida/assada
180 a 200g 2. com osso e sem molho:
2209
Peixes:
1filé
grande = Posta ao molho/frita
220g Pescada, tilapia, merluza,
L file sardinha.
grande =

Isca frita
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Informacao técnica geral:

220g
1filé
grande = Filé ao molho 1. sem molho 220g
220g
1 concha 2. com molho 240g
grande = Filé frito ao molho
2209
Feijoada:
Paleta: 359
Charque: 35¢g
2509 = Preparacgéo a base de feijao preto e carnes salgadas e
0, e .
Zeen:;r?:o/;) frescas, bovina, suina e embutidos, preparada com Lombo suino: 35
e 36% de musculo, charque, f:ostgla suina, bacon, lombo suino e Costelinha suna defumada: 20g
o linguica calabresa.
feijao
Bacon: 10g

Linguica calabresa: 25¢g

Prato misto:
2509 = no
minimo 5 .
Preparacdo a base de legumes ou leguminosas e
80% de . . .
, cereais e carnes salgadas, bovina, embutidos.
proteina
cozida
2 . . G
unidades = Hambdrguer de Iegume~s ou dg soja ou de feijao ou de 1. Leguminosas: Feijées - tipo 1
1509 grélo de bico. (preto, carioca, rajado, roxo,
. - jalo, branco); Soja - grupo 1,
> unidade . T ; .
- 150g Abobrinha recheada com legumes/vegetais/gréos classe amarela; Lentilha - tipo
1, classe grauda; Grao de Bico
. e " . - tipo 1.
unidade = Berinjela recheada com legumes/vegetais/graos.
1509 2. Quinoa - Proteina texturizada
4 col. de de soja/Gréos/Brotos
servir = Carne de soja acebolada. /Leguminosas.
150g _ _
1509 Estrogonofe de proteina texturizada de soja(PTS). 3. Mgssas/farlnhas para Quibes
- - = [farinhas de castanhas e de
150g Quibe de soja(PTS)/ Empadao. Cereais para tortas proteicas
(Quiches, Empadao, entre
outros)/farinha de mandioca
[farinha de trigo p/estrutura de
base de outras preparacdes
Prato .
) (molhos: branco ou Bechamel
Protelc-o utilizados como base, por
Vegetarian exemplo de Bobo, soufflés,
0 Cremes e caldos, outros).
3. Sementes: chia, linhacga,
gergelim, abobora.
_ . 4. Vegetais: Cogumelo, Jaca.
1509 Strogonoff de Seitan (gluten do trigo).
5. Oleaginosas: Pastas de
Amendoim, Tahine, Abacate,

Coco, Azeite de Oliva extra
virgem (acidez maxima: até 0,5).

16 de 32



UASG 154054 Estudo Técnico Preliminar 220/2024

*Ovolactovegetariano : Além
dos anteriores, queijos, tofu,
ovos, creme de leite com no

minimo 17% de lipideo.
Legumes e Souflé, assado, caponata, Farofas, refogado. Produtos hortifrutigranjeiros:
Verduras minimo de 30% provenientes
(120g) Tortas, Purés, Polenta, Cuscuz, Pirdo, Guisado. da agricultura familiar
(Legumes, verduras,
tubérculos, frutos, cruciferos,
outros).
Farinha de mandioca torrada
[crua;
Farinha de milho/Flocos de
milho;
Farinha de trigo - Tipo 1
Guarnicao especial;
Massa Bolinho, croquete, quibe, pizzas, omeletes. _ _ .
Seca Farinha de trigo - comum;
120 Nhoque, lasanha, empadéao, penne, talharim,
(1209) espaguete, panqueca. Fubé de milho/Polentina
/Milharina;
Aveia em flocos (finos/médio)
/Farinha de Aveia;
Farinha de Castanhas, cereais
e sementes (de coco, de arroz,
de castanha do Para, de
castanha de caju, de linhaca,
de gergelim).
5 colh. de
Arroz arroz Self service Tipo 1 (Iongo e polido) e arroz
cheias = integral.
2509
Feijao ) h
cozido C,O n.c ais . Tipo 1 (preto, carioca, rajado,
médias = Self service .
(50% de 150g roxo, jalo, branco).
caldo)
Utilizar preferencialmente a
fruta da época (sazonalidade).
Fruta . .

Sobremesa (1509) unidade ou corte in natura * Quando sem casca, devem
ser embaladas com material
biodegradavel transparente.

Saché de azeite de oliva extra
Azeite 4 mi - virgem (acidez max.0,5) com 4
ml.
Sal 19 - Saché: Refinado iodado com 1g.
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Saché: de vinho tinto ou de

Vinagre 4 ml - ~
maca.

* O molho caseiro para as saladas deve conter em sua composicdo ervas frescas ou desidratadas,
frutas citricas (suco), vinagre, azeite, mel, maionese e/ou outros condimentos sem adigdo de sal:
volume minimo de 25 ml.

6.15. A aquisicdo dos produtos a serem utilizados na preparagdo das refeicdes pela Contratada
sera feita contemplando prioritariamente os produtores rurais da agricultura familiar e os oriundos
de projetos da Contratante relacionados a sustentabilidade, trabalho e renda (quando por ela
oferecidos), respeitadas sequencialmente as condicdes de preco e qualidade dos demais
fornecedores, sendo obrigatério a aquisicdo minima de 30% (trinta por cento).

6.16. O manuseio dos alimentos e as preparagdes deverdo obedecer ao Manual de Boas Praticas
(MBP), conforme Portaria n.° 1.428/MS de 26/11/93, Portaria SVS/MS n.° 326 de 30/07/1997 e
Resolugdo RDC 216 de 15/09/04, ao Procedimento Operacional Padronizado (POP), conforme a
Resolucdo n.° 275 de 21/10/2002 da ANVISA do Ministério da Saude e a Portaria n° 46 de 10/02
/1998, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, onde discorre sobre uso da
ferramenta de controle sanitario APPCC - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle, que
deve ser implantada gradativamente, dentre outras legisla¢des pertinentes em vigor, adequando-o a
execucdo do servico da Unidade objeto do contrato, cujas copias deverdo ser entregues a
CONTRATANTE (Comissao de Acompanhamento) em até 30 dias Uteis da abertura do Restaurante
Universitario ao publico.

6.17. O Manual de Boas Praticas de Producao (MBP) devera ser submetido a Secretaria de
Vigilancia Sanitaria do municipio de campo Grande ou do Estado de Mato Grosso do Sul pela
CONTRATADA para aprovacao (com o devido numero de registro na Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA) e posterior apresentagéo e aceite pela CONTRATANTE (Comisséo
de Acompanhamento e/ou profissional responséavel pela Fiscalizagdo Técnica). Este documento
somente sera aceito pela CONTRATANTE apds sua aprovacao pela ANVISA, onde sera creditado
para seu uso como balizador do processo de fiscalizagdo do cumprimento das obrigacdes firmadas
no Termo de Referéncia, a partir de sua implantacédo. A cada etapa da implantacdo do Manual de
Boas Préticas deve ser reportada & CONTRATANTE e a cada atualizacdo o mesmo deve ser
submetido a ANVISA para aprovacdo e atualizacdo dos registros de acreditacdo de todos os
procedimentos técnicos ali descrito.

6.18. A CONTRATADA devera implantar as Boas Préaticas de Fabricacdo e os Procedimentos
Padréo de Higiene Operacional- PPHO , sendo este um requisito das Boas Praticas, considerados
um ponto critico no setor de alimentos, devendo manter os registros operacionais em “planilhas de
monitoramento, rastreamento e verificagdo” devidamente assinados e datados pelo responsavel
técnico do estabelecimento, para a certificacdo e garantia de sua implementacéo pela comissao de
fiscalizagdo. De acordo com a portaria n°® 46 de 10 de fevereiro de 1998,do ministério da
Agricultura e Abastecimento- MAPA, o APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle) é
uma ferramenta de Gestéo de Qualidade e Seguranca do Alimento, que identifica as falhas, avalia e
controla os perigos e riscos do processo de transformacdo do alimento, impedindo que o produto
nao conforme chegue ao consumidor final.

6.19. A CONTRATADA podera buscar junto as Empresas Juniores e Incubadora da
CONTRATANTE, projetos para cumprimento ou adequacdo as condigBes estabelecidas no Termo
de Referéncia e seus anexos.
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6.20. Todos os funcionarios da CONTRATADA deverdo trabalhar uniformizados, utilizando
equipamentos de protecdo individual (EPIs) e coletivos exigidos pelo Ministério da Saude e pelo
Ministério do Trabalho e aqueles que trabalham diretamente com o publico deverdo portar cracha
de identificagdo, fornecidos pela CONTRATADA, gratuitamente.

6.21. Todos os funcionarios da CONTRATADA devem realizar exames médicos periddicos segundo
legislacéo vigente do MTE NR7.

6.22. Ser& obrigatéria a comercializacdo PARALELA de &gua, cafés, capuccinos, agua de coco,
sucos naturais, doces caseiros, biscoitos caseiros, salgados assados e lanches elaborados com
alimentos in natura ou minimamente processados, com pre¢cos compativeis com o mercado. Nao
se confunde tal exigéncia com instalacdo de lanchonete, de forma que o espaco de fornecimento é
o respectivo Restaurante Universitario.

6.23. E expressamente proibida a venda de produtos alimenticios que em sua composicao firam a
descricdo qualitativa de alimentacdo saudavel, por caracterizar produto composto por quantidade
significativa de agucar, gordura e sédio. E expressamente proibida a venda de produtos alimenticios
ultraprocessados, devido ao impacto direto a saude, aumentando as Doencas Cronicas N&o
Transmissiveis (DCNT) e Obesidade.

6.24. A contratada devera apresentar a relacdo de equipamentos, utensilios, insumos, material de
limpeza/higienizacdo, géneros alimenticios in natura e minimamente processados, de acordo
com cardapio e elenco dos produtos disponibilizados no menu do servico de comercializacao
paralela.

6.25. As fichas técnicas de preparo (FTP) de cada produto a ser comercializado como pequenas
refeicbes ou lanches, deverdo ser submetidas a apreciacdo da Secretaria de Espacos de
Alimentacgdo para andlise técnica, sugestdo de adequacado e aprovacao final para a comercializacao
efetiva, integrando o Manual de Padronizagéo de Preparacgodes.

6.26. A CONTRATADA devera apresentar o cardapio com o elenco do menu oferecido e a
precificagdo praticada em sua comercializacdo. Este deve conter o descritivo de todos os
ingredientes que compdem cada lanche ofertado ou produto final elaborado. Cada produto ou
receita elaborada deve apresentar etiqueta contendo relacdo de ingredientes, valor calérico, de
macronutrientes, data de preparo e validade estimada com base no “tempo de prateleira”,
instrucdes sobre conservacgédo, preparo e uso, quando for o caso e nimero de registro na ANVISA.

6.27. E terminantemente proibida a comercializacéo de bebidas alcodlicas, energéticos, artigos de
tabacaria, medicamentos em geral, bilhetes lotéricos, jogos de azar, maquinas caga-niquel e
substancias que causem dependéncia fisica e/ou psiquica (Lei n.° 11.343, de 23 de agosto de
2006, e suas possiveis alteragges).

6.28. Toda a legislagdo pertinente a ciéncia da nutricdo e alimentacdo e a ANVISA, subsidiara a
construcdo do Instrumento de Mensuracdo de Resultados (IMR) referentes a comercializacéo
paralela e ao fornecimento das principais refeicdes, caracterizada pela venda de alimentacdo
saudavel na forma de pequenas refeicdes e/ou lanches e a fiscalizacdo do cumprimento das
tratativas pactuadas no Termo de Referéncia.

6.29. O membro da comunidade universitaria que preferir trazer seu préprio alimento ou marmita e
utilizar o refeitério do restaurante universitario para realizar suas refeicdes PODERA FAZE-LO,
lembrando que a empresa fica desobrigada de oferecer bens como talheres, pratos ou
guardanapos.

6.29.1. Para a Cidade Universitaria, o refeitério 2 serd utilizado para essa finalidade, sendo que os
usuarios ndo pagantes nao terdo acesso ao refeitério 1 (local em que estdo os balcdes com os
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alimentos). O refeitério 2 também podera ser utilizado pelos usuarios com tickets, sendo que, uma
vez acessado 0s balcdes com os alimentos que séo servidos e dirigindo-se ao refeitério 2, os
mesmos ndo poderdo retornar ao refeitdrio 1, ou seja, havera um fluxo de mao Unica.

6.29.2. A Contratada podera abordar em situa¢des excepcionais de extrema lota¢éo dos refeitorios
1 e 2, de forma polida e respeitosa, e pedir que quaisquer usuarios, que tenham terminado sua
refeicdo, cedam o lugar ou espaco para que outros usuarios que estejam esperando facam sua
refeigéo.

6.29.3. Fica da mesma forma estabelecido que nenhum acesso aos alimentos fornecidos e outros
objetos deste contrato podera ser usufruido pelo membro da comunidade universitaria que néo
possuir o ticket de alimentacéo, neste contexto.

6.30. A Contratante ficara responsavel pela disponibilizacdo de aparelhos micro-ondas para que
qualguer membro da comunidade universitaria possa aquecer suas refeigdes, se assim desejarem,
sendo que a CONTRATADA devera arcar com os custos do consumo de energia elétrica,
higienizacao e inclusive manutencdo dos micro-ondas que serdo disponibilizados no saldo do
restaurante universitario. A manutencdo técnica em eventual defeito/falha sera de
responsabilidade da CONTRATADA.

6.31. Fica a CONTRATADA obrigada a guardar diariamente amostras de todos 0s pratos prontos
elaborados no Restaurante Universitario, acondicionadas em recipientes esterilizados, lacrados e
identificados com nome da preparacéo, refeicdo e data de producdo. Todos os alimentos prontos
para consumo devem ser colhidos na segunda hora do tempo de distribuicdo, utilizando-se os
mesmos utensilios empregados na distribuicdo e seguindo o método de coleta conforme
preconizado pela Portaria do Centro de Vigilancia de Sanitaria da Secretaria de Estado da Saude
do Estado de S&o Paulo, de nimero 5, de 09 de abril de 2013:

6.31.1. Identificar as embalagens higienizadas ou sacos esterilizados, ou desinfetados, com o nome
do estabelecimento, nome do produto, data, horario e nome do responséavel pela coleta;

6.31.2. Proceder a higienizacdo das maos;

6.31.3. Abrir a embalagem ou 0 saco sem o tocar internamente nem o soprar;
6.31.4. Colocar a amostra do alimento (minimo de 200 gramas);

6.31.5. Retirar o0 ar, se possivel, e fechar a embalagem;

6.31.6. Temperatura e tempo de guarda dos alimentos:

6.31.6.1. Alimentos que foram distribuidos sob refrigeracdo devem ser guardados no maximo a
guatro graus Celsius, por setenta e duas horas, sendo que alimentos liquidos devem ser guardados
somente nesta condicgéo;

6.31.6.2. Alimentos que foram distribuidos quentes devem ser guardados sob congelamento a
dezoito graus negativos Celsius por setenta e duas horas.

6.32. Fica a CONTRATADA obrigada, a cada semestre, em datas definidas aleatoriamente
escolhidas pela CONTRATANTE, por meio da fiscalizacdo, realizar analise microbiolégica de todos
os alimentos prontos servidos no buffet, sendo que a CONTRATADA ¢é obrigada a arcar com os
custos das andlises, que deverdo ser realizadas em laboratério credenciado pela Vigilancia
Sanitaria.

6.32.1. Adicionalmente, em caso de suspeitas de contaminacéo, fica a CONTRATADA obrigada a
realizar as andlises, ficando a esta o 6nus de prova de que ndo ocorreu a contaminacao alegada.
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6.33. Fica a CONTRATADA obrigada a disponibilizar a venda de tickets por meio digital e
presencial, ficando responsavel pelo sistema de venda e respectiva seguranc¢a, permitindo que o
usuario possa adquirir tickets previamente, em qualquer quantidade, tendo como critério técnico
minimo para disponibilizagcdo no sistema de venda de tickets para a necessidade mensal do
comensal, que em tese, pode fazer todas as refeicdes no Restaurante Universitario.

6.34. Fica proibida a exposicdo e distribuicdo de propaganda, especialmente de produtos
ultraprocessados, por parte da CONTRATADA, em areas internas ou externas, sem prévia
autorizacdo da CONTRATANTE.

6.35. Somente poderdo ser veiculados anuncios de quaisquer tipos, institucionais ou nao, avisos,
propagandas diversas, convocag¢fes, ou outros aqui ndo especificados, nas dependéncias internas
do Restaurante Universitario, apés a aprovacdo da CONTRATANTE, identificada pela aposi¢do de
carimbo e assinatura de um representante.

6.36. Durante os periodos de recesso académico, em eventual greve ou em outra situacao
emergencial, a demanda de refei¢cdes servidas para os usuarios tende a diminuir, razdo pela qual
deverdo ser previstos os custos fixos equivalentes. Nestes periodos, 0s servicos terdo continuidade,
exceto sob comunicacdo expressa da CONTRATANTE.

6.37. Durante os periodos de recesso académico e em outros periodos em que eventualmente a
demanda por refeices no Restaurante Universitario seja reduzida, o valor pelo uso do espaco
publico decorrente da cessdo onerosa podera ser reduzido pela CONTRATANTE, em até 70%
(setenta por cento) de seu valor, a fim de manter o equilibrio econémico-financeiro do Contrato,
mediante andlise do CONTRATANTE.

6.38. Para o célculo de percentual de desconto a ser concedido, sera utilizada a seguinte férmula:
D =[1- (R/M)]x100

Onde:

D = % de reducdo na concessao onerosa no més de recesso/greve

R = n° refeigBes servidas no més de recesso/greve

M = média de refei¢cdes servidas nos meses sem recesso/greve

6.39. Os horérios e dias de atendimento previstos para a distribuicdo do café da manh@, almogo e
jantar no Restaurante Universitario deverao seguir a Tabela 5.

Tabela 3 - Horarios e dias de atendimento previstos para a distribuicao do café da manha, do
almoco e do jantar no Restaurante Universitario.

Refeicdo Horario de atendimento Dias da semana
Café da manha 6h30 as 9h Segunda-feira a Sabado
Almoco 10h30 as 14h Segunda-feira a Sabado
Jantar 17h30 as 20h30 Segunda-feira a Sexta-feira
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Comercializacdo Paralela 06h30 as 20h30 Segunda-feira a Sexta-feira

Comercializacdo Paralela 06h30 as 14h Sabados

Obs.: | - matutino: compreende as aulas realizadas no horéario das 7h15 as 12h25, de segunda-feira
a sabado, com intervalo das 9h15 as 9h25;

Il - vespertino: compreende as aulas realizadas no horario das 13h15 as 18h25, de segunda-feira a
sabado, com intervalo das 15h15 as 15h25; e

[l - noturno: compreende as aulas realizadas no horario das 18h30 as 22h40, de segunda a sexta-
feira com intervalo das 20h30 as 20h40, e aos sadbados nos turnos matutino e vespertino.

IV - A comercializacao paralela devera ocorrer concomitante a distribuicao das principais refeicées
(café da manha, almoco e jantar) e devera obedecer sistematicamente todos os preceitos que
envolvem e/ou caracterizam a alimentagdo saudavel.

6.40. N&o sera permitido atraso. Em caso de ocorréncia, que implicara em infracao, o horario de
atendimento deve ser estendido pelo mesmo periodo do atraso. O horario de atendimento podera
ser alterado de acordo com determinacdo da CONTRATANTE e rotina do Campus. Apds a
comunicacdo, a CONTRATADA tera 48h (quarenta e oito horas) para adequacao a mudanca.

6.41. A CONTRATADA devera manter no local da prestacdo do servico, nimero suficiente de
empregados para executar adequadamente o preparo, fornecimento e a distribuicdo das refeicdes
sem interrupg@es e atender os usuarios do Restaurante Universitario com qualidade e rapidez, com
fluxo adequado, para ndo ocorrer demora nas filas, incluida a venda on-line e antecipada de tickets

6.42. A CONTRATADA devera dimensionar adequadamente os seus recursos humanos por meio
de parametros ou indicadores técnicos para planejar quantidade, sem perder o foco na qualidade
dos servicos prestados, para atender ao nimero de usuarios do Restaurante Universitario.

6.43. A CONTRATANTE podera solicitar revisdo do niumero de funcionarios previsto no quadro de
pessoal da CONTRATADA quando assim achar conveniente.

6.44. Caso o cardapio esteja incompleto nos itens previstos para o dia, por excesso de usuarios ou
incidente que impeca a distribuicdo de alimento, a empresa devera substitui-los por alimentos de
igual valor nutritivo, comunicando de imediato ao Fiscal do Contrato. Em caso de problema com
fornecedor, que impeca o preparo e distribuicdo de alimento previsto no cardapio, a solicitagdo de
alteracd@o devera ser formalizada e devidamente justificada com antecedéncia minima de 24h (vinte
e quatro horas) para sua aprovacdo, mediante comunicacdo por escrito, para registrar
documentalmente todas as tratativas realizadas entre a CONTRATADA, a CONTRATANTE e a
empresa fornecedora.

6.45. A CONTRATADA devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos
de contingéncia para situagfes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor,
guebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencdo dos servicos objeto do
contrato.

6.46. A CONTRATADA devera disponibilizar nimero suficiente de utensilios, tais como pratos de
louca branca, talheres de metal, bandejas de boa qualidade em policloreto de vinila - PVC ou outro
material, desde que perfeitamente estaveis (vidro, ceramica e/ou aco inoxidavel) e materiais
descartaveis (copos biodegradaveis, guardanapos e palitos de madeira) para atender os usuarios.
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6.47. As dimensdes estabelecidas para os utensilios consideram preservar a possibilidade do
usuario servir-se a vontade de acordo com sua necessidade dos itens prato base, salada e
complemento, no almoco e jantar, bem como agilizar o fluxo e minimizar o trabalho do atendente,
possibilitando servir um numero menor de vezes para atingir a quantidade desejada no
porcionamento durante a distribuicdo.

6.48. Os utensilios padrao para fornecimento de grandes refeicdes serdo bandejas lisas de plastico
com dimensdes iguais ou superiores a 44x30cm (comprimento x largura) e pratos de porcelana
com, no minimo, 25cm de didmetro; conchas de servir com capacidade minima de 250g; colheres,
garfos e facas em aco inox, copos ou canecas retornaveis em plastico livre de bisfenol A, com
capacidade para 300mL. Adicionalmente, deverdo ser disponibilizados guardanapos de papel ndo
reciclado e luvas descartaveis e/ou alcool 70% para se servirem com padrdo minimo de
biosseguranca. Em casos excepcionais como endemias/pandemias, ofertar mascaras e luvas
descartaveis para os usuarios com as devidas orientagfes de uso.

6.49. Os utensilios, em geral, utilizados no Restaurante Universitario deverdo estar em boas
condi¢bes de aparéncia e uso, devem ter superficies lisas, impermeaveis, lavaveis e estar isentas
de rugosidades, frestas e outras imperfeicbes que possam comprometer a higienizacdo dos
mesmos e serem fontes de contaminacéo dos alimentos.

6.50. Os talheres deverdo ser disponibilizados e dispostos de forma que 0s usuarios somente
possam ter contato com a parte que compde o seu cabo ou embalados individualmente, a fim de
permitir a devida higiene.

6.51. A CONTRATANTE subsidiara refeicBes aos seus estudantes e outros eventuais beneficiarios,
de acordo com politica estabelecida internamente, cujo controle sera realizado por sistema de
informatica desenvolvido pela UFMS.

6.52. A CONTRATANTE devera disponibilizar e manter um sistema adequado, confiavel e auditavel
de controle do numero de refei¢cdes fornecidas diariamente, competindo a CONTRATADA a sua
operacao e fornecimento de relatério do fechamento diario e mensal do controle de refei¢des.

6.53. A CONTRATADA devera disponibilizar material sobre alimentacdo adequada e saudavel
(Educacéo Alimentar e Nutricional para a comensalidade), podendo utilizar de parcerias de projetos
e materiais disponibilizados pela CONTRATANTE.

6.54. Computadores para o funcionamento exclusivo do sistema de controle informatizado sera
disponibilizado pela CONTRATANTE. Cabera & CONTRATANTE a instalagdo e manuteng¢édo do
sistema de controle informatizado, da rede de computadores e internet para atender o sistema de
concessao de subsidios.

6.55. Demais equipamentos para emisséo de cupom fiscal ou nota fiscal, deverdo ser fornecidos e
instalados pela CONTRATADA. E de responsabilidade da CONTRATADA a manutenc&o preventiva
e corretiva desses itens. Na hip6tese de dano, defeitos ou mau funcionamento de quaisquer desses
itens, cabe &8 CONTRATADA a substituicdo imediata do item danificado.

6.56. A Contratante subsidiara refeicdes aos seus estudantes e outros eventuais beneficiarios, de
acordo com politica estabelecida internamente, cujo controle sera realizado por sistema de
informatica desenvolvido pela UFMS.

6.57. Os usuarios que eventualmente contarem com subsidio alimenticio integral por parte da
UFMS, ndo devem efetuar nenhum tipo de pagamento a CONTRATADA.
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6.57.1. Os usuérios que receberem subsidio alimenticio integral, a CONTRATADA deverd registrar
que o usuario usufruiu da refeicdo naquele dia e horario para posterior ressarcimento da
CONTRATANTE a CONTRATADA.

6.58. Os usuarios que contarem com subsidio alimenticio parcial por parte da CONTRATANTE,
devem efetuar pagamento parcial da refeicdo a CONTRATADA.

6.58.1. Para os usuarios que receberem subsidio alimenticio parcial por parte da CONTRATANTE,
a CONTRATADA devera registrar que o usuario usufruiu da refeicdo naquele dia e horario para
posterior ressarcimento da CONTRATANTE a CONTRATADA.

6.59. Todas as refeicbes subsidiadas deverdo ser registradas no sistema operacional de controle
informatizado.

6.60. A CONTRATANTE fard a checagem dos quantitativos informados pela CONTRATADA por
meio de sistema préprio de controle. O sistema de controle informatizado s6 podera operar em
modo off-line nas hipéteses de falta de energia elétrica no RU ou falha nos sistemas de
comunicagcdo (internet e/ou rede) que ndo permitam que as operagBes ocorram on-line,
devidamente informadas ao Fiscal Técnico. Em caso de operar em modo off-line, a CONTRATADA
podera utilizar de listas manuais disponibilizadas pela CONTRATANTE, para fornecimento de
refeicoes.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7 - Dados estimados de quantidade por tipo de servico.

LOTE | - ESTIMATIVA DE QUANTIDADE - CAMPUS DE CAMPO GRANDE

Item Servico Tipo de refeicao Quantidade
estimada
36989
1 Refeicdes padrao, Café da manha

ovolactovegetariana e
vegetariana estrita

Almocgo 174142

Jantar 61649

LOTE Il - ESTIMATIVA DE QUANTIDADE - CAMPUS DE TRES LAGOAS

Item SERVICO Tipo de refeicao Quantidade
estimada
1 Café da manha 26.995
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Refeicdes padréo, Almogo 102.330
ovolactovegetariana e
vegetariana estrita

Jantar 44,992

LOTE Illl - ESTIMATIVA DE QUANTIDADE - CAMPUS DO PANTANAL
Item SERVICO Tipo de refeicao Quantidade
estimada
1 Refei¢bes padréo, Café da manha 17.002
ovolactovegetariana e vegetariana
estrita
Almoco 30.519
Jantar 28.336

LOTE IV -ESTIMATIVA DA QUANTIDADE - CAMPUS DE AQUIDAUANA

Item SERVICO Tipo de refeicdo Quantidade
estimada
1 Refei¢cdes padrao, Café da manha 9.094

ovolactovegetariana e
vegetariana estrita

Almoco 15.457

Jantar 15.157

Informac&es sobre o célculo da quantidade de refeicbes anual estimadas:

A tabela acima apresenta as estimativas de café da manha, almoco e jantar, para 2025,
considerando a metodologia descrita abaixo (aumento de 30% sobre as refeicdes de 2024 e
estimativa para o café da manh& como sendo 60% do comercializado no jantar):

A seguir, apresenta-se a analise do comportamento histérico da comercializacdo de refei¢cdes
subsidiadas nos Restaurantes Universitarios (RUs) da Universidade Federal de Mato Grosso do Sul
(UFMS) ao longo dos ultimos anos, projetando as estimativas para o ano de 2025.

A analise abrange os campus de Campo Grande, Trés Lagoas (CPTL), Pantanal - Corumba
(CPAN) e Aquidauana (CPAQ).
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A projecdo para 2025 foi feita com base nas tendéncias dos dados de 2023 e 2024 e inclui as
refeicdes de almocgo e jantar, além de projecdes estimadas para o café da manha, como elemento
de inovacao, até entdo nao implementado na UFMS.

Sem perda de generalidade, este documento trata o termo "refeicdes" como sendo apenas aquelas
comercializadas para estudantes em vulnerabilidade, ou seja, com subsidio da UFMS.

7.1 METODOLOGIA

Turno

Noturno

Coleta de Dados Histéricos: Extracdo de dados de comercializacao de refeicoes
subsidiadas (almoco e jantar) nos anos de 2023 e 2024 para cada campus da UFMS.

Quantidade de Estudantes Matriculados em 2025.1: Extracdo de dados dos sistemas
académicos da UFMS, e constam disponiveis no "Numeros UFMS" (hnumeros.ufms.br).

Estimativas de Refeicdes para 2025: Aplicacdo de uma taxa de aumento de 30% sobre os
dados de 2024 para refletir o crescimento esperado para os préximos anos, tanto para
almoco quanto para jantar, considerando ainda as possibilidades de criagdo de novas faixas
de subsidios.

Estimativa para o Café da Manha: Como nédo ha dados histéricos para o café da manha,
por se tratar de elemento inovador inserido a pretensa contratacao, estima-se como 60% do
guantitativo de refeicdes comercializadas no jantar. Como memdria de calculo, temos 11.171
estudantes matriculados em cursos de turno integral ou matutino, equivalente a cerca de 60%
dos 18.747 estudantes matriculados em cursos de turno integral ou noturno.

Turno

8292

Matutino - 716
Vespertino - 399

0 Mil 2 Mil 4 Mil 6 Mil 8 Mil 10N

Fonte: Niimeros UFMS (https://numeros.ufms.br) — link no SEI 5550936

¢ Estimativa para Trés Lagoas (CPTL): Considerando aspectos que constam sigilosos no

processo SEI n° 23104.003454/2025-36, os dados histéricos de Trés Lagoas serdo
apresentados mas ndo serdo considerados para estimar 2025 e, dessa forma, a média entre
os comportamentos de Campo Grande e Corumba sera utilizada para calcular as
estimativas de refei¢cbes para este campus.

7.2 ANALISE DE DADOS

7.2.1 Estudantes de Graduacdo Matriculados em 2025.1

Campus Estudantes

Campo Grande 10984
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CPTL 2800
CPAN 1699
CPAQ 1218

Fonte: Niimeros UFMS (https://numeros.ufms.br) — link no SEI 5550936

7.2.2. Dados de Comercializacao de RefeicGes em 2023

EXECUTADO 2023

Campus Almoco 2023 || Jantar 2023 Total 2023
Campo Grande 134315 44172 178487
CPTL 93842 74814 168656
CPAN 18429 16679 35108
CPAQ 2818 4178 6996

Fonte: Sistema Reggio (https://reggio.ufms.br/reggio/) — link no SEI 5550936

7.2.3. Dados de Comercializacao de Refeic6es em 2024

EXECUTADO 2024

Campus Almoco 2024 Jantar 2024 Total 2024
Campo Grande 133955 47422 181377
CPTL 123938 162245 226183
CPAN 23476 21797 45273
CPAQ 11890 11659 23549
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Fonte: Sistema Reggio (https://reggio.ufms.br/reggio/) — link no SEI 5550936
7.2.4. Crescimento Anual de Refeicbes Comercializadas

A taxa de crescimento na comercializacdo de refeigbes, considerando o histérico de 2023 a 2024,
pode ser calculado com a seguinte formula:

Total de 2024 — Total de 2023

Cresci to = 1
rescimento Totalde 2023 x 100

Campus Taxa de Crescimento de Almoco Taxa de Crescimento de Jantar
Campo Grande -0.268% * 7.36%
CPTL 320796 366796
CPAN 27.39% 30.69%
CPAQ 321.93% 179.06%

* Campo Grande apresentou uma queda na comercializacdo de almogos entre 2023 e 2024.

Essa nova projecdo visa alinhar o planejamento as reais demandas dos campus, evitando tanto
superestimacdes, que poderiam atrair fornecedores despreparados, quanto subestimacdes, que
poderiam causar dificuldades contratuais. Além disso, ela respeita as especificidades de cada
campus, considerando o histérico de consumo e as novas ofertas, como o café da manh4,
promovendo um servico sustentével e eficiente nos Restaurantes Universitarios da UFMS.

A presente contratacdo adotara como regime de execucao de empreitada por preco unitario. O prazo
de vigéncia da contratacdo € de 1 ano contados da assinatura do contrato, prorrogavel por até 10
anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 7.131.795,16
PREGO TOTAL POR LOTE

LOTE I - R$ 3.520.323,80 (trés milhdes, quinhentos e vinte e trés mil, trezentos e vinte e trés
reais e oitenta centavos).

LOTE Il - R$ 2.218.062,06 (dois milhdes, duzentos e dezoito mil e sessenta e dois reais e seis
centavos).
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LOTE Ill - R$ 915.833,46 (novecentos e quinze mil, oitocentos e trinta e trés reais e quarenta e
seis centavos).

LOTE IV - R$ 477.575,84 (quatrocentos e setenta e sete mil, quinhentos e setenta e cinco
reais e oitenta e quatro centavos).

Informacdes sobre o Calculo estdo nos Anexos |, Il, VIl e IX, totalizando o valor anual
de R$ 7.131.795,16 reais.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A presente licitacdo sera realizada por LOTES, visando a necessidade de unificacao dos itens "café
da manh&", "almoco" e "jantar" em um Unico grupo para concretizacdo de um Unico contrato,
considerando os termos de logistica e viabilidade tanto para a Administracdo quanto para os
fornecedores. No mesmo sentido, os lotes foram separados por Campus, possibilitando a
adjudicacéo por variados fornecedores conforme unidade de Restaurante Universitario da UFMS,
proporcionando de forma mais abrangente a ampla concorréncia. Ante 0 exposto, em busca da
vantajosidade econdmica para a Administracdo, a solucdo foi devidamente parcelada, atendendo
ao disposto no artigo 40, inciso V, alinea 'b' e artigo 40, §§ 2° e 3°, da Lei n° 14.133/2021, que
tratam dos aspectos a serem considerados na aplicacdo do principio do parcelamento.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes
10.1. Sao contratacdes correlatas e/ou interdependentes ao objeto planejado:

10.1.1. Contrato n°® 03/2019 - Contratacdo de pessoa juridica especializada no fornecimento,
preparo e distribuicdo de refeicdo (almoco e jantar), para atender a comunidade universitaria e
visitantes com concessdo onerosa do espaco publico do Restaurante Universitario, situado na
Cidade Universitaria da Fundacdo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul, Campo
Grande — Mato Grosso do Sul.

10.1.2. Contrato n° 04/2019 - Contratacdo de pessoa juridica especializada no fornecimento,
preparo e distribuicdo de refei¢cdo (almoco e jantar), para atender a comunidade universitaria e
visitantes, na Unidade Il do Campus de Trés Lagoas, da Fundacédo Universidade Federal de
Mato Grosso do Sul com concessdo onerosa do espago publico, com &rea de 227,38 mz,
localizado na Unidade Il do Campus de Trés Lagoas, situado a Avenida Ranulpho Marques
Leal n® 3.484, Trés Lagoas — Mato Grosso do Sul, com finalidade especifica de exploracédo de
Restaurante Universitario.

10.1.3. Contrato n° 11/2020 - Contratacdo de servicos de pessoa juridica especializada no
fornecimento, preparo e distribuicdo de refeicdo (almoco e jantar), para atender a comunidade
universitaria e visitantes, no Campus do Pantanal - Corumb&-MS, da Fundag&o Universidade
Federal de Mato Grosso do Sul com concessao onerosa do espaco publico (Setor 21 - Bloco
52), situado na Avenida Rio Branco n°® 1270, Bairro Universitario, Corumba — Mato Grosso do
Sul, com finalidade especifica de exploracdo de Restaurante Universitario.

10.1.4. Contrato n® 51/2022 - contratacdo de pessoa juridica para prestacdo de Servicos de
Alimentacdo, preparo e distribuicdo de refeicdo (almoco e jantar) por meio da
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operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na comercializagéo,
venda de créditos, planejamento de cardapios, producéo, transporte e distribuicdo de refeicbes
(padrdo e vegetariana). A empresa devera disponibilizar méo-de-obra especializada,
equipamentos e utensilios em namero suficiente e condi¢cdes adequadas para a producgéo e
distribuicdo de refeicGes nutricionalmente balanceadas e em adequadas condicBes higiénico-
sanitarias e socioambientais, para atender a comunidade universitaria e visitantes, no Campus
Cidade Universitaria, da Fundacdo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul com
concessao onerosa do espaco publico, situado na Avenida Costa e Silva S/N, Bairro Pioneiros,
Campo Grande — Mato Grosso do Sul, CEP: 79070-900, com finalidade especifica de
exploracdo de Restaurante Universitario.

10.1.5. Contrato n°® 65/2022 - contratacdo de pessoa juridica para prestacdo de Servicos de
Alimentacdo, preparo e distribuicAo de refeicdo (almogco e jantar) por meio da
operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na comercializagéo,
venda de créditos, planejamento de cardapios, producéo, transporte e distribuicdo de refeicbes
(padrdo e vegetariana). A empresa deverd disponibilizar mao-de-obra especializada,
equipamentos e utensilios em namero suficiente e condigcbes adequadas para a producao e
distribuicdo de refeicGes nutricionalmente balanceadas e em adequadas condicBes higiénico-
sanitarias e socioambientais, para atender a comunidade universitaria e visitantes, no Campus
de Aquidauana-MS, da Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul com concesséo
onerosa do espaco publico, na situado na Rua Oscar Trindade de Barros, 740, Bairro: Serraria,
Aquidauana — Mato Grosso do Sul, com finalidade especifica de exploracdo de Restaurante
Universitario.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. A contratagdo esta alinhada com o PDI/PPI UFMS 2025-2030, item 2.1.13. Politica de
Atendimento aos Estudantes e de Assisténcia Estudantil.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. Os resultados e beneficios, diretos e indiretos, pretendidos com a contratacdo sao os
seguintes:

12.1.1. Oferecimento de uma refeicdo de baixo custo de qualidade aos académicos,
especialmente aqueles em situacdo de vulnerabilidade, contribuindo com a manutencéo
desses estudantes na instituicdo até a concluséo do curso.

12.1.2. Em termos de economicidade, busca-se aproveitar a experiéncia de mercado dos
licitantes, bem como ganhos de escala, tanto na aquisicdo de insumos e contratacdo de
pessoal, guanto na gestdo do restaurante universitario.

12.1.3. A eficacia é buscada através do fornecimento ininterrupto do servico a comunidade
académica, evitando problemas de desabastecimento de insumos, tendo em vista que
aquisicado destes, bem como o preparo e o fornecimento ficardo a cargo da futura contratada.

30 de 32



UASG 154054 Estudo Técnico Preliminar 220/2024

12.1.4. A eficiéncia é almejada através de mais académicos atendidos pela politica de
assisténcia estudantil. O modelo de contratacédo pretendido busca fornecer refei¢cdes tanto para
os estudantes em condi¢Bes de vulnerabilidade, os quais as refeicbes recebem subsidio maior
da UFMS, bem como para os académicos que nao estdo em situacao vulneravel, que recebem
um subsidio menor. O ganho de eficiéncia também se estende a comunidade académica em
geral, que tera a opcao de uma refei¢do de qualidade de baixo custo.

12.1. Desta forma, a UFMS busca oferecer um melhor servigo a sociedade, contribuindo ainda
mais na formacdo de novos profissionais, oferecendo uma educacéo superior de qualidade e
acessivel ao corpo discente.

13. Providencias a serem Adotadas

N&o ha providéncias a serem adotadas.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A CONTRATADA devera estar em consonancia com o Plano de Logistica Sustentavel da UFMS
2022-2024, Portaria n° 263/CD - UFMS, de 10 de maio de 2022 bem como se adequar ao Novo
PLS ainda a ser publicado.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagado.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Diante do exposto, depreende-se que a presente contratacdo é vidvel, visto a importancia na
formacédo dos estudantes universitarios, atendendo as demandas da comunidade universitaria pela
atualizacdo no modelo de contratacao, ofertando agora a servico de café da manha.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n® 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

FABIO GOMES DA SILVA

Membro da comissdo de contratacdo

tf Assinou eletronicamente em 11/04/2025 as 13:43:18.
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CLEO ADRIANO DA SILVA

Membro da comissdo de contratacdo

MARTA MARQUES DAVID

Membro da comissdo de contratacdo

JACKSON JACINTHO DA SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

LEONARDO FRANCISCO ROSA MATEUS
Equipe de apoio

SILVIA REGINA NASCIMENTO RIBEIRO
Equipe de apoio
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PREGAO ELETRONICO
PREGAO ELETRONICO N2 90.014/2025
PROCESSO N2 23104.025759/2024-18
ANEXO IlI - IDENTIFICACAO DO LICITANTE E MODELO DE PROPOSTA

IDENTIFICAGAO DA LICITAGAO DADOS A SEREM PREENCHIDOS PELA LICITANTE
01 — RAZAO SOCIAL:

02 — FANTASIA: CNPJ:;

03 — ENDERECO: BAIRRO:

04 — CIDADE: UF: CEP:
05— FONE: ( ) FAX: ()

06 — E-MAIL: SITE:

07 — NOME DA PESSOA RESPONSAVEL PELA EMPRESA:
08 — NOME DA PESSOA PARA CONTATO E/OU REPRESENTANTE NESTA PRACA:

PREGAO ELETRONICO N2 90.014/2025 - SERVICOS

DESCRICAO QUANTIDADE / PRECOS PRECOS PRECOS

ITEM/GRUPO | ¢ \pLeTa MESES UNITARIOS | MENSAIS | GLOBAIS

CUSTOS DECORRENTES DA EXECUCAO CONTRATUAL

INDICAGAO DOS SINDICATOS, ACORDOS, CONVENGOES OU DISSIDIOS COLETIVOS DE TRABALHO

QUANTIDADE DE PESSOAL
FUNCAO QUANTIDADE

RELAGCAO DE MATERIAIS E EQUIPAMENTOS
MATERIAL QUANTIDADE ESPECIFICAGAO

OUTRA INFORMACOES IMPORTANTES




Valor da proposta RS: (em valores numéricos e por extenso).

Na proposta de prego estdo inclusos todos os custos necessarios ao atendimento do objeto, inclusive impostos
diretos e indiretos, obriga¢des trabalhistas e previdenciarias, taxas, transportes, garantia, e seguros incidentes ou
que venham a incidir sobre o fornecimento.

INFORMAGOES BANCARIAS PARA PAGAMENTO

Banco (Nome e Numero):

Agéncia:

Conta:

Local e Data

Carimbo / Assinatura do Licitante

Obs." Ao utilizar os modelos da UFMS, substituir os timbres pelos da empresa licitante.

Obs.2 Os modelos sdo assinados pelos servidor(a) elaborador(a).

Documento assinado eletronicamente por Jackson Jacintho
da Silva, Presidente de Comissdo, em 11/04/2025, as 14:31,
conforme horario oficial de Mato Grosso do Sul, com
fundamento no § 32 do art. 42 do Decreto n? 10.543, de 13
de novembro de 2020.

sell o

eletrbnica

NOTA
MAXIMA UFMS

™ acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo
verificador 5557611 e o codigo CRC 76C8B56A.

COMISSAO PERMANENTE DE CONTRATAGAO
Av Costa e Silva, s/n° - Cidade Universitaria
Fone: (67)3345-3585 / 3528
CEP 79070-900 - Campo Grande - MS

Referéncia: Processo n2 23104.025759/2024-18 SEI n2 5557611

Criado por jackson.silva, versdo 4 por jackson.silva em 11/04/2025 13:53:00.


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://sei.ufms.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
https://sei.ufms.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
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PREGAO ELETRONICO
PREGAO ELETRONICO N2 90.014/2025
PROCESSO N2 23104.025759/2024-18
ANEXO V - MINUTA DE CONTRATO - SERVICOS SEM MAO DE OBRA DEDICADA - LICITACAO

CONTRATO ADMINISTRATIVO
Ne ... /...., QUE FAZEM ENTRE SI A
FUNDAGAO UNIVERSIDADE FEDERAL
DE MATO GROSSO DO SUL E A
EMPRESA

A FUNDAGCAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL — UFMS, com sede na Av.
Costa e Silva, s/n2, Cidade Universitaria, CEP: 79070-900, na cidade de Campo Grande/MS,
inscrita no CNPJ sob o n? 15.461.510/0001-33, neste ato representada pela pelo seu Pré-
Reitor de Administracdo e Infraestrutura, Hercules da Costa Sandim, nomeado pela Portaria n2
1.352 de 27 de outubro de 2024, publicada no Boletim de Servigo de 28 de outubro de 2024,
portador da Matricula Funcional n2 172**** doravante denominada CONTRATANTE, e o(a)
.............................. , inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n? ................., sediado(a) na
................................... , doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por
.................................. (nome e fungdo no contratado), conforme atos constitutivos da empresa
OU procuragdo apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo n2
XXXXXXXXXXX/XXXK-XX e em observancia as disposi¢cdes da Lei n2 14.133, de 12 de abril de
2021, e demais legislacdo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato,
decorrente do Pregdo Eletrénico 66—€oncorréncia n? 90.014/2025, mediante as cldusulas e
condicdes a seguir enunciadas.

ORIENTACOES PARA USO DO MODELO — LEITURA OBRIGATORIA

1) O presente modelo de Contrato procura fornecer um ponto de partida para a definicdo do
objeto e condigdes da contratagdo. As cldusulas contidas nos modelos de minuta contratual,
ao contrdrio do TR, foram feitas para sofrerem poucas alteragées. No entanto, havendo a
necessidade de modificagoes, remanesce plenamente possivel assim proceder.

2) A redagdo em preto consiste no que se espera ser invaridvel. Ela até pode sofrer
modificagdes a depender do caso concreto, mas a diferenga é que néo sdo disposigdes feitas
para variar. Por essa razéo, quaisquer modificagdes nas partes em preto, sem marcagéo de
itdlico, devem necessariamente ser justificadas nos autos, sem prejuizo de eventual consulta
ao orgdo de assessoramento juridico respectivo, a depender da matéria.

3) Os itens deste modelo destacados em vermelho itdlico devem ser preenchidos ou
adotados pelo orgdo ou entidade publica contratante segundo critérios de oportunidade e
conveniéncia, de acordo com as peculiaridades do objeto e cuidando-se para que sejam
reproduzidas as mesmas definicbes nos demais instrumentos da contratacdo (minuta do
Edital, se for o caso, e minuta de Termo de Referéncia), para que ndo conflitem. SGo previsées
feitas para variarem. Eventuais justificativas podem ser exigidas a depender do caso.



1.
1.1.

4) Alguns itens receberam notas explicativas, destacadas para compreensédo do agente ou
setor responsdvel pela elaboragdo da Minuta Contratual, que deverdo ser devidamente
suprimidas ao se finalizar o documento na versdo original.

5) Recomenda-se indicar no processo a versdo (més e ano) utilizada para elaboragéo da
minuta, em especial ao encaminhar o feito para andlise juridica. Tal informagéo consta no
rodapé do documento. Essa indicagdo pode ocorrer expressamente no despacho de
encaminhamento ou mantendo-se o rodapé na minuta encaminhada, conforme o caso. E um
dado importante jd que indica qual o par@metro a ser utilizado na checagem.

6) O registro das atualizagées feitas (“Nota de Atualizagdo”) em cada verséo pode ser obtido
na pdgina principal dos modelos de licitagbes e contratos no sitio eletrénico da AGU.
Quaisquer sugestées de alteragdo poderdo ser encaminhadas ao e-mail:
cgu.modeloscontratacao@agu.gov.br.

7) Este modelo poderd ser adotado por todos os entes federados, conforme estabelece o
inciso IV do art. 19 da Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021, com a realiza¢do das adequagdes
eventualmente necessdrias, sobretudo em virtude da possivel existéncia de normas locais
especificas, que poderdo ser consideradas no caso concreto.

NOTAS DA CPL/PROADI

1) Verificar as indicagées de numeragdo de subitens no texto, o SEl ndo tem a funcionalidade
de atualizar automaticamente as numeragdes de subitens presentes no corpo do texto.

2) A versdo final da minuta de contrato a ser divulgada juntamente com o edital de licitagGo
deverd ser padronizada, com a retirada dos itens taxados, em itdlico e demais marcagées de
controle. Também deverdo ser excluidas eventuais notas explicativas.

3) A minuta de contrato deverd ser enviada para verificacGo pela SECOC/DICOC antes da
remessa dos autos para andlise por parte da Procuradoria Juridica da UFMS.

4) Os itens marcados com a taxag¢Go em vermelho itdlico com fundo cinza sdo inclusées ou
comentdrios realizados pela CPL.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

O objeto do presente instrumento é a Contratacdo de servicos continuos de

preparo e distribuicdo de refeigdes, incluindo os géneros alimenticios e a administragdo das
instalagées, para atender a comunidade universitdria e visitantes nos Campis da Fundagdo
Universidade Federal de Mato Grosso do Sul com concessdo onerosa do espago publico, com
finalidade especifica de exploragéo de Restaurante Universitdrio, nas condi¢des estabelecidas
no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratacao:
ITEM | ESPECIFICAGAO || CATSER UTJII:AD?; ADE QUANTITADE U\I\ill-\'ll-l-?RRl 0 \'Il'g%l'ﬁf
1
2
3
1.3. Vinculam esta contratacdo, independentemente de transcricdo:
1.3.1. O Termo de Referéncia;
1.3.2. O Edital da Licitacao;
1.3.3. A Proposta do contratado;
1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.
2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGAO




2.3. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 1 ano contados da assinatura do
contrato, prorrogdvel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n® 14.133, de
2021.

2.4, A prorrogacdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade
competente, de que as condigdes e 0s pre¢os permanecem vantajosos para a Administracao,
permitida a negociacdo com o CONTRATADO, atentando, ainda, para o cumprimento dos
seguintes requisitos:

2.4.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestagdo dos
servicos tem natureza continuada;

2.4.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com
informacdes de que os servicos tenham sido prestados regularmente;

2.4.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracao
mantém interesse na realiza¢do do servico;

2.4.4, Haja manifestacdao expressa do CONTRATADO informando o interesse na
prorrogacao;
2.4.5. Seja comprovado que o CONTRATADO mantém as condig¢des iniciais de
habilitacdo; e

2.4.6. N3o haja registro Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor
publico federal (Cadin).

2.5. O CONTRATADO nao tem direito subjetivo a prorrogacdo contratual.

2.6. A prorrogacao de contrato deverda ser promovida mediante celebragdo de
termo aditivo.

2.7. Nas eventuais prorrogacdes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou
amortizados ao longo do primeiro periodo de vigéncia da contratacdo deverdo ser reduzidos
ou eliminados como condi¢do para a renovacgao.

2.8. O contrato ndo poderd ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido
penalizado nas sang¢des de declaracdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar
com poder publico, observadas as abrangéncias de aplicacao.

3. CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1. O regime de execuc¢do contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim
como os prazos e condi¢cOes de conclusdo, entrega, observacdo e recebimento do objeto
constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

4, CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1. As regras sobre a subcontratacdo do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo
de Referéncia, anexo a este Contrato.

5. CLAUSULA QUINTA - PREGCO

5.1.

oY
5.2. O valor total da contratagéo é de RS.......... (.....).



5.3. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdao, frete,
seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacao.

5.4. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos
ao contratado dependerdo dos quantitativos efetivamente fornecidos.
6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO
6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condicGes a ele referentes
encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.
7. CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE
7.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo aquelas definidas no Termo
de Referéncia, anexo a este Contrato.
8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE
8.1. Sdo obrigac6es do CONTRATANTE:
8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo CONTRATADO,

de acordo com o contrato e seus anexos;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de
Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorrecdes,
imperfeicdes, falhas ou irregularidades verificadas na execucdo do objeto contratual,
fixando prazo para que seja substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as
suas expensas, certificando-se de que as solugdes por ele propostas sejam as mais
adequadas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do contrato e o cumprimento das
obrigagdes pelo CONTRATADO;

8.1.5. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal relativa a parcela
incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando
houver controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e
guantidade, conforme o art. 143 da Lei n© 14.133, de 2021;

8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execugdo
do objeto, no prazo, forma e condi¢des estabelecidos no presente Contrato e no Termo de
Referéncia;

8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sangdes previstas na lei e neste Contrato;
8.1.8. N3o praticar atos de ingeréncia na administragdo do CONTRATADO, tais
como:

8.1.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou

indiretamente o objeto contratado;

8.1.8.2. fixar saldrio inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser
pago pelo CONTRATADO;

8.1.8.3. estabelecer vinculo de subordinacdo com funciondrio do
CONTRATADO;
8.1.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos

salarios pagos;

8.1.8.5. demandar a funciondrio do CONTRATADO a execucdo de tarefas fora
do escopo do objeto da contratacdo; e



8.1.8.6. prever exigéncias que constituam intervencdo indevida da
Administragdo na gestao interna do CONTRATADO.

8.1.9. Cientificar o érgdo de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido
para adocdo das medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigacdes pelo
CONTRATADO;

8.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamacgoes
relacionadas a execucdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos
manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a
boa execugdo do ajuste;

8.1.10.1. A Administragdo tera o prazo de 30 dias, a contar da data do
protocolo do requerimento para decidir, admitida a prorrogacdao motivada, por igual
periodo.

8.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio
economico-financeiro feitos pelo CONTRATADO no prazo maximo de 30 dias;

8.1.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo
administrativo para apuragdo de descumprimento de cldusulas contratuais;

8.1.13. Comunicar o CONTRATADO na hipdtese de posterior alteragdo do projeto
pelo CONTRATANTE, no caso do art. 93, §29, da Lei n2 14.133, de 2021.

8.2. A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo
CONTRATADO com terceiros, ainda que vinculados a execug¢do do contrato, bem como por
qgualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e
de seus anexos, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da
boa e perfeita execugao do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

9.2. Atender as determinacoes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato
ou autoridade superior e prestar todo esclarecimento ou informacgao por eles solicitados;

9.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total
ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens e servigcos nos quais se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais
empregados;

9.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto,
bem como por todo e qualquer dano causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o acompanhamento da execucdo contratual pelo
CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia,
caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.5. Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro
de Fornecedores — SICAF, o CONTRATADO deverd entregar ao setor responsdvel pela
fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdao dos servicos, os
seguintes documentos:

9.5.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

9.5.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;
9.5.3. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou
Distrital do domicilio ou sede do CONTRATADO;

9.5.4, Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e

9.5.5. Certiddao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.



9.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo,
Convengado, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributarias, fiscais,
comerciais e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade ao CONTRATANTE e ndo poderd onerar o objeto do contrato;

9.7. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da
situacdo, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execugao do
objeto contratual, ndo ultrapassando o prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

9.8. Paralisar, por determinagdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que nao
esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de
pessoas ou bens de terceiros;

9.9. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condi¢es exigidas para habilitacdo na licitacdo;

9.10. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para
aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legislacao;

9.11. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, com a indicagdao dos empregados que preencheram as referidas vagas;

9.12. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

9.13. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
guantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores
futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta
ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer
algum dos eventos arrolados no art. 124, I, d, da Lei n2 14.133, de 2021;

9.14. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de seguranca do CONTRATANTE;

9.15. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas deste
contrato, com habilitagcdo e conhecimento adequados;

9.16. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos;

9.17. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios

demandados, em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as
recomendacgdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagao de regéncia;

9.18. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo
pertinente, cumprindo as determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o
local de execugao do objeto e nas melhores condi¢des de seguranga, higiene e disciplina;

9.19. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para andlise e
aprovacao, quaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacdes do
memorial descritivo ou instrumento congénere;

9.20. Cumprir as normas de protecdo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a
seguranca e a saude no trabalho;

9.21. Ndo submeter os trabalhadores a condi¢6es degradantes de trabalho, jornadas
exaustivas, servidao por divida ou trabalhos forcados;

9.22. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de
idade, exceto na condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada
a legislacdo pertinente;

9.23. N3o submeter o menor de dezoito anos de idade a realizacdo de trabalho
noturno e em condicdes perigosas e insalubres e a realizacdo de atividades constantes na Lista



de Piores Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n? 6.481, de 12 de junho de
2008;

9.24. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminacgdo, violéncia
e assédio no ambiente de trabalho;

9.25. Manter preposto aceito pela Administracdo no local da obra ou do servico para
representa-lo na execucao do contrato;

9.25.1. A indicacdo ou a manutencao do preposto da empresa podera ser recusada
pelo 6rgdo ou entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar
outro para o exercicio da atividade.

9.26. Ndo contratar, durante a vigéncia do contrato, cbnjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do
CONTRATANTE ou de agente publico que tenha desempenhado fung¢do na licitagdo ou que
atue na fiscalizacdo ou gestdo do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n2
14.133, de 2021;

9.27. Prestar todo esclarecimento ou informacao solicitada pelo CONTRATANTE ou
por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem
como aos documentos relativos a execugao do contrato;

9.28. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo
o que for necessdrio a execucdo do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.29. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalagdes em
condicdes adequadas ao cumprimento das normas de salde, seguranca e bem-estar no
trabalho;

9.30. Fornecer equipamentos de protecdo individual (EPI) e equipamentos de
protecao coletiva (EPC),quando for o caso;

9.31. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos,
bem como aos documentos relativos a execu¢do do contrato;

9.32. Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a
conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que
integram o Termo de Referéncia, no prazo determinado;

9.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas
da Administracgao;

9.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas,
alertando-os a nao executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo o
CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de
evitar desvio de funcao;




10. CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

Nota Explicativa 1: As cldusulas dessa se¢do sdo necessdrias para cumprimento da Lei n®
13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), caso a contratagdo envolva, de qualquer forma, o
tratamento de dados pessoais, devendo ser incluida e ajustada nessa hipdtese.

Nota Explicativa 2: Caso o objeto do contrato envolva, ainda que indiretamente, o acesso ou
o tratamento de dados pessoais, é possivel que a Administragdo estabeleca modelagem
contratual por meio da qual seja imposto ao Contratado o dever de disponibilizar a
Administragdo a possibilidade de acesso direto a esses dados, o que deve se dar com todas as
cautelas cabiveis em relagdo ao tema.

Vale lembrar que eventual requerimento administrativo do titular dos dados sera direcionado
a Administragéo, sendo certo que comandos oriundos de Autoridade Regulatdria ou do Poder
Judicidrio serdo igualmente direcionados a Administragdo, inclusive com risco de
responsabilizago objetiva. Por isso, em situagbes em que for justificdvel, fica a
recomendag¢do para que a Administragdo crie condigdes para que possa atender
tempestivamente o requerimento do titular dos dados ou eventual comando regulatdrio ou
judicial. Tudo isso para que a Administragéo tenha condigées de atender o requerimento ou
comando tempestivamente, sem depender exclusivamente do Contratado para tanto.

O tema deve ser avaliado pela Administragdo com base nos riscos da contratagdo em relagdo
aos dados pessoais eventualmente envolvidos.

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n® 13.709, de 2018 (LGPD), quanto a todos os
dados pessoais a que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que
eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacdo da proposta no procedimento de
contratacgdo, independentemente de declaragdo ou de aceitacdio expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que
justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 62 da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das
hipdteses permitidas em Lei.

10.4. A Administragcdo deverd ser informada no prazo de 5 (cinco) dias uteis sobre
todos os contratos de suboperagcdo firmados ou que venham a ser celebrados pelo
CONTRATADO.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do
CONTRATADO elimind-los, com excec@o das hipoteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas
em que houver necessidade de guarda de documentacdo para fins de comprovagdo do
cumprimento de obrigag¢des legais ou contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas
obrigagdes.

10.6. E dever do CONTRATADO orientar e treinar seus empregados sobre os deveres,
requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD.
10.7. O CONTRATADO deverd exigir de SUBOPERADORES e SUBCONTRATADOS o

cumprimento dos deveres da presente cldusula, permanecendo integralmente responsdavel por
garantir sua observdncia.

10.8. O CONTRATANTE poderd realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa
clausula, devendo o CONTRATADO atender prontamente eventuais pedidos de comprovagdo
formulados.

10.9. O CONTRATADO deverd prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE,
prorrogdvel justificadamente, quaisquer informag¢bes acerca dos dados pessoais para
cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente
aqueles que se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente
virtual controlado, com registro individual rastredvel de tratamentos realizados (LGPD, art.



37), com cada acesso, data, hordrio e registro da finalidade, para efeito de responsabiliza¢do,
em caso de eventuais omissoes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato
interoperdvel, a fim de garantir a reutilizacdo desses dados pela Administragdo nas
hipdteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato estd sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao
tratamento de dados pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a
ANPD por meio de opinibes técnicas ou recomendacdes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 12 do art. 26 da LGPD deverdo ser
comunicados a autoridade nacional.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA DE EXECUCAO

11.1.

11.2. Serd exigida a prestagdo de garantia na presente contratagcdo, conforme regras
constantes do Termo de Referéncia.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANGCOES ADMINISTRATIVAS
12.1. As regras acerca de infragcdes e sangGes administrativas referentes a execugao
do contrato sdo aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

13. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA- DA EXTINCAO CONTRATUAL

13.1. O contrato serd extinto quando cumpridas as obrigacbes de ambas as partes,

ainda que isso ocorra antes do prazo estipulado para tanto.

13.2. Se as obrigag¢bes ndo forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficard
prorrogada até a conclus@o do objeto, caso em que deverd a Administragdo providenciar a
readequagéo do cronograma fixado para o contrato.

13.3. Quando a ndo conclusGo do contrato referida no item anterior decorrer de
culpa do CONTRATADO:

13.3.1. ficard ele constituido em mora, sendo-lhe aplicdveis as respectivas sangoes
administrativas; e

13.3.2. poderd a Administragdo optar pela extincGo do contrato e, nesse caso,
adotard as medidas admitidas em lei para a continuidade da execu¢do contratual
ou
13.4. O contrato serd extinto quando vencido o prazo nele estipulado,

independentemente de terem sido cumpridas ou ndo as obrigacbes de ambas as partes
contraentes .

13.5. O contrato poderd ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o
CONTRATANTE, quando este néo dispuser de créditos orcamentdrios para sua continuidade ou
quando entender que o contrato nGo mais lhe oferece vantagem.

13.6. A extin¢do nesta hipotese ocorrerd na proxima data de aniversdrio do contrato,
desde que haja a notificacgdo do CONTRATADO pelo CONTRATANTE nesse sentido com pelo
menos 2 (dois) meses de antecedéncia desse dia.

13.7. Caso a notificagdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem
ocorra com menos de 2 (dois) meses da data de aniversdrio, a extin¢Go contratual ocorrerd
apos 2 (dois) meses da data da comunicagéo.

13.8. O contrato poderda ser extinto antes de cumpridas as obriga¢cdes nele
estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da



Lei n? 14.133, de 2021, bem como amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla
defesa.

13.9. Nesta hipdtese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.
13.10. A alteragdo social ou a modificacao da finalidade ou da estrutura da empresa
ndo ensejara a extincdo se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.
13.11. Se a operagdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, deverd ser
formalizado termo aditivo para altera¢do subjetiva.
13.12. O termo de extingdo, sempre que possivel, serd precedido:
13.12.1. Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente
cumpridos;
13.12.2. Da relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.12.3. Das indenizag¢des e multas.
13.13. A extincdo do contrato ndo configura débice para o reconhecimento do

desequilibrio econémico-financeiro, hipdtese em que serd concedida indenizag¢do por meio de
termo indenizatdrio.

13.14. O CONTRATANTE poderd ainda:

13.14.1. nos casos de obrigacdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a
garantia prestada a ser executada, conforme legislacdo que rege a matéria; e

13.14.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos
causados a Administracdo, nos termos do inciso IV do art. 139 da Lei n.2 14.133, de 2021,
reter os eventuais créditos existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do contrato.

13.15. O contrato podera ser extinto caso se constate que o CONTRATADO mantém
vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do érgdo ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado
funcdo na licitacdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERAGOES

14.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e
seguintes da Lei n? 14.133, de 2021.

14.2. O CONTRATADO é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessdrios, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes
poderdo exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato.

14.4. As alteracbes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de
termo aditivo, submetido a prévia aprovacdo da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo
nos casos de justificada necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipdtese em que a
formalizacdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més.

14.5. Registros que ndo caracterizam alteragao do contrato podem ser realizados por
simples apostila, dispensada a celebragao de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n®
14.133, de 2021.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOTACAO ORCAMENTARIA

15.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados no Orcamento Geral da Unido deste exercicio, na dotacdao abaixo



discriminada:
| - Gestdo/Unidade: 15269/154054;

- Fonte de Recursos: 1000000000 - Recursos Livres da Unido; 1050000112 -
Recursos Préprios Livres da UO;

I - Programa de Trabalho: 12.364.5113.20RK.0054 - Funcionamento de
Instituicbes Federais de Ensino Superior no estado de MS; 12.364.5113.4002.0054 -
Assisténcia ao estudante de Ensino Superior no estado de MS;

IV - Elemento de Despesa: 3390.39 - Outros servigos de terceiros - PJ;

V- Plano Interno: 231041 - A¢do: 20RK - Funcionamento de Institui¢bes
Federais de Ensino Superior no Estados de MS - PO: 0000 - Funcionamento; 231051 -
Acdo: 4002 - Assisténcia ao Estudante do Ensino Superior - P.O. 0002 - PNAES
Despesas diversas; e

VI - Nota de Empenho: XXXX.

15.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds
aprovacdo da Lei Orcamentdria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante
apostilamento.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - DOS CASOS OMISSOS

16.1. Os casos omissos serdao decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposicdes
contidas na Lei n? 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente,
segundo as disposi¢des contidas na Lei n2 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor —
e normas e principios gerais dos contratos.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICACAO

17.1. Incumbird ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal
Nacional de Contrata¢des Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de
2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atengdo ao art. 91, caput, da Lei n.2
14.133, de 2021, e ao art. 89, §29, da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art. 72, §32, inciso V, do
Decreto n. 7.724, de 2012.

18. CLAUSULA DECIMA SETIMA- FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em Mato Grosso do Sul, Secao Judicidria de
Campo Grande para dirimir os litigios que decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato
gue ndo puderem ser compostos pela conciliacdo, conforme art. 92, §19, da Lei n? 14.133, de
2021.

Campo Grande, MS.

Representante legal do CONTRATANTE Representante legal do CONTRATADO

Testemunha 1 Testemunha 2
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Termo de Referéncia 370/2024

Informacoes Basicas

Numero do

UASG Editado por Atualizado em
artefato
370/2024 154054-FUNDACAO UNIVERS. LEONARDO FRANCISCO ROSA 11/04/2025 14:28 (v
FEDERAL/MS MATEUS 8.0)
Status
ASSINADO
Outras informacoes
Categoria Numero da Processo
g Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico 23104.025759
continuado sem dedicacdo exclusiva de mao de obra /2024-18

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contratagdo de servigos continuos de preparo e distribuicdo de refeicoes, incluindo os géneros
alimenticios e a administracdo das instalagdes, para atender & comunidade universitaria e visitantes
nos Campis da Fundacédo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul com concessdo onerosa
do espaco publico, com finalidade especifica de exploracdo de Restaurante Universitario. O objeto
também inclui o fornecimento de géneros alimenticios, preparacdes e materiais de consumo em
geral (materiais biodegradaveis de higiene e de limpeza), higienizacdo das dependéncias (saldo,
sanitarios e calcadas no entorno do saldo), higienizacao dos utensilios e equipamentos utilizados,
manutencdo corretiva e preventiva dos equipamentos, recursos humanos (pessoal técnico,
operacional e administrativo) em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas
de forma sustentavel (evitando uso de produtos descartaveis), nos termos da tabela abaixo,
conforme condi¢Bes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

LOTE | - CAMPUS DE CAMPO GRANDE
. Quantidade Preco
Tipo de Preco total
[item| CATSER-Servico p- N estimada médio g
refeicao . estimado
ANUAL estimado
Café da
15210 - RefeicGes padrao, manha 36.989 4,78 176.807,42
1 ovolactovegetan?r_la e vegetariana Almoco 174 142 14.18 > 469.333 56
estrita.
Jantar 61.649 14,18 874.182,82
LOTE Il - CAMPUS DE TRES LAGOAS
uantidade Preco
. Tipo de Q . ., (; Preco total
|item] CATSER-Servico L estimada médio .
refeicao . estimado
ANUAL estimado
caie da 26.995 478 | 129.036,10
manha
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Almoco 102.330 14,18 1.451.039,40
1 15210 - Refeicdes padrao,
ovolactovegetariana e vegetariana
getariar g Jantar 44.992 1418 | 637.986,56
estrita.
LOTE Il - CAMPUS DO PANTANAL
uantidade Preco
. Tipo de Q . . g Preco total
litemy CATSER-Servico I estimada médio .
refeicdo . estimado
ANUAL estimado
Café da
15210 - Refei¢des padréo, manha 17.002 4,78 81.269,56
1 ovolactovegetariana e vegetariana AIMoco 30.519 1418 432 750 42
estrita. - - —
Jantar 28.336 14,18 401.804,48
LOTE IV - CAMPUS DE AQUIDAUANA
uantidade Preco
. Tipo de Q . ; (; Preco total
litem] CATSER-Servico I estimada médio .
refeicdo . estimado
ANUAL estimado
Café da
15210 - Refei¢des padréo, manha 9.094 4,78 43.469,32
1 ovolactovegetarlfqa e vegetariana AIMoco 15 457 14.18 2190.180.26
estrita.
Jantar 15.157 14,18 214.926,26
| TOTAL GERAL ESTIMADO 7.131.795,16

1.2. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 1 ano contados da assinatura do contrato, podendo
ser prorrogado respeitando o limite decenal na forma do artigo 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

7

1.3. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que trata-se de contratacédo de
empresa para exploracdo dos servicos, cabendo a ela ofertar estrutura total para tal, inclusive
colaboradores em quantidade suficiente para atender em pleno teor o objeto com devida qualidade,
sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo Técnico Preliminar (Anexo ).

oy
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vigéncia],

1.4. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras
gue serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratacéo.

1.5. Considerando que h& contratos em vigéncia com diferente datas de celebragéo, conforme
tabela abaixo, a Administracdo se reserva o direito de proceder com a assinatura dos contratos nos
seguintes termos:

Contrato Objeto Processo Data de Assinatura Vigéncia
39/2023 CPAQ 23450.000193/2023-09 05/06/2023 05/06/2023 a 05/06/2025
20/2023 CPAN 23449.002895/2022-77 27/07/2023 27/03/2023 a 12/07/2025
51/2022 | Campo Grande | 23104.000851/2022-11 16/03/2022 16/03/2022 a 12/07/2025

A(s) vigéncia(s) dos contratos a serem celebrados apés conclusdo da licitacdo ocorrerdo conforme
conveniéncia administrativa, podendo haver as seguintes possibilidades:

1.5.1. Celebracdo com inicio de execucao apos conclusédo da licitacao;

1.5.2. Celebracdo com inicio de execucdo em periodo antecipado ao final da vigéncia do atual
contrato;

1.5.3. Celebracdo com inicio de execucao no periodo das férias académicas de 2025.

1.6. A presente licitacdo sera realizada por LOTES, visando a necessidade de unificacdo dos itens
"café da manha", "almocgo" e "jantar" em um Unico grupo para concretizacdo de um Unico contrato,
considerando os termos de logistica e viabilidade tanto para a Administracdo quanto para os
fornecedores. No mesmo sentido, os lotes foram separados por Campus, possibilitando a
adjudicacao por variados fornecedores conforme unidade de Restaurante Universitario da UFMS,

proporcionando de forma mais abrangente a ampla concorréncia.
1.7. A contratagdo sera aberta a ampla concorréncia.

1.8. Justificativa para o parcelamento ou ndo da solugcdo: A contratacdo € parcelada por Campus
em lotes, no qual os fornecedores deverdo oferecer as trés refeicbes que se encontram
discriminadas na tabela acima, o parcelamento € devido a inviabilidade de separar o contrato e
inviabilidade operacional, devido a estrutura fisica do restaurante ser Unica em cada
campus. Podera ser um fornecedor por campus, promovendo a economia de escala para cada
grupo, tendo controle para cada grupo e contratado. Ante o exposto, em busca da vantajosidade
econdmica para a Administracdo, a solucao foi devidamente parcelada, atendendo ao disposto no
artigo 40, inciso V, alinea 'b' e artigo 40, 88 2° e 3°, da Lei n® 14.133/2021, que tratam dos aspectos
a serem considerados na aplicagdo do principio do parcelamento.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares (Anexo 1), apéndice deste Termo de
Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual [2024], conforme
detalhamento a seguir:
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[) ID PCA no PNCP: 15461510000133-0-000001/2024

II) Data de publicacdo no PNCP: 19/05/2023

) 1d do item no PCA: 350/2024

IV) Classe/Grupo: 632

V) ldentificador da Futura Contratacédo: 154054-350/2024
VI) Documento de formalizacdo de demanda: SE| 5256607

2.3. A contratacao esta alinhada com o presente Plano de Logistica Sustentavel da UFMS, bem
como sera realizada nos moldes que estédo sendo preparados para o novo PLS.

2.4 Para o PCA 2025 sera realizado novo DFD nos moldes do DFD 2024.

2.5. Além disso, a contratacdo esta alinhada com Plano de Logistica Sustentavel da UFMS 2022-
2024, SEI 5291487, Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis, SElI 5291500, disponivel em
<https://www.gov.brlagu/pt-br/composicao/cgu/cgul/guias/guia-de-contratacoes-sustentaveis-
set-2023.pdf>. Diretrizes para o Plano de Contratacbes Anual UFMS, SEI 5291513 disponivel em
https://dides.ufms.br/files/2024/02/Diretrizes-PCA-UFMS-2.pdf e Plano de Desenvolvimento
Institucional, SEI 5545674 disponivel em https://pdi-ppi.ufms.br/files/2025/02/pdi-ppi-2025-2030-
web.pdf.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares 220/2024 (Anexo |), apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATA(;AO
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrigcdo do objeto, devem
ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacdes
Sustentaveis:

4.1.1. A futura contratada devera apresentar a Comissao de Acompanhamento um Plano de
Gerenciamento de Residuos Solidos (PGRS) dos residuos gerados e obtidos na producéao,
armazenamento e fornecimento das refeicbes servidas no Restaurante Universitario, até 30 (trinta)
dias apds iniciadas as atividades do Restaurante Universitario. Este plano devera contemplar o
manejo dos residuos gerados pela CESSIONARIA, desde a geracdo até a disposicéo final, de
acordo com as legislacbes vigentes, contemplando, se necessario, um plano de acdo a fim de
atendé-las. O referido plano encontra-se no doc. SEI 5351687 e disponivel em https://dides.ufms.
br/plano-de-gerenciamento-de-residuos-solidosl/;
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4.1.2. A futura contratada devera atender a critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade,
sobretudo os estabelecidos pelo art. 6° e seus incisos, da Instrucdo Normativa n°® 01, de 19 de
janeiro de 2010, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestao — MPOG e também o que
estabelece o Decreto n° 7.746, de 5 de junho de 2012, que estabelece critérios, praticas e diretrizes
para a promocao do desenvolvimento nacional sustentavel,

4.1.3. Conforme € citado no Plano Diretor de Logistica Sustentavel: "a Nova Lei Geral de Licitacdes
e Contratos (Lei n° 14.133, de 1° de abril 2021) definiu o desenvolvimento nacional sustentavel
tanto como principio a ser observado na aplicacdo da lei (art. 5°), quanto objetivo do processo
licitatério (art. 11, inciso 1V), dentre outros principios e objetivos esculpidos no diploma normativo".
O PLS UFMS esta no doc. SEI 5291487 e disponivel em https:/idides.ufms.br/files/2022/05
1263_Plano-de-Gestao-de-Logistica-Sustentavel-UFMS-2022.2024.pdf;

4.1.4. E de responsabilidade da empresa que for contratada, adotar, na prestacdo dos servicos
objeto desta contratacao, no que couber, as praticas de sustentabilidade. Devem ser observadas as
obrigacBes durante o fornecimento e recolhimento dos produtos, assim como a conformidade com
normas especiais de comercializacdo e licenciamento de atividades, como o registro no Cadastro
Técnico Federal (CTF). Estes requisitos sdo estipulados pela legislacédo de regéncia, exemplificados
nos artigos 66 e 67, IV, da Lei n. 14.133/2021; e

4.1.5. Os critérios de sustentabilidade sao aqueles previstos nas especificacdes do objeto e/ou
obriga¢cBes da contratada e/ou no edital como requisito previsto em lei especial - OBSERVAR O
ENQUADRAMENTO DOS OBJETOS LICITADOS NO GUIA NACIONAL DE LICITACOES
SUSTENTAVEIS. 62 EDICAO (SEI 5291500), disponibilizado no endereco: <https:/lwww.gov.br
lagulpt-brlcomposicaolcgul/cgul/guias/guia-de-contratacoes-sustentaveis-set-2023.pdf>.

Indicacao de marcas ou modelos

4.2. Aindicacdo de marcas e modelos néo se aplica & presente contratagdo.

Da vedacao de utilizacao de marcalproduto na execucao do servico

4 3 Drantedas corclustes extraidas do Pprocesso admmimmstrativo T XXXXX-XXXXXXTXXXX-XX, a
— . o . ; . ; ; :

4.3. A vedacdo de utilizacdo de marca/produto ndo se aplica na presente contratagéao.

Da exigéncia de carta de solidariedade

4.4, Nao sera aplicada a exigéncia de carta de solidariedade, uma vez que restringe a
competitividade do Pregao Eletrdnico.

Subcontratacao
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4.5 N&o sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual, conforme possibilita 0 § 2°, art. 122 da
Lei 14.133/2021.

comtratacdo ou—atue Tafistalizagcao ou Ttagestaov docontrato, oo se detes—forem coOnjuge,

7

' : . : N : - o
- to-teTs - I; tesofiért Sgie tetet :IE[;E[: PXCISIVA UE a0 Ue ::'Elm

Garantia da contratacao

4.6. Seréa exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n°® 14.133,
de 2021, podendo o Contratado optar pela caucdo em dinheiro ou em titulos da divida publica,
seguro-garantia, fianca bancéria ou titulo de capitalizacdo, em valor correspondente a 5% (cinco
por cento) do valor total da contratacéo.
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4.7. Em caso de opg¢éo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo,
até a data de assinatura do contrato.

4.7.1. A apdlice de seguro-garantia devera ter validade durante a vigéncia do contrato e por mais 90
(noventa) dias apds término deste prazo de vigéncia, permanecendo em vigor mesmo que 0
Contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.

4.7.2. Caso o adjudicatario ndo apresente a apélice de seguro de garantia antes da assinatura do
contrato, ocorrera a precluséo do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

4.7.3. A apdlice de seguro-garantia devera acompanhar as modificacbes referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora.

4.7.4. Sera permitida a substituicdo da apolice de seguro-garantia na data de renovacdo ou de
aniversario, desde que mantidas as condicdes e coberturas da apdélice vigente e nenhum periodo
fique descoberto, ressalvados os periodos de suspensao contratual.

4.7.5. Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou ndo apresente a apodlice de seguro de
garantia antes da assinatura do contrato, deverd apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias
Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato,
comprovante de prestacdo de garantia nas modalidades de caucdo em dinheiro ou titulos da divida
publica, fianca bancéria ou titulos de capitalizagao.

4.8. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, devera
ser efetuada em favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econdmica Federal, com
correcdo monetaria.

4.9. Caso a opc¢ao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado
pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo
Ministério competente.

4.10. No caso de garantia na modalidade de fiangca bancaria, devera ser emitida por banco ou
instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e
devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

4.11. Na hipétese de opcado pelo titulo de capitalizacdo, a garantia devera ser custeada por
pagamento Unico, com resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia,
emitido por sociedades de capitalizacdo regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo
Federal.

4.11.1. O titulo de capitalizacdo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com as
condicdes gerais e 0 numero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizagdo foi
aprovado pela Susep (art. 8°, 1, da Circular SUSEP n° 656, de 11 de marc¢o de 2022).

4.12. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de nédo aceitagéo,
0 pagamento de:

4.12.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacGes nele previstas;

4.12.2. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e
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4.12.3. obrigacGes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, néo
adimplidas pelo Contratado.

4.13. Em caso de seguro-garantia, a apdlice devera ter cobertura para pagamento direto ao
empregado ap06s decisdo definitiva em processo administrativo que apure montante liquido e certo
a ele devido em razéo de inadimpléncia do Contratado, independentemente de transito em julgado
de decisao judicial.

4.14. No caso de alteracao do valor do contrato, ou prorrogacéo de sua vigéncia, a garantia devera
ser ajustada ou renovada, seguindo 0s mesmos parametros utilizados quando da contratacéo.

4.15. Na hipotese de suspensao do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o
Contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apélice de seguro até a
ordem de reinicio da execuc¢do ou o adimplemento pela Administracao.

4.16. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacéo, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢cdo no prazo maximo de 10 (dez) dias
Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contados da data em que for
notificada.

4.17. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacao que rege a matéria.

4.17.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante
guanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de clausulas
contratuais.

4.17.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizacdo e comunicacao poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando
fato que justifigue a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados
ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.18. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da carta fianca, autorizacdo para a liberacdo de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de
capitalizacdo, acompanhada de declaracdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que
o Contratado cumpriu todas as clausulas do contrato.

4.18.1. A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observard a regulamentacdo da
Susep.

4.18.2. A Administracdo deverd apurar se h4 alguma pendéncia contratual antes do término da
vigéncia da apdlice.

8 de 77



UASG 154054 Termo de Referéncia 370/2024

4.19. A garantia somente sera liberada ou restituida ap6s a fiel execucao do contrato ou apds a sua
extingdo por culpa exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, sera atualizada
monetariamente.

4.20. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
neste Termo de Referéncia.

4.21. O garantidor ndo € parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.

4.22. A garantia de execucéo é independente de eventual garantia do produto ou servico prevista
neste Termo de Referéncia.

Vistoria

4.23. A avaliagdo prévia do local de execugdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento
pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado
o direito de realizacao de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim.

4.24. Serao disponibilizados data e horéario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.25. Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa
comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da vistoria.

4.25.1. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacao do Edital, estendendo-
se até o dia util anterior & data prevista para a abertura da sessédo publica, de segunda a sexta-
feira, das 8 h as 10 h ou das 14 h as 16 h.

4.25.2. Para realizar a vistoria é necessério agendamento pelo e-mail seint.proaes@ufms.br.

4.26. Caso o interessado opte por nao realizar a vistoria, devera prestar declara¢éo formal assinada
pelo seu responséavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢Bes e peculiaridades da
contratacdo (Anexo IX)

4.27. A nao realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento
das instalacbes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos
servigos, devendo o Contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

Modelo adaptado conforme necessidade/elaboracao da unidade demandante - texto na cor
azul.
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......................... daComissao ntermimisteriat de—Comratagdes Pubticas para o Desenvotvimento
Sustentave=CIiCS:

O texto acima sobre instalagéo de escritério e Margem de Preferéncia, foi transcrito do
modelo AGU atualizado em novembro de 2024, e devidamente tachado por ndo fazer parte

Condicodes Prévias

4.28. Nao existéncia de sancédo que impeca a participagdo no certame ou a futura contratagao,
mediante a consulta aos seguintes cadastros:

4.28.1. SICAF;

4.28.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria
Geral da Unido (www. portaldatransparencia.gov.br/ceis);

4.28.3. Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido
pelo Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

4.28.4. Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU.

4.29. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sancdes
impostas ao responséavel pela préatica de ato de improbidade administrativa, a proibicao de contratar
com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

4.30. A empresa contratada devera apresentar documentacédo relativa a habilitagdo juridica,
regularidade fiscal e trabalhista estabelecidos na minuta padrdo da Advocacia-Geral da Uniéo,
conforme art. 62, inciso | e IV da Lei 14.133/21 c/c art. 29 da IN /SEGES/MP n° 05/2017.

4.31. O licitante disponibilizara todas as informacdes necessarias a comprovagado da legitimidade
dos atestados apresentados.

PSRRI -

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condicodes de execucao
5.1 A execucéao do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. Inicio da execucdo do objeto: A(s) vigéncia(s) dos contratos a serem celebrados apos a
conclusao da licitacdo ocorrerao conforme conveniéncia administrativa, visto que ha contratos em
vigéncia com diferente datas de celebracdo, conforme tabela abaixo, podendo haver as seguintes
possibilidades:

5.1.1.1. Celebracao com inicio de execugdo apos conclusédo da licitacéo; ou

5.1.1.2. Celebracdo com inicio de execucao em periodo antecipado ao final da vigéncia do atual
contrato; ou

5.1.1.3. Celebragédo com inicio de execugéo no periodo das férias académicas de 2025.
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Contrato |Objeto Processo Data de Assinatura |Vigéncia

39/2023 |CPAQ 23450.000193/2023-09 |05/06/2023 05/06/2023 a 05/06/2025
20/2023 |CPAN 23449.002895/2022-77 |27/03/2023 27/03/2023 a 12/07/2025
51/2022 |Campo Grande [23104.000851/2022-11 |16/03/2022 16/03/2022 a 12/07/2025

5.1.2. Descri¢do detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execucéo do trabalho:

5.1.2.1. A Contratada devera fornecer refeicbes em condi¢cdes higi€nico-sanitarias adequada se
nutricionalmente balanceadas a comunidade universitaria e visitantes da UFMS e seré
responsavel pelos servicos no Restaurante Universitario da Contratante. O cardapio devera ser
planejado e executado conforme as diretrizes do Guia alimentar para a Populagdo Brasileira do
Ministério da Saude vigente durante a execuc¢do do contrato.

5.1.2.2. Faz parte da responsabilidade da Contratada zelar pela conservacédo, boa aparéncia e
higiene do local, dentro dos padrdes exigidos pela fiscalizacdo sanitaria - Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e Conselho de Classe de Nutri¢cdo, inclusive a aquisi¢cdo de todo e
gualquer material de limpeza e produtos biodegradaveis.

5.1.2.3. Durante o horario de funcionamento da cozinha e da utilizacdo dos refeitérios, o(s)
nutricionista (s) deve(m) estar presente(s) para acompanhar e orientar as atividades desenvolvidas,
esclarecendo toda e qualquer divida suscitada.

5.1.2.4. O presente Termo de Referéncia (TR) contempla as principais refei¢cdes: café da manha,
almoco e jantar. Segundo a Organizacao Mundial da Salde (OMS), a ingestao alimentar média
diaria para um individuo adulto saudavel, calculada através do valor energético total (VET), é
estimada em cerca 2.300 calorias, correspondente ao gasto cal6rico do organismo no periodo de 24
horas. As diferentes instituicdes ligadas a salde adotam esse parametro como referéncia para
elaboracao dos cardapios, que devem respeitar os percentuais definidos de macronutrientes,
considerando que as proteinas de alto valor biolégico devem compor todas as refeicdes na
alimentacdo padrdo, e na alimentacdo vegetariana, contemplar alimentos complementares em
aminodcidos limitantes garantindo assim teores adequados de aminoacidos essenciais e melhor
biodisponibilidade dos mesmos. A quantidade de fibras deve contemplar de 70 a 75% das
recomendacfes diarias para o individuo adulto (25 a 30 gramas/dia) distribuidas nas refeicfes
contempladas no presente edital, garantindo a oferta de refei¢cdes equilibradas nutricionalmente,
utilizando prioritariamente alimentos in natura e minimamente processados, promovendo a
manutencao, preservacdo e minimizagcdo de agravos a saude dos comensais assistidos.

5.1.2.5. Seréo de uso comum o0s alimentos in natura e alimentos minimamente industrializados. Os
alimentos processados e ultra processados por terem adi¢éo de sal, gordura e acUcar, podem fazer
parte do prato desde que em pequenas quantidades e como parte de uma refeicdo baseada em
alimentos in natura e minimamente processados , devendo os industrializados ser utilizados de
maneira esporadica , se aprovado na avaliagdo de cardapios e fichas de preparacao submetidos a
analise . As refeicGes dos cardapios (café da manhd, almoco e jantar) deverdo ser elaboradas com
produtos que possuam identificacdo da sua origem, bem como 0s registros necessarios a sua
comercializacdo e com a identificacdo de validade dentro do prazo. No ato do recebimento dos
produtos (ato da entrega pelo fornecedor), a Contratada devera se responsabilizar pela avaliacao
gualitativa e quantitativa dos mesmos, bem como pela sele¢cdo quando se tratar de produtos
hortifrutigranjeiros ou, seguindo critérios pré definidos em Manual de Boas Praticas e em
Procedimento Operacional Padrédo a serem elaborados pela Contratada com base nos ANEXOS Il -
Padréo de Identidade e Qualidade dos Alimentos e ANEXO Il - Orienta¢des para Composicao dos
Cardapios. Na inobservancia de quaisquer quesitos relacionados ao recebimento, o produto devera
ser imediatamente devolvido ao fornecedor, o qual devera substitui-lo por outro similar que atenda
as necessidades pré-estabelecidas. No caso de recorréncias, a Contratada fica obrigada a substituir
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o fornecedor em questao (importante que a Contratada trabalhe com a “Formacao de
Fornecedores”, mantendo um elenco previamente selecionado de possiveis fornecedores

qualificados a prestacdo do servico nos diferentes tipos de matérias-primas, coibindo possiveis
transtornos por eventuais desabastecimentos).

5.1.2.6 Os cardapios mensais do café da manha, almoco e jantar devem ser encaminhados pela
Contratada via oficio a Contratante para avaliacdo pela equipe de acompanhamento por email, com
30 (trinta) dias corridos de antecedéncia de sua execucao.

5.1.2.7. Os cardapios enviados deverdo acompanhar anexo incluindo o valor nutritivo (valor
calorico, proteinas, carboidratos, lipideos totais e gorduras saturados, fibra alimentar e sodio) de
todas as preparagfes com base nas porc¢des descritas neste Termo de Referéncia, incluindo a lista
de ingredientes das preparacfes e suas respectivas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), com o
descritivo das técnicas de preparo utilizadas para ser feita a andlise. Estas informacgdes, incluindo
registros fotograficos, deverdo fazer parte do Manual de Padronizacéo de Preparacdes.

5.1.2.8. O Manual de Padronizacdo de Preparacfes sera o objeto construido a partir das
preparacdes que compordo os cardapios elaborados pela Contratada, apds sua submissdo a
analise, adequacao e aprovacdo para execucao pela nutricionista da Secretaria de Integracéo e
Apoio Estudantil - SEINT, da Diretoria de Assuntos Estudantis (DIAES) da Pré-Reitoria de Assuntos
Estudantis (PROAES) .

5.1.2.9. A construcdo do Manual de Padronizacdo de Preparagdes visa o0 alcance de metas exitosas
de satisfagdo da clientela assistida no RU, considerando uma ampla coletdnea de caracteres
elencados para a classificacdo desses alimentos/preparacfes/refeicbes que fardo parte deste
manual, envolvendo sua composi¢cdo nutricional, resgate de memoria afetiva, cultura alimentar
tradicional e regional, biodisponibilidade de macro e micronutrientes além das prerrogativas da
gastronomia que remetem ao prazer de sentar-se a mesa em boa companhia e apreciar uma
comida gostosa. A padronizacdo das preparacdes servidas utilizando a técnica de preparo
adequada, a matéria-prima selecionada segundo a finalidade do preparo para despertar todas as
percepcdes sensoriais e a apreciacdo dos caracteres organolépticos dos alimentos permitira
fidelizar nossa clientela pelo motivo certo. A padronizacdo das preparag¢des servidas no ambito do
RU devera respeitar a tradicionalidade e regionalidade alimentar do territério sul-mato-grossense,
com alimentos-base da agricultura local e tradicionalmente inseridos na cultura alimentar.

5.1.2.10. A Contratante tera 10 (dez) dias corridos para emitir seu parecer sobre os cardapios e
fichas técnicas das preparagdes com posterior devolu¢do em até 10 (dez) dias corridos para que a
empresa faca o reenvio apos as adequagfes solicitadas em parecer e encaminhe oficialmente o
cardapio revisado para aprovacao e posterior publicagédo no site da PROAES.

5.1.2.11. A empresa Contratada devera afixar diariamente na entrada do Restaurante Universitario,
em local a ser definido pela Contratante, os cardapios do café da manha, almoco e jantar,
informando os valores dos nutrientes disponiveis nas porcdes (calorias, proteinas, carboidratos,
teor de lipideos total e saturado, fibras e sodio) e gramatura da porcdo de cada preparacdo
contemplada no cardapio. Devera a Contratada realizar a exposi¢do, em display de mesa em
acrilico, dos cardapios do café da manh&/almoco/jantar, com a concomitante apresentacéo fisica
/montagem do cardapio do dia/refeicdo com respectivas bandeirinhas (espetadas na por¢ao de
alimento) indicando a caloria de cada item que compfe cada uma das diferentes refei¢cdes
(ressaltando que o cardépio do almoco sera distinto do cardapio do jantar). Os alimentos dispostos
no display devem ser representativos da por¢do padrdo em consonancia com os critérios de
gramaturas e outros qualitativos estabelecidos no Termo de Referéncia e Manual de Padronizagéo
de Preparacoes .

5.1.2.12. A Comissdo de Acompanhamento acompanhard a execug¢do dos trabalhos no
Restaurante Universitario verificando a qualidade do servigo prestado e dos alimentos servidos,
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condicdes de limpeza e higienizacdo do ambiente, mesas, equipamentos, pratos, talheres, bandejas
e utensilios, disponibilidade dos alimentos previstos no cardapio e dos complementos, cumprimento
do cardapio divulgado, tempo de espera em filas, qualidade no atendimento, cordialidade e empatia
dos empregados, gerentes e proprietarios da empresa Contratada, entre outros itens, sempre
baseada nas Boas Praticas de Producdo e legislagcdes pertinentes. A Comissdo de
Acompanhamento elaborara um Roteiro de Visita e Fiscalizacdo para auxiliar a sua prépria atuacao
e do Gestor do Contrato, que devera receber uma coOpia de todos os relatérios e relatara
mensalmente ou sempre que julgar necessario, as atividades realizadas, situa¢des e/ou fatos que
julgar importantes.

5.1.2.13. O Gestor do Contrato podera solicitar, mediante pedido expresso, realizacdo de visitas a
Comisséao de Acompanhamento para averiguacdo de situacdes pontuais.

5.1.2.14. Café da manha

5.1.2.14.1. O café da manha devera conter entre 250 e 400 calorias em relacdo ao Valor Energético
Total (VET) de 2.300 (duas mil e trezentas) calorias por dia e cada refeicdo devera corresponder a
faixa de 15 - 20% (quinze a vinte por cento) do VET diario.

5.1.2.14.2. O café da manha devera conter:

5.1.2.14.2.1. Dois (2) tipos de bebidas quentes, o usuario devera escolher uma opcao do tipo 1
(café ou ch&) e uma opc¢ao do tipo 2 (leite origem animal ou leite origem vegetal); Uma (1) porcao
de panificacdo, o usuario podera optar pelas opc¢des disponiveis; Um (1) tipo de gordura, o usuario
podera optar por origem animal ou origem vegetal; Dois (2) tipos de complemento, o usuario podera
escolher entre as op¢des do complemento 1 ou as opc¢Bes do complemento 2 (conforme o
cardapio); Uma (1) porcéo de fruta (segundo a época do ano) e; Achocolatado padrao/vegetariano
estrito (conforme o cardapio), todos conforme descrito na Tabela 1 abaixo.

Tabela 1 - Quantidade minima e especificacdo de alguns dos principais alimentos a serem
servidos prontos no café da manha no restaurante universitario.

Gramatura - Porcdo
Preparacao Especificacao - Tipo (conforme cardapio) (pronto para
consumo)
Bebida quente tipo 1 Café 180 ml
(usuério escolhe uma das
opcoes)
. Ché - variados 180 ml
sem agucar
Bebida quente tipo 2 Leite de vaca integral 200 mi
(usuério escolhe uma das
opcoes)
) Leites vegetais variados 200ml
sem acuicar
P&o francés (diariamente, como opcao vegetariana estrita) || 1 unidade (50g cada)
P&o francés integral, careca, milho, doce, pédo de Forma
artesanal, etc. (diariamente, como opcéo padréo e 1 unidade (50g cada)
ovolactovegetariana)
Bolos variados 1 unidade (70g cada)
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Tapioca simples, sem recheio

1 porcéo (50g cada)

Cuscuz

1 porcéo (70g cada)

Mingau (padrdo/ovolactovegetariano e vegetariano estrito)

1 por¢éo (200ml cada)

Canjica (padréo/ovolactovegetariano e vegetariano estrito)

1 porcéo (200 ml cada)

Arroz doce (padréo/ovolactovegetariano e vegetariano
estrito)

1 porgéo (200 ml cada)

Pao de queijo

1 porcgéo (509 cada)

Complemento 1 (usuario
escolhe uma opcao)

opcao padraolvegetariano

Manteiga 15¢g
Gordura (usuario escolhe
entre as opgoes) Creme vegetal ¢/ no minimo 80% de lipidio (vegetariano 15
estrito) g
Frango desfiado, carne moida ou desfiada 50g

Queijo Mugarela

40g (2 fatias)

Queijo Minas

40g (1 pedago médio)

Ovos mexidos (diariamente)

509

logurte natural ou iogurte com adi¢do de frutas ¢/ no maximo
de 2 a 3 ingredientes (sem acucar)

porcao individual (1
unidade com, no

escolhe uma opc¢ao)

minimo, 909g)
Pasta salgada (amendoim, requeijdo de ervas, beterraba, 50
guacamole, homus, lentilha, tahine, etc.) 9
Pasta doce (geleia amendoim, cacau, avela, etc.)
Complemento 2 (usuario 509

sem acucar

opcao vegetariano estrito

Bebida lactea vegana

sem acucar

porcéo individual (1
unidade com no
minimo 90g)

Frutas (variar de acordo

Fruta da estagéo (inteira)

1 unidade com casca
(gramatura minima:
15009)

com sazonalidade)

Fruta fatias sem casca

1 unidade (gramatura
minima: 150g9)

Salada de frutas

150g

Achocolatado

sem acgucar

Chocolate em p6 soluvel (padréo/vegetariano estrito -
minimo 36% de cacau)

para 200 ml (20g)

5.1.2.15. Sobre as frutas

5.1.2.15.1. O peso considerado refere-se a parte comestivel da fruta (polpa).
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5.1.2.15.2. Frutas como abacaxi, meldo, melancia, manga e mamao podem ser servidas sem casca
, acondicionadas em embalagens biodegradaveis, mantidas sob refrigeracdo durante a
distribuicdo, assegurando padrbes minimos das boas préaticas de manipulagéo dos alimentos.

5.1.2.15.3. Laranja s6 podera ser distribuida na forma inteira sem casca e/ou picada (embalada e
acondicionada em vasilhas biodegradaveis).

5.1.2.16. Observacdes

5.1.2.16.1. No item panificacao, as opcdes extras* (bolos, tapioca, roscas hdngara, mingau, canjica,
arroz-doce e pao de queijo) deverdo compor o cardapio, além dos paes, no minimo, 1x/semana,
dentro da quantidade de porcdes totais estabelecidas para o item e 2x/més: (pdo de batata, de
milho, de abdbora, pdo de forma, pdo doce ou careca).

5.1.2.16.2. Se o leite for do tipo pasteurizado, devera ser fervido.
5.1.2.16.3. Complementos: Oferecer opcéo padrdo e vegetariana estrita.

5.1.2.16.4. Os iogurtes integral e com sabor devem ter no maximo 2-3 ingredientes na composicao
respectivamente.

5.1.2.16.5. Se necessério, servir leite vegetal sem adi¢cdo de vitamina D.

5.1.2.16.6. Devera ser oferecida a opcao de leite frio e esse devera ser do tipo UHT ou
pasteurizado fervido e resfriado.

5.1.2.16.7. Os liquidos deverdo ser preparados sem adicdo de acgUcar e deverdo ser
disponibilizados aclcares e adocante (a base de xilitol) na distribuicdo.

5.1.2.16.8. Devera ser disponibilizada agua em mesa de apoio para livre consumo caso nao haja
bebedouro disponivel.

5.1.2.16.9. No item complemento 1, as opcdes de frios e laticinios (presunto, mucarela, queijo
Minas, queijo prato, ricota temperada) deverdo compor o cardapio, no minimo 2x/semana e ovos
mexidos deverdo compor o cardapio diariamente, ja os produtos carneos (frango desfiado, carne
moida ou carne desfiada ao molho refogado) deverdo ser contemplados no cardapio no minimo 1x
/semana;

5.1.2.16.10. No item complemento 2, as opg¢des de pastas salgadas e pastas doces deveréo
compor o cardapio diariamente, no minimo 1 (um) tipo de cada, ou seja, 1 (uma) pasta doce e 1
(uma) pasta salgada.

5.1.2.16.11. No item complemento 1 e 2, o iogurte natural ou com adicdo de frutas e o iogurte
vegano, deverao ter em sua composicao, no maximo, de 2 (dois) a 3 (trés) ingredientes, sem adicao
de acucar, devendo ainda compor o cardapio 1x/semana outras bebidas lacteas(como coalhada,
leite fermentado, vitamina de frutas), e nas op¢des padrdo vegetariana e vegetariana estrita 2x/més,
(com excecgéo de compostos lacteos que devem ser evitados).

5.1.2.16.12. Queijos devem ser fatiados, em fatiador de frios industrial e servidos em porcdes
individuais de no minimo 40g.

5.1.2.17. Almoco e Jantar

5.1.2.17.1. O almoco e jantar deverao conter de 700 (setecentas) a 900 (novecentas) calorias com
a seguinte distribuicdo de macronutrientes: 55 a 65% de carboidratos, 12 a 20% de proteinas e 15 a
30% de lipideos, dos quais, no maximo, 10% das gorduras totais podem ser compostas por
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gorduras saturadas. O quantitativo de fibras por refeicao deve contemplar entre 7 a 10 gramas e o
valor de sodio ndo deve ser superior a 1g.

5.1.2.17.2. Considerando que a mesma clientela se beneficiara das refei¢cdes servidas, é essencial
gue os cardapios do almogo e do jantar sejam distintos e sem repeticdo de preparacdes. Assim, no
planejamento dos cardapios, ndo podera apresentar repeticdes dos tipos de proteinas e das
mesmas preparacdes servidas nas principais refeicbes (considerando almoco e jantar) no mesmo
dia e em dias subsequentes. Segundo os preceitos basicos da gastronomia, deve-se evitar a
monotonia alimentar (uso dos mesmos ingredientes, matérias-primas ou preparacdes) e a
monotonia de cor. Por exemplo, evitar uma predominancia de cor no cardapio de uma mesma
refeicdo, como um prato todo alaranjado ou amarelo: farofa de cenoura, abébora refogada, frango
empanado e de sobremesa curau. Deve-se ainda considerar a inclusdo de preparacdes regionais
de modo a respeitar a identidade e a cultura alimentar regional, como sopa paraguaia e arroz
carreteiro.

5.1.2.17.3. O almoco e o jantar sera composto por: saladas, prato principal (opcao padrao,
vegetariana e vegetariana estrita), guarnicdo (opcao padrdo, vegetariana e vegetariana estrita),
prato base, sobremesa e complementos observando-se as seguintes caracteristicas e frequéncias,
como ilustrado no Anexo Il (Padrdo de ldentidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Il
(Orientacdes para Composicdo dos Cardapios).

5.1.2.18. Saladas

5.1.2.18.1. Serdo servidos 3 (trés) tipos de saladas diariamente no almog¢o e no jantar. Seréo
compostas por verduras de folha cruas, legumes (diversificar entre cozidos e crus), e frutos; sendo
observada a frequéncia de: 26x/més folhas (um tipo de alface + um vegetal folhoso verde escuro), e
26x/més legumes (minimo de 02 tipos diferentes de Vegetal A e 02 tipos diferentes de Vegetal B,
por refeicdo) e 26x/més salada de tomate como ingrediente predominante ou exclusivo. Uma vez
por semana sera servido um tipo de salada elaborada (salpicéo, tabule, caponata) em substituicdo
a salada composta por legumes. Todos componentes podem ser distribuidos em apresentacéo
individual ou ndo, sem com isso caracterizar uma salada composta. Vide Anexo Il (Padrao de
Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Ill (Orientacdes para Composicdo dos Cardapios).

5.1.2.18.2. A apresentacdo das saladas deve ser composta por legumes e vegetais folhosos
cozidos e crus, ficando proibida a apresentacdo com uma Unica forma de preparo, por exemplo: a
cenoura pode ser apresentada crua ralada ou cozida; o repolho pode compor a salada na forma
repolho cru ou conserva de repolho ou ainda numa salada composta, adicionado de maionese,
graos e frutas, por ex.: repolho verde, abacaxi e maionese.

5.1.2.18.3. A proporcéo dos ingredientes nas saladas compostas sera avaliada pela Contratante
mediante a apresentacdo das fichas técnicas e andlise sensorial. Saladas compostas com frutas
devem apresentar um per capita minimo de 20g de parte comestivel da fruta.

5.1.2.18.4. Saladas que incluem brocolis, couve-flor, vagem, milho e outras conservas deverao
apresentar propor¢cdo minima de 25% do peso da preparacdo. Exemplo: salada de cenoura e
vagem cozidas deve conter, no minimo, 75% de cenoura cozida e 25% de vagem cozida.

5.1.2.19. Prato Principal

5.1.2.19.1. Carnes bovinas, suinas, aves, peixes e embutidos, ndo sendo permitida a mesma forma
de preparo dos itens na semana, sendo observada a frequéncia de 26x/més: carnes bovinas - 11x
Imés (4x/més bife, 4x/més cubos ou iscas, 3x/més carne moida); aves - 8x/més (4x/més coxa com
sobrecoxa ou sobrecoxa, 4x/més filé de peito de frango); peixes - 2x/més; suinos - 3x/més;
linguicas - 2x/més.
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5.1.2.19.2. Ovos sao permitidos apenas como complemento da preparacédo de carnes, nao sendo
permitido servir apenas preparacdes a base de ovos ou linguicas. O cardapio devera seguir a
distribuicdo semanal e mensal de opcdes de carnes. Os cortes de carnes aceitos para as
preparagfes estéo ilustrados no Anexo Il (Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo
Il (OrientagBes para Composicéo dos Cardapios).

5.1.2.20. Opcao vegetariana

5.1.2.20.1. Preparacdes a base de soja em grao e proteina texturizada (estrogonofe, carne de soja,
escondidinho, torta salgada, quibe assado, alméndegas, refogados com vegetais); preparacdes a
base de leguminosas como feijdes, lentilhas, ervilhas e grdo-de-bico (hamburgueres, croquetes,
almbéndegas, quibe) e; preparacées a base de legumes (massas com legumes: macarrdo com
legumes, pastel com recheio de legumes, lasanha recheada de legumes, panquecas com recheio
de legumes), sendo observada a frequéncia de: 26x/més (10x/més a base de soja, 8x/més a base
de leguminosas e 8x/més a base de legumes ou vegetais).

5.1.2.20.2. Ovos e queijos serdo considerados como complementos das porcdes proteicas das
preparacdes, ndo sendo permitido servir exclusivamente preparacdes a base de ovos e queijos.
Sempre que se forem inclusos ingredientes de origem animal na porgdo proteica vegetariana
devera ser disponibilizada preparacdo opcional estritamente vegetal para atender aos usuarios
veganos. Ver frequéncia de composicao de cardapio vegetariano no Anexo Il (Padréo de Identidade
e Qualidade dos Alimento) e Anexo lll (Orientacdes para Composicao dos Cardapios).

5.1.2.21. Guarnicdes

5.1.2.21.1. Preferencialmente legumes e verduras refogados, assados, grelhados ou cozidos
(apresentacdo simples ou na composicao de outra preparacao), sempre preferindo opcdes com
indice glicémico-IG e a carga glicémica-CG mais baixos; além de farofas, purés e massas, sendo
observada a frequéncia de: 14x/més legumes ou verduras, 4x/més farofa ou puré ou creme ou
souflé, 2x/més polenta ou cuscuz ou pirdo, 2x/més tubérculos e 4x/més massas ou tortas; todos a
base de alimentos in natura e minimamente processados.

5.1.2.21.2. Quando a guarni¢cdo incluir ingredientes de origem animal devera ser disponibilizada
preparacdo opcional de origem estritamente vegetal para atender aos usuarios veganos. Vide
Anexo Il (Padrdo de Identidade e Qualidade dos Alimento) e Anexo Il (Orientacbes para
Composicao dos Cardapios).

5.1.2.22. Prato Base

5.1.2.22.1. Arroz branco, arroz integral e feijdo, sendo observada a frequéncia de 26x/més cada
prato base. De acordo com cardapio, poderao ser servidas preparacfes alternativas elaboradas dos
pratos base padrdo, como por ex: arroz carreteiro, galinhada, risoto; e vegetariano como arroz de
forno (acrescido de um ou mais vegetais), como também feijoada e outros da culinaria tradicional e
regional.

5.1.2.23. Sobremesa

5.1.2.23.1. Sera obrigatoriamente frutas in natura, como: laranja, mexerica, banana, caqui, maca,
manga, meldo, mamao, melancia, abacaxi ou frutas da estacdo, sendo observada a frequéncia de
26x/més.

5.1.2.23.2. Fica proibida a oferta de doces, mesmo que concomitante & oferta de frutas, com
excecdo de datas comemorativas (Pascoa, Dia das Maes, Corpus Christi, Festa Junina, Dia dos
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Pais, Primavera, Independéncia do Brasil, Nossa Sr2 Apd?, Proclamacédo da Republica, inicio ou
encerramento do semestre, entre outros), quando seré disponibilizada alternativa a sobremesa do
cardapio que devera ser um doce, permanecendo a proibicao do uso de ultraprocessados.

5.1.2.23.3. A Contratada devera encaminhar a sugestédo de sobremesa para compor o cardapio nas
datas comemorativas para avaliacdo e aprovacédo da Contratante.

5.1.2.23.4. Preparagbes doces com boa qualidade sensorial (mousses, pudins, manjares, paveés,
entre outras), devem ser planejadas de acordo com datas comemorativas e encaminhadas a
contratante para aprovacao, apos degustacgao.

5.1.2.23.5. Deve ser acompanhada das fichas técnicas, com informacdo da por¢cdo padrdo. Aos
usuarios do Restaurante Universitario deve ser garantida a op¢do de fruta quando o mesmo nao
optar pelo doce;

5.1.2.23.6. A porcao da sobremesa deve respeitar a gramatura minima de 150g.
5.1.2.24. Agua filtrada

5.1.2.24.1. Disponivel a vontade, sendo proibida a oferta incluida nas refeicdes de suco artificial e
bebidas adocadas (com agucar e edulcorantes).

5.1.2.25. Complementos

5.1.2.25.1. Cada refeicdo devera ser acompanhada de, no minimo, (um) 1 guardanapo de papel
nao reciclado, azeite de oliva extra virgem (com acidez maxima menor que 0,5), vinagre de vinho
tinto ou vinho de fruta, (uma) 1 op¢édo de molho para salada, sal em sachés de 1g, palito de madeira
embalado individualmente, e talheres embalados individualmente (garfo, faca e, quando necessario,
colher), a serem utilizados pelo comensal.

5.1.2.26. Condimentos

5.1.2.26.1. Sera utilizado basicamente temperos naturais, frescos ou minimamente processados,
sendo permitido o uso racional de processados como extrato ou molho de tomate em conserva ou
enlatados;

5.1.2.26.2. E proibido o uso de ultraprocessados como caldos de carne, de legumes ou frango e
outros similares contendo substancias prejudiciais a salde como glutamato monossodico e/ou
gordura vegetal hidrogenada em sua composicdo, no preparo dos alimentos.

5.1.2.26.3. Molhos prontos, como shoyo, barbecue, catchup, mostarda e molho de pimenta, devem
ter sua composicdo e sabor aprovados pela Contratante, e devem sempre que possivel serem
ofertados em por¢bes que induzam a parciménia do usuério, como embalagens individuais ou
embalagem em tamanhos grandes em apenas um ponto do restaurante. Os produtos sempre
deverao ser disponibilizados em suas embalagens originais garantindo a seguranca e procedéncia
do produto.

5.1.2.26.4. No cotidiano das etapas de pré-preparo e preparo sera utilizado basicamente: alho,
tomate, cebola, pimenta, pimentéo, cheiro-verde, limdo (in natura), temperos desidratados como
orégano, paprica, acafrao, tomilho, lemon pepper, alecrim, especiarias como canela (p6 e rama),
cravo-da-india, noz-moscada, sementes de linhaca, de gergelim, de chia, vegetais desidratados
para o preparo de chas sob infusdo ou decoccdo como erva-doce, cidreira, hibisco, cha-mate,
capim-limao, lim&o-siciliano, cravo da india, anis-estrelado, cha-preto, cha-verde, cha branco e
alecrim. No preparo dos alimentos é obrigatdria a aplicacdo correta das técnicas dietéticas da
culinaria e gastronomia, preservando as caracteristicas da preparacdo conforme o cardapio.
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5.1.2.27. Porcdes

5.1.2.27.1. E obrigatoéria a disponibilizacdo de balancas ao lado das estacdes onde os alimentos
serdo servidos, em numero suficiente para que o comensal possa pesar e conferir o peso do
alimento servido, sem a obstrucéo do fluxo da distribui¢éo;

5.1.2.27.2. Os itens prato base, guarnicdo, salada e complemento serdo servidos pelos proprios
usuarios, ficando estes a vontade para repetir tais itens;

5.1.2.27.3. A sobremesa e a guarni¢do podera ser servida por colaborador da empresa Contratada.

5.1.2.27.4. A porcao do prato principal (opcdes proteica padrdo, vegetariana e ovolactovegetariana)
podera ser servido a parte em recipiente definido previamente, porcionada por colaborador da
empresa Contratada de acordo com Tabela 2 abaixo (gramaturas padronizadas conforme a
composicédo nutricional dos alimentos e Manual de Padronizacédo de Preparacdes);

5.1.2.27.5. Os alimentos prontos deverdo ser fornecidos aos usuarios do Restaurante Universitario
em porcbes que atendam, no minimo, as gramaturas estabelecidas na Tabela 2, conforme as
caracteristicas da matéria-prima utilizada e a técnica de preparo adequada.

Tabela 2 - Quantidade minima e especificacdo de alguns dos principais alimentos a serem
servidos prontos no almoc¢o e no jantar no restaurante universitario.

Gramatura
- Porcao

Preparacao Sugestoes Composicao do Cardapio

(pronto
para
consumo)

Folhas . .
Alface, couve, espinafre, agrido, rucula, repolho

cruas (409)

I(;ﬁiugg;) Cenoura, beterraba, pepino, rabanete, tomate * Pode haver acréscimo de
frutas secas, graos, sementes,
Legumes dentre outros.
cozidos Beterraba, chuchu, cenoura, couve-flor, quiabo
(809) 1. Pelo menos um tipo de
alface com outro folhoso
escuro e tomate (cortes
diversos);
2. Pelo menos dois tipos de
Salada: 3 hortali.(;as ou outro vggetal
. servidos crus e cozidos
(.Jpgoes (conforme cardapio), por
diferentes exemplo: minimo 2
Saladas (dois) yegetais tipo A e 2 (dois)
elaboradas Salpicéo, caponata, tabule, sunomono vegetais tipo B;
(100g)

Tipos de saladas:

3. Pelo menos um tipo de
salada elaborada: maionese,
salpicao, tabule, macarréo,
graos, sementes, frutas,
oleaginosas, etc.

*Servir uma opcéo de
molho para salada
(diariamente).

19 de 77



UASG 154054 Termo de Referéncia 370/2024

Bovina:
2 unidades
grandes = Alméndega ao molho Carne bovina fresca ou
180g resfriada (Acém, paleta,
> unidades musculo, peixinho, patinho,
grandes = Bolinho de carne (kibe, croquete) contrziﬂle, alcatra, coxdo mole,
1809 coxdao duro, lagarto), carne
- suina, aves ou peixes, inclusive
2% colh. hambtrguer e alméndega
a;]rrgz Carne moida refogada (refogados, grelhados ou
cheias assados).
=180g
1 concha
média = Isca/cubo de carne ao molho
180g Informacéao técnica geral:
1 concha 1 lho:
média = Strogonoff de carne - SEM 0SS0 € sem moino:
1 cpqcha 2. sem 0sso e com molho:
média = Carne de panela 200
180g 9
1 concha 3. com osso e sem molho:
média = Picadinho 250g
180g
1 unidade 4. com osso e com molho:
grande Bife grelhado/frito 280g
(1809)
1 unidade
grande Bife a milanesa* ) o
(180g) *considerar 0s acréscimos na
gramatura final da porgcéo em
1 unidade caso de preparagdes
grande Bifé a rolé* elaboradas (ex: empanados e a
(180g) rolé e assemelhados) .
Aves:
2 unidades
pequenas Filé de peito/sassami grelhado Fresco/resfriado (Filés/cortes
=180g de peito, coxa c/sobrecoxa,
1 unidade sobrecoxa, coxinha da asa).
grande = Coxa assada/frita/cozida
300g
1 unidade Informacao técnica geral:
grande = Sobrecoxa assada/frita/cozida
2509 1. sem osso e com molho:
2509
Porcéo c/ 6
Prato unidades = Coxa da asa assada/ao molho 2. com osso e com molho:
Proteico 250g 300g
Padrao
Suina:
2 unidades
médias = Bisteca grelhada Bisteca, lombo, paleta.
180 a 200g
1 fatia
1goed'2;0 Lombo cozido/assado Informacao técnica geral:
a g
1. sem osso e com molho:
2009
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Prato
Proteico
Vegetarian
o]

2 unidades Paleta cozida/assada
médias = 2. com osso e sem molho:
180 a 200g 2209
Peixes:
1filé
grande = Posta ao molho/frita o
Pescada, tilapia, merluza,
220g .
- sardinha.
1filé
grande = Isca frita
2209
1filé Informacao técnica geral:
grande = Filé ao molho
220g 1. sem molho 2209
1 concha - 2. com molho 240g
grande = Filé frito ao molho
220g
Feijoada:
Paleta: 359
Charque: 35¢g
2509 = s -
Preparacdo a base de feijao preto e carnes salgadas e )
sendo 64% . . . Lombo suino: 35¢g
de CAMeos frescas, bovina, suina e embutidos, preparada com
e 36% de musculo, charque, postgla suina, bacon, lombo suino e Costelinha suina defumada: 20g
o linguica calabresa.
feijao
Bacon: 10g
Linguica calabresa: 25¢g
Prato misto:
2509 = no
minimo I .
Preparacdo a base de legumes ou leguminosas e
80% de i : i
. cereais e carnes salgadas, bovina, embutidos.
proteina
cozida
2 . . n
unidades = Hamburguer de IegumeNS ou dg soja ou de feijdo ou de 1. Leguminosas: Feijées - tipo 1
1509 gréio de bico. (preto, carioca, rajado, roxo,
i ; jalo, branco); Soja - grupo 1,
"> unidade . R . :
- 150g Abobrinha recheada com legumes/vegetais/graos. classe amarela; Lentilha - tipo
1, classe graida; Grao de Bico
e , o ) - tipo 1.
unidade = Berinjela recheada com legumes/vegetais/graos.
1509 2. Quinoa - Proteina texturizada
4 col. de de soja/Graos/Brotos
servir = Carne de soja acebolada. /Leguminosas.
1509 . .
1509 Estrogonofe de proteina texturizada de soja(PTS). s Mgssas/farlnhas para Quibes
- - [farinhas de castanhas e de
1509 Quibe de soja(PTS)/ Empadao.

Cereais para tortas proteicas
(Quiches, Empadao, entre
outros)/farinha de mandioca
/farinha de trigo p/estrutura de
base de outras preparacdes
(molhos: branco ou Bechamel
utilizados como base, por
exemplo de Bobo, soufflés,
Cremes e caldos, outros).
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3. Sementes: chia, linhaca,
gergelim, abobora.

1509 Strogonoff de Seitan (glaten do trigo).
4. Vegetais: Cogumelo, Jaca.

5. Oleaginosas: Pastas de
Amendoim, Tahine, Abacate,
Coco, Azeite de Oliva extra
virgem (acidez maxima: até 0,5).

*Ovolactovegetariano : Além
dos anteriores, queijos, tofu,
ovos, creme de leite com no

minimo 17% de lipideo.

Legumes e Souflé, assado, caponata, Farofas, refogado. Produtos hortifrutigranjeiros:
Verduras minimo de 30% provenientes
(120g) Tortas, Purés, Polenta, Cuscuz, Pirdo, Guisado. da agricultura familiar
(Legumes, verduras,
tubérculos, frutos, cruciferos,
outros).

Farinha de mandioca torrada
/crua;

Farinha de milho/Flocos de
milho;

Farinha de trigo - Tipo 1
Guarnicao especial;
Bolinho, croquete, quibe, pizzas, omeletes.

Massa . .
Farinha de trigo - comum;
Seca ~ .
120 Nhoque, lasanha, empad&o, penne, talharim,
(1209) espaguete, panqueca. Fuba de milho/Polentina
IMilharina;
Aveia em flocos (finos/médio)
/Farinha de Aveia;
Farinha de Castanhas, cereais
e sementes (de coco, de arroz,
de castanha do Para, de
castanha de caju, de linhaca,
de gergelim).
5 colh. de
Arroz ar.roz Self service Tipo 1 (Iongo e polido) e arroz
cheias = integral.
250g
Feijao 5 .
. conchas ) : :
cozido e . Tipo 1 (preto, carioca, rajado,
médias = Self service :
(50% de roxo, jalo, branco).
1509
caldo)
Utilizar preferencialmente a
fruta da época (sazonalidade).
Fruta . .
Sobremesa (150q) unidade ou corte in natura * Quando sem casca, devem

ser embaladas com material
biodegradéavel transparente.
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Saché de azeite de oliva extra
Azeite 4 mi virgem (acidez max.0,5) com 4
ml.
Sal 19 Saché: Refinado iodado com 1g.
. Saché: de vinho tinto ou de
Vinagre 4 ml ~
maga.

* O molho caseiro para as saladas deve conter em sua composicao ervas frescas ou desidratadas,
frutas citricas (suco), vinagre, azeite, mel, maionese e/ou outros condimentos sem adi¢do de sal:
volume minimo de 25 ml.

5.1.2.29. A aquisicdo dos produtos a serem utilizados na preparacédo das refeicdes pela Contratada
sera feita contemplando prioritariamente os produtores rurais da agricultura familiar e os oriundos
de projetos da Contratante relacionados a sustentabilidade, trabalho e renda (quando por ela
oferecidos), respeitadas sequencialmente as condicGes de preco e qualidade dos demais
fornecedores, sendo obrigatorio a aquisicdo minima de 30% (trinta por cento).

5.1.2.30. O manuseio dos alimentos e as preparacfes deverdo obedecer ao Manual de Boas
Préaticas (MBP), conforme Portaria n.° 1.428/MS de 26/11/93, Portaria SVS/MS n.° 326 de 30/07
/1997 e Resolugcdo RDC 216 de 15/09/04, ao Procedimento Operacional Padronizado (POP),
conforme a Resolucdo n.° 275 de 21/10/2002 da ANVISA do Ministério da Saude e a Portaria n° 46
de 10/02/1998, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, onde discorre sobre
uso da ferramenta de controle sanitario APPCC - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle,
que deve ser implantada gradativamente, dentre outras legislacbes pertinentes em vigor,
adequando-o a execucdo do servico da Unidade objeto do contrato, cujas copias deverdo ser
entregues a Contratante (Comissdo de Acompanhamento) em até 30 dias Uteis da abertura do
Restaurante Universitario ao publico.

5.1.2.31. O Manual de Boas Praticas de Producao (MBP) devera ser submetido a Secretaria de
Vigilancia Sanitaria do municipio de campo Grande ou do Estado de Mato Grosso do Sul pela
Contratada para aprovacdo (com o devido nimero de registro na Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria - ANVISA) e posterior apresentacdo e aceite pela Contratante (Comissdo de
Acompanhamento e/ou profissional responsavel pela Fiscalizacdo Técnica). Este documento
somente sera aceito pela Contratante apds sua aprovacao pela ANVISA, onde sera creditado para
seu uso como balizador do processo de fiscalizacdo do cumprimento das obrigag@es firmadas no
Termo de Referéncia, a partir de sua implantacdo. A cada etapa da implantacdo do Manual de Boas
Préaticas deve ser reportada a Contratante e a cada atualizacdo o mesmo deve ser submetido a
ANVISA para aprovacao e atualizagdo dos registros de acreditacdo de todos os procedimentos
técnicos ali descrito.

5.1.2.32. A Contratada devera implantar as Boas Praticas de Fabricagdo e os Procedimentos
Padrdo de Higiene Operacional- PPHO , sendo este um requisito das Boas Praticas, considerados
um ponto critico no setor de alimentos, devendo manter o0s registros operacionais em “planilhas de
monitoramento, rastreamento e verificagdo” devidamente assinados e datados pelo responsavel
técnico do estabelecimento, para a certificacdo e garantia de sua implementacéo pela comissao de
fiscalizacdo. De acordo com a portaria n® 46 de 10 de fevereiro de 1998,do ministério da
Agricultura e Abastecimento- MAPA, o APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle) é
uma ferramenta de Gestédo de Qualidade e Seguranca do Alimento, que identifica as falhas, avalia e
controla os perigos e riscos do processo de transformacédo do alimento, impedindo que o produto
ndo conforme chegue ao consumidor final.
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5.1.2.33. A Contratada podera buscar junto as Empresas Juniores e Incubadora da Contratante,
projetos para cumprimento ou adequacao as condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia e
Seus anexos.

5.1.2.34. Todos os funcionarios da Contratada deverdo trabalhar uniformizados, utilizando
equipamentos de protecao individual (EPIs) e coletivos exigidos pelo Ministério da Saude e pelo
Ministério do Trabalho e aqueles que trabalham diretamente com o publico deveréo portar cracha
de identificacdo, fornecidos pela Contratada, gratuitamente.

5.1.2.35. Todos os funcionarios da Contratada devem realizar exames médicos peridédicos segundo
legislagéo vigente do MTE NR7.

5.1.2.36. Sera obrigatoria a comercializacdo PARALELA de agua, cafés, capuccinos, agua de coco,
sucos naturais, doces caseiros, biscoitos caseiros, salgados assados e lanches elaborados com
alimentos in natura ou minimamente processados, com precos compativeis com o mercado. Nao
se confunde tal exigéncia com instalacdo de lanchonete, de forma que o espaco de fornecimento é
o respectivo Restaurante Universitario.

5.1.2.37. E expressamente proibida a venda de produtos alimenticios que em sua composic&o firam
a descricdo qualitativa de alimentagdo saudavel, por caracterizar produto composto por quantidade
significativa de agucar, gordura e sodio. E expressamente proibida a venda de produtos alimenticios
ultraprocessados, devido ao impacto direto a saude, aumentando as Doencas Crbnicas Nao
Transmissiveis (DCNT) e Obesidade.

5.1.2.38. A contratada devera apresentar a relacdo de equipamentos, utensilios, insumos, material
de limpeza/higienizagéo, géneros alimenticios in natura e minimamente processados, de acordo
com cardapio e elenco dos produtos disponibilizados no menu do servico de comercializacéo
paralela.

5.1.2.39. As fichas técnicas de preparo (FTP) de cada produto a ser comercializado como pequenas
refeicbes ou lanches, deverdo ser submetidas a apreciacdo da Secretaria de Integracdo e Apoio
Estudantil - SEINT para andlise técnica, sugestdo de adequacdo e aprovacado final para a
comercializacao efetiva, integrando o Manual de Padronizacdo de Preparacdes.

5.1.2.40. A Contratada devera apresentar o cardapio com o elenco do menu oferecido e a
precificagdo praticada em sua comercializagcdo. Este deve conter o descritivo de todos o0s
ingredientes que compdem cada lanche ofertado ou produto final elaborado. Cada produto ou
receita elaborada deve apresentar etiqueta contendo relacdo de ingredientes, valor cal6rico, de
macronutrientes, data de preparo e validade estimada com base no “tempo de prateleira”,
instrucdes sobre conservacao, preparo e uso, quando for o caso e nimero de registro na ANVISA.

5.1.2.41. E terminantemente proibida a comercializacio de bebidas alcodlicas, energéticos, artigos
de tabacaria, medicamentos em geral, bilhetes lotéricos, jogos de azar, maquinas cacga-niquel e
substancias que causem dependéncia fisica e/ou psiquica (Lei n.° 11.343, de 23 de agosto de
2006, e suas possiveis alteracdes).

5.1.2.42. Toda a legislacao pertinente a ciéncia da nutricdo e alimentacdo e a ANVISA, subsidiara a
construgdo do Instrumento de Mensuragdo de Resultados (IMR) referentes & comercializacao
paralela e ao fornecimento das principais refeicdes, caracterizada pela venda de alimentacao
saudavel na forma de pequenas refeicdes e/ou lanches e a fiscalizacdo do cumprimento das
tratativas pactuadas neste Termo de Referéncia.
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5.1.2.43. O membro da comunidade universitaria que preferir trazer seu préprio alimento ou
marmita e utilizar o refeitério do restaurante universitario para realizar suas refeicbes PODERA
FAZE-LO, lembrando que a empresa fica desobrigada de oferecer bens como talheres, pratos ou
guardanapos.

5.1.2.43.1. Para a Cidade Universitaria, o refeitério 2 sera utilizado para essa finalidade, sendo que
0S usuarios ndo pagantes ndo terdo acesso ao refeitorio 1 (local em que estédo os balcdes com os
alimentos). O refeitério 2 também podera ser utilizado pelos usuarios com tickets, sendo que, uma
vez acessado os balcdes com os alimentos que sdo servidos e dirigindo-se ao refeitorio 2, os
mesmos ndo poderdo retornar ao refeitério 1, ou seja, havera um fluxo de méao Unica.

5.1.2.43.2. A Contratada podera abordar em situacdes excepcionais de extrema lotacdo dos
refeitérios 1 e 2, de forma polida e respeitosa, e pedir que quaisquer usuarios, que tenham
terminado sua refei¢cdo, cedam o lugar ou espaco para que outros USUarios que estejam esperando
fagcam sua refeicao.

5.1.2.43.3. Fica da mesma forma estabelecido que nenhum acesso aos alimentos fornecidos e
outros objetos deste contrato podera ser usufruido pelo membro da comunidade universitaria que
nao possuir o ticket de alimentacéo, neste contexto.

5.1.2.44. A Contratante ficard responsavel pela disponibilizagdo de aparelhos micro-ondas para que
qualquer membro da comunidade universitaria possa aquecer suas refeicdes, se assim desejarem,
sendo que a CONTRATADA devera arcar com os custos do consumo de energia elétrica,
higienizacao e inclusive manutencao dos micro-ondas que ser&o disponibilizados no saldo do
restaurante universitario. A manutencdo técnica em eventual defeito/falha serd de
responsabilidade da CONTRATADA.

5.1.2.45. Fica a Contratada obrigada a guardar diariamente amostras de todos o0s pratos prontos
elaborados no Restaurante Universitario, acondicionadas em embalagens estéreis, lacrados e
identificados com nome da preparacéo, refeicdo e data de producdo. Todos os alimentos prontos
para consumo devem ser colhidos na segunda hora do tempo de distribuicdo, utilizando-se os
mesmos utensilios empregados na distribuicdo e seguindo o método de coleta conforme
preconizado pela Portaria do Centro de Vigilancia de Sanitaria da Secretaria de Estado da Saude
do Estado de S&o Paulo, de nimero 5, de 09 de abril de 2013:

5.1.2.45.1. Identificar as embalagens higienizadas ou sacos esterilizados, ou desinfetados, com o
nome do estabelecimento, nome do produto, data, horario e nome do responsavel pela coleta;

5.1.2.45.2. Proceder a higienizagdo das maos;

5.1.2.45.3. Abrir a embalagem ou o saco sem o tocar internamente nem o soprar;
5.1.2.45.4. Colocar a amostra do alimento (minimo de 200 gramas);

5.1.2.45.5. Retirar o ar, se possivel, e fechar a embalagem;

5.1.2.45.6. Temperatura e tempo de guarda dos alimentos:

5.1.2.45.6.1. Alimentos que foram distribuidos sob refrigeracao devem ser guardados no maximo a
guatro graus Celsius, por setenta e duas horas, sendo que alimentos liquidos devem ser guardados
somente nesta condicao;

5.1.2.45.6.2. Alimentos que foram distribuidos quentes devem ser guardados sob congelamento a
dezoito graus negativos Celsius por setenta e duas horas.
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5.1.2.46. Fica a Contratada obrigada, a cada semestre, em datas definidas aleatoriamente
escolhidas pela Contratante, por meio da fiscalizacéo, realizar analise microbiolégica de todos os
alimentos prontos servidos no buffet, sendo que a Contratada é obrigada a arcar com 0s custos
das andlises, que deverao ser realizadas em laboratdrio credenciado pela Vigilancia Sanitaria.

5.1.2.46.1. Adicionalmente, em caso de suspeitas de contaminacéo, fica a Contratada obrigada a
realizar as andlises, ficando a esta o 6nus de prova de que nédo ocorreu a contaminacao alegada.

5.1.2.47. Fica a Contratada obrigada a disponibilizar a venda de tickets por meio digital e
presencial, ficando responsavel pelo sistema de venda e respectiva seguranca, permitindo que o
usuario possa adquirir tickets previamente, em qualquer quantidade, tendo como critério técnico
minimo para disponibilizacdo no sistema de venda de tickets para a necessidade mensal do
comensal, que em tese, pode fazer todas as refeicdes no Restaurante Universitario.

5.1.2.48. Fica proibida a exposicdo e distribuicdo de propaganda, especialmente de produtos
ultraprocessados, por parte da Contratada, em areas internas ou externas, sem prévia autorizacao
da Contratante.

5.1.2.49. Somente poderdo ser veiculados anuncios de quaisquer tipos, institucionais ou nao,
avisos, propagandas diversas, convocac¢des, ou outros aqui ndo especificados, nas dependéncias
internas do Restaurante Universitario, apés a aprovacao da Contratante, identificada pela aposi¢éo
de carimbo e assinatura de um representante.

5.1.2.50. Durante os periodos de recesso académico, em eventual greve ou em outra situacéo
emergencial, a demanda de refei¢cdes servidas para os usuarios tende a diminuir, razao pela qual
deverao ser previstos 0s custos fixos equivalentes. Nestes periodos, 0s servicos terdo continuidade,
exceto sob comunicacao expressa da Contratante.

5.1.2.51. Durante os periodos de recesso académico e em outros periodos em que eventualmente
a demanda por refeicdes no Restaurante Universitario seja reduzida, o valor pelo uso do espaco
publico decorrente da cessdo onerosa podera ser reduzido pela Contratante, em até 70% (setenta
por cento) de seu valor, a fim de manter o equilibrio econémico-financeiro do Contrato, mediante
andlise do Contratante.

5.1.2.52. Para o célculo de percentual de desconto a ser concedido, sera utilizada a seguinte
formula:

D =[1- (R/M)]x100

Onde:

D = % de reducdo na concessao onerosa no més de recesso/greve
R = n° refeigBes servidas no més de recesso/greve

M = média de refeicdes servidas nos meses sem recesso/greve

5.1.2.53. N&o sera permitido atraso. Em caso de ocorréncia, que implicara em infragédo, o horario de
atendimento deve ser estendido pelo mesmo periodo do atraso. O horario de atendimento podera
ser alterado de acordo com determinacdo da Contratante e rotina do Campus. Apls a
comunicacdo, a Contratada terd 48h (quarenta e oito horas) para adequacéo a mudanca.

5.1.2.54. A Contratada devera manter no local da prestacdo do servico, numero suficiente de
empregados para executar adequadamente o preparo, fornecimento e a distribuicdo das refeicdes
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sem interrupgdes e atender os usuarios do Restaurante Universitario com qualidade e rapidez, com
fluxo adequado, para nao ocorrer demora nas filas, incluida a venda on-line e antecipada de tickets

5.1.2.55. A Contratada devera dimensionar adequadamente 0s seus recursos humanos por meio de
parametros ou indicadores técnicos para planejar quantidade, sem perder o foco na qualidade dos
servigos prestados, para atender ao numero de usuarios do Restaurante Universitario.

5.1.2.56. A Contratante podera solicitar revisdo do numero de funcionarios previsto no quadro de
pessoal da Contratada quando assim achar conveniente.

5.1.2.57. Caso o cardapio esteja incompleto nos itens previstos para o dia, por excesso de usuarios
ou incidente que impeca a distribuicdo de alimento, a empresa devera substitui-los por alimentos de
igual valor nutritivo, comunicando de imediato ao Fiscal do Contrato. Em caso de problema com
fornecedor, que impeca o preparo e distribuicdo de alimento previsto no cardapio, a solicitacdo de
alteracéo deveré ser formalizada e devidamente justificada com antecedéncia minima de 24h (vinte
e quatro horas) para sua aprovacdo, mediante comunicagdo por escrito, para registrar
documentalmente todas as tratativas realizadas entre a Contratada, a Contratante e a empresa
fornecedora.

5.1.2.58. A Contratada devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos
de contingéncia para situacdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor,
guebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengdo dos servigos objeto do
contrato.

5.1.2.59. A Contratante subsidiara refeicbes aos seus estudantes e outros eventuais beneficiarios,
de acordo com politica estabelecida internamente, cujo controle sera realizado por sistema de
informatica desenvolvido pela UFMS.

5.1.2.60. A Contratante deveré disponibilizar e manter um sistema adequado, confidvel e auditavel
de controle do numero de refeicbes fornecidas diariamente, competindo a Contratada a sua
operacao e fornecimento de relatério do fechamento diario e mensal do controle de refeicfes.

5.1.2.61. A Contratada devera disponibilizar material sobre alimentacdo adequada e saudavel
(Educacédo Alimentar e Nutricional para a comensalidade), podendo utilizar de parcerias de projetos
e materiais disponibilizados pela Contratante.

5.1.2.62. Computadores para o funcionamento exclusivo do sistema de controle informatizado sera
disponibilizado pela Contratante. Cabera a Contratante a instalacdo e manutencao do sistema de
controle informatizado, da rede de computadores e internet para atender o sistema de concesséo
de subsidios.

5.1.2.63. Demais equipamentos para emissao de cupom fiscal ou nota fiscal, deverdo ser
fornecidos e instalados pela Contratada. E de responsabilidade da Contratada a manutencio
preventiva e corretiva desses itens. Na hipotese de dano, defeitos ou mau funcionamento de
quaisquer desses itens, cabe a Contratada a substituicao imediata do item danificado.

5.1.2.64. Os usuarios que eventualmente contarem com subsidio alimenticio integral por parte da
UFMS, ndo devem efetuar nenhum tipo de pagamento a Contratada. Para os usuarios que
receberem subsidio alimenticio integral, a Contratada devera registrar que o usuario usufruiu da
refeicdo naquele dia e horario para posterior ressarcimento da Contratante a Contratada. Os
usuarios que contarem com subsidio alimenticio parcial por parte da Contratante, devem efetuar
pagamento parcial da refeicdo a Contratada. Para os usuarios que receberem subsidio alimenticio
parcial por parte da Contratante, a Contratada devera registrar que o usuario usufruiu da refeicao
naquele dia e horario para posterior ressarcimento da Contratante a Contratada.
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5.1.2.65. Todas as refeicbes subsidiadas deverdo ser registradas no sistema operacional de
controle informatizado.

5.1.2.66. A Contratante fara a checagem dos quantitativos informados pela Contratada por meio de
sistema préprio de controle. O sistema de controle informatizado s6 podera operar em modo off-line
nas hipoteses de falta de energia elétrica no RU ou falha nos sistemas de comunicacéo (internet e
/ou rede) que ndo permitam que as operagdes ocorram on-line, devidamente informadas ao Fiscal
Técnico. Em caso de operar em modo off-line, a Contratada podera utilizar de listas manuais
disponibilizadas pela Contratante, para fornecimento de refeicdes.

5.1.3. Cronograma de realizacdo dos servigos: 0s servicos deverdo ser prestados a comunidade
académica da UFMS conforme as datas de inicio e fim do Calendario Académico letivo. Disponivel
em: <https://prograd.ufms.br/calendario-academico/>.

5.1.4. Este servico sera realizado sendo o cronograma conforme o calendario académico da
UFMS. As refeicdes e a comercializacdo paralela deverdo ser servidas em dias Uteis de segunda a
sexta (café da manhé&, almoco e jantar) e aos sabados (café da manha e almoco), conforme os dias
letivos previstos no calendario académico da Contratante.

—e
Local e horario da prestacao dos servigcos

5.2 Os servigos serdo prestados nos seguintes enderecos:

5.2.1. Os servicos do lote | deverdo ser prestados no seguinte endereco situado na Avenida Costa e
Silva s/n, Bairro Pioneiros, Campo Grande - Mato Grosso do Sul, CEP: 79070-900;

5.2.2. Os servicos do Lote Il deverdo ser prestados no endereco Av. Ranulpho Marques Leal, 3484
- Distrito Industrial Il, Trés Lagoas - MS, 79613-000;

5.2.3. Os servicos do Lote Il deverdo ser prestados no endereco Av. Rio Branco, 1270 -
Universitario, Corumba - MS, 79304-902;

5.2.4. Os servigos do lote IV deverdo ser prestados no endereco Rua Oscar Trindade de Barros,
740 - Da Serraria, Aquidauana - MS, 79200-000.

5.3. Os servigos serdo prestados no seguinte horério:

Os horarios e dias de atendimento previstos para a distribuicdo do café da manha, almoco e jantar
no Restaurante Universitario deveréo seguir a Tabela 3.

Tabela 3 - Horarios e dias de atendimento previstos para a distribuicdo do café da manha, do
almoco e do jantar no Restaurante Universitario.

Refeicao Horario de atendimento Dias da semana
Café da manha 6h30 as 9h Segunda-feira a Sabado
Almoco 10h30 as 14h Segunda-feira a Sdbado
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Jantar 17h30 as 20h30 Segunda-feira a Sexta-feira
Comercializacdo Paralela 06h30 as 20h30 Segunda-feira a Sexta-feira
Comercializacéo Paralela 06h30 as 14h Sabados

Observagfes.: | - matutino: compreende as aulas realizadas no horario das 7h15 as 12h25, de

segunda-feira a sabado, com intervalo das 9h15 as 9h25;

Il - vespertino: compreende as aulas realizadas no horario das 13h15 as 18h25, de segunda-feira a
sabado, com intervalo das 15h15 as 15h25; e

Il - noturno: compreende as aulas realizadas no horario das 18h30 as 22h40, de segunda a sexta-
feira com intervalo das 20h30 as 20h40, e aos sabados nos turnos matutino e vespertino.

IV - A comercializacao paralela devera ocorrer concomitante a distribuicdo das principais refeicdes
(café da manhd, almoco e jantar) e deverd obedecer sistematicamente todos os preceitos que
envolvem e/ou caracterizam a alimentagdo saudavel.

Rotinas a serem cumpridas
5.3.1. A execugédo contratual observara as rotinas descritas nos sub itens de 5.1.2.1. até 5.1.2.66.
—e

Materiais a serem disponibilizados

5.4. Para a perfeita execucdo dos servigcos, o Contratado devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a
seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:

5.4.1. A Contratada devera disponibilizar nimero suficiente de utensilios, tais como pratos de louca
branca, talheres de metal, bandejas de boa qualidade em policloreto de vinila - PVC ou outro
material, desde que perfeitamente estaveis (vidro, ceramica e/ou aco inoxidavel) e materiais
descartaveis (copos biodegradaveis, guardanapos e palitos de madeira) para atender os usuarios.

5.4.2. As dimensbes estabelecidas para os utensilios consideram preservar a possibilidade do
usudrio servir-se a vontade de acordo com sua necessidade dos itens prato base, salada e
complemento, no almogo e jantar, bem como agilizar o fluxo e minimizar o trabalho do atendente,
possibilitando servir um numero menor de vezes para atingir a quantidade desejada no
porcionamento durante a distribuico.

5.4.3. Os utensilios padréo para fornecimento de grandes refei¢cdes serdo bandejas lisas de plastico
com dimensdes iguais ou superiores a 44x30cm (comprimento x largura) e pratos de porcelana
com, no minimo, 25cm de diametro; conchas de servir com capacidade minima de 250g; colheres,
garfos e facas em aco inox, copos ou canecas retornaveis em plastico livre de bisfenol A, com
capacidade para 300mL. Adicionalmente, deverédo ser disponibilizados guardanapos de papel néo
reciclado e luvas descartaveis e/ou alcool 70% para se servirem com padrdo minimo de
biosseguranca. Em casos excepcionais como endemias/pandemias, ofertar mascaras e luvas
descartaveis para os usuarios com as devidas orientagdes de uso.
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5.4.4. Os utensilios, em geral, utilizados no Restaurante Universitario deverdo estar em boas
condi¢bes de aparéncia e uso, devem ter superficies lisas, impermeaveis, lavaveis e estar isentas
de rugosidades, frestas e outras imperfeicbes que possam comprometer a higienizacdo dos
mesmos e serem fontes de contaminacéo dos alimentos.

5.4.5. Os talheres deverdo ser disponibilizados e dispostos de forma que os usuarios somente
possam ter contato com a parte que compde o seu cabo ou embalados individualmente, a fim de
permitir a devida higiene.

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.5. A demanda do érgéo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.5.1. A UFMS, no ambito do Campus de Campo Grande (Lote I), conta com aproximadamente
14.560 (quatorze mil, quinhentos e sessenta) estudantes de graduacgéo e pés-graduacgéo, além de
2.460 (dois mil, quatrocentos e sessenta) servidores publicos, entre docentes e técnico-
administrativos. Dados atualizados em dezembro de 2024.

5.5.2. A UFMS, no ambito do Campus de Trés Lagoas (Lote Il), conta com aproximadamente 3.300
(trés mil e trezentos) estudantes de graduacédo e pos-graduacdo, além de 300 (trezentos) servidores
publicos, entre docentes e técnico-administrativos. Dados atualizados em dezembro de 2024.

5.5.3. A UFMS, no ambito do Campus do Pantanal (Lote Ill), conta com aproximadamente 2.220
(dois mil, duzentos e vinte) estudantes de graduacdo e pdés-graduacao, além de 160 (cento e
sessenta) servidores publicos, entre docentes e técnico-administrativos. Dados atualizados em
dezembro de 2024.

5.5.4. A UFMS, no ambito do Campus de Aquidauana (Lote 1V), conta com aproximadamente 1.750
(um mil, setecentos e cinquenta) estudantes de graduacgéo e pos-graduacao, além de 120 (cento e
vinte) servidores publicos, entre docentes e técnico-administrativos. Dados atualizados dezembro
de 2024.

5.5.5. As refeicdes deverdo ser servidas em dias Uteis de segunda a sabado (café da manha e
almoco) e de segunda a sexta (jantar), conforme os dias letivos previstos no calendario académico
da Contratante.

5.5.6. A quantidade de refeicBes a serem servidas no Restaurante Universitario, pelas proprias
caracteristicas do calendario académico de uma Universidade e possibilidade de greves, € variavel.
Para fins de planejamento, considerando as informacdes retiradas do Sistema de Gestdo de
Bolsas, os numeros estimados por lote, encontram-se no item 1.1 deste termo.

5.5.7. A Contratante ndo tem compromisso com a remuneracao de uma quantidade minima diaria,
mensal ou anual. A Contratada devera prever a variacdo do niumero de usuarios na composi¢do de
seus custos.

5.5.8. Por solicitagcdo da Contratada e com a anuéncia da Contratante, o restaurante podera ser
fechado em periodos de recesso, feriados e em outros periodos em que eventualmente a demanda
por refeicbes seja comprovadamente reduzida. A solicitacdo deverd ser encaminhada pela
Contratada a CONTRATANTE com no minimo 15 dias corridos de antecedéncia.

5.5.9. A cada inicio de semestre letivo, a Contratada poderé requerer a Contratante o quantitativo
de estudantes ingressantes para adequar seu servico a nova demanda.

5.5.10. O valor maximo por lote de referéncia previsto para as refeicbes servidas estdo
discriminados no item 1.1 deste termo.
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5.5.11. O lance seréa ofertado pelo menor preco total para as refeicdes, considerando todos os
custos e insumos, bem como a cesséo onerosa do espaco publico. Podera haver diligéncias para
comprovacédo da capacidade de execuc¢do dos servicos com base nos precos apresentados.

5.5.12. Estimativas de média dos custos fixos mensais para 0 Campus de Campo Grande
(LOTE I):

5.5.12.1. Agua e esgoto: R$ 10.925,07 - média de consumo ano base 2024 (Anexo IV).

5.5.12.2. Tarifa de setor publico devido a utilizacdo da rede da unidade. Energia: R$ 8.845,80 -
média de consumo ano base 2024 (Anexo V).

5.5.12.3. A cessao do espaco fisico do Restaurante Universitario sera onerosa, onde a Contratada
devera pagar & Contratante o valor mensal de R$ 34.700,00 (trinta e quatro mil reais e setecentos
centavos) - referente a area total do terreno de 2.081,09 m2, conforme Laudo SEI 5271124.

5.5.13. Estimativas de média dos custos fixos mensais para o Campus de Trés Lagoas (LOTE

1)
5.5.13.1. Agua e esgoto: R$ 1.193,00 - média de consumo ano base 2024.(SEI 5299353).
5.5.13.2. Energia: R$ 6.202,50 - média de consumo ano base 2024.(SEI 5299353).

5.5.13.3. A cessdao do espaco fisico do Restaurante Universitario serd onerosa, onde a Contratada
devera pagar a Contratante o valor mensal de R$ 5.081,93 (cinco mil oitenta e um reais e noventa e
trés centavos), referente a area total do terreno de 544,68m?2, conforme laudo SEI 5293018.

5.5.13.4. O valor da Concesséo podera sofrer alteracdo mediante nova avaliacdo de imoveis para
fins de locacéo por parte da UFMS.

5.5.14. Estimativas de média dos custos fixos mensais para o Campus do Pantanal (LOTE lil)
5.5.14.1. Agua e esgoto: R$ 1.186,56 - média de consumo ano base 2024 (SEI 5299353).
5.5.14.2. Energia: R$ 3.477,22 - média de consumo ano base 2024 (SEI 5299353).

5.5.14.3. A cesséo do espaco fisico do Restaurante Universitario serd onerosa, onde a Contratada
deverd pagar a Contratante o valor mensal de R$ 4.520 (quatro mil quinhentos e vinte
reais centavos) , referente a area total do terreno de 423,51m2, conforme laudo SEI 5293013.

5.5.14.4. O valor da Concesséo podera sofrer alteracdo mediante nova avaliacdo de imoveis para
fins de locacao por parte da UFMS.

5.5.15. Estimativas de média dos custos fixos mensais para o Campus de Aquidauana (LOTE
1Iv)

5.5.15.1. Agua e esgoto: R$ 350,03 - média de consumo ano base 2024 (SEI 5299353)

5.5.15.2. Energia: R$ 2.129,56 - média de consumo dos meses em funcionamento do Restaurante
Universitario (SEI 5299353)

5.5.15.3. A cessdao do espaco fisico do Restaurante Universitario serd onerosa, onde a Contratada
deverd pagar a CONTRATANTE o valor mensal de R$ 1.210,00 (um mil duzentos e dez reais) -
, referente a &rea total do terreno de 241,94mz, conforme laudo SEI 5293021.

5.5.15.4. O valor da Concesséo podera sofrer alteracdo mediante nova avaliacdo de imdveis para
fins de locacéo por parte da UFMS.
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5.5.16. Todas as tarifas sdo setor publico.

5.5.17. No momento da apresentacdo da proposta no pregdo, obrigatoriamente, os fornecedores
deverao apresentar a planilha de custos apensada a esse termo.

Uniformes

5.6. Os uniformes a serem fornecidos pelo Contratado a seus empregados deverdo ser condizentes
com a atividade a ser desempenhada no érgdo Contratante, compreendendo pecas para todas as
estacdes climaticas do ano, sem qualquer repasse do custo para o empregado, observando o
disposto nos itens seguintes:

5.6.1. O uniforme devera compreender as seguintes peg¢as do vestuario:
5.6.1.1. 03 (trés) Calcas, 03 (trés) Camisetas, 01 Avental, 01 Touca e 01 Bota;

5.6.1.2. E entregue 01 (um) conjunto completo ao empregado no inicio da execucdo do contrato,
devendo ser substituido 01 (um) conjunto completo de uniforme a cada 06 (seis) meses, ou a
qualquer época, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, apdés comunicacdo escrita do
Contratante, sempre que ndo atendam as condic6es minimas de apresentacao;

5.6.2. As pecas devem ser confeccionadas com tecido e material de qualidade, seguindo os
seguintes parametros minimos:

5.6.2.1. Calga Brim;

5.6.2.2. Camiseta de Malha Fria;
5.6.2.3. Avental de Oxford,
5.6.2.4. Touca de Oxford,;
5.6.2.5. Bota de PVC.

5.6.3. No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a situagéo,
substituindo-os sempre que estiverem apertados.

5.6.4. Os uniformes deveréo ser entregues mediante recibo, cuja copia, devidamente acompanhada
do original para conferéncia, devera ser enviada ao servidor responsavel pela fiscalizacdo do
contrato.

5.6.5. Todos os funcionérios da Contratada deveréo estar adequadamente uniformizados, portando
cracha de identificagdo e os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIsS) e Equipamentos de
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Protecdo Coletiva (EPCs), exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego NR-6, fornecidos
gratuitamente pela Contratada. O fornecimento e a conservacdo dos uniformes e crachas dos
empregados, bem como dos equipamentos e itens individuais e coletivos de seguranc¢a no trabalho
sera de inteira responsabilidade da Contratada.

Procedimentos de transicao e finalizacao do contrato

ou

5.7. Nao serdo necessarios procedimentos de transicdo e finalizacdo do contrato devido as
caracteristicas do objeto. Na presente contratacdo nao havera necessidade de promover transicao
contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas, tendo em vista
gue a empresa a ser contratada devera comprovar experiéncia no ramo por meio de documentos
gue atestem capacidade técnica.

—

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgado ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogéo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.5. ApOs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera
convocar o representante da empresa Contratada para reunido inicial para apresentacédo do plano
de fiscalizacdo, que contera informacdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execugédo do
Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sancfes aplicaveis, dentre
outros.

Preposto
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6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacéo dos
servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucdo do objeto
Contratado.

6.7. O Contratado deverd manter preposto da empresa no local da execucdo do objeto durante o
periodo de execugdo das atividades, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la
em tudo o que se refere a execucdo dos servicos, inclusive sua supervisao, razao pela qual o
preposto deve permanecer no local da execucédo, visto a natureza do servico e sua atribuicdo
de monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para atender o desempenho e
qualidade solicitados pela Contratante.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagcdo ou a manutencao do
preposto da empresa, hipétese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.
Em caso de eventual substituicdo do preposto, a Contratada deverd comunicar previamente ao
Gestor do Contrato.

—me

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugéo do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condi¢bes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administragdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucado do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizacédo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, 81° e
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, I);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird
notificacbes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcgdo. (
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, III);

6.13. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo hébil, a situagdo que
demandar decisdo ou ado¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessérias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, |V);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacgao ou a prorrogagao contratual (
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).
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6.16. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do
Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes,
gestores e fiscais, de conformidade.

6.17. As disposicOes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIl da
Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo, por
forca da Instrugcdo Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

a Instrucao

Normmativa SEGESIMG 81, de—12 de—setembrode—2024, a hipttesedeous trabalhadores
PIEStArENT SETVITUS para urmuaues uisttas, Cabtera ao - fistat Setorat fazer a mteTtotutau tom 0S

L : 4 ~ I —— _—— cm da
avaliacau SUDTE & COMpensagao pretendida Enm ao traverndo desigragao defiscat—setorial, a

8272 Se U TETESSU oI parciahmerte Compensadu, Tasu U TECESSU tenta siduusufruido; mas a
. — -

8274 —se & satldu e aberto;, tonT sugestau de glosa o pagamento da fatura, caso a
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6-30.2—se U saldodehoras T&uforimtegraimente compensado, TonT a sugestao deglosa no
pagamento da fatora:

(Texto alterado e tachado conforme conveniéncia e necessidades demandadas pela UASG,
conforme guia e-lic).

Fiscalizacdo Administrativa

6.18. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencéo das condi¢cfes de habilitacao da
Contratada, acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacéo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes,
caso necessario.

6.19. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solucao do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome
as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.20. Além do disposto acima, a fiscalizacdo contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.20.1. A Comissdo de Acompanhamento podera realizar avaliacdo diaria, semanal ou mensal,
desde que o periodo escolhido seja suficiente para aferir 0 desempenho e qualidade da prestacéo
dos servicos;

6.20.2. A Comissdo de Acompanhamento, ao verificar que houve subdimensionamento da
produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execucdo do servico, deverda comunicar a
autoridade responsavel para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade
efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragdo dos valores contratuais previstos no
Art. 124 da Lei n.° 14.133, de 1° de abril de 2021.

SEENT consideragao fattas quempactenT o contrato como urnT todo e Taoapernas ernros € falhas

dentre

835 o primeiro més da prestatao dus Servicos, a comratada devera apresentar & seguinte
documetagao:
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635 1 -t Tetacau dus empregados, tonterndo Tonme tompieto;, targo ou furncao,; horarno doposto
fe-trabato—Ta : irertre-entitatte-(REG)e-tarmscrics - - Eroieas

6-35-1 34 ——Comprovantes de—entrega debenefitios —suptementares (vate-trartsporte, vale-
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Gestor do Contrato
6.21. Cabe ao gestor do contrato:

6.21.1. coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato
contendo todos os registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servigco, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacoes
contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de adequacdes do
contrato para fins de atendimento da finalidade da administracéo.

6.21.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execug¢do do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aguelas que ultrapassarem a sua competéncia.
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6.21.3. acompanhar a manutencao das condicbes de habilitacdo da Contratada, para fins de
empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.21.4. emitir documento comprobatério da avaliagé@o realizada pelos fiscais técnico, administrativo
e setorial quanto ao cumprimento de obriga¢des assumidas pelo Contratado, com mencéo ao seu
desempenho na execucao contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos,
e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigac0es.

6.21.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacéo
para fins de aplicacdo de sang¢@es, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n°
14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.21.6. elaborar relatério final com informag¢des sobre a consecugdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das
atividades da Administracao.

6.21.7. enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo nos
termos do contrato.

6.28. Para os periodos de diminuicdo excepcional e temporaria de trabalho, inclusive em razéo de
recesso de fim de ano, o gestor avaliara a conveniéncia e oportunidade de elaboracao de escalas
de revezamento dos trabalhadores, comunicando a todas as unidades sobre a possibilidade e os
requisitos para concessao (artigo 11 da Instrugdo Normativa SEGES/MGI n° 81, de 12 de setembro
de 2024).

OBRIGACOES DO CONTRATANTE
6.29. Sao obrigacdes do Contratante:

6.29.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
Termo de Referéncia e seus anexos;

6.29.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

6.29.3. Notificar a Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos incorrecfes, imperfeicdes, falhas
ou irregularidades verificadas na execucdo do objeto contratual, fixando prazo para que seja
substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se de que
as solucdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

6.29.4. Acompanhar e fiscalizar a execugcao contratual e o cumprimento das obrigacbes pela
Contratada por meio de servidores especialmente designados pela Contratante, nos termos do Art.
117 da Lein.° 14133, de 1° de abril de 2021, exigindo seu fiel e total cumprimento.

6.29.5. Comunicar a empresa para emissédo de Nota Fiscal em relagdo & parcela incontroversa da
execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a
execucdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n°
14.133, de 2021;

6.29.6. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execu¢do do objeto, no
prazo, forma e condi¢es estabelecidos no Termo de Referéncia;

6.29.7. Aplicar ao Contratado as sancdes previstas na lei e no Termo de Referéncia;
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6.29.8. Cientificar o 6rgao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adoc¢éo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;

6.29.9. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamacdes relacionadas a
execucdo contratual, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucao do ajuste.

6.29.9.1. A Administracdo tera o prazo de 30 dias, a contar da data do protocolo do requerimento
para decidir, admitida a prorrogagdo motivada, por igual periodo.

6.29.10. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro
feitos pelo Contratado no prazo maximo de 30 dias.

6.29.11. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de clausulas contratuais.

6.29.12. Comunicar o Contratado na hip6tese de posterior alteragdo do projeto pelo Contratante, no
caso do art. 93, 82°, da Lei n® 14.133, de 2021.

6.29.13. Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos
objeto do contrato.

6.29.14. Realizar avaliacdes periddicas da qualidade dos servi¢os, ap0s seu recebimento.

o condicao

6.29.15. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes,
apresentem condi¢fes adequadas ao cumprimento, pelo Contratado, das normas de seguranca e
saude no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado.

6.29.16. Previamente a expedi¢cdo da ordem de servico, verificar pendéncias, liberar areas e/ou
adotar providéncias cabiveis para a regularidade do inicio da sua execucéo.

6.29.17. Disponibilizar o espacgo fisico do Restaurante Universitario, bem como os equipamentos
permanentes durante a vigéncia do contrato (Anexo VI).

6.29.18. Disponibilizar area para abrigo de cilindros Gas Liquefeito de Petrdleo (GLP).

6.29.19. Estabelecer rotinas para o cumprimento do objeto desta contratacéo.
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6.29.20. Fixar em local visivel na area do refeitério, um endereco eletrdnico institucional que
recebera as reclamacdes e sugestdes dos usuarios dos servigos de alimentacao.

6.29.21. Proceder as vistorias dos servicos por meio da Comissdo de Acompanhamento, dando
ciéncia ao preposto da Contratada e determinando sua imediata regularizagao.

6.29.22. A Contratante podera utilizar o refeitério do Restaurante Universitario sempre que
necessario. Quando isso ocorrer, fard a comunicacéo formal a Contratada com 48h (quarenta e oito
horas) de antecedéncia.

6.29.22.1. Cabera a Comissédo de Acompanhamento, com anuéncia do Gestor e da Pro-Reitoria de
Assuntos Estudantis, autorizar a utilizacdo do espaco do refeitério do Restaurante Universitario e
comunicar a Contratada por meio de correspondéncia protocolada com todos os detalhes do uso
excepcional.

6.29.23. Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como: exercer o
poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos prepostos
ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o atendimento
direto, tais como nos servigos de recepcao e apoio ao usuario; direcionar a contratacao de pessoas
para trabalhar nas empresas Contratadas; considerar os trabalhadores da Contratada como
colaboradores eventuais do préprio 6rgao ou entidade responsavel pela contratacao, especialmente
para efeito de concessdo de diarias e passagens.decorréncia de ato do Contratado, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

6.30. A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado
com terceiros, ainda que vinculados a execucao do objeto contratual, bem como por qualquer dano
causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou
subordinados.

RS T PO -
OBRIGAQOES DA CONTRATADA

6.31. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes do Termo de Referéncia e de sua
proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execugdo do objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

6.31.1. Manter preposto aceito pela Administracdo no local do servico para representa-lo na
execucao contratual.

6.31.2. A indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgédo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o0 exercicio
da atividade.

6.31.3. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal contratual ou autoridade superior e
prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

6.31.4. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das disposi¢cdes do Termo de
Referéncia e de sua proposta, com habilitagdo e conhecimento adequados, fornecendo os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e
tecnologia deverdo atender as recomendacdes de boa técnica e a legislacédo de regéncia;

6.31.5. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte,
no prazo fixado pelo fiscal, os servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecfes
resultantes da execucao ou dos materiais empregados;
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6.31.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucéo do objeto, de acordo com
0 Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano
causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o
acompanhamento da execucdo contratual pelo Contratante, que ficard autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos
sofridos;

6.31.7. Efetuar comunicacdo ao Contratante, assim que tiver ciéncia da impossibilidade de
realizacdo ou finalizagdo do servi¢co no prazo estabelecido, para adogdo de agdes de contingéncia
cabiveis.

6.31.8. Nao contratar, durante a vigéncia da contratacdo, cdnjuge, companheiro ou parente em
linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do Contratante ou do fiscal ou
gestor contratuais, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

6.31.9. Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, o Contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagcdo
contratual, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servicos, 0s seguintes documentos:

6.31.9.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social,
6.31.9.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

6.31.9.3. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do
domicilio ou sede do Contratado;

6.31.9.4. Certidado de Regularidade do FGTS — CRF; e
6.31.9.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

6.31.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencéo,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pela contratacdo, por
todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em
legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante, nem
onerara o objeto contratado.

6.31.11. Comunicar ao Fiscal, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local dos servigos. Prestar todos os esclarecimentos solicitados
pela Contratante, de forma clara, concisa e logica, cujas reclamacbes se obrigam prontamente a
atender.

6.31.12. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execucdo do empreendimento, como dados estatisticos sobre a
comercializacdo, quantitativo de todas as refeicbes ndo subsidiadas servidas no Restaurante
Universitario e prestar outras informa¢des que a Contratante julgar necessarias ao seu controle e
oportuna divulgacgéo, assegurando o sigilo da Contratada.

6.31.13. Paralisar, por determinagcdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens
de terceiros.

6.31.14. Promover a guarda, manutengéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execuc¢ao do objeto, durante a vigéncia contratual.

43 de 77



UASG 154054 Termo de Referéncia 370/2024

6.31.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacao pertinente,
cumprindo as determinag8es dos Poderes Pulblicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e
nas melhores condi¢des de seguranca, higiene e disciplina.

6.31.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovagéo, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou
instrumento congénere.

6.31.17. Cumprir as normas de protecao ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranca e a
saude no trabalho;

6.31.18. Nao submeter os trabalhadores a condi¢cdes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas,
serviddo por divida ou trabalhos forgados;

6.31.19. Ndo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade,
exceto na condigdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislagéo;

6.31.20. Nao submeter o menor de dezoito anos de idade a realizacdo de trabalho noturno e em
condicdes perigosas e insalubres e a realizacdo de atividades constantes na Lista de Piores
Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n°® 6.481, de 12 de junho de 2008;

6.31.21. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminacdo, violéncia e assédio
no ambiente de trabalho;

6.31.22. Manter durante toda a vigéncia da contratacdo, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢cBes exigidas para habilitagcdo na licitacdo, ou para a qualificacdo, na
contratacao direta;

6.31.23. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo contratual, a reserva de cargos prevista em
lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como
as reservas de cargos previstas na legislagéo;

6.31.24. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pela
fiscalizacdo contratual, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

6.31.25. Guardar sigilo sobre todas as informacgfes obtidas em decorréncia da execucao do objeto;

6.31.26. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos
de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos,
devendo complementéa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para
o atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art.
124, 11, d, da Lei n® 14.133, de 2021;

6.31.27. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranca do Contratante;
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6.31.28. Manter os empregados nos horarios predeterminados pelo Contratante.

6.31.29. Apresentar os empregados devidamente identificados por meio de cracha.

6.31.30. Apresentar ao Contratante, quando for o caso, a relagcdo nominal dos empregados que
adentrar&o no 6rgao para a execugao do servigo.

6.31.31. Observar os preceitos da legislacdo sobre a jornada de trabalho, conforme a categoria
profissional.

6.31.32. Atender as solicitagdes do Contratante quanto a substituicdo dos empregados alocados, no
prazo fixado pela fiscalizacdo contratual, nos casos em que ficar constatado descumprimento das
obrigac®es relativas a execucado do servico, conforme descrito nas especificacdes do objeto.

Y

6.31.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas do
Contratante.

6.31.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os
a ndo executarem atividades ndo abrangidas na contratacdo, devendo o Contratado relatar ao
Contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcéo.

6.31.35. Instruir os seus empregados, quanto a prevengao de incéndios nas areas do Contratante.

6.31.36. Adotar as providéncias e precaucfes necessarias, inclusive consulta nos respectivos
orgaos, se necessario for, a fim de que nao venham a ser danificadas as redes hidrossanitarias,
elétricas e de comunicacéo.

6.31.37. Estar registrado ou inscrito no Conselho Profissional competente, conforme as areas de
atuacéo previstas no Termo de Referéncia, em plena validade.

6.31.38. Obter junto aos érgdos competentes, conforme o caso, as licencas necessarias e demais
documentos e autorizagfes exigiveis, na forma da legislacé@o aplicavel.
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6.31.39. A Contratada recebera as instalacdes e equipamentos da Contratante no estado em que
se encontram, conforme relagdo disponivel no nesse termo, declarando esta condicdo, em termo
préprio, conforme discriminacdo do inventario.

6.31.40. A Contratada assinara um Termo de Corresponsabilidade, na ocasido da assinatura do
Contrato, dos bens inventariados responsabilizando-se na ocorréncia de danos.

6.31.41. Materiais, méo de obra, ferramentas e os custos de instalacdo, manutencdo preventiva e
corretiva de todos os equipamentos e mdveis disponibilizados pela Contratante e adquiridos
pela Contratada serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

6.31.42. Os equipamentos cedidos pela Contrarante deverdo ser restituidos apds cessar o0 uso no
estado em que se encontravam quando da assinatura do contrato, ressalvado o desgaste natural de
uso ou; em caso de deterioracdo irreparavel, a Contratada devera efetuar a substituicdo dos
equipamentos até a data do encerramento do contrato, por outros em condi¢des similares ou novos,
gue passardo a pertencer a UFMS. As complementa¢fes de equipamentos e mobiliario necessarios
a perfeita execucdo do objeto da contratacdo deverdo ser prontamente providenciadas pela
Contratada ap6s aprovacdo da Comissdo de Acompanhamento, com a anuéncia do Gestor do
Contrato, sem 6nus a Contratante.

6.31.43. A Contratada deve apresentar cronograma anual e mensal de manutencéo preventiva dos
bens modveis e imoveis cedidos e executa-lo apds sua conferéncia e aprovacéo pela Contratante,
mantendo planilha de registros e comprovantes de execucdo. A manutencao preventiva e corretiva
das instalagbes fisicas, dos equipamentos e moéveis deve ser realizada sem prejuizo para a
execucao dos servicos e sem afetar a seguranca patrimonial e pessoal. Manutengéo corretiva de
moveis e equipamentos deve ocorrer no prazo maximo de 48h ap6s a detecgdo da avaria e
ser realizada sem prejuizo para a adequada execucdo dos servicos e sem afetar a seguranca
patrimonial e pessoal. Caso o mdvel ou equipamento danificado comprometa a prestacdo do
servico, a Contratada deve providenciar a reposicao temporaria (aluguel ou aquisicédo) do item por
um equivalente até que o original seja consertado. Os servicos de manutencdo deverdo ser
realizados por empresas autorizadas e/ou pessoal tecnicamente capacitado de acordo com a
legislagéo vigente, sendo mantidos os registros.
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6.31.44. Caso algum bem da Contratante desapareca ou adquira defeito irreparavel enquanto
estiver sob guarda e responsabilidade da Contratada, 0 mesmo devera ser devolvido a UFMS para
baixa patrimonial e a Contratada devera providenciar substituicdo por item com qualificacdo idéntica
Ou superior.

6.31.45. Nao sera permitida a utilizacdo dos equipamentos cedidos para a producdo de refeicdes
por/para outras empresas ou instituicdes. Os equipamentos cedidos somente poderéo ser retirados
dos locais originais para manutencao, ou transferidos de um restaurante para outro apds solicitacao
escrita e autorizacao oficial da Contratante.

6.31.46. A contratada devera apresentar lista do patrimbnio, conferida junto ao servidor
competente da UFMS, com as respectivas substituicdes dos bens danificados pelo uso, devendo
ser entregue 60 dias antes da data prevista para final da vigéncia do contrato, conforme sua
assinatura.

6.31.47. Em caso de renovacdo de contrato, a Contratada devera encaminhar antecipadamente a
sua assinatura (solicita-se que com antecedéncia de 60 dias Uteis), a lista do patriménio conferida
junto ao agente patrimonial da UFMS com as respectivas substituices dos bens danificados pelo
uso, a Contratante.

6.31.48. A Contratada é responsavel pela contratacéo de nutricionista responsavel técnico e demais
nutricionistas, e técnicos de nutricdo e dietética com o devido registro no Conselho Regional de
Nutricdo (CRN). O numero de nutricionistas deve respeitar a resolucao 600/2018 do Conselho
Federal de Nutricdo (Anexo VII), que dispbe sobre a definicdo das areas de atuagdo do nutricionista
e suas atribuic@es, indica parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuacdo, para
a efetividade dos servicos prestados a sociedade e da outras providéncias.

6.31.49. Durante o horario de funcionamento da cozinha e da utilizacdo dos refeitérios, a
Contratada devera manter no seu quadro de funcionarios no Restaurante Universitario, nutricionista
com o devido registro no CRN.

6.31.50. Para garantir a manutencao da qualidade do servigo, a Contratada devera elaborar e
implantar Manual de Boas Préticas de acordo com a Resolu¢do RDC n.° 216/2004, do Ministério da
Saude, e o Procedimento Operacional Padronizado (POP) de acordo com a Resolucao n.° 275
/2002 da ANVISA do Ministério da Salde, dentre outras legislacBes pertinentes em vigor,
adequando-os a execucdo do servico da Unidade objeto do contrato. Esses documentos, bem
como os registros de execucdo dos mesmos, deverdo ser apresentados a Comissdo de
Acompanhamento e a nutricionista lotada na Secretaria de Integracdo e Apoio Estudantil - SEINT,
estarem disponiveis para fiscalizacdes, auditorias e autoridades sanitarias, mantidos em local de
facil acesso e consulta para os funcionarios.

6.31.51. Visando também a qualidade, a Contratada devera promover periodicamente, as suas
expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe de trabalho, no minimo anualmente,
e estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizacdo do
servico. Os comprovantes de realizacdo dos treinamentos devem ser apresentados a Comisséo de
Acompanhamento sempre que realizados ou solicitados.

6.31.52. O fornecimento de refeicdes demanda consumo de &agua, gas e energia elétrica. A
Contratada devera assumir 0s custos destes e de outros insumos da producédo, além de apresentar
um plano de sustentabilidade indicando as medidas que serdo tomadas para garantir o consumo
racional e para reduzir o impacto ambiental de sua producédo. A fim de minimizar os impactos
ambientais, as refeicdes deverdo ser preparadas e servidas em utensilios reutilizaveis, evitando uso
de descartaveis e consequente geracao de residuos, sempre que possivel. Além disso, deverdo ser
realizados: o monitoramento do desperdicio de alimentos, a compostagem dos residuos organicos
e a separacao e correta destinacao dos residuos reciclaveis e nao reciclaveis.
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6.31.53. A Contratada devera coletar e armazenar diariamente, sob condicbes adequadas,
amostras das refeicBes/dia para possivel andlise microbiolégica, de acordo com orientacdo da
ANVISA.

6.31.54. A Contratada devera manter quantidade per capita prevista para os diversos tipos de itens
do cardapio, a cada dia, no local de execucéo do objeto.

6.31.55. E de responsabilidade da Contratada arcar com todos os dnus resultantes da exploracio
da atividade, inclusive limpeza, higiene e aparéncia, custos com agua e esgoto, energia elétrica
(conforme valores relacionados por lote nos itens 5.5.12 (Lote 1), 5.5.13 (Lote 1l), 5.5.14 (Lote Ill) e
5.5.15 (Lote 1V)), conforme legislagBes vigentes, bem como telefone, gas, material de limpeza,
impostos, taxas e contribuicbes, seguranca do local onde atua, bem como todos os tipos de
manutencdes preventivas e corretivas dos equipamentos e area fisica utilizada, para atendimento
das exigéncias da Vigilancia Sanitaria, por uso ou desgaste natural.

6.31.56. A Contratada deverd, se necessario, instalar medidores de agua e esgoto e energia
elétrica e, se for o caso, realizar sua manutencao, sendo responsavel pelo pagamento destes
encargos.

6.31.57. E de responsabilidade da Contratada arcar com todos os Onus para aquisicdo de
equipamentos eletrénicos e/ou sistemas que garantam ao consumidor do Restaurante Universitario,
a possibilidade do pagamento em dinheiro, PIX, cartdo de débito e/ou crédito, bem como se
responsabilizar pela qualidade dos sistemas adotados.

6.31.58. Sera de responsabilidade da Contratada, a execugdo de reparos e adaptagbes nas
instalacdes elétricas, hidrossanitarias e fisicas internas, mediante prévia aprovacéo e autorizacéo
expressa da Contratante.

6.31.59. A instalacdo de novos aparelhos ou equipamentos, assim como qualquer modificagdo das
instalacdes elétricas e/ou hidrossanitarias, somente podera ser providenciada pela Contratada
mediante prévia aprovacdo e autorizacdo expressa da Contratante. As benfeitorias vindas de
quaisquer acréscimos ou melhorias realizadas, com autorizacdo da Contratante, serdo incorporadas
ao imovel, findo o contrato, sem 6nus a Contratante. Se o contrato for rescindido, as benfeitorias
serdo incorporadas ao patrimoénio da Contratante sem nenhum direito de ressarcimento. Caso a
Contratada queira instalar aparelhos e equipamentos, sera necessario antes da instalacdo que
requeira junto ao Gestor do Contrato a autorizagdo da Pro-Reitoria de Administracdo e
Infraestrutura (PROADI) da Contratante, e os custos de instalagédo e retirada (ao fim do contrato)
serdo suportados pela Contratada.

6.31.60. A Contratada s6 podera usar o espaco do refeitério para a execucdo do objeto desta
contratacdo. Qualquer outra destinacdo devera ser autorizada expressamente pela Contratante,
guando solicitada no prazo minimo de 10 (dez) dias Uteis de antecedéncia e a Contratante podera
requerer o espacgo do refeitorio, exceto a cozinha, para sua utilizagdo em eventos de interesse
institucional, apds prévio aviso a Contratada, desde que ndo prejudique a execu¢do dos servicos e
gue tenha carater temporario.

6.31.61. A Contratante podera solicitar a Contratada sempre no interesse institucional em horarios
excepcionais e esporadicos o fornecimento de servicos, objeto deste contrato.

6.31.62. A Contratada devera abrir o RU em dias ndo Uteis ou periodos de férias, sempre que
solicitado pela Administracdo do Campus, por meio do fiscal de contrato com pelo menos 36 (trinta
e seis) horas de antecedéncia.
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6.31.63. A Contratada é obrigada a zelar pela conservacdo, boa aparéncia e higiene do local,
inclusive dos sanitarios, dentro dos padrdes exigidos pela legislacdo e normas vigentes do
Ministério da Saude e Secretaria do Estado de Saulde, fiscalizacdo sanitaria e ANVISA,
providenciando a aquisi¢do de todo e qualquer material de limpeza.

6.31.64. A Contratada se obriga, no interesse da Administracédo, na realizacdo de reparos urgentes,
instalacbes e adaptacdo de equipamentos, assim classificados pelo Gestor do Contrato,
assegurando-se o direito de abatimento dos valores no valor do aluguel, desde que os reparos,
instalacfes, adaptacbes e 0s custos sejam devidamente autorizados pela Pro-Reitoria de
Administragdo e Infraestrutura (PROADI) da Contratante.

6.31.65. Os locais onde serdo servidas as refeicbes deverdo estar preparados adequadamente,
observando-se as condi¢cdes de higiene. A Contratada responsabilizar-se-a pela manutencédo da
higienizacdo diaria de suas dependéncias, inclusive sanitarios, equipamentos, mesas e cadeiras,
antes, durante e apoés as refeicdes e do acondicionamento apropriado dos residuos e/ou restos
alimentares, em sacos plasticos proprios e perfeitamente vedados, e retira-los diariamente
conforme as normas sanitarias vigentes, em horarios pré-acordados com a Contratante.

6.31.66. A coleta de lixo devera ser providenciada pela Contratada, que devera apresentar a
Comissdo de Acompanhamento um Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos (PGRS) dos
residuos gerados e obtidos na produgdo, armazenamento e fornecimento das refei¢cdes servidas no
Restaurante Universitario, até 30 (trinta) dias corridos apos iniciadas as atividades do Restaurante
Universitario. Este plano devera contemplar o manejo dos residuos gerados pela Contratada, desde
a geracao até a disposicao e destinacao final, conforme as legislaces vigentes, contemplando, se
necessario, um plano de acéo a fim de atendé-las.

6.31.67. A Contratada deverd entregar a Comissdo de Acompanhamento, antes de iniciar o
atendimento ao publico, cépia do Manual de Boas Praticas e do Procedimento Operacional Padréo,
gue serao utilizados no desenvolvimento dos trabalhos no Restaurante Universitario da Contratante.

6.31.68. A Contratada devera manter o Restaurante Universitario como espaco pedagogico,
recebendo estudantes da UFMS de areas correlatas, para atividades de ensino (como estagio
curricular supervisionado), pesquisa e extenséo, além de ser utilizado eventualmente para visitas
técnicas, ndo imputando qualquer 6nus para a Contratante tanto a respeito das questdes
trabalhistas quanto ao fornecimento de alimentag&o durante as atividades.

6.31.69. A Contratada devera permitir visita acompanhada a cozinha do Restaurante Universitario,
desde que autorizada pela Comissdo de Acompanhamento, quando solicitado por qualquer usuario
(estudantes, colaboradores, servidores publicos da instituicdo e visitantes) e devera providenciar
para estes, toucas descartaveis.

6.31.70. Quando houver reclamacfes ou duvidas quanto a qualidade das refeicbes, ou ainda,
guando ocorrer surto de doenca transmitida por alimentos, ou seja, quando ocorrer distlrbios
gastrintestinais em duas ou mais pessoas apés ingerirem alimentos de origem comum, a
Contratada devera providenciar o imediato encaminhamento de amostra dos alimentos servidos
para analises laboratoriais, arcando com suas despesas, independentemente da Contratante tomar
a iniciativa.

6.31.71. Em caso de dendncia, a Comissdo de Acompanhamento podera solicitar andlise a
qgualquer tempo. A Contratada sera responsavel por todos os custos referentes a este controle. Os
géneros alimenticios utilizados pela Contratada na preparacao das refeicdes deverao estar dentro
de seu prazo de validade, apresentando qualidade satisfatoéria.

6.31.72. A Contratada sempre que necessario e a cada 3 (trés) meses devera proceder a
desinsetizacdo e desratizacdo nas instalagcdes bem como possuir o Controle Integrado de Vetores e
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Pragas Urbanas conforme RDC n° 216 de 15/09/04, observando-se que tais servigcos deverao ser
em dias e horarios compativeis, que néo interrompam os servigos do objeto contratual, devendo ser
mantidos os registros da operacdo e os documentos comprobatoérios (laudos) apresentados a
Comissao de Acompanhamento.

6.31.73. O reservatorio de agua do prédio do Restaurante Universitario, além de estar em perfeito
estado fisico e devidamente tampado, devera apresentar adequado estado de conservagao e
higiene, ser higienizado pela Contratada, conforme instru¢cdes da legislacdo sanitaria, em um
intervalo maximo de 6 (seis) meses, devendo ser mantidos os registros da operacdo. Os
comprovantes de realizacdo do servico devem ser apresentados a Comissdo de Acompanhamento.
Os mesmos procedimentos séo obrigatérios para a higienizagéo da caixa de gordura.

6.31.74. Todos os funcionarios da Contratada deverdo estar adequadamente uniformizados,
portando crach& de identificacdo e os Equipamentos de Protecao Individual (EPIs) e Equipamentos
de Protecdo Coletiva (EPCs), exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego NR-6, fornecidos
gratuitamente pela Contratada. O fornecimento e a conservacado dos uniformes e crachas dos
empregados, bem como dos equipamentos e itens individuais e coletivos de segurancga no trabalho
sera de inteira responsabilidade da Contratada.

6.31.75. A Contratada devera emitir nota fiscal ou cupom fiscal das vendas que efetuar e colocar
em lugar de facil visibilidade os precos a serem cobrados dos consumidores pela refeicao, bebida e
outros alimentos comercializados no Restaurante Universitario e ainda disponibilizar aos usuarios
do Restaurante Universitario um exemplar do Cédigo de Defesa do Consumidor. A Contratada
devera emitir inclusive em faturamento para UFMS, nota fiscal de venda, pois em que pese a
classificagdo contabil conforme o Manual de Contabilidade Aplicado ao Setor Publico, trata-se de
fornecimento/venda de produtos.

6.31.76. Manter afixado cartaz, com identidade visual aprovada, com o contato da Ouvidoria da
Contratante para reclamacoes.

6.31.77. A Contratada devera apresentar 10 (dez) dias Uteis antes do inicio da execuc¢do do
contrato, o0 CNPJ da localidade da prestacédo do servico, bem como atender todas as autorizacoes,
alvaras e documentacgdes previstas na legislacdo aplicada no municipio /estado da sua instalacao.

6.31.78. A Contratada apresentara mensal ou anualmente, conforme exigido pelo Fisco, copia da
seguinte documentacdo: CAGED, RAIS, PPRA, PCMSO, CND TRABALHISTA, CND Estadual e
Municipal, Certiddo Negativa do FGTS, Certiddo da Divida Ativa da Unido e Previdenciaria,
comprovante de recolhimento de contribuicdo sindical, além daqueles ja previstos em legislagéo.

6.31.79. Quando houver reclamacédo formal a Contratante referente a qualquer funcionério da
Contratada, serdo apuradas as causas da reclamacado e, em caso de procedéncia, a mesma tera
gue afasta-lo imediatamente apdés a comunicacao ao Gestor do Contrato e substitui-lo no prazo
maximo de 48 (quarenta e oito) horas.

6.31.80. Os empregados da Contratada que irdo compor o quadro de pessoal deverdo estar em
condicdes de higiene e salude compativeis com as atividades de acordo com o Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional, estabelecido pela Norma Regulamentadora — NR-7 do
MTE e com devida protecdo de acordo com a Norma Regulamentadora — NR6 do MTE, que
estabelece os Equipamentos de Protecdo Individual (EPI) e Equipamentos de Protecdo Coletiva
(EPCs).

6.31.81. E de inteira responsabilidade da Contratada arcar por danos e desaparecimentos de bens
materiais e avarias que sejam causadas por seus empregados ou prepostos a Contratante ou a
terceiros, desde que fique comprovada sua responsabilidade, ndo se excluindo ou se reduzindo
esta em virtude do acompanhamento realizado pela Contratante, conforme o Art. 120, da Lei n.°
14.133, de 1° de abril de 2021.
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6.31.82. Arcar com as reclamacdes levadas ao seu conhecimento por parte da Comissao de
Acompanhamento, cuidando imediatamente das providéncias necessarias para a correcao,
evitando repeticdo dos fatos.

6.31.83. Por ocasido da apresentacdo da nota fiscal/fatura, a Contratada devera comprovar a
quitacdo do pagamento pelo uso do espaco publico decorrente da cesséo onerosa a UFMS, bem
como de agua e esgoto e energia elétrica. Caso a Contratada seja reincidente na falta de quitacéo
de sua obrigacdo de pagar pela utilizagdo do espacgo decorrente da cessao onerosa, agua e esgoto
elou energia elétrica, por dois meses consecutivos ou trés alternados, incorrera na aplicacao de
multa e estara sujeita a rescisdo do contrato. Caso haja prorrogagéo do contrato, o periodo anterior
sera contado para aplicagcéo de toda e qualquer penalidade.

6.31.84. Na ocorréncia de fato superveniente ou de forca maior que impecam a Contratada de
comecar sua atividade de execucgédo do objeto a Contratante, fica ela desonerada de pagar pelo uso
do espaco publico decorrente das cess@es onerosas, agua e esgoto e energia elétrica do
Restaurante Universitario até que cesse o fato que causou o impedimento.

6.31.85. Encaminhar ao Gestor do Contrato da Contratante, até 10 (dez) dias Uteis apds o inicio da
execucdo dos servicos, os documentos relacionados abaixo: a) Relacdo dos empregados com
nome, cargo, salario; b) Cépia do contrato de trabalho de todos os funcionarios; c) Copia do
Regulamento Interno da empresa, caso exista; d) Ficha de Registro de empregado e cépia das
paginas da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social atestando a contratacdo de cada funcionario;
e) Atestado de Saude Ocupacional (ASO) de todos os funcionarios, comprovando a realizagédo de
exames médicos (admissional e periédicos e, se for o caso, de retorno ao trabalho e de mudanca
de funcédo); f) Comprovantes de opcao e fornecimento do vale-transporte, quando for o caso,
conforme a devida legislagdo; g) Comprovante de cadastramento no regime do PIS/PASEP de
todos os funcionarios; h) Comprovante de entrega de uniformes e EPI’s.

6.31.86. Apresentar, sempre que solicitado expressamente pelo Gestor do Contrato, sob pena de
suspensao dos pagamentos até sua apresentacao, 0s seguintes documentos: a) Relatério de
frequéncia em que conste a relacao de faltas de cada funcionario, as horas normais trabalhadas e
as extraordinarias, se for o caso; b) Relacdo nominal dos funcionarios lotados nas dependéncias da
Contratante no respectivo més de referéncia; c¢) Comprovante de cumprimento de todas as
obrigac@es trabalhistas e dos tributos devidos em razdo dos servicos objeto desta contratacao; d)
Anualmente, fornecer o comprovante de entrega da Relagdo Anual de InformagBes Sociais — RAIS
e de que o trabalhador dela faz parte, quando for o caso.

6.31.87. A Contratada devera aceitar que, por conveniéncia administrativa, a Contratante possa
alterar a qualquer época a localizacao das instalacdes, aumentando ou diminuindo a area ocupada,
desde que, seja comunicada com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias Uteis.

6.31.88. A Contratada deverd receber os valores das refeicdes e dos outros produtos
comercializados em dinheiro, PIX, ou cartdes de débito e/ou de crédito, devendo providenciar os
equipamentos e as demais condi¢des para tal.

6.31.89. A Contratada deverd indicar, quando solicitado pela Contratante, funcionarios para compor
Comissfes, Brigada de Incéndio e outros. A Contratada se responsabilizara pela instalacao,
manutengdo e recarga de extintores em quantidade e compatibilidade adequadas a estrutura e
seguranca do Restaurante Universitario. A Contratada devera atender as normas técnicas e
legislagédo vigentes no Cddigo de Seguranca contra Incéndio, Panico e outros Riscos julgados
pertinentes pelo CBMMS para regulariza¢@o da edificacdo do Restaurante Universitario, localizada
nos respectivos Campus.

6.31.90. O pagamento do valor devido pelo uso do espacgo publico decorrente da cesséo onerosa
devera ser feito até o 5° (quinto) dia Util de cada més por meio da Guia de Recolhimento da Unido
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(GRU). O primeiro pagamento sera efetuado apés o inicio da execucao do objeto por parte da
Contratada até o 5° (quinto) dia util do més subsequente. Apds a realizacdo do pagamento, a
Contratada devera enviar o comprovante do mesmo para a Contratante. Ap6s o prazo de 90
(noventa) dias de inadimpléncia, a cessdo de uso serd automética e unilateralmente cancelada
pela Contratante, perdendo a Contratada em favor da Contratante, todos os valores ja pagos,
independentemente de interpelacao judicial ou extrajudicial.

—én(:ia )

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
Critério de medicao e pagamento

7.1. A avaliacdo da execucao do objeto utilizard o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR),
conforme previsto no Anexo VIII.

7.2. Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sancdes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. ndo produziu os resultados acordados,

7.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

7.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do servi¢co, ou 0s
utilizou com qualidade ou quantidade inferior & demandada.

7.3. A utilizacdo do IMR ndo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a
avaliacao da prestacdo dos servicos.

7.4. A afericdo da execugdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.4.1. A avaliagdo sera mensal, para fins de faturamento e pagamento e observara o periodo de
faturamento da nota fiscal;

7.4.2. Os servigos serdo medidos utilizando-se do relatério de fechamento mensal da Contratada,
por meio dos dados obtidos do Sistema Reggio de gerenciamento de pagamento de subsidios, bem
como venda e gestao de créditos e cameras de filmagem; e dados apresentados em relatério
mensal da fiscalizacdo do contrato com os devidos registros do monitoramento periddicoda
execucao do objeto do contrato e a devida mensuracéo da adequacéo atingida.

7.4.3. A UFMS pagaré unitariamente, somente a diferenca do valor contratado das refei¢des, do
valor cobrado diretamente dos estudantes subsidiados, considerando as refeicdes efetivamente
consumidas e atestadas pela fiscalizacdo do contrato.

7.5. Do valor total apurado mensal serd descontado o valor correspondente a aplicacdo do
Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), relativos a ineficiéncia da Contratada no atendimento
dos indicadores estabelecidos.

7.6. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da Contratada a avaliacdo da execucdo do
objeto ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos
realizada. Em hipo6tese alguma, sera admitido que a propria Contratada materialize a avaliacdo de
desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizada. A Contratada poderd apresentar
justificativa para a prestagédo do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita
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pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante
exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

7.7. Na hipoétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em
relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis
previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, ensejard a aplicacdo de sancOes
administrativas previstas neste Termo de Referéncia e na legislacdo vigente, podendo culminar em
rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 104 e 139 da Lei n.° 14.133, de 1° de abril de
2021.

7.8. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o
disposto no Art. 117 da Lei n.° 14.133, de 1° de abril de 2021.

7.9. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrucéo
Normativa SLTI/MP n.° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagao.

7.12. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes,
gestores e fiscais, de conformidade com o Art. 120 da Lei n.° 14.133, de 2021.

_nveniénCia )

Do recebimento

7.13. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 5 (cinco) dias, pelos fiscais técnico
e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de
carater técnico e administrativo. (Art. 140, |, a, da Lei n® 14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n°
11.246, de 2022).

757 f—Tratando-se deobra ou SETVICU Ue engentara, aoufia e tada etapa da execugao
contratuat, Conforme Previsto o CTonugrama FiSICo-FMarnceiTo, U Contratado—apresentara a

b A . ; — et srade—calculo
detattrader

752 Ymaetapa sera corsiderada efetivame e conctuida quando oS Servicos previstos para

7-5:3— O Countratadu tambenT apresentard, a cada Medicao, Us duCunentos Comprooatorios da
&t ; I I f ot ; cucio
comtratuat, quarndo forotaso:

7.14. O prazo para recebimento provisério sera contado do recebimento de comunicacdo de
cobranga oriunda do Contratado com a comprovagao da prestacao dos servigos a que se referem a
parcela a ser paga.

7.15. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X,
Decreto n° 11.246, de 2022).

7.16. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.
(Art. 23, X, Decreto n° 11.246, de 2022).
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7.17. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de
vista técnico e administrativo.

7.18. Para efeito de recebimento provisorio, sera considerado para fins de faturamento o periodo
mensal.

7.19. Ao final de cada periodo de faturamento:

7.19.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagdes da execucéo do objeto
e, se for 0 caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados em
consonancia com os indicadores previstos no ato convocatério, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a Contratada, registrando em relatério a ser
encaminhado ao gestor do contrato;

7.19.2. o fiscal administrativo deverd verificar a efetiva realizacdo dos dispéndios concernentes aos
salérios e as obrigacdes trabalhistas, previdenciarias e com o FGTS do més anterior, dentre outros,
emitindo relatério que sera encaminhado ao gestor do contrato.

7.20. Seréa considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado
ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do Ultimo.

7.21. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo néo atestar a Ultima e/ou
Unica medicao de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a
ser apontadas no recebimento provisorio. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n® 14133, de 2021).

7.22. A fiscalizacdo nao efetuara o ateste da uUltima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.23. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusao de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

7.24. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacao
das penalidades.

7.25. Quando a fiscaliza¢ao for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o
registro, a analise e a concluséo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relagdo a
fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminhé-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.26. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias, contados do
recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apds a
verificagcdo da qualidade e quantidade do servico e consequente aceitagcdo mediante termo
detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.26.1. Emitir documento comprobatorio da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo
e setorial, quando houver, no cumprimento de obriga¢gfes assumidas pelo Contratado, com mengao
ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e
aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento. (Art. 21, VIII, Decreto n® 11.246, de 2022).

7.26.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentagéo apresentada pela fiscalizacéo e,
caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as
clausulas contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcdes;
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7.26.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigcos prestados, com
base nos relatérios e documentagfes apresentadas; e

7.26.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizag&o.

7.26.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestao.

7.27. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensédo, qualidade e
guantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a
empresa para emissao de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da execucéo do objeto, para
efeito de liquidagc&o e pagamento.

7.28. Nenhum prazo de recebimento ocorrer4 enquanto pendente a solucdo, pelo Contratado, de
inconsisténcias verificadas na execugéo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.29. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execu¢éo do contrato.

(Texto contém preenchimento de lacunas e alteracGes conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

Liquidacao

7.30. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias
Uteis para fins de liquidacéo, na forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do
art. 7°, 83° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.31. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacao, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n° 14.133, de 2021

7.32. Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

I) o prazo de validade;

Il) a data da emisséo;

[Il) os dados do contrato e do 6rgao Contratante;

IV) o periodo respectivo de execugdo do contrato;

V) o valor a pagar; e

VI) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.33. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, esta ficar4d sobrestada até que o Contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s a comprovagao da regularizacao da situagdo, sem 6nus
ao Contratante.

7.34. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacéao
mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.
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7.35. A Administracao deverd realizar consulta ao SICAF para:
7.35.1. verificar a manutencdo das condi¢des de habilitagdo exigidas;

7.35.2. identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo/contratacdo no ambito do
orgdo ou entidade, tais como a proibicao de contratar com a Administracdo ou com o Poder Publico,
bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.36. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, sera
providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, a critério do Contratante.

7.37. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante
devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para
gue sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.38. Persistindo a irregularidade, o Contratante deverd adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a
ampla defesa.

7.39. Havendo a efetiva execug¢do do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até
gue se decida pela rescisdo do contrato, caso o Contratado ndo regularize sua situa¢éo junto ao
SICAF.

Prazo de pagamento

7.40.0 pagamento sera efetuado no prazo méaximo de até dez dias Uteis, contados da finalizagcao da
liquidacdo da despesa, conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n°
77, de 2022.

7.41. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacéo,
mediante aplicacdo do Indice Nacional de Preco ao Consumidor Amplo (IPCA) de corregéo
monetaria.

(Texto contém preenchimento de lacunas conforme conveniéncia e necessidades
demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

Forma de pagamento

7.42. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo Contratado.

7.43. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria
para pagamento.

7.43.1. Quando do pagamento, serd efetuada a retencao tributaria prevista na legislacéo aplicavel.

7.44. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo
retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, 0os percentuais estabelecidos na legislacao
vigente.

7.45. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar
n® 123, de 2006, ndo sofrerd a retencgédo tributaria quanto aos impostos e contribuicbes abrangidos
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por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacéo,
por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida
Lei Complementar.

econdmico-
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e acordo,

s que a

rtes de
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ou

7.46. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data do orcamento estimado, em 11/04/2025.

7.47. Apés o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os pregos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacio, pelo Contratante, do Indice Nacional de Preco ao
Consumidor Amplo (IPCA) publicado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE),
exclusivamente para as obrigag@es iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.
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7.48. O valor da concessdo sera corrigido com base no indice de Variacdo de Aluguéis
Residenciais (IVAR), publicado pela Fundag&o Getllio Vargas, no intervalo minimo de um ano,
contado a partir da data limite para a apresentacdo da proposta.

7.49. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

7.50. No caso de atraso ou néo divulgacéo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara
ao Contratado a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente téo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.51. Nas aferi¢des finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.52. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituigdo, o(s) que
vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo entdo em vigor.

7.53. Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do prec¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.54. O reajuste sera realizado por apostilamento.

(Texto contém preenchimento de lacunas, alteracdes e inclusdes conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

Cessao de crédito

7.55. E admitida a cess&o fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e
de acordo com os procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho
de 2020, conforme as regras deste presente tdpico.

7.56. As cessdes de crédito ndo abrangidas pela Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de
julho de 2020, dependeréo de prévia aprovacdo do Contratante.

7.57. A eficacia da cessao de crédito nao abrangida pela Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de
8 de julho de 2020, em relagdo a Administracdo, esta condicionada a celebracdo de termo aditivo
ao contrato administrativo.

7.58. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagdo contratual de cumprimento de todas as
condi¢Bes de habilitagcdo por parte do Contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cesséo
de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal
e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber
beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°
8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.59. O crédito a ser pago a cessionaria € exatamente aquele que seria destinado a cedente
(Contratado) pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as
defesas e excecBes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos,
incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva
comprovacdo do fato gerador, quando for o caso, e 0o desconto de multas, glosas e prejuizos
causados a Administragao.
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7.60. A cessao de crédito ndo afetard a execucdo do objeto contratado, que continuara sob a
integral responsabilidade do Contratado.

entidade
respectivas
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cional, férias
—euando da

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, e conforme a Resolucao
446-CD/UFMS (Manual de Procedimentos para Aplicacdo de San¢cdes Administrativas a Empresas
Contratadas pela Fundagdo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul), disponivel em:
<https://proadi.ufms.br/files/2024/02/resolucao-446-cd.ufms-21.12.2023.pdf>, o Contratado que:

a) der causa a inexecugéo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execuc¢éo do contrato;
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f) praticar ato fraudulento na execuc¢édo do contrato;
g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes
sancoes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“b”, “c” e "d” do subitem acima, sempre que néo se justificar a imposi¢éo de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que
justifiquem a imposicao de penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratéria, para as infragBes descritas, de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado
sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 20 (vinte) dias.

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
total do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
apresentacao, suplementagdo ou reposicao da garantia;

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentagdo, suplementacdo ou
reposicdo da garantia autoriza a Administracdo a promover a extincdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art. 137
da Lein. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoéria, para as infrac6es descritas acima alineas “e” a “h” de 15% (quinze por
cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.4. Compensatéria, para a inexecuc¢do total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 15%
(quinze por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.5. Compensatoéria, para a infragcdo descrita acima na alinea “b”, de 10% (dez por cento) a 20%
(vinte por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.6. Compensatoria, em substituicdo a multa moratoria para a infracdo descrita acima na alinea
“d”, de 10% (dez por cento) a 20% (vinte por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.7. Compensatoéria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 10% (dez por cento) a 20%
(vinte por cento) do valor da contratagéo.

8.3. A aplicacdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipdtese alguma,
a obrigacao de reparacéo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sancgbes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas
cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias Uteis, contado da data de sua intimacao.
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8.6. Se a multa aplicada e as indeniza¢cdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a
contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério
e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do
art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificacbes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os
cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderec¢os de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das
comunicagfes a eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacao das sanc¢des serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 6rgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14,133, de 2021, ou em outras leis
de licitagcOes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado poderd ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste
Termo de Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das
sancdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios com
poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagéo
de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, 0
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicacdo da sancéo, informar e manter atualizados os dados relativos as sanc¢des por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas
(CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal.

8.13. As sancg0fes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.
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8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizac¢des, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6érgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o Contratado possua com 0 mesmo 6rgao ora Contratante, na
forma da Instrugcdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

(Texto contém preenchimento de lacunas e alteragées conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

9. FORMA, CRITERIOS DE SELECAO E REGIME

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adocdo do critério de julgamento pelo
MENOR PRECO POR LOTE.

Regime de execucdo

9.2. O regime de execuc¢do do contrato sera de empreitada por preco unitario.
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Exigéncias de habilitacado

9.3. Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacédo juridica

9.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei,
tenha validade para fins de identificacdo em todo o territério nacional;

9.5. Empresério individual: inscricio no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

9.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/lempresas-e-negocios/pt-br/lempreendedor;

9.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial
da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

9.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no
Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera,
com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

9.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de
dezembro 1971.
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9.12. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidagéo respectiva.

Da nao participacao de consdércios

9.13. Na elaboracdo do termo de referéncia a vedacgdo a participacdo de consorcios foi mantida,
considerando que o certame ndo trata de objeto de alta complexidade técnica ou de contratacdo de
grande vulto, bem como a capacidade do mercado em atender a demanda sem a necessidade de
formalizacao de consorcios.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.14. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

9.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretério da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.18. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Estadual relativo ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual,

9.19. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Estadual ou ainda Municipal (se for o caso)
do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual,
devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagédo de declaragdo da Fazenda respectiva do
seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econdmico-Financeira

9.22. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
interessado, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacao na licitagédo
/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.23. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;
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9.24. Balan¢o patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracfes
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando, para cada exercicio, indices de
Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um):

9.24.1. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de
habilitacdo, patriménio liquido minimo de 10% (dez por cento) do valor total estimado da
contratacdo para o lote a qual esteja participando.

ou

9.25. Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica
ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.26. Os documentos referidos acima deveréo ser exigidos com base no limite definido pela Receita
Federal do Brasil para transmisséo da Escrituracdo Contébil Digital - ECD ao Sped.

9.27. O atendimento dos indices econOGmicos previstos neste termo de referéncia devera ser
atestado mediante declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada
pelo fornecedor.

9.28. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo/contratacdo deveréo atender a todas
as exigéncias da habilitagcdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de
abertura.

Qualificacao Técnica

9.29. Declaracdo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacbes e das
condig¢es locais para o cumprimento das obrigag6es objeto da contratacéo;

9.29.1. Essa declaragdo podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel
técnico do interessado acerca do conhecimento pleno das condicbes e peculiaridades da
contratacéo.

9.30. Registro ou inscricdo da empresa na entidade profissional competente Conselho Regional
de Nutricdo (CRN), em plena validade;
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9.30.1. Sociedades empresérias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacéo, no
momento da assinatura do contrato ou do aceite de instrumento equivalente, da solicitacdo de
registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

Qualificacdo Técnico-Operacional

9.31. Comprovacao de aptidao para execucgdo de servico similar, de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior a do objeto desta contratacdo, ou do item pertinente, por meio
da apresentacdo de certiddes ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou
privado, ou pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.31.1. Para fins da comprovacédo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a
contrato(s) executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

9.31.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 12 (doze) meses do fornecedor na
prestacdo dos servicos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito 0 somatoério de atestados de
periodos diferentes;

9.31.1.2. contrato(s) que comprove(m) a execucdo, pelo fornecedor, de servicos envolvendo o
minimo de 50% (cinquenta por cento) do objeto deste certame.

9.31.2. Serdo admitidos, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo de servigo, a
apresentacdo e o somatério de diferentes atestados de servicos executados de forma
concomitante, pois essa situacdo equivale, para fins de comprovagcdo de capacidade técnico-
operacional, a uma Unica contratacao.

9.31.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da
filial do fornecedor.

9.31.4. O fornecedor disponibilizara todas as informacfes necessarias a comprovacao da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracédo, cépia do contrato
gue deu suporte a contratacdo, endereco atual do Contratante e local em que foram prestados os
servigos, entre outros documentos.

9.31.5. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econémica
principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.32. Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras
guando acompanhados de traducdo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da
entidade emissora.

9.33. A apresentacao, pelo fornecedor, de certidfes ou atestados de desempenho anterior emitido
em favor de consoércio do qual tenha feito parte serd admitida, desde que atendidos os requisitos do
art. 67,88 10 e 11, da Lei n® 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificacdo Técnico-Profissional

9.34. Apresentacdo do(s) profissionais(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no
conselho profissional competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por
execucdo de servico de caracteristicas semelhantes, também abaixo indicado(s):
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9.34.1. Nutricionista: responde profissional e legalmente pela producdo das refeicdes em todas as
suas etapas, por ocasido da assinatura do contrato;

9.34.2. O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(ao) participar do servigco objeto do contrato, e
seriq admitida a sua substituicdo por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde
gue aprovada pela Administragéo (8 6° do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021)

9.42 —Apresentacau da Tefagao de Tompronmissos assundos e perndentes de—cumprimerto pelo
’ . o : L NN tem

9.35. Néo serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de
regulamento, tenham dado causa a aplicagao das sanc¢des previstas nos incisos Il e IV do caput do
art. 156 da Lei n.° 14.133, de 2021, em decorréncia de orientagcado proposta, de prescri¢cdo técnica
ou de qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

9.36. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial
do fornecedor.

Disposicdes gerais sobre habilitacéo

9.37. Quando permitida a participacdo na licitagcdo/contratacdo de empresas estrangeiras que nao
funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos
equivalentes, inicialmente apresentados em traducao livre.

9.38. Na hipdtese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para
assinatura do contrato ou da ata de registro de pre¢os ou do aceite do instrumento equivalente, os
documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e
apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que
venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.39. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

9.40. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
fornecedor for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto para atestados
de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.41. Seréo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do
recolhimento dessas contribuicdes.

Documentacdo complementar para cooperativas

9.42. Caso admitida a participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacao
complementar:

9.42.1. A relacéo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagado
€ que executarao o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao de que estao
domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 42, inciso Xl, 21,
inciso | e 42, 882° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

9.42.2. A declaragéo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um
dos cooperados indicados;
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9.42.3. A comprovagdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessérios a
prestacdo do servigo;

9.42.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,

9.42.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que
executardo o contrato;

9.42.6. Os seguintes documentos para a comprovacédo da regularidade juridica da cooperativa:
9.42.6.1. ata de fundagéo;

9.42.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.42.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
9.42.6.4. editais de convocacgédo das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.42.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias
gerais ou nas reunides seccionais;

9.42.6.6. ata da sessdo que 0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da
contratacédo; e

9.42.6.7. Ultima auditoria cont4bil-financeira da cooperativa, conforme dispbe o art. 112 da Lei n.
5.764, de 1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo
orgao fiscalizador.

(Texto contém preenchimento de lacunas, alteracées e inclus6es conforme conveniéncia e
necessidades demandadas pela UASG, conforme guia e-lic).

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratagédo, que é o maximo aceitavel, € de R$ 7.131.795,16 (sete
milhBes, cento e trinta e um mil, setecentos e noventa e cinco reais e dezesseis centavos),
conforme custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.

10.2. As informacg0@es referentes a metodologia de célculo das quantidades de refeicbes estimadas
encontram-se no Estudo Técnico Preliminar (Anexo I) anexo a este Termo de Referéncia.

oy

10.2. O Tustoestimado da contratagao possu carater Sigitoso e Sera torado pubtico—apenas e

10.3. Aestimativa de tusto fevou enT consideragau U TiSCU envoitvido TTa Contratacao € sua alocagao
: for : ot N o€ _

10.4. Enrtasu de Registrode PTetos, US Precus Tegistratos poderau Ser atterados oo atuatizados

enTdecoméncia deeventual Tedutao dos pregos praticados o mercado ou de fatoqueeleve o
et —d : : . . tos: ) . —

75 de 77



UASG 154054 Termo de Referéncia 370/2024

10.4.1. enTTtasu de forca Tmaior, Taso fortuitoou fatodoprincipeouemr decorrérncia de fatos

' al
TOMU pactuada; oS termuos do disposto e atimea ‘o domeiso dotaput doart— 124 d=Lei n°

10.4.2. enTTasU de Triagao, atteragdo Uu extneao de quaisyuer tibutos oo encargos fegais ou
o . . d ~ ) :

10.4.3. serau Teqjustadus US Precos TeyiStradus,; Tespeitada a ContagernT da anuatidade e o fdice
previsto para & comratagau, ou

10.4.4. puderao Ser Tepactuados, a pedido domteressado, conforme critérios defimdos para a
comtratagao.

—ceSSidades

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgcamento Geral da Unido.

11.2. A contratacao sera atendida pela seguinte dotacao:
I) Gestédo/unidade: 15269/154054;
II) Fonte de recursos: 1000 e 1050;
lI)  Programa de trabalho: 12.364.5113.20RK.0054 e 12.364.5113.4002.0054;
IV) Elemento de despesa: 339039; e
V) Plano interno: M4002G2306N.

11.3. A dotacéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada ap6s aprovacédo da
Lei Orgamentéria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

—ceSSidades

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informag8es contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosas.

propostas].

Campo Grande - MS, 11 de abril de 2025.
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13. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n® 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

FABIO GOMES DA SILVA

Membro da comissdo de contratacdo

1
t“‘ Assinou eletronicamente em 11/04/2025 as 14:28:55.

CLEO ADRIANO DA SILVA

Membro da comissdo de contratacdo

MARTA MARQUES DAVID

Membro da comissdo de contratacdo

JACKSON JACINTHO DA SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

SILVIA REGINA NASCIMENTO RIBEIRO
Equipe de apoio
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Lista de Anexos

Atencgdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados
diretamente a este documento.

Anexo | - Anexo | - ETP 220-2024.zip (3.62 MB)

Anexo Il - Anexo Il - Padrao de Identidade e Qualidade dos Alimentos.pdf (680.93 KB)
Anexo Ill - Anexo Il - Orientacoes para Composicao dos Cardapios.pdf (534.62 KB)
Anexo IV - Anexo IV - Custo Medio de Agua e Esgoto.pdf (428.32 KB)

Anexo V - Anexo V - Custo Medio de Energia.pdf (600.35 KB)

Anexo VI - Anexo VI - Lista de Patrimonios RU CG.pdf (118.24 KB)

Anexo VIl - Anexo VII - Resolucao CFN N 600-2018.pdf (258.66 KB)

Anexo VIII - Anexo VIII - Instrumento de Medicao de Resultado.pdf (714.93 KB)



RECEBEMOS DE RKV ALIMENTOS LTDA OS PRODUTOS CONSTANTES DA NOTA FISCAL INDICADA AO LADO NF-e
, B ‘ N° 001369
Data de recebimento Identificagdo e assinatura do recebedor Série 1
Controle do Fisco
DANFE
RKV ALIMENTOS LTDA Documento Auxiliar
e da Nota Fiscal
Rua Vinicius de Moraes, 125, LOJA Eletrénica
RKV ALIMENTOS A02, Jardim Amanda | 0-Entrada Chave de acesso
LTDA 13.188-103 - Hortolandia - SP id 1
Fone (19) 3869-8011 - Ni-'g‘a'laseg 3525 1134 6521 8700 0120 5500 1000 0013 6912 3749 0428
parmeggio.sumare.sp@gmail.com SERIE: 1 Consulta de autenticidade no portal nacional da NF-e
Pégine{' 1de1 www.nfe.fazenda.gov.br/portal
) ou no site da Sefaz autorizadora
Natureza da operacéo Protocolo de autorizacéo de uso
Venda de mercadoria a ndo contribuinte 135253315004615 03/11/2025 10:26:29-03:00
Inscrigo Estadual Inscr.est. do subst.trib. CNPJ
748.610.630.117 34.652.187/0001-20
Destinatario/Remetente
Nome / Razéo Social CNPJ/CPF Inscri¢ao Estadual Data emissao
FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL 15.461.510/0001-33 287928160 03/11/2025
Enderego Bairro CEP Data saida
Avenida Costa e Silva, s/n, S/IN Vila Maciel 79.070-900 03/11/2025
Municipio UF Hora saida
Fone/Fax
Campo Grande MS 10:26:27
Faturas
Niimero Vencimento Valor Nimero Vencimento Valor Numero Vencimento Valor
001 03/12/2025 98.198,04
Calculo do imposto
Base de célculo do ICMS Valor do ICMS Base de célculo do ICMS Subst. Valor do ICMS Subst. Valor do FCP ST Valor total dos produtos
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 98.198,04
Valor do frete Valor do seguro Desconto Outras despesas acessorias Valor do IPI Valor total da nota
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 98.198,04
Transportador/Volumes transportados
Nome Frete por conta | Cédigo ANTT Placa do veiculo |UF |CNPJ/CPF
9 - Sem Ocorréncia de Transporte
Enderego |Municipi0 |UF Inscrigao Estadual
Quantidade Espécie Marca Numeragéo Peso bruto Peso liquido
0 0,000 0,000
Itens da nota fiscal
Cédigo |Descricdo do produto/servico NCM/SH| CSOSN| CFOP| UN Qtde| Precoun| Precototall BCICMS| VIrICMS| VIrIPI| %ICMS| %IPI
0015445 [Fornecimento de Cafe da Manha 19059090 0102 6.102 Und| 2.540,00] 3,14 7.975,60 0,00 0,00 0,00 0,0000( 0,00
016650 [Fornecimento de Almoco 19059090 0102 6.102 Undl 5.929,00] 8,47 50.218,63 0,00} 0,00 0,00] 0,0000f 0,00
016651 [Fornecimento de Jantar 19059090 0102 6.102] Un[ 4.723,00] 8,47 40.003,81 0,00 0,00 0,00 0,0000( 0,00
Calculo do ISSON
Inscrigdo Municipal Valor total dos servigos Base de célculo do ISSQN Valor do ISSQN
0,00 0,00 0,00

Dados adicionais
Observacoes Reservado ao fisco
EMPRESA OPTANTE PELO SIMPLES NACIONAL, NAO GERA DIREITO A CREDITO
FISCAL DE ICMS/IPI CONF LEI 123/2006. DEPOSITO BANCO DO BRASIL AG 8084-5
C/C 1.022-7.

ITotal aproximado de tributos: R$ 24.991,40 (25,45%) Federais R$ 13.207,64 (13,45%)
Estaduais R$ 11.783,77 (12,00%) . Fonte IBPT.

ITermo de Referéncia 5771054

Edital da Licitagdo 5771055

Proposta do contratado 5791276

Fornecimento de Refei¢cdes referente ao més de Outubro / 2025

DEPOSITO BANCO DO BRASIL
IAG 8084 5
C/C 1.022-7

08/07/2026 21:42:10



RECEBEMOS DE RKV ALIMENTOS LTDA OS PRODUTOS CONSTANTES DA NOTA FISCAL INDICADA AO LADO NF-e
, o ‘ N° 001556
Data de recebimento Identificagdo e assinatura do recebedor Série 1
Controle do Fisco
DANFE
RKV ALIMENTOS LTDA Documento Auxiliar
e da Nota Fiscal
Rua Vinicius de Moraes, 125, LOJA Eletrénica
RKV ALIMENTOS A02, Jardim Amanda | 0-Entrada Chave de acesso
LTDA 13.188-103 - Hortolandia - SP 1-Said 1
Fone (19) 3869-8011 - N°-Oi31z1556 3525 1234 6521 8700 0120 5500 1000 0015 5617 8853 6650
parmeggio.sumare.sp@gmail.com SERIE: 1 Consulta de autenticidade no portal nacional da NF-e
Pégine{' 1de1 www.nfe.fazenda.gov.br/portal
) ou no site da Sefaz autorizadora
Natureza da operacéo Protocolo de autorizacéo de uso
Venda de mercadoria a ndo contribuinte 135253724806803 01/12/2025 13:06:08-03:00
Inscrigo Estadual Inscr.est. do subst.trib. CNPJ
748.610.630.117 34.652.187/0001-20
Destinatario/Remetente
Nome / Razéo Social CNPJ/CPF Inscri¢ao Estadual Data emissao
FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL 15.461.510/0001-33 287928160 01/12/2025
Enderego Bairro CEP Data saida
Avenida Costa e Silva, s/n, S/IN Vila Maciel 79.070-900 01/12/2025
Municipio UF Hora saida
Fone/Fax
Campo Grande MS 13:06:06
Faturas
Niimero Vencimento Valor Nimero Vencimento Valor Numero Vencimento Valor
001 31/12/2025 86.354,51
Calculo do imposto
Base de célculo do ICMS Valor do ICMS Base de célculo do ICMS Subst. Valor do ICMS Subst. Valor do FCP ST Valor total dos produtos
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 86.354,51
Valor do frete Valor do seguro Desconto Outras despesas acessorias Valor do IPI Valor total da nota
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 86.354,51
Transportador/Volumes transportados
Nome Frete por conta | Cédigo ANTT Placa do veiculo |UF |CNPJ/CPF
9 - Sem Ocorréncia de Transporte
Enderego |Municipi0 |UF Inscrigao Estadual
Quantidade Espécie Marca Numeragéo Peso bruto Peso liquido
0 0,000 0,000
Itens da nota fiscal
Cédigo |Descricdo do produto/servico NCM/SH| CSOSN| CFOP| UN Qtde| Precoun| Precototall BCICMS| VIrICMS| VIrIPI| %ICMS| %IPI
0015445 [Fornecimento de Cafe da Manha 19059090 0102 6.102 Und| 2.024,00] 3,14 6.355,36) 0,00 0,00 0,00 0,0000( 0,00
016650 [Fornecimento de Almoco 19059090 0102 6.102 Undl 5.313,00] 8,47 45.001,11 0,00} 0,00 0,00] 0,0000f 0,00
016651 [Fornecimento de Jantar 19059090 0102 6.102] Un[ 4.132,00] 8,47 34.998,04 0,00 0,00 0,00 0,0000( 0,00
Calculo do ISSON
Inscrigdo Municipal Valor total dos servigos Base de célculo do ISSQN Valor do ISSQN
0,00 0,00 0,00

Dados adicionais
Observacoes Reservado ao fisco
EMPRESA OPTANTE PELO SIMPLES NACIONAL, NAO GERA DIREITO A CREDITO
FISCAL DE ICMS/IPI CONF LEI 123/2006. DEPOSITO BANCO DO BRASIL AG 8084-5
C/C 1.022-7.

ITotal aproximado de tributos: R$ 21.977,22 (25,45%) Federais R$ 11.614,69 (13,45%)
Estaduais R$ 10.362,53 (12,00%) . Fonte IBPT.

ITermo de Referéncia 5771054

Edital da Licitagdo 5771055

Proposta do contratado 5791276

Fornecimento de Refei¢cdes referente ao més de Novembro / 2025

DEPOSITO BANCO DO BRASIL
IAG 8084 5
C/C 1.022-7

08/07/2026 21:42:09



RECEBEMOS DE RKV ALIMENTOS LTDA OS PRODUTOS CONSTANTES DA NOTA FISCAL INDICADA AO LADO NF-e
, B ‘ N° 001691
Data de recebimento Identificagdo e assinatura do recebedor Série 1
Controle do Fisco
DANFE
RKV ALIMENTOS LTDA Documento Auxiliar
e da Nota Fiscal
Rua Vinicius de Moraes, 125, LOJA Eletrénica
RKV ALIMENTOS A02, Jardim Amanda | 0-Entrada Chave de acesso
LTDA 13.188-103 - Hortolandia - SP 1-Said 1
Fone (19) 3869-8011 - N°-Oi31z1691 3525 1234 6521 8700 0120 5500 1000 0016 9114 2382 0042
parmeggio.sumare.sp@gmail.com SERIE: 1 Consulta de autenticidade no portal nacional da NF-e
Pégine{' 1de1 www.nfe.fazenda.gov.br/portal
) ou no site da Sefaz autorizadora
Natureza da operacéo Protocolo de autorizacéo de uso
Venda de mercadoria a ndo contribuinte 135253987667841 18/12/2025 10:11:54-03:00
Inscrigo Estadual Inscr.est. do subst.trib. CNPJ
748.610.630.117 34.652.187/0001-20
Destinatario/Remetente
Nome / Razéo Social CNPJ/CPF Inscri¢ao Estadual Data emissao
FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL 15.461.510/0001-33 287928160 18/12/2025
Enderego Bairro CEP Data saida
Avenida Costa e Silva, s/n, S/IN Vila Maciel 79.070-900 18/12/2025
Municipio UF Hora saida
Fone/Fax
Campo Grande MS 10:11:52
Faturas
Niimero Vencimento Valor Nimero Vencimento Valor Numero Vencimento Valor
001 17/01/2026 17.479,16
Calculo do imposto
Base de célculo do ICMS Valor do ICMS Base de célculo do ICMS Subst. Valor do ICMS Subst. Valor do FCP ST Valor total dos produtos
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 17.479,16
Valor do frete Valor do seguro Desconto Outras despesas acessorias Valor do IPI Valor total da nota
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 17.479,16
Transportador/Volumes transportados
Nome Frete por conta | Cédigo ANTT Placa do veiculo |UF |CNPJ/CPF
9 - Sem Ocorréncia de Transporte
Enderego |Municipi0 |UF Inscrigao Estadual
Quantidade Espécie Marca Numeragéo Peso bruto Peso liquido
0 0,000 0,000
Itens da nota fiscal
Cédigo |Descricdo do produto/servico NCM/SH| CSOSN| CFOP| UN Qtde| Precoun| Precototall BCICMS| VIrICMS| VIrIPI| %ICMS| %IPI
0015445 [Fornecimento de Cafe da Manha 19059090 0102 6.102| Und 285,00 3,14 894,90 0,00 0,00 0,00 0,0000( 0,00
016650 [Fornecimento de Almoco 19059090 0102 6.102 Undl 1.361,00] 8,47 11.527,67| 0,00} 0,00 0,00] 0,0000f 0,00
016651 [Fornecimento de Jantar 19059090 0102 6.102] Un 597,00 8,47 5.056,59 0,00 0,00 0,00 0,0000( 0,00
Calculo do ISSON
Inscrigdo Municipal Valor total dos servigos Base de célculo do ISSQN Valor do ISSQN
0,00 0,00 0,00

Dados adicionais
Observacoes Reservado ao fisco
EMPRESA OPTANTE PELO SIMPLES NACIONAL, NAO GERA DIREITO A CREDITO
FISCAL DE ICMS/IPI CONF LEI 123/2006. DEPOSITO BANCO DO BRASIL AG 8084-5
C/C 1.022-7.

ITotal aproximado de tributos: R$ 4.448,44 (25,45%) Federais R$ 2.350,94 (13,45%)
Estaduais R$ 2.097,50 (12,00%) . Fonte IBPT.

ITermo de Referéncia 5771054

Edital da Licitagdo 5771055

Proposta do contratado 5791276

Fornecimento de Refei¢cdes referente ao més de Dezembro / 2025

DEPOSITO BANCO DO BRASIL
IAG 8084 5
C/C 1.022-7

08/07/2026 21:42:08



RECEBEMOS DE RKV ALIMENTOS LTDA OS PRODUTOS CONSTANTES DA NOTA FISCAL INDICADA AO LADO

NF-e

Data de recebimento

Identificagdo e assinatura do recebedor

N° 001891

Série 1

RKV ALIMENTOS
LTDA

RKV ALIMENTOS LTDA

Rua Vinicius de Moraes, 125, LOJA

A02, Jardim Amanda |

13.188-103 - Hortolandia - SP

Fone (19) 3869-8011 -

parmeggio.sumare.sp@gmail.com

DANFE
Documento Auxiliar
da Nota Fiscal
Eletronica

ntrole do Fisco

0-Entrada 1

1-Saida
N° 001891

SERIE: 1
Péagina: 1 de 1

Chave de acesso

3526 0234 6521 8700 0120 5500 1000 0018 9112 5192 7480

Consulta de autenticidade no portal nacional da NF-e

www.nfe.fazenda.gov.br/portal
ou no site da Sefaz autorizadora

Natureza da operacéo

Venda de mercadoria a ndo contribuinte

Protocolo de autorizacéo de uso
135260778832188 28/02/2026 17:30:06-03:00

Inscri¢do Estadual
748.610.630.117

Inscr.est. do subst.trib.

CNPJ
34.652.187/0001-20

Destinatario/Remetente

Nome / Razéo Social CNPJ/CPF Inscri¢ao Estadual Data emissao
FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL 15.461.510/0001-33 287928160 28/02/2026
Enderego Bairro CEP Data saida
Avenida Costa e Silva, s/n, S/IN Vila Maciel 79.070-900 28/02/2026
Municipio UF Fone/Fax Hora saida
Campo Grande MS 17:30:05
Faturas

Niimero Vencimento Valor Nimero Vencimento Valor Numero Vencimento Valor
001 30/03/2026 29.884,39

Calculo do imposto

Base de célculo do ICMS Valor do ICMS Base de célculo do ICMS Subst. Valor do ICMS Subst. Valor do FCP ST Valor total dos produtos

0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 29.884,39
Valor do frete Valor do seguro Desconto Outras despesas acessorias Valor do IPI Valor total da nota
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 29.884,39

Transportador/Volumes transportados

Nome Frete por conta | Cédigo ANTT Placa do veiculo |UF |CNPJ/CPF

9 - Sem Ocorréncia de Transporte
Enderego |Municipi0 |UF Inscrigao Estadual
Quantidade Espécie Marca Numeragéo Peso bruto Peso liquido
0 0,000 0,000
Itens da nota fiscal
Cédigo |Descri¢do do produto/servigo NCMISH| CST| CFOP| UN Qtde| Preco un Preco totall BCICMS| VIrICMS| VIrIPl] %ICMS| %IPI
0015445 [Fornecimento de Cafe da Manha 19059090 040 6.108 It 435,00 3,14 1.365,90 0,00 0,00 0,00 0,0000 0,00
016650 Fornecimento de Almoco 19059090 040 6.108 un[ 2.121,00 8,47| 17.964,87 0,00} 0,00 0,00] 0,0000 0,00
016651 Fornecimento de Jantar 19059090 040 6.108 Un[ 1.246,00] 8,47 10.553,62 0,00 0,00 0,00 0,0000 0,00

Calculo do ISSON

Inscri¢gdo Municipal

Valor total dos servigos
0,00

Base de célculo do ISSQN
0,00

Valor do ISSQN
0,00

Dados adicionais

Observacoes

Fonte IBPT.

DEPOSITO

BANCO DO BRASIL
IAG 8084-5

C/C 1.022-7

ITermo de Referéncia 5771054
Editalda Licitacdo 5771055
Proposta do contratado 5791276

Fornecimento de Refei¢cdes referente ao més de Fevereiro/2026

DEPOSITO BANCO DO BRASIL AG 8084-5 C/C 1.022-7.Total aproximado de tributos:
R$ 4.378,06 (14,65%) Federais R$ 4.019,45 (13,45%) Estaduais R$ 358,61 (1,20%) .

Reservado ao fisco

08/07/2026 21:42:06




RECEBEMOS DE RKV ALIMENTOS LTDA OS PRODUTOS CONSTANTES DA NOTA FISCAL INDICADA AO LADO NF-e
, B ‘ N° 002019
Data de recebimento Identificagdo e assinatura do recebedor Série 1
Controle do Fisco
DANFE
RKV ALIMENTOS LTDA Documento Auxiliar
e da Nota Fiscal
Rua Vinicius de Moraes, 125, LOJA Eletrénica
RKV ALIMENTOS A02, Jardim Amanda | 0-Entrada Chave de acesso
LTDA 13.188-103 - Hortolandia - SP 1-Said 1
Fone (19) 3869-8011 - N°_Oi3211019 3526 0334 6521 8700 0120 5500 1000 0020 1915 2978 1980
parmeggio.sumare.sp@gmail.com SERIE: 1 Consulta de autenticidade no portal nacional da NF-e
Pégine{' 1de1 www.nfe.fazenda.gov.br/portal
) ou no site da Sefaz autorizadora
Natureza da operacéo Protocolo de autorizacéo de uso
Venda de mercadoria a ndo contribuinte 135261224081440 31/03/2026 23:30:43-03:00
Inscrigo Estadual Inscr.est. do subst.trib. CNPJ
748.610.630.117 34.652.187/0001-20
Destinatario/Remetente
Nome / Razéo Social CNPJ/CPF Inscri¢ao Estadual Data emissao
FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL 15.461.510/0001-33 287928160 31/03/2026
Enderego Bairro CEP Data saida
Avenida Costa e Silva, s/n, S/IN Vila Maciel 79.070-900 31/03/2026
Municipio UF Hora saida
Fone/Fax
Campo Grande MS 23:30:41
Faturas
Niimero Vencimento Valor Nimero Vencimento Valor Nimero Vencimento Valor
001 30/04/2026 121.354,19
Calculo do imposto
Base de célculo do ICMS Valor do ICMS Base de célculo do ICMS Subst. Valor do ICMS Subst. Valor do FCP ST Valor total dos produtos
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 121.354,19
Valor do frete Valor do seguro Desconto Outras despesas acessorias Valor do IPI Valor total da nota
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 121.354,19
Transportador/Volumes transportados
Nome Frete por conta | Cédigo ANTT Placa do veiculo |UF |CNPJ/CPF
9 - Sem Ocorréncia de Transporte
Enderego |Municipi0 |UF Inscrigao Estadual
Quantidade Espécie Marca Numeragéo Peso bruto Peso liquido
0 0,000 0,000
Itens da nota fiscal
Cédigo |Descri¢do do produto/servigo NCMISH| CST| CFOP| UN Qtde| Preco un Preco totall BCICMS| VIrICMS| VIrIPl] %ICMS| %IPI
0015445 [Fornecimento de Cafe da Manha 19059090 040 6.108 I 3.001,00 3,14 9.423,14 0,00 0,00 0,00 0,0000 0,00
016650 Fornecimento de Almoco 19059090 040 6.108 un[ 7.207,00 8,47| 61.043,29 0,00} 0,00 0,00] 0,0000 0,00
016651 Fornecimento de Jantar 19059090 040 6.108 Un|[ 6.008,00] 8,47 50.887,76 0,00 0,00 0,00 0,0000 0,00
Calculo do ISSON
Inscrigdo Municipal Valor total dos servigos Base de célculo do ISSQN Valor do ISSQN
0,00 0,00 0,00

Dados adicionais
Observacoes Reservado ao fisco
DEPOSITO BANCO DO BRASIL AG 8084-5 C/C 1.022-7.Total aproximado de tributos:
R$ 17.778,39 (14,65%) Federais R$ 16.322,13 (13,45%) Estaduais R$ 16.140,11
(13,30%) . Fonte IBPT.

ITermo de Referéncia 5771054

Editalda Licitacdo 5771055

Proposta do contratado 5791276

Fornecimento de Refeigdes referente ao més de Marco/2026

DEPOSITO

BANCO DO BRASIL
IAG 8084-5

C/C 1.022-7

08/07/2026 21:42:05



RECEBEMOS DE RKV ALIMENTOS LTDA OS PRODUTOS CONSTANTES DA NOTA FISCAL INDICADA AO LADO NF-e
, B ‘ N° 002122
Data de recebimento Identificagdo e assinatura do recebedor Série 1
Controle do Fisco
DANFE
RKV ALIMENTOS LTDA Documento Auxiliar
e da Nota Fiscal
Rua Vinicius de Moraes, 125, LOJA Eletrénica
RKV ALIMENTOS A02, Jardim Amanda | 0-Entrada Chave de acesso
LTDA 13.188-103 - Hortolandia - SP 1-Said 1
Fone (19) 3869-8011 - N°_Oi32?_22 3526 0534 6521 8700 0120 5500 1000 0021 2210 3048 5973
parmeggio.sumare.sp@gmail.com SERIE: 1 Consulta de autenticidade no portal nacional da NF-e
Pégine{' 1de1 www.nfe.fazenda.gov.br/portal
) ou no site da Sefaz autorizadora
Natureza da operacéo Protocolo de autorizacéo de uso
Venda de mercadoria a ndo contribuinte 135261665717631 02/05/2026 10:21:50-03:00
Inscrigo Estadual Inscr.est. do subst.trib. CNPJ
748.610.630.117 34.652.187/0001-20
Destinatario/Remetente
Nome / Razéo Social CNPJ/CPF Inscri¢ao Estadual Data emissao
FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL 15.461.510/0001-33 287928160 02/05/2026
Enderego Bairro CEP Data saida
Avenida Costa e Silva, s/n, S/IN Vila Maciel 79.070-900 02/05/2026
Municipio UF Hora saida
Fone/Fax
Campo Grande MS 10:21:48
Faturas
Niimero Vencimento Valor Nimero Vencimento Valor Numero Vencimento Valor
001 01/06/2026 94.273,97
Calculo do imposto
Base de célculo do ICMS Valor do ICMS Base de célculo do ICMS Subst. Valor do ICMS Subst. Valor do FCP ST Valor total dos produtos
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 94.273,97
Valor do frete Valor do seguro Desconto Outras despesas acessorias Valor do IPI Valor total da nota
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 94.273,97
Transportador/Volumes transportados
Nome Frete por conta | Cédigo ANTT Placa do veiculo |UF |CNPJ/CPF
9 - Sem Ocorréncia de Transporte
Enderego |Municipi0 |UF Inscrigao Estadual
Quantidade Espécie Marca Numeragéo Peso bruto Peso liquido
0 0,000 0,000
Itens da nota fiscal
Cédigo |Descri¢do do produto/servigo NCMISH| CST| CFOP| UN Qtde| Preco un Preco totall BCICMS| VIrICMS| VIrIPl] %ICMS| %IPI
0015445 [Fornecimento de Cafe da Manha 19059090 040 6.108 It 2.345,00 3,14 7.363,30 0,00 0,00 0,00 0,0000 0,00
016650 Fornecimento de Almoco 19059090 040 6.108 un[ 5.430,00 8,47| 45.992,10 0,00} 0,00 0,00] 0,0000 0,00
016651 Fornecimento de Jantar 19059090 040 6.108 Un[ 4.831,00] 8,47 40.918,57 0,00 0,00 0,00 0,0000 0,00
Calculo do ISSON
Inscrigdo Municipal Valor total dos servigos Base de célculo do ISSQN Valor do ISSQN
0,00 0,00 0,00

Dados adicionais
Observacoes Reservado ao fisco
DEPOSITO BANCO DO BRASIL AG 8084-5 C/C 1.022-7.Total aproximado de tributos:
R$ 13.811,13 (14,65%) Federais R$ 12.679,85 (13,45%) Estaduais R$ 11.312,88
(12,00%) . Fonte IBPT.

ITermo de Referéncia 5771054

Editalda Licitacdo 5771055

Proposta do contratado 5791276

Fornecimento de Refeigdes referente ao més de Abril/2026

DEPOSITO

BANCO DO BRASIL
IAG 8084-5

C/C 1.022-7

08/07/2026 21:42:04



RECEBEMOS DE RKV ALIMENTOS LTDA OS PRODUTOS CONSTANTES DA NOTA FISCAL INDICADA AO LADO NF-e
, B ‘ N° 002195
Data de recebimento Identificagdo e assinatura do recebedor Série 1
Controle do Fisco
DANFE
RKV ALIMENTOS LTDA Documento Auxiliar
e da Nota Fiscal
Rua Vinicius de Moraes, 125, LOJA Eletrénica
RKV ALIMENTOS A02, Jardim Amanda | 0-Entrada Chave de acesso
LTDA 13.188-103 - Hortolandia - SP 1-Said 1
Fone (19) 3869-8011 - N°_Oi32?_95 3526 0534 6521 8700 0120 5500 1000 0021 9515 4947 0047
parmeggio.sumare.sp@gmail.com SERIE: 1 Consulta de autenticidade no portal nacional da NF-e
Pégine{' 1de1 www.nfe.fazenda.gov.br/portal
) ou no site da Sefaz autorizadora
Natureza da operacéo Protocolo de autorizacéo de uso
Venda de mercadoria a ndo contribuinte 135262115978194 31/05/2026 20:54:49-03:00
Inscrigo Estadual Inscr.est. do subst.trib. CNPJ
748.610.630.117 34.652.187/0001-20
Destinatario/Remetente
Nome / Razéo Social CNPJ/CPF Inscri¢ao Estadual Data emissao
FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL 15.461.510/0001-33 287928160 31/05/2026
Enderego Bairro CEP Data saida
Avenida Costa e Silva, s/n, S/IN Vila Maciel 79.070-900 31/05/2026
Municipio UF Hora saida
Fone/Fax
Campo Grande MS 20:54:48
Faturas
Niimero Vencimento Valor Nimero Vencimento Valor Numero Vencimento Valor
001 30/06/2026 92.579,54
Calculo do imposto
Base de célculo do ICMS Valor do ICMS Base de célculo do ICMS Subst. Valor do ICMS Subst. Valor do FCP ST Valor total dos produtos
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 92.579,54
Valor do frete Valor do seguro Desconto Outras despesas acessorias Valor do IPI Valor total da nota
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 92.579,54
Transportador/Volumes transportados
Nome Frete por conta | Cédigo ANTT Placa do veiculo |UF |CNPJ/CPF
9 - Sem Ocorréncia de Transporte
Enderego |Municipi0 |UF Inscrigao Estadual
Quantidade Espécie Marca Numeragéo Peso bruto Peso liquido
0 0,000 0,000
Itens da nota fiscal
Cédigo |Descri¢do do produto/servigo NCMISH| CST| CFOP| UN Qtde| Preco un Preco totall BCICMS| VIrICMS| VIrIPl] %ICMS| %IPI
0015445 [Fornecimento de Cafe da Manha 19059090 040 6.108 Un[ 2.094,00] 3,14 6.575,16 0,00 0,00 0,00 0,0000 0,00
016650 Fornecimento de Almoco 19059090 040 6.108 un[ 5.335,00 8,47| 45.187,45 0,00} 0,00 0,00] 0,0000 0,00
016651 Fornecimento de Jantar 19059090 040 6.108 Un[ 4.819,00] 8,47 40.816,93 0,00 0,00 0,00 0,0000 0,00
Calculo do ISSON
Inscrigdo Municipal Valor total dos servigos Base de célculo do ISSQN Valor do ISSQN
0,00 0,00 0,00

Dados adicionais
Observacoes Reservado ao fisco
DEPOSITO BANCO DO BRASIL AG 8084-5 C/C 1.022-7.Total aproximado de tributos:
R$ 13.562,90 (14,65%) Federais R$ 12.451,95 (13,45%) Estaduais R$ 11.109,54
(12,00%) . Fonte IBPT.

ITermo de Referéncia 5771054

Editalda Licitacdo 5771055

Proposta do contratado 5791276

Fornecimento de Refei¢des referente ao més de Maio/2026

DEPOSITO

BANCO DO BRASIL
IAG 8084-5

C/C 1.022-7

08/07/2026 21:42:03



RECEBEMOS DE RKV ALIMENTOS LTDA OS PRODUTOS CONSTANTES DA NOTA FISCAL INDICADA AO LADO NF-e
, B ‘ N° 002279
Data de recebimento Identificagdo e assinatura do recebedor Série 1
Controle do Fisco
DANFE
RKV ALIMENTOS LTDA Documento Auxiliar
e da Nota Fiscal
Rua Vinicius de Moraes, 125, LOJA Eletrénica
RKV ALIMENTOS A02, Jardim Amanda | 0-Entrada Chave de acesso
LTDA 13.188-103 - Hortolandia - SP 1-Said 1
Fone (19) 3869-8011 - N°_Oi32az79 3526 0634 6521 8700 0120 5500 1000 0022 7919 4494 5724
parmeggio.sumare.sp@gmail.com SERIE: 1 Consulta de autenticidade no portal nacional da NF-e
Pégine{' 1de1 www.nfe.fazenda.gov.br/portal
) ou no site da Sefaz autorizadora
Natureza da operacéo Protocolo de autorizacéo de uso
Venda de mercadoria a ndo contribuinte 135262556308326 29/06/2026 08:07:02-03:00
Inscrigo Estadual Inscr.est. do subst.trib. CNPJ
748.610.630.117 34.652.187/0001-20
Destinatario/Remetente
Nome / Razéo Social CNPJ/CPF Inscri¢ao Estadual Data emissao
FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO DO SUL 15.461.510/0001-33 287928160 29/06/2026
Enderego Bairro CEP Data saida
Avenida Costa e Silva, s/n, S/IN Vila Maciel 79.070-900 29/06/2026
Municipio UF Hora saida
Fone/Fax
Campo Grande MS 08:07:00
Faturas
Niimero Vencimento Valor Nimero Vencimento Valor Numero Vencimento Valor
001 29/07/2026 55.953,23
Calculo do imposto
Base de célculo do ICMS Valor do ICMS Base de célculo do ICMS Subst. Valor do ICMS Subst. Valor do FCP ST Valor total dos produtos
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 55.953,23
Valor do frete Valor do seguro Desconto Outras despesas acessorias Valor do IPI Valor total da nota
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 55.953,23
Transportador/Volumes transportados
Nome Frete por conta | Cédigo ANTT Placa do veiculo |UF |CNPJ/CPF
9 - Sem Ocorréncia de Transporte
Enderego |Municipi0 |UF Inscrigao Estadual
Quantidade Espécie Marca Numeragéo Peso bruto Peso liquido
0 0,000 0,000
Itens da nota fiscal
Cédigo |Descri¢do do produto/servigo NCMISH| CST| CFOP| UN Qtde| Preco un Preco totall BCICMS| VIrICMS| VIrIPl] %ICMS| %IPI
0015445 [Fornecimento de Cafe da Manha 19059090 040 6.108 Un[ 1.303,00] 3,14 4.091,42 0,00 0,00 0,00 0,0000 0,00
016650 Fornecimento de Almoco 19059090 040 6.108 un[ 3.482,00 8,47| 29.492,54 0,00} 0,00 0,00] 0,0000 0,00
016651 Fornecimento de Jantar 19059090 040 6.108 Un|[ 2.641,00] 8,47 22.369,27] 0,00 0,00 0,00 0,0000 0,00
Calculo do ISSON
Inscrigdo Municipal Valor total dos servigos Base de célculo do ISSQN Valor do ISSQN
0,00 0,00 0,00

Dados adicionais
Observacoes Reservado ao fisco
DEPOSITO BANCO DO BRASIL AG 8084-5 C/C 1.022-7.Total aproximado de tributos:
R$ 8.197,15 (14,65%) Federais R$ 7.525,72 (13,45%) Estaduais R$ 6.714,38 (12,00%) .
Fonte IBPT.

ITermo de Referéncia 5771054

Editalda Licitacdo 5771055

Proposta do contratado 5791276

Fornecimento de Refei¢des referente ao més de Maio/2026

DEPOSITO

BANCO DO BRASIL
IAG 8084-5

C/C 1.022-7

08/07/2026 21:42:01



