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TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO AMAZONAS
Av. André Aratijo, S/N - Bairro Aleixo - CEP 69060-000 - Manaus - AM - www.tjam.jus.br

TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO

1.1. Fornecimento de servigo de coquetel padrdo internacional e/ou regional com um prato quente para atender a eventos realizados pelo
Tribunal de Justica do Amazonas.

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1. A presente contratagdo ¢ necessaria para atender aos eventos solenes realizados pelo Tribunal de Justica do Amazonas, visando oferecer um
servico diferenciado de Buffet, com a contratacdo de empresa especializada no ramo.

2.2. Otimiza o fornecimento dos servigos pretendidos, através de contratagdes em larga escala evitando pequenas compras, sendo essa
sistematica adequada e tempestiva, atinente as atividades do TIAM.

3. DAFUNDAMENTACAO LEGAL

3.1. O presente Termo de Referéncia devera obedecer ao disposto na Lei 8.666/93 e suas alteragdes, bem como ao disposto nas seguintes
normas, no que couber:

a) Resolugdo n° 25/2019 TJ-AM de 15 de janeiro de 2020.

4. DA ESPECIFICACAO DO OBJETO
4.1. O servigo sera prestado de acordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia.

4.2. O presente termo tem por objeto a contratagdo de servigos de Buffet tipo COQUETEL - Padrio Internacional e/ou Regional, com um prato
quente, aperitivos, salgados e bebidas variados, para atender aos eventos do TIAM.

4.3. Dos Utensilios ¢ Materiais:
4.3.1. Os alimentos deverdo ser servidos em travessas de metal, (inox ou cobre) louga, porcelana, cerdmica, ou vidro;

4.3.2. Os apetrechos em metal tais como, talheres de mesa e de servigo, bandejas, baixelas, travessas, bules, agucareiros e porta adogantes, dentre
outros, deverdo ser em “inox, cobre, porcelana e cerdmicas”, em materiais nobres;

4.3.3. As garrafas térmicas utilizadas deverdo ser de alto padrdo, sem ornamentos excessivos;

4.3.4. As jarras para sucos deverdo ser em vidro ou inox, em alto padrio, sem ornamentos excessivos;

4.3.5. Os copos de mesa deverdo ser em cristal ou em vidro de boa qualidade;

4.3.6. As lougas, tais como: pratos; xicaras de cha; pires etc, deverdo ser em porcelana, adequadas aos eventos;

4.3.7. As toalhas e sobretoalhas deverdo ser em tecidos de boa qualidade, preferencialmente em tons pastéis, ou de acordo com a necessidade do
evento;

4.3.8. Os guardanapos podem ser de tecido ou papel de boa qualidade, sempre se adequando ao evento especifico;

4.3.9. A contratada devera fornecer nimero suficiente de mesas e cadeiras para a perfeita realizagdo dos servigos, conforme o numero de pessoas
participantes do evento, a ser informado previamente por representante da contratante.

4.4. Dos Funcionarios:

4.4.1. Os recursos humanos alocados a prestacdo dos servigos deverdo apresentar-se devidamente asseados, com discrigdo, sobriedade e postura
correta;

4.4.2. A contratada devera apresentar sua equipe com uniformes padronizados e de acordo com a fun¢do desempenhada;

4.4.3. A equipe da contratada deverd, durante sua permanéncia nas dependéncias da contratante, ou em local diverso, onde o servico for prestado,
devidamente identificada por meio de cracha (identificagdo da pessoa e da empresa);

4.4.4. Deverao possuir carteira de saude atualizada ou atestado de saude periddico, emitido por 6rgdo competente, de acordo com a legislagdo
em vigor;

4.4.5. A contratada deve possuir em seu quadro de pessoal um profissional da area de nutri¢do, responsavel técnico pelas diversas atividades
profissionais relativas a alimentagdo e nutri¢do, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutrigao;

4.4.6. Os servigos deverdo ser prestados por copeiras e gargons com experiéncia comprovada em eventos do porte daquele no qual prestagdo os
servicos e preparo para a fungao;

4.4.7. A equipe responsavel pela prestagdo do servigo de buffet sera montada de acordo e proporcionalmente a complexidade e dimensdo do
evento;

4.4.8. A contratada devera disponibilizar 01 (um) gargom para cada grupo de 20 (vinte) pessoas, bem como 01 (um) copeiro para cada grupo de
até 100 (cem) pessoas.

4.4.9. Em todos os pregos ja devem estar incluidos os servigos de copeiragem e gargom, ndo sendo admitida a acumulagdo dessas fungdes pelo
mesmo profissional no mesmo evento.

4.5. Do Manuseio e Preparo dos Alimentos:
4.5.1. Os alimentos deverdo ser preparados utilizando-se matéria-prima e insumos de primeira qualidade;

4.5.2. Transporte de alimentos e bebidas devera ser realizado em veiculo apropriado, devidamente higienizado com compartimentos apropriados
para o transporte de alimentos, conforme legislagdo vigente;

4.5.3. Em todas as fases de preparagdo dos alimentos, deverdo ser obedecidas as técnicas corretas de culinaria, mantendo os alimentos saudaveis
e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente, bem como, os diferentes fatores de modificagdo — fisico, quimico e
biologico — no sentido de assegurar a preservacao dos nutrientes;

4.5.4. Na assepsia das verduras e frutas a serem utilizadas no preparo dos alimentos devera ser empregado hipoclorito de sddio ou produto
equivalente;
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4.5.5. Os alimentos preparados para determinado evento deverdo ser consumidos naquele periodo e, no caso de eventual excedente, cabera ao
contratante determinar a sua destinagéo;

4.5.6. Qualquer tipo de alimento anteriormente preparado pela contratada, ndo podera ser reutilizado no preparo de lanches e congéneres a serem
servidos nos outros eventos organizados pelo contratante.

4.6. Dos Alimentos:

4.6.1. Os alimentos deverdo ser servidos de forma correspondente ao nimero de participantes/convidados, de acordo com as quantidades
descritas;

4.6.2. Deverdo ser dispostos de forma harmoniosa nas travessas ¢ bandejas, inclusive, no tocante a distribuicdo de cores e decoragdo, sem
exageros, devendo ser considerada na arrumagdo da mesa a relacdo entre os tipos de pratos colocados proximos entre si, sendo a decoragdo por conta da
contratada, em comum acordo com a contratante;

4.6.3. O material utilizado no servigo devera ser disponibilizado em quantidade suficiente para reposi¢do sempre que o local de realizagdo nao
dispuser de copa com pia para higienizagado dos utensilios;

4.6.4. O material utilizado para o servigo devera ter qualidade compativel com o proposto no evento, devendo a critério da contratante ser
apresentado, para aprovacdo prévia, com a necessaria antecedéncia de acordo com o porte do evento, e sera de inteira responsabilidade da contratada, inclusive no
que diz respeito a avarias e a extravios;

4.6.5. Com o objetivo de adequagao dos servicos a cada evento, poderdo ser exigidas degustagdes para aprovacao dos cardapios, em datas e local
a serem estabelecidos pela fiscalizagdo do contrato, sem 6nus para a contratante;

4.6.6. Os cardapios poderdo contemplar restricdes alimentares, tais como: menu vegano, doenga celiaca, intolerancia a lactose, alergia a frutos
do mar, alergia a ovo, entre outras, sem que isso onere o valor do servigo contratado;

4.6.7. Quanto ao sabor dos pratos, estes ndo deverdo ser excessivamente temperados nem insossos;
4.6.8. Os salgados deverdo ser servidos quentes, bem como os sucos, refrigerantes e agua gelados;

4.6.9. Os alimentos utilizados devem ser prioritariamente, frescos e naturais, evitando-se, os enlatados, corantes, aromatizantes quimicos e
artificiais;

4.6.10. Para transporte de alimentos, os produtos deverdo ser acondicionados em recipientes térmicos apropriados. Nao serdo recebidos
alimentos que estiverem em desacordo com suas condi¢des de receita (frias ou quentes) ou acondicionados de maneira incorreta.

4.7. Da Organizagdo das Mesas:

4.7.1. As mesas deverdo estar impecavelmente dispostas com toalhas bem passadas e com pratos, copos, xicaras, talheres, garrafas térmicas,
jarras, bandejas, dentre outros, perfeitamente limpos;

4.7.2. Na arrumagdo das mesas deverdo ser utilizadas toalhas até o chio e sobretoalhas a meia-altura do chdo, bem como, sem toalhas caso haja
necessidades;

4.7.3. As mesas deverao ser retangulares ou redondas, a serem fornecidas em quantidade suficiente para a realiza¢do do evento.

4.7.4. As bebidas servidas em jarras ou garrafas térmicas deverdo ser identificadas por um prisma pequeno em acrilico contendo seu nome
impresso em papel branco, posicionado a sua frente na mesa, bem assim os sabores e recheios de alimentos (tortas, pastas, geléias, salgados, biscoitos etc).

4.8. Do cardapio: O Cardapio ¢ sugestivo, devendo haver diversificagdo com qualidade equivalente:

QUANTIDADE DE

DISCRIMINACAO PESSOAS

COQUETEL - Padrio Internacional e/ou Regional com um (01) prato quente:

e aperitivos variados
¢ salgados variados 3.000
e prato quente

e doces tradicionais diversos
e bebidas variadas

4.9. Os cardapios escolhidos pela contratante poderdo ser formados a partir da combinagdo dos pratos apresentados, ou de outros que venham a
ser considerados adequados para cada ocasido.

4.10. Os cardapios foram discriminados a titulo exemplificativo, ndo exaustivo, podendo a contratada apresentar outras opgoes de cardapio, de
padrio equivalente, sujeito a aprovagdo da contratante.

4.11. O fornecimento do servigo devera incluir equipamentos, acessorios e utensilios (acessorios de apresentagdo como toalhas e sobre toalhas,
arranjos para as mesas, supla, reachout, bandejas e pratarias, tagas em cristal, lougas, mesas, cadeiras, mobiliarios: aparadores, sofés, tapetes, poltronas, vasos para
ambienta¢do mesinhas de centro e de canto, pufes, elementos decorativos, pratos de porcelana e devem ser compativeis com o tipo de solenidade), higienizados e
em perfeitas condi¢des de uso, adequados para cada tipo de servigo e que possuam atualizagdo compativel com os existentes no mercado.

4.12. A contratada devera dispor de gargom, copeiro nos quantitativos discriminados neste termo, sendo de sua inteira responsabilidade todo o
processo de produgdo, execugdo e fornecimento do servigo, incluindo material e equipamentos necessarios.

4.13. Os quantitativos informados sdo meramente estimativos, sendo o total de participantes, 0 maximo a ser contratado; os servigos serao
cobrados na modalidade “por pessoa”.

5. DA CARACTERIZACAO DO OBJETO

5.1. O objeto do presente Termo de Referéncia ¢ considerado comum, nos termos do paragrafo unico do art. 1° da Lei n. 10.520/02.

6. DA FORMA DE FORNECIMENTO

6.1. A cada evento sera informado a contratada onde deverdo estar disponiveis os recursos humanos e os materiais necessarios para a realizagdo
do servigo.

6.2. Os servigos serdo realizados, em regra, na cidade de Manaus/AM, entregues na sede da contratante ou outro local indicado,
antecipadamente, pela contratante; e excepcionalmente em outras cidades do Estado do Amazonas, a depender da realizagdo de sessdes e reunides especiais,
indicadas antecipadamente pela contratante.

6.3. Os servicos deverdo ser executados de acordo com as datas e os horarios estipulados pela contratante.
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6.4. Os servigos deverdo obedecer aos cardapios estabelecidos e/ou aprovados pela contratante e primar pela qualidade dos produtos que
atenderdo aos membros, servidores, autoridades e convidados, sempre respeitando as determinagdes de higiene estabelecidas pela vigilancia sanitaria e demais
orgaos afins.

6.5. A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para os
Servigos de Alimentagdo, bem como legislagdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estadual e municipal.

6.6. A contratada devera possuir veiculo para transportes dos produtos a serem servidos no evento.

6.7. A contratada sera responsavel pelo transporte de ida e volta, as respectivas origens, dos materiais e recursos humanos para o local do evento,
bem como o seu devido descarte apds o evento, conforme rigorosa observancia da legislagdo ambiental em vigor, quando aplicavel.

6.8. Todos os impostos, taxas, fretes e demais encargos deverdo estar incluidos no prego, o qual deverd, ainda, abranger toda atividade ou
material necessarios a execugao do objeto, mesmo quando ndo expressamente indicados, ndo cabendo, posteriormente, quaisquer acréscimos previsiveis.

6.9. Os cardapios deverdo variar a cada evento, conforme o especificado neste termo, evitando repeti¢des, podendo ser utilizado mais de um por
evento.

6.10. A contratada, antes de cada evento, devera providenciar toda arrumagao do espago onde o Buffet sera servido, com antecedéncia minima de
01 (uma) hora.

6.11. Os quantitativos informados sdo meramente estimativos podendo ocorrer variagdes.

6.12. Os servigos poderdo ser solicitados com, no minimo, 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia, via envio de e-mail, correio eletronico ou
em maos, informando o numero estimado de participantes para cada evento, bem como, o tipo de cardapio, tipo de mesa, dentre os especificados neste termo de
referéncia, confirmando, inclusive, o local, horario e a data em que serdo realizados.

6.13. Eventualmente, os servigos poderdo ser solicitados com prazo menor que o estipulado acima, caso em que serdo negociadas entre a
contratante e contratada as condig¢des da prestagdo de servigos.

6.14. Durante a prestagdo do servigo a contrata devera estar apta a resolver qualquer problema técnico, mediante agdo corretiva, que possa causar
interrupg¢ao total ou parcial do fornecimento do servigo.

6.15. A contratada devera providenciar a substituicdo imediata dos profissionais a servico do evento, na sua auséncia ou dispensa que ndo
estejam correspondendo as necessidades da organizagdo do evento, imediatamente apds notificagdo da contratante.

6.16. Os eventos poderdo sofrer atrasos com a consequente modificagdo do horario para execugao dos servigos.

7. DO VALOR ESTIMADO DA CONTRATAGCAO

7.1. O valor estimado para contratagdo sera aferido nos termos de pesquisa de pregos em mercado o qual compora o devido processo, sendo
apresentado através das propostas e do mapa de pregos.

8. DA NECESSIDADE DE CONTRATO

8.1. Sera necessaria a formalizag@o de contrato para a execucgdo dos servigos objeto desse termo.

9. DA FISCALIZACAO DO CONTRATO

9.1. Fica qualificado como fiscal do contrato a Divisdo de Cerimonial do Tribunal de Justica do Amazonas.

10. DO PERIODO DE VIGENCIA

10.1. A vigéncia da presente contratagdo sera de 12 (doze) meses, a contar da data da assinatura do contrato, podendo ser prorrogado até o limite
de 60 (sessenta) meses, na forma do art. 57 da Lei n° 8.666/93.

11. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE
11.1. Proporcionar a contratada todas as facilidades indispensaveis a boa execugao dos servigos.

11.2. Promover os pagamentos, nos termos regidos pela legislagdo, apds apresentagdo de requerimento e nota fiscal da contratada, em conjunto
com a documentagao exigida e o atesto da fiscalizagdo.

11.3. A contratante nao se responsabilizara por quaisquer tipos de obrigagdes contraidas pela contratada, que venham a impedir o cumprimento
das obrigacdes avengadas.

11.4. Indicar servidor ou comissdo para exercer a fungdo de fiscalizagdo dos servigos, incumbido de prestar todas as orientagdes,
esclarecimentos, informagdes, bem como zelar pela implementagdo e manutengdo das condigdes adequadas a que os servicos possam ser realizados dentro das
normas estabelecidas neste termo de referéncia.

11.5. Reunir-se com o preposto da licitante vencedora, periodicamente ou em carater extraordinario, por solicitagdo de qualquer das partes, para
garantia da qualidade da execugdo
dos servigos e apropriagao dos resultados e processos desenvolvidos.

11.6. Rejeitar no todo ou em parte os servigos e/ou solugdes executados em desacordo com as obrigagdes assumidas pela contratada.

11.7. Notificar a contratante, por escrito, a ocorréncia de irregularidade ou incompatibilidade do servigo prestado com as condigdes e
especificagdes do presente termo de referéncia, ou ainda, inobservancia de quaisquer disposi¢des legais, regulamentares ou contratuais; bem como, inadequagio
dos servigos aos fins a que se destinam para efeito de reparo, corre¢éio, remogao, substituicdo, ajustamento de conduta e eventual aplicagdo das sangdes cabiveis.

11.8. Receber, apreciar e manifestar-se sobre justificativas apresentadas pela contratada para prestacdo do servigo em nivel de conformidade
abaixo do exigido nos termos do presente termo de referéncia, resultantes exclusivamente de fatores imprevistos, fortuitos ou de for¢a maior, alheios ao controle
do prestador.

11.9. Atestar em documento proprio a prestagdo dos servigos contratados em conformidade com as condi¢des pactuadas e os termos do presente
termo de referéncia, do qual deve constar obrigatoriamente o periodo da prestagdo e as respectivas ocorréncias.

11.10. Comunicar a contratada qualquer anormalidade ocorrida na execu¢do do objeto, diligenciando para que eventuais irregularidades ou
falhas sejam plenamente corrigidas.

11.11. Apurar a qualidade dos servigos contratados, diligenciando o que for necessario a regularizagio das faltas ou defeitos observados, aferindo
as sangdes cabiveis.

11.12. Notificar, por escrito, a contratada da aplicac@o de eventuais penalidades, garantindo-lhe o direito ao contraditorio e a ampla defesa.

11.13. Aplicar sangdes quando do descumprimento das obriga¢des da contratada.

https://sei.tiam.jus.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=884966&infra_sistem... 3/5



16/12/2022 09:21 SEI/TJAM - 0807534 - Termo de Referéncia
12. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

12.1. Prestar os servi¢os objeto da contratagdo, conforme estabelecido neste instrumento e de acordo com as normas instituidas pelo e demais
regulamentagdes aplicaveis a matéria.

12.2. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo
exigidas, devendo comunicar a contratante a superveniéncia de fato impeditivo da manuteng@o dessas condigdes.

12.3. Realizar, em atuagdo conjunta com a contratante, os levantamentos preliminares e o planejamento da gestdo de todos os recursos
necessarios a realizagdo dos eventos.

12.4. Assumir todos os possiveis danos, fisicos ou materiais, causados a contratante, seus servidores ou a terceiros, advindos de impericia,
negligéncia, imprudéncia ou desrespeito as normas técnicas e/ou de seguranga, quando resultante da execug@o dos servigos prestados.

12.5. Cumprir, cuidadosa e impreterivelmente, todos prazos e observar datas, horarios, locais ¢ modos determinados para realizagdo dos
Servigos.

12.6. Comunicar a contratante, por escrito, em tempo habil a decisdo e a tomada de providéncias, quaisquer anormalidades, quaisquer condigdes
inadequadas e/ou quaisquer atos e/ou fatos que possam ser causa de prejuizos e/ou transtornos a perfeita execugdo dos servigos e/ou que ndo tenham sido previstos
durante a etapa de planejamento dos eventos.

12.7. Orientar os seus colaboradores quanto as melhores condutas a serem adotados ao longo da prestagdo dos servigos, inclusive, mediante
observancia das normas e regulamentos internos da contratante.

12.8. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos dos servigos a serem executados, em conformidade com as normas e determinagdes
em vigor.

12.9. Responsabilizar-se por todas as despesas, diretas e indiretas, decorrentes do cumprimento das obrigagdes assumidas, sem qualquer onus a
contratante.

12.10. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de trabalho na execugdo dos servigos realizados, resultante de caso fortuito ou por qualquer
outro que venha a ocorrer.

12.11. Responsabilizar-se por todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civil ou penal, relacionada a execugdo deste contrato,
originariamente ou vinculada por prevengdo, conexao ou continéncia.

12.12. Indicar preposto, que tera poderes de representacdo suficientes para prestar solugdes a quaisquer assuntos relacionados a execugdo do
ajuste, bem como devera estar capacitado para gerenciar, de forma eficaz e preordenada a obtencdo dos resultados pretendidos pelo contratante, os recursos
humanos e materiais disponiveis em cada evento.

12.13. Cuidar para que o preposto indicado mantenha permanente contato, adotando as providéncias requeridas relativas a execugdo dos
Servigos.

12.14. Responsabilizar-se pela divulgagdo ndo expressamente autorizada pela contratante ou pelo uso indevido de qualquer informagao relativa
ao objeto contratado.

12.15. Assumir a responsabilidade pelos encargos fiscais, comerciais e previdenciarios resultantes da execugdo dos servigos e prestar todos os
esclarecimentos que forem solicitados pela contratante, sobre os servigos ofertados além de cumprir as instrugdes complementares da fiscalizagdo, a ser indicada
pela contratante, quanto a execugdo e a realizacdo dos servigos.

12.16. Manter a execugdo dos servigos sob supervisdo diaria de responsavel (is) com conhecimento técnico e autonomia para tomada de
decisdes, de forma a evitar ndo conformidades e/ou interrupgao dos servigos.

12.17. Informar contatos (e-mails, telefones e enderegos de correspondéncia) do(s) preposto(s) técnico e administrativo, previamente aceito pela
contratante para representar a contratada sempre que for necessario.

12.18. Acatar as orientagdes da contratante, sujeitando-se a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo, prestando os esclarecimentos solicitados e
atendendo as reclamagdes formuladas.

12.19. Fornecer, na oportunidade do pagamento dos servigos executados a documentagdo que comprove a Regularidade Fiscal da Contratada
quanto a Seguridade Social (INSS); Fundo de Garantia por Tempo de Servico - FGTS, Fazendas Federal, Estadual e Municipal, devidamente atualizadas,
consoante dispde a Lei n® 8.666/93.

12.20. Emitir notas fiscais/faturas de acordo com a legislagdo e o respectivo empenho para posterior pagamento pela contratante, atendidas as
normativas legais referentes a matéria.

12.21. Comunicar, por escrito, a contratante, qualquer irregularidade de carater urgente e prestar os esclarecimentos que julgar necessarios.

13. DA SUBCONTRATACAO

13.1. Nao sera permitida a subcontratagao dos servigos previstos no presente Termo de Referéncia.

14. DA QUALIFICACAO TECNICA

14.1. Apresentar atestado de capacidade técnica fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove que a empresa
prestou ou esta prestando, a contento, o fornecimento de objeto com caracteristicas compativeis ao deste Termo de Referéncia para comprovar a sua efetiva
execugao.

15. DO PAGAMENTO

15.1. O pagamento sera efetuado mensalmente, em até 30 (trinta) dias contados do recebimento da nota fiscal, apds ser devidamente atestada a
sua conformidade pelo gestor designado para fiscalizar e acompanhar a execugéo contratual.

15.2. Nos valores ja deverfo estar incluidos todos os custos, taxas e impostos, ndo acarretando nenhum acréscimo daqueles contratados.

15.3. Nao sera procedido qualquer tipo de pagamento por outro meio diferente dos previstos no contrato.

16. RESPONSAVEIS PELO TERMO DE REFERENCIA

16.1. Os servidores abaixo-assinados, em decorréncia do dever de obediéncia, transcreveram o presente termo, nos moldes estabelecidos pelo
TJAM, assim, além da exigéncia legal da aprovacdo da autoridade competente, o instrumento em tela carece da ratificacdo de que este instrumento retrata o que
fora ordenado aos servidores subscritos. Dessa forma, seguem abaixo-assinados os responsaveis pela elaboragdo deste instrumento, nos moldes e pardmetros
estabelecidos pelo Tribunal de Justiga do Estado do Amazonas.

Manaus, 22 de novembro de 2022.
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KARLA ROZEANA BAU ZARTH
Assessor Técnico-Administrativo de Compras e Operagdes

Tano Sé e Souza de Wanderley

Diretor da Divisdo de Compras e Operagdes

il
el o
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por IANO SA E SOUZA DE WANDERLEY, Chefe de Setor, em 23/11/2022, as 11:23, conforme art. 1°, III, "b", da Lei
11.419/2006.

= A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://sei.tjam.jus.br/sei/controlador_externo.php?
F= acao=documento_conferir&id _orgao_acesso_externo=0 informando o codigo verificador 0807534 ¢ o codigo CRC C1B87863.
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